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Catering
Fingerfood



Przekąski fingerfood
O P C J E  D O  W Y B O R U  -  M I N .  1 0  S Z T U K  J E D N E G O
R O D Z A J U

MIĘSNE

Tatar na mini bułeczce......................................................................
Tortille z szynką i sałatami...............................................................
Mini kanapeczki z szynką i warzywami..........................................
Roladki z szynki z farszem chrzanowym.......................................
Sakiewki z szynki parmeńskiej ........................................................
Roladki z szynki parmeńskiej z rukolą, mozzarellą i
pomidorkiem koktajlowym...............................................................
Śliwka suszona w boczku z orzechem włoskim............................
Bruschetta z pesto, pomidorem i boczkiem.................................
Smalczyk na chlebie z ogórkiem kiszonym...................................
Pate z bażanta na grzance z czerwoną porzeczką i ziołowym
masłem.................................................................................................
Pate z kurczaka na grzance z czerwoną porzeczką i ziołowym
masłem.................................................................................................
Podlaski półmis mięs wędzonych i pieczonych z dodatkiem
sosu tatarskiego..................................................................................
Podlaski półmis pasztetów z chrzanem i żurawiną.....................

15 zł/sztuka 
9 zł/sztuka 
9 zł/sztuka 
11 zł/ sztuka 
15 zł/sztuka 

13 zł/sztuka 
4,5 zł/sztuka 
15 zł/sztuka 
9 zł/sztuka 

13 zł/sztuka 

11 zł/sztuka 

55zł/500g
55zł/500g

RYBNE

Mini kanapeczki z łososiem..............................................................
Vol au venty z musem z łososia.......................................................
Tortille z łososiem i serkiem śmietankowym................................
Krewetki w tempurze z sosem słodko pikantnym.......................
Ruloniki z łososia z kremowym serkiem, kaparami i awokado..
Szaszłyki z mozarellą, pomidorkiem koktajlowym i krewetką...
Śledź z cebulką...................................................................................
Śledź w kurkach..................................................................................

15 zł/sztuka 
13 zł/sztuka 
11 zł/sztuka 
9 zł/ sztuka 
15 zł/sztuka 
17 zł/sztuka 
35 zł/500g
39 zł/500g



BEZMIĘSNE

Vol au venty z musem warzywnym..................................................
Babeczki z musem warzywnym........................................................
Serowe rafaello....................................................................................
Jajka faszerowane opiekane..............................................................
Sajgonki z warzywami w tempurze z sosem słodko-pikantnym
Deska serów regionalnych.................................................................

11 zł/sztuka 
9 zł/sztuka 
7 zł/sztuka 
4,5zł/połówka
13 zł/sztuka 
55 zł/ok.500g 

SAŁATKI

Sałatka makaronowa z pesto z suszonymi pomidorami, 
czarnymi oliwkami i pestkami słonecznika...................................
Sałatka brokułowa z grillowanym bekonem..................................
Sałatka grecka z oliwkami kalamata...............................................
Sałatka z mozzarellą, opiekanymi warzywami, pieczonym
pomidorem i boczkiem......................................................................
Sałatka z szynką parmeńską, mozzarellą i suszonymi
pomidorami.........................................................................................
Sałatka z wędzonym łososiem......................................................... 
Sałatka z prażoną ciecierzycą, pomidorkiem koktajlowym i
sałatami................................................................................................ 
Sałatka Caprese..................................................................................

39 zł/500g 
39 zł/500g
39 zł/500g

39 zł/500g

39 zł/500g
39 zł/500g

39 zł/500g
29 zł/500g

Przekąski fingerfood
O P C J E  D O  W Y B O R U  -  M I N .  1 0  S Z T U K  J E D N E G O
R O D Z A J U



Dodatki

Całość zamówienia płatna przed przyjęciem przelewem bankowym
Santander Bank 26 1090 2590 0000 0001 5558 9178 lub kartą
kred/gotówką w Restauracji 
Menu ustalane 5 dni przed terminem zamówienia
dowóz na terenie Białegostoku – 50 zł, poza Białymstokiem do
uzgodnienia.
odbiór osobisty w restauracji - bezpłatnie

Oferta ma charakter poglądowy i może ulec zmianie. Zastrzegamy sobie prawo do jej
modyfikacji oraz aktualizacji cen.

rezerwacje oraz dodatkowe pytania
Sylwia Żochowska 
tel. 607 154 698
email:
s.zochowska@lesny.bialystok.pl

Dominika Klim 
tel. 691 281 515
email:
d.klim@lesny.bialystok.pl

Warunki rezerwacji

C I A S T A  I  D E S E R Y

Deserki monoporcje - oreo, malinowa chmurka, leśny mech,
snikers *minimalne zamówienie – 10 sztuk..................................
Babeczki z owocami  *minimalne zamówienie – 10 sztuk..........
Sękacz tradycyjny...............................................................................
Sernik okrągły z dekoracją............................................................... 
Patera ciasta (3 rodzaje)....................................................................
Rogaliki, rurki, mini ptysie *minimalne zamówienie – 10 sztuk 
Owoce filetowane...............................................................................

11 zł/sztuka 
9 zł/sztuka 
280zł / ok. 3kg
90 zł / ok 1 kg
95 zł / ok. 1,3kg
18 zł/sztuka 
130 zł/patera

O P Ł A T A  Z A  P O J E M N I K I

pojemnik gastronomiczny................................................................
taca cateringowa................................................................................
opłata SUP...........................................................................................

2 zł/sztuka 
5 zł/sztuka
0,31 zł/szt 

tel:+48607154698
mailto:s.zochowska@lesny.bialystok.pl
tel:+48691281515
mailto:d.klim@lesny.bialystok.pl

