ZESTAW I

Cena
229 z} / osoba

Dzieci 3-12 lat
piatne 70%

Podwykonawcy
ptatni 50%

Bezplatna degustacja
4 wybranych pozycji z menu
dla 2 osdb

ul. Sielska 4a
10-802 Olsztyn
tel. (89) 522 05 44
www.omegahotel.pl
kom. 887 107 000
kom. 609 071 313
marketing@omegahotel.pl
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SEZON 2022/23 e

MENU SERWOWANE

Zupa (jedna do wyboru)

Roso6t z maslanymi kluseczkami

Krem z palonego kalafiora z oliwa ziolowa

Danie glowne

Poledwiczka wieprzowa sous vide / gratin ziemniaczano-brokulowe /
sos chorizzo / brokul beurre noisette

Piers z kurczaka / szparagi / speck / mus z selera / kalafior blanszowany
Menu dzieciece

Ros6t / nuggetsy z frytkami / mizeria

BUFET GORACY

Sandacz na puree marchewkowo imbirowym

Roladki schabowe z warzywami z sosem z grzybdw lesnych
Sznycelki z kurczaka w sosie gruszkowym

Kompozycja pierogéw wiasnego wyrobu

Pieczone ziemniaki z mastem rozmarynowym

Warzywa gotowane

Kaszotto

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
(opcja w stotach platna dodatkowo 10% ceny)

Tatar wolowy z domowymi piklami

Sledz (w cebuli, w $§mietanie z jablkiem, po kaszubsku)

Deska serow lub tortilla z warzywami i kurczakiem

Kompozycja rolad i mies pieczonych wlasnego wyrobu

Pstrag w zalewie octowo-warzywnej

Salata grecka, salata cezar, carpaccio z buraka lub bufet salatkowy do wlasnej
kompozycji

Pieczywo + maslo

BUFET SLODKI (5 pozycji do wyboru z oferty ciast i deserow)

DANIE CIEPLE (okolo godz. 01:00)
Barszcz z pasztecikiem lub wegierska zupa gulaszowa

NAPOJE
Kawa, herbata, woda niegazowana



ZESTAW I

Cena
239 z1 / osoba

Dzieci 3-12 lat
piatne 70%

Podwykonawcy
ptatni 50%

Bezplatna degustacja
4 wybranych pozycji z menu
dla 2 osdb

ul. Sielska 4a
10-802 Olsztyn
tel. (89) 522 05 44
www.omegahotel.pl
kom. 887 107 000
kom. 609 071 313
marketing@omegahotel.pl

WESELE

M NAD JEZIOREM [ _ASVSIses

SEZON 2022/23 e

MENU SERWOWANE

Przystawka (jedna do wyboru)

Cytrynowo bazyliowe carpaccio z tososia

Pate z kaczych watrdébek z zelem z borowek

Zupa (jedna do wyboru)

Roso6t z maslanymi kluseczkami

Krem z palonego kalafiora z oliwa ziotowa

Danie gléwne

Poledwiczka wieprzowa sous vide / gratin ziemniaczano-brokutowe /
sos chorizzo / brokul beurre noisette

Piers z kurczaka / szparagi / speck / mus z selera / kalafior blanszowany
Menu dzieciece

Ros6l / nuggetsy z frytkami / mizeria

BUFET GORACY

Sandacz na puree marchewkowo imbirowym

Roladki schabowe z warzywami z sosem z grzybow lesSnych
Sznycelki z kurczaka w sosie gruszkowym

Kompozycja pierogéw wiasnego wyrobu

Pieczone ziemniaki z mastem rozmarynowym

Warzywa gotowane

Kaszotto

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK
(opcja w stotach platna dodatkowo 10% ceny)

Tatar wolowy z domowymi piklami

SledZ (w cebuli, w $mietanie z jablkiem, po kaszubsku)

Deska serow lub tortilla z warzywami i kurczakiem

Kompozycja rolad i mies pieczonych wlasnego wyrobu

Pstrag w zalewie octowo-warzywnej

Salata grecka, salata cezar, carpaccio z buraka lub bufet salatkowy do wlasnej
kompozycji

Pieczywo + masto

BUFET SLODKI (5 pozycji do wyboru z oferty ciast i deserow)

DANIE CIEPLE (okoto godz. 01:00)
Barszcz z pasztecikiem lub wegierska zupa gulaszowa

NAPOJE
Kawa, herbata, woda niegazowana



WESELE

NAD JEZIOREM
SEZON 2022/23 Y OMEGAHOTEL

* Kk

MENU SERWOWANE
Przystawka (jedna do wyboru)
Mus z wedzonego pstraga z grzanka
Cytrynowo bazyliowe carpaccio z tososia
Pate z kaczych watrdbek z zZelem z borowek
ZESTAW II Zupa (jedna do wyboru)
Roso6t z maslanymi kluseczkami
Krem z palonego kalafiora z oliwa ziolowa

Cena Kremowa zupa z maslanka, boczkiem i ziemniakami
259 z} / osoba Danie gléwne

Piers$ z kaczki confit / lasagne serowo-szpinakowe / sos jezynowy

Dzieci 3-12 lat

Poledwiczka wieprzowa sous vide / gratin ziemniaczano-brokutowe / sos chorizzo /

platne 70% brokul beurre noisette
Piers$ z kurczaka / szparagi / speck / mus z selera / kalafior blanszowany
Podwykonawcy Menu dziecigce
platni 50% Roso6l / nuggetsy z frytkami / mizeria

BUFET GORACY
. Losos$ na kremowym szpinaku
Bezplatna degustacja .
B Zrazy wolowe z sosem rozmarynowo-jalowcowym
4 wybranych pozycji z menu

Obsmazane pierogi z kaczka z sosem z grzybow sezonowych
dla 2 osdb

Filet z indyka sous vide z grillowana cukinig i sosem tymiankowym
Farfalle w zielonym pesto z prazonymi pistacjami

Pazona kasza gryczana

Ziemniaki z koprem

Warzywa pieczone

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK (opcja w stolach platna dodatkowo 10% ceny)
Tatar wotowy z domowymi piklami

Tatar ze Sledzia

Gravlax marynowany w cytrusach i buraku

Kompozycja mies i rolad wlasnego wyrobu

Tortilla z kurczakiem i warzywami, tortilla vege

Pasztet miesny lub vege

Watrébka w boczku ze $liwka, gruszka, daktylem lub bez owocow
Salata grecka, salata cezar lub bufet salatkowy do wlasnej kompozycji
Pieczywo + mastlo

ul. Sielska 4a

BUFET SLODKI (5 pozycji do wyboru z oferty ciast 1 deserow)
10-802 Olsztyn

tel. (89) 522 05 44 DANIE CIEPLE (okoto godz. 01:00)

www.omegahotel.pl Barszcz z pasztecikiem, wegierska zupa gulaszowa, zurek na maslance
Kom. 887 107 000
kom. 609 071 313 NAPO]JE

marketing@omegahotel.pl Kawa, herbata, woda niegazowana



USLUGI
DODATKOWE

ul. Sielska 4a
10-802 Olsztyn
tel. (89) 522 05 44
www.omegahotel.pl
kom. 887 107 000
kom. 609 071 313
marketing@omegahotel.pl
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NAD JEZIOREM S _ i et
SEZON 2022/23

Korkowe w dzien wesela - 15 z1 / osoba

Korkowe w dzien poprawin - 10 z} / osoba

Open-bar bezalkoholowy (soki / napoje gazowane)

- 45 z1 / osoba dorosta

- 20 z1/ dziecko

Open-bar 6h (soki / napoje gazowane / wodka / wino - biale i czerwone)
- 100 z1 / osoba dorosla - dodatkowa godzina - 15 z}/ os

Open-bar 6h (soki / napoje gazowane / wodka / wino - biate i czerwone /
whisky) - 120 z} / osoba dorosta - dodatkowa godzina - 15 z}/ os

Beczka piwa (301) - 500 zt

Aperitif - 8 z} / osoba

Tort - 14 z1 / porcja ok 100 g

Stol wiejski (baleron, boczek, schab, szynki wedzone, kielbasa, salceson,
golonka, kaszanka, smalec, ogorki matosolne) - 1700 z}

Stragan wiejski (bez produktow) - 700 z}
Slub plenerowy (naglosnienie + krzesta) - 2000 z}
Pokrowce na krzesla - 8 z1 / sztuka

Usluga serwisowa produktow dostarczonych od Gosci - 7 z} / osoba

POKO]JE
Bezplatny apartament dla Pary Mlodej

Istnieje mozliwos¢ rezerwacji pokoi hotelowych dla Gosci



WESELE

NAD JEZIOREM S _ i et
SEZON 2022/23

BUFET GORACY
Zupa
Strogonow lub kapusniak warminski

POPRAWINY Daniazgrilla

Grillowane fileciki z kurczaka

GRILL Karkowka z grilla w glazurze ziolowo-musztardowej
do 5h Kielbasa z grilla
Cena Kaszanka z cebulg i jablkiem
95 z} / osoba Bigos warminski

Ziemniaki pieczone z mastem ziolowo-czosnkowym
Pieczone warzywa

Dzieci 3-12 lat

SLODKI STOL
platne 70% Ciasto jogurtowe z owocami
Podwykonawcy SALATKI I SALATY
p}atni 50% Salatka bawarska
Surdéwka

Salatka z pomidorow, mizeria lub salata ze Smietang i warzywami

NAPOJE
Kawa, herbata, woda niegazowana

DODATKI
Pieczywo ciemne i jasne
Smalec domowy ze skwarkami

Domowe ogorki matosolne
ul. Sielska 4a
10-802 Olsztyn Ketchup, musztarda, chrzan, sos czosnkowy
tel. (89) 522 05 44
www.omegahotel.pl
kom. 887 107 000
kom. 609 071 313
marketing@omegahotel.pl



WESELE

NAD JEZIOREM S _ i et
SEZON 2022/23

BUFET GORACY
Zupa

PO PRAWINY Warminska zupa z kietbasg, boczkiem i warzywami

Pieczone szyneczki z kurczaka z warzywami i serem
B RUN CH Ryba w sosie serowo-paprykowym
do 5h Wrap (ciepla tortilla wypelniona grillowanym kurczakiem z warzywami

i sosem)
Cena

95 z1 / osoba

Pieczone kietbaski z cebulka
Jajecznica na masle
Pieczone chrupigce plastry bekonu

Dzieci 3-12 lat Nale$niki (do tego dzem, syrop klonowy, twarozek)
ptatne 70% BUFET ZIMNY
Podwykonawcy Wedliny
Sery

i 509
patni 50% Miegsa pieczyste

SEODKI STOL

Ciasto jogurtowe z owocami

SALATKI I SALATY
Bufet salatkowy do wlasnej kompozycji

NAPOJE
Kawa, herbata, woda niegazowana

DODATKI
Pieczywo ciemne i jasne

Ketchup, musztarda, chrzan, czosnkowy

ul. Sielska 4a

10-802 Olsztyn
tel. (89) 522 05 44

www.omegahotel.pl
kom. 887 107 000
kom. 609 071 313
marketing@omegahotel.pl



