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Szlachecki styl przenikajacy sie z nowoczesng elegancjg sprawiajg, ze Patac
Mortegi Hotel & SPA to idealny wybdr na organizacje przyje¢ weselnych na
najwyzszym poziomie.

Restauracja Szlachecka miesci sie w odrestaurowanym dworku. Jej wielkim
atutem jest stylowy wystrdj oraz taras wychodzacy na pomost i staw.

Parom Mtodym pragngacym zorganizowaé ceremonie $lubng w unikalnej scenerii
polecamy zabytkowa, odrestaurowang kaplice sgsiadujgca z Patacem.

Stylowe wnetrza urzadzone z wyczuciem, oryginalna architektura kompleksu
odtworzonego z pieczofowitoscia oraz XIX-wieczny park otaczajgcy Patac
i rozlegte tereny zielone oferujg idealne warunki dla bajkowych sesji
fotograficznych. W patacowych podziemiach na Gosci czeka basen, jacuzzi, sauna
sucha, mokra i infrared oraz kameralne SPA ztozone z 3 gabinetéw. Mozna tu
zorganizowac wieczor panienski dla kolezanek lub zrelaksowac sie przed czy po
weselu.

Nasza stajnia dysponuje pieknymi, zadbanymi koimi oraz stylowymi bryczkami,
ktéore mozemy odda¢ do dyspozycji Panstwa Mtodych i ich Gosci. W czasie
rodzinnych spotkan proponujemy wiele atrakcji réwniez dla najmtodszych.
Na terenie posesji znajduje sie mini zoo, sala sportowa oraz Dom Magdalenki,
w ktérym organizowane sg zabawy i animacje dla dzieci. Na zyczenie Gosci
mozemy zorganizowac¢ opieke profesjonalnych animatorek, ktére sprawig,
ze najmtodsi uczestnicy imprezy beda sie bawili doskonale.

Nasza kuchnia zapewni wszystkim uczestnikom odbywajgcych sie u nas imprez
okolicznosciowych niezapomniane doznania kulinarne. Serwowane przez nas
dania sg inspirowane nurtem slow food. Kuchnia bazuje na tradycji kulinarnej
regionu i wykorzystuje najwyiszej jakosci skfadniki  pozyskiwane
od ekologicznych, lokalnych producentéw. Nasi szefowie kuchni stworzg
dla Panstwa niezwykte potrawy dopasowane do indywidualnego charakteru
uroczystosci.
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Wariant srebrny-400 z1/ os.

Przystawka
Szparagi w szynce, ciastko francuskie, mus holenderski

Zupa
Krem z grzybow le$nych, groszek ptysiowy, ziolowa $mietanka

Danie gléwne
Poledwiczki wieprzowe, sos kurkowy, zapiekanka ziemniaczana, trufle
warzywne w panko

Danie gorace I bufet 1h
Dorsz zapiekany w ziotach/ Karkéwka w sosie winno maslanym/
Filet z kurczaka w jogurcie i curry/ Pieczone warzywa z ziotach /Puree
z batatow/Ryz z Pesto i bazylia

Danie gorace Il bufet 1h
Filet z tilapi na pomidorach/ Steki wieprzowe w sosie wltasnym/
Roladki z kurczaka z suszonym pomidorami i szpinakiem / Pieczone warzywa z
ziotach/ Puree z batatow/ Ryz z Pesto i bazylia

Danie gorace III bufet 1h
Strogonow wotowy/ Krem pomidorowy/ Lodzka zalewajka

Zimny bufet
Wyborne swojskie wedliny i pasztet z ¢wikla i chrzanem / Karczek na miodzie
opiekany/ Schab ze Sliwka w galarecie/ Filet z indyka pieczony w ziotach/
Galantyna z drobiu/ Tymbaliki z drobiu /Ryba a’la grek/ Sledz trio/ Sandacz w
galarecie/ Salatka grecka/ Salatka szefa kuchni/ Faszerowane papryczki
miesem cynamonowym/ Marynaty:(ogorki, sliwka ,papryka ,grzybki, cebulka,
buraczki ,chrzan ,¢wikia)

Bufet stodki
Mix ciast / Owoce filetowane
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Wariant pertowy- 400 zt/os.

Przystawka
Pieczona cielecina, mus z tunczyka , pieczywo, masto

Zupa
Krem z grzybow le$nych, groszek ptysiowy, ziolowa $mietanka

Danie gldwne
Roladki drobiowe na sosie a’'la diabolo, puree ziemniaczane, fasolka
szparagowa w boczku

Deser
Beza z musem mascarpone

Kolacja bufetI 1h
Filet z pstraga / Indyk w sosie cytrynowym/ Poledwiczki wieprzowe
w grzybach

Dodatki
RyZ z pomidorami i lubczykiem /Kluski $laskie/ Brokut i kalafior
z migdatami

Kolacja bufet Il 1h
Szczupak na palonym porze / Roladki drobiowe na sosie a’la diabolo/ Schab
sous vide z tymiankiem

Dodatki
Ryz dziki / Mlode ziemniaki z koperkiem/ Pierogi z warzywami / Brokut
i kalafior z migdatami

Kolacja bufet III 1h
Barszcz bialy z cieleca kielbasa/ Gulasz drobiowy/ Kwasnica

Zimny bufet
Pétmisek swojskich wedlin i mies pieczystych/ Loso$ w zalewie cytrusowej
na rukoli/ Burak pieczony z serem feta i oliwkami/ Satatka z indykiem
w sosie ziolowym / Tymbaliki cielece/ Salatka grecka / Sandacz pod
koperkowa galareta/ Satatka caprese/ Pikle i marynaty/Sosy zurawinowy i
chrzanowy/ Kosz §wiezego pieczywa, masto

Bufet deserowy
mix ciast/ mix owocow/ musy w kieliszkach
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Wariant szafirowy- 450 z1/os.

Przystawka
Loso$ gravlax, zalewa cytrusowa, pierzynka z nowalijek, pieczywo, masto

Zupa
Bursztynowy bulion z lubczykiem, pierozki z gesina

PALAC MORTEGI Danie glowne
H( >Ir ; :\;w\ Udko kaczki z musem owocowym, grantina ziemniaczana, ciastko warzywne
Deser
Mus waniliowy, biszkopt z owocowym sosem

Kolacja Il
Medaliony z poledwicy wieprzowej, puree z ziemniakéw, trufla, ser
plesniowy, sos borowikowy, na szparagi

Kolacja III
Sandacz na szparagach, ziemniak z ogniska, sos holenderski z cytryna

Danie po po6inocy
Gulasz barani

Zimny bufet
Pétmisek swojskich wedlin/ Pétmisek wedzonych ryb z musem chrzanowym
i cytryna (losos, wegorz, pstrag,)/ Koktajl z krewetek na salatach / Satatka
szopska/ Salatka z wedzonym kurczakiem koprem wloskim i marynowanym
greckim serem/ Tymbaliki z indyka w jabtkowej galaretce/ Roladki ze
schabu z musem sera plesniowego/ Salatka caprese z grillowana
pomarancza/ Sledz w burakach/ Loso$ w nale$niku z serkiem/ Pikle i
marynaty/ Sosy Zzurawinowy i chrzanowy/ Kosz S§wieZego pieczywa, masto

Bufet deserowy
mix ciast/ mix owocow/ musy w kieliszkach




Przystawka
Polgeska wedzona, kozi ser, karmelizowana cebula na rukoli, pieczywo,
masto

Zupa
s Krem z pieczonego buraka z fetg
PALAC MORTEGI o
HOTEL & SPA Danie glowne
R Polowka kaczki, jabtka prazone, kopytka buraczane, zurawina

Deser
Beza z marakuja

Kolacja II bufet
Filet z kurczaka zagrodowego /medaliony wieprzowe/ sum w panierce/
ciastko z kuskusu/ zapiekanka warzywna/ gratina serowa/ fasolka
szparagowa

Kolacja III bufet
Loso$ w ciescie francuskim/ gulasz z dziczyzny/ steki z poledwicy wotowej/
udko kacze/ selekcja warzyw z wody/puree z selera/ryz dziki

Danie po p6inocy bufet
Barszcz czerwony z pasztecikami

Zimny bufet
Pélmisek swojskich wedlin/ P6lmisek wedzonych ryb z musem chrzanowym
i cytryna (losos, wegorz, pstrag,)/ Koktajl z krewetek na satatach/ Satatka
szopska/ Satatka z wedzonym kurczakiem koprem wltoskim i marynowanym
greckim serem/ Tymbaliki z indyka w jabtkowej galaretce/ Roladki ze
schabu z musem sera ple$Sniowego/ Satatka caprese z grillowana
pomarancza/ SledZz w burakach/ Loso$
w nales$niku z serkiem/ Pikle i marynaty/ Sosy Zurawinowy
i chrzanowy/ Kosz swiezego pieczywa, masto

Bufet deserowy
mix ciast/ mix owocow/ musy w kieliszkach




Przy organizacji przyje¢ weselnych,

Polecamy ustugi ponizszych firm
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Open bar menu propozycja
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