
Świąteczna oferta
cateringowa

Prawdziwa pasja do gotowania zaczyna się od szukania doskonałych
produktów. Świąteczną podróż zaczynam zawsze we wrześniu, spotykając się

z dostawcami i wybierając najlepsze składniki, z których przygotowuję
klasyczne dania z nutą nowoczesności. Daj się zatracić 

w smakach Świąt i dołącz do mojej kulinarnej podroży.

Szefowa Kuchni restauracji ArcheVita w Warszawie

Oliwia Bernady

2023



Potrawy i dodatki na świąteczny obiad
ROLADA INDYCZA Z NADZIENIEM BAKALIOWYM /cena za kg/.....................................................
KONFITOWANE UDKA KACZE Z SOSEM MAJERANKOWO-POMARAŃCZOWYM /KG, 4-5 UDEK/......
ZRAZY WOŁOWE W SOSIE WŁASNYM /6 SZTUK/.........................................................................
PIECZEŃ ZE SCHABU Z NADZIENIEM MORELOWO-JABŁKOWYM W SOSIE CYDROWYM /KG/.........
KLUSKI ŚLĄSKIE /500 G/.............................................................................................................
BURACZKI SMAŻONE Z WIŚNIAMI /SŁOIK 0,9 L/...........................................................................
MODRA KAPUSTA Z GRUSZKĄ/SŁOIK 0,9 L/.................................................................................
GRZYBY /BOCZNIAKI I PIECZARKI BRĄZOWE/ Z CYTRYNOWYM JARMUŻEM/SŁOIK 0,9 L/............
BABKA ZIEMNIACZANA /KG/.......................................................................................................

Zupy
BARSZCZ Z USZKAMI /ok.20 porcji, 0,9 L .............................. 60 PLN
KREM GRZYBOWY z orzechowym groszkiem ptysiowym /0,9 L .. 73 PLN

Ciepłe dania wigilijne
PASZTECIK Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI /80 G/1 SZT........5,5 PLN
PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI /500 G/....................48 PLN
WIGILIJNA KAPUSTA Z GRZYBAMI /500 G/....................50 PLN

Świąteczne mięsiwa
SCHAB DOJRZEWAJĄCY /100 G/.................................. 9 PLN
ROSTBEF MARYNOWANY W WHISKY I MUSZTARDZIE
FRANCUSKIEJ /100 G/...................................................11 PLN
PASZTET ŚWIĄTECZNY /100 G/......................................7 PLN 
ROLOWANY BOCZEK W MAJERANKU /100 G/.............8,50 PLN 
I ORZECHAMI LASKOWYMI/220 G/........................ 22,00 PLN
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Dania wegańskie /500g/
SAŁATKA JARZYNOWA WEGAŃSKA ............................................................................................
BOCZNIAKI PO KASZUBSKU .......................................................................................................
PASZTET WEGAŃSKI GRZYBOWY Z KASZĄ GRYCZANĄ ..............................................................
PIEROGI WEGAŃSKIE Z SOCZEWICĄ I KAPUSTĄ ........................................................................
BOCZNIAKI A’LA ŚLEDŹ W OLEJU LNIANYM /słoik 450ml/ ...........................................................
BIGOS WEGAŃSKI Z TOFU I ŚLIWKĄ WĘDZONĄ ..........................................................................

Świąteczne wypieki
MAKOWIEC Z BAKALIAMI/KG/....................................................................................................
PIERNIK ŚWIĄTECZNY PRZEKŁADANY POWIDŁAM ŚLIWKOWYMI I BELGIJSKĄ CZEKOLADĄ /1KG/....
SERNIK Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ /OK. 1,2 KG/..................................................................................
KEKS ŚWIĄTECZNY /OK. 900 G/.................................................................................................
MIODOWNIK Z SUSZONĄ ŚLIWKĄ I ORZECHAMI /1,2 KG/.............................................................
TORCIK MARCHEWKOWY Z CURDEM POMARAŃCZOWYM I KREMEM MASCARPONE /1,2 KG/........
SERNIK PISTACJOWY /1,2 KG/....................................................................................................
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Sałatki /500g/
SAŁATKA JARZYNOWA POLSKA ...................................... 36 PLN
SAŁATKA SZUBA ........................................................... 42 PLN

Dodatki w słoikach /220g/
KETCHUP Z CZERWONEJ KAPUSTY .................................. 18 PLN
MUSZTARDA DYNIOWA ................................................... 18 PLN
ŻURAWINA W CZERWONYM WINIE z miodem gryczanym... 20 PLN
FIGA W BIAŁYM WINIE ....................................................20 PLN

Ryby /500g/
RYBA PO GRECKU ......................................................... 48 PLN
ŚLEDZIE Z CEBULKĄ I OLEJEM ........................................ 35 PLN
ŚLEDZIE Z SUSZONYMI GRZYBAMI I CEBULKĄ ................ 42 PLN
ŚLEDZIE Z KORZENIAMI, SUSZONĄ ŻURAWINĄ ............... 42 PLN
ŁOSOŚ GRAVELAX Z SOSEM KOPERKOWYM 100G (150G sosu) 42 PLN

Zamówienia wyłącznie drogą mailową: ajakubiak@archehotelpulawska.pl
Zamówienia przyjmuje Kierownik Restauracji - Agnieszka Jakubiak.

Ostateczny termin składania zamówień: 20 grudnia, do godziny 22.00.

ODBIÓR ZAMÓWIEŃ
23 grudnia w godz. 12.00-21.00
24 grudnia w godz. 10.00-15.00

C A T E R I N G  Ś W I Ą T E C Z N Y

Arche Hotel Puławska Residence • Puławska 361, Warszawa


