_IMIENTNY/URODZINY

Marzysz o niezapomnianym przyjeciu urodzinowym lub imieninowym,

ktére zachwyci Twoich gosci i na dtugo pozostanie w ich pamieci?

Arche Hotel Putawska Residence to idealne miejsce, by spetnic te marzenia!

Zarezerwuj juz dzi$ i ciesz sie wyjatkowym przyjeciem w Arche Hotel Putawska Residence!
Skontaktuj sie z naszymi specjalistami ds. sprzedazy i organizacji eventow lub odwiedZ naszg strone internetowa
www.pulawskaresidence.com.pl, aby dowiedzie¢ sie wiecej i zarezerwowad termin.

Twoj wyjatkowy dzien zastuguje na najlepsza oprawe - spraw, by byt niezapomniany.

Czekamy na Ciebie i Twoich Gosci!

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE
ul. Putawska 361, 02-801 Warszawa

Arkadiusz Ro$ ; Marta Bachor Dorota Klajbor
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Menu
Zupa lub przystawka (1 do wyboru)

* Francuska zupa cebulowa z tymiankiem i grzanka serowa
« Zurek na wedzonce z biatg kietbasa i jajkiem

* Flaczki z boczniakow ze Swiezym majerankiem

e Zupa gulaszowa z grzanka

» Domowy rosét z makaronem i pieczonymi warzywami

» Krem z kalafiora z pistacjami i oliwg porowa

» Krem z pomidoréw z grzanka z focacci i czarnymi oliwkami

* Gravlax z tososia z sosem koperkowym, marynowanymi patisonami

i kaparami
¢ Grillowane Halloumi na musie paprykowym z pomidorkami koktajlowymi
* Vitello tonatto
* Tatar ze $ledzia z marynowana sliwka i podgrzybkami
e Carpaccio z buraka z gorgonzola, zurawing i orzechami wtoskimi
 Satatka z pakchoy, z wedzonym tofu, sezamem i sosem orzechowym

Danie gtéwne (1 do wyboru)

» Kotlet schabowy z kremowym puree ziemniaczanym i mizerig
* Pieczona piers$ kurczaka marynowana w cytrusach na risotto bazyliowym
z grillowang cukinia
» Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym z kopytkami i fasolka szparagowa
e Sztuka miesa w sosie chrzanowym z puree ziemniaczanym i karmelizowana
marchewka
* Pstrag tososiowy bastowany w masle na puree z zielonego groszku
z konfitowanymi pomidorkami koktajlowymi i duszonym szpinakiem
¢ Baktazan faszerowany fetg z sosem pomidorowym i rukola
* Tofu w sosie Sliwkowym z makaronem chow mein, smazonymi warzywami
i sezamem

Desery

 Patery zdomowym ciastem (wybor szefa)

75 zt - przy obiedzie jednodaniowym
92 zt - przy obiedzie dwudaniowym

www.pulawskaresidence.com.pl HOTEL PULAWSKA RESIDENCE
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Deski roznosci

Polska - pieczone miesa, dojrzewajacy schab, smalec, kiszonki

i marynaty, domowy chleb

Francuska - wybor seréw, figi w biatym winie, orzechy, winogrona, bagietka
Wtoska - antipasti (grillowane warzywa, karczochy z czosnkiem, oliwki

z ziotami, suszone pomidory, melon z szynka parmenska, salami z kaparami,
pesto, focaccia

Grecka - fava, tzatziki, tirokefteri, papryczki macedonskie, sardynki, satatka
grecka, keftedes, pita

Napoje

e Kawa od 20 zt/os
e Wybdr herbat
e Woda

e Soki

Dodatkowe informacje i optaty

« Wtasny alkohol - optata 40 zt/0,7 |

e Obstuga kelnerskaisala-do 5 godz. w cenie obiadu/kolacji,
kazda kolejna rozpoczeta godz. 200 zt

o Wtasny tort - 10 zt/os (talerzyki+serwis)

« Wypozyczenie sprzetu nagtasniajacego bez obstugi 300 zt/5h

» Karaoke dla gosci 500 zt /2h

Www.pulawskaresidence.com.pl HOTEL PULAWSKA RESIDENCE



ARCHEVITA

RESTAURACIJA

Arkadiusz Ros

Kierownik ds. sprzedazy

tel. +48 533 923 903
+48 22 24176 94
e-mail: aros@arche.pl

Pakiety z napojami

Zapraszamy do wybrania oferty zgodnej z Panstwa oczekiwaniami oraz potrzebami.
Ceny uzaleznione sg od wybranego pakietu oraz od czasu trwania spotkania.
Ceny zawierajg podatek VAT.

Pakiet Bialy (bezalkoholowy)
Wybdr sokéw owocowych, woda mineralna, kawa i herbata

+ do 2 godzin: 50,00 pln/os
+ do 4 godzin: 60,00 pln/os
+ do 6 godzin: 70,00 pln/os
+ do 8 godzin: 80,00 pln/os

Pakiet Srebrny

Domowe wino biate i czerwone, piwo, wybor sokdw owocowych, napoje gazowane,
woda mineralna, kawa i herbata

+ do 2 godzin: 95,00 pln/os

+ do 4 godzin: 115,00 pln/os

+ do 6 godzin: 135,00 pln/os

+ do 8 godzin: 155,00 pln/os

Pakiet Ztoty

Domowe wino biate i czerwone, piwo, polska wddka, wybér sokéw owocowych,
napoje gazowane, woda mineralna, kawa i herbata

+ do 2 godzin: 105,00 pln/os

+ do 4 godzin: 125,00 pln/os

+ do 6 godzin: 145,00 pln/os

+ do 8 godzin: 165,00 pln/os

Pakiet Diamentowy

Domowe wino biate i czerwone, piwo, polska wodka, whisky, gin, rum, tequila,
Campari, Martini, wybor sokow owocowych, napoje gazowane, woda mineralna,
kawa i herbata

+ Do 2 godzin: 120,00 pln/os

+ Do 4 godzin: 140,00 pln/os

+ Do 6 godzin: 180,00 pln/os

+ Do 8 godzin: 220,00 pln/os

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE

Marta Bachor Dorota Klajbor

Kierownik ds. kluczowych klientéw
tel. +48 533 039 056
+48 22 24176 94
e-mail: mbachor@archehotelpulawska.pl

Zastepca dyrektora hotelu
tel. +48 535 140 018

+48 22 241 76 94
e- mail: dklajbor@arche.pl
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ARCHEVITA

RESTAURACIJA

www.pulawskaresidence.com.pl

TORTY

Tradycja wielu spotkan sa torty, ktdre dzis sa prawdziwym dzietem sztuki.

Torty, ktére Panstwu proponujemy sa pomystem rekomendowanej firmy BATIDA z ktdrg wspdtpracujemy, aby spetnic

najbardziej wymagajace oczekiwania.

MACARONS CUBE

Zestawienie 27 francuskich makaronikéw, o subtelnych smakach wanilii

i czarnej porzeczki. Ten tort nie tylko smakuje wybornie, ale takze jest idealny
do dzielenia sie zinnymi. Zamiast tradycyjnego krojenia, wystarczy delikatnie
oderwac¢ makaronik za makaronikiem. To wtasnie w tym kryje sie cata magia
tego tortu.

Cena: 243zt
Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

PASTELOVE

Kolorowy wyglad przypomina palete pastelowych barw, ktére sa
zaréwno subtelne, jak i petne radosci. Odcienie pudrowego rézu,
btekitu i z6ttego harmonijnie tacza sie, tworzac przepiekna
kompozycje.

To doskonaty wybér na rézne okazje, od urodzin po jubileusze czy
romantyczne spotkania. Ten unikatowy, artystyczny tort stanie sie
prawdziwg ozdoba stotu i centrum uwagi kazdego przyjecia.

Cena: od 405 zt /1 pietro/ 15 porcj
Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

FLOWER-POWER

Tort doskonaty dla dziewczyny i kobiety. Polecany szczegdlnie na
okazje: wieczér panienski, imieniny, urodziny, i inne wg uznania.
Topper kobiecej twarzy w potaczeniu z kwiatami tworzy oryginalna
kompozycje. Kompozycja kwiatdw moze sie r6zni¢ w zaleznosci od
dostepnosci kwiatéw.

Cena: od 405 zt /1 pietro/ 15 porcji

Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

B&W

Tort emanuje wyjatkowym wdziekiem i stonowang elegancja.

Jest idealnym wyborem dla oséb, ktére pragna podkreslié¢ swoja
unikalno$¢, klasyke i wyrafinowanie w wyjatkowym dniu.

Ta minimalistyczna kompozycja zachwyci zaréwno Was, jak i Waszych
gosci.

Cena: od 1080 z4/40 porcji

Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

RAINBOW

Przedstawiamy Ci niezwykty tort dla dzieci, ktdrego gtéwnym
motywem jest wysoka tecza, ktéra rozpoczyna sie na szczycie tortu
i pieknie przechodzi w dét, tworzac wyjatkowy efekt wizualny.

Cena: od 405 zt /1 pietro/ 15 porcji
Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

ARCHE
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PRZEWODNIK PO SMAKACH

ARCHEVITA

RESTAURACIJA

BIALA CZEKOLADA | MARAKUJA- czekoladowy biszkopt, biata czekolada oraz mus
z owocow marakui.

CZARNA PORZECZKA - waniliowy biszkopt, mus waniliowy, czarna porzeczka oraz
chrupka orzechowa.

DUET - waniliowy biszkopt, mus z biatej czekolady, mus z mlecznej czekolady,
feuilletine (chrupiaca prazynka na bazie pasty orzechowej i mlecznej czekolady).

RED VELVET - kakaowy biszkopt w kolorze czerwonym przetozony lekkim kremem
na bazie wtoskiego mascarpone i polskiego biatego sera oraz pokazna porcja
stodkich malin.

MUS CZEKOLADOWY - czekoladowy biszkopt, ptaty biatej i mlecznej czekolady.
Mus przygotowalismy na bazie wysokiej jakosci czekolady z zawartoscig 70%
kakao belgijskiej marki Barry Callebaut.

CENA TORTOW

Zalezy od zamoéwionej ilosci porcji oraz dodatkdw. Kazde zamdwienie wyceniamy
indywidualnie.

DODATKI

Bilecik + 2,00 Zt / szt.
Swieczka cyferka + 7,90 Zk/szt.
Swieczki dtugie + 10,00 Zt/szt.
Raca + 7,90 Zt/szt.

Napis + 10 zt
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