ZIELONA KARTA DAN
POTRAWY WEGETARIANSKIE

PRZYSTAWKI

Kiszonki i marynaty 25PLN
podawane z domowym chlebem i pesto pietruszkowym
(réwniez w opcji bezglutenowej) (220g)

Alergeny: 1

Pasta z czerwonej soczewicy 29 PLN

z pakczojem, groszkiem cukrowym, topinamburem

i orzeszkami ziemnymi (220g)
Alergeny: 5,11, 16

Pieczony ziemniak z gzikiem 29 PLN

z dodatkiem zielonej cebulki i oliwg szczypiorkowa (250g)
Alergeny: 7

Bigos z wedzonym tofu 33 PLN
z suszonymi grzybami i Sliwkami (250g)
Alergeny: 15

ZUPY

Zupa z suszonych grzybow 25PLN
z domowymi, szpinakowymi szpeclami (250ml)
Alergeny: 1,7,9,15

Krem z dyni 25PLN

z imbirem i mlekiem kokosowym, kruszong
pistacja i figami (250 ml)
Alergeny: 8

SALATKI

Satatka z pieczonej dyni 36 PLN

z kapusta pakchoy, ciecierzyca, topinamburem,
grejfrutem i sosem orzechowym (300 g)
Alergeny: 5, 6

Salatka z kozim serem 45 PLN

z burakami, figa, suszong Sliwka, orzechem
wtoskim i selerem naciowym (290 g)
Alergeny: 7,8, 9,16

DANIA GLOWNE

Kluski slaskie w palonym masle 36 PLN

z pieczong dynig, orzechem laskowym, serem
bursztyn i skérkg pomarariczowa i trybulg (300g)

Alergeny: 7, 8

Pierogi z pieczonym burakiem 36 PLN
Z wedzonym twarogiem, pesto pietruszkowym, orzechami
pekan i marynowanym buraczkiem (350g)

Alergeny: 1, 3,7, 8

Golabki z kaszg jaglang i kiszong kapustg 39 PLN
z sosem z pieczonej cebuli i smazonymi boczniakami
i czarng soczewica (300 g)

Alergeny: 15

Burger z czarnej fasoli i grzybéw 39 PLN

z chimichuri, papryczka pepperoni, satata
debowa i frytkami z batatéw (450g)

DESERY

Sernik z biatg czekoladg 29 PLN
Z Zurawing w czerwonym winie i tiulem jadalnym (200g)

Alergeny: 1, 3,7

Strucla jabtkowa 27 PLN

z sosem waniliowym i miechunka (200g)
Alergeny: 1, 3,7, 16

Mus z biatej czekolady 29 PLN
z pomarariczowym curdem, ciastkiem marchewkowym

i karmelizowanym kunkwatem (200 g)

Alergeny: 3, 7
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RESTAURACIJA

Alergeny

1 maka pszenna « 2 skorupiaki * 3 jaja * 4 ryby * 5 orzeszki ziemne * 6 soja * 7 biatka mleka i laktoza * 8 orzechy « 9 seler + 10 gorczyca * 11 ziarna

sezamu + 12 dwutlenek siarki + 13 tubin « 14 mieczaki + 15 grzyby « 16 miéd



CZERWONA _KARTA DAN
POTRAWY MIESNE

PRZYSTAWKI

Bigos z pieczonym migsem 39 PLN
z wedzong kietbaska i domowym pieczywem (220g)
Alergeny: 1, 15

Tatar wotowy 59 PLN
z cebulka, kiszonym ogdrkiem, majonezem szczypiorkowym,
tymiankiem cytrynowym i marynowanym borowikiem (180g)
Alergeny: 3, 15

Krewetki w biatym winie 59 PLN
pesto z pietruszki i grzankami (220g)

Alergeny: 1, 2,7, 8

Smazona watrébka drobiowa 28 PLN

z duszonym jabtkiem i cebulkg w cytrynowym kremie
balsamicznym (200g)
Alergeny: -

ZUPY

Ros6t drobiowo-wotowy 22 PLN
z domowym makaronem, warzywami korzeniowymi

i lubczykiem (250ml)

Alergeny: 1, 3,7

SALATKI

Salata ze smazonym kurczakiem w miodzie 39 PLN
z groszkiem cukrowym, ogorkiem, z6ttg papryka

i salsg z gruszki (290 g)
Alergeny: 6, 12, 16

DLA DZIECI

Nuggetsy z frytkami i mizerig (250g) 31 PLN

Alergeny: 1, 3

Pieczony tosos z purée i brokutami (250g) 41 PLN
Alergeny: 4, 7

Nalesniki amerykariskie (220g) 27 PLN
z sosem z mlecznej czekolady i bitg Smietana
Alergeny: 1, 3,7

19 PLN

Lody waniliowe
z sosem malinowym (150 g)
Alergeny: 7

DANIA GLOWNE

Burger wotowy 58 PLN
Burger wotowy z sosem serowym, nachosami, boczkiem,
satatka z piklowanego ogdrka i satatag lolo rosso (650 g)
Alergeny: 1,3,7,9

Pierogi z ziemniakami i watrébka 39 PLN
z duszonym jabtkiem i cebulka w cytrynowym kremie
balsamicznym (200g)

Alergeny: 1, 3,7, 15

Duszony krolik z pieczong dynig 73 PLN
w kremowym sosie z koperkiem, kasztanami,
jarmuzem i pasternakiem (500g)

Alergeny: 7, 9

Kotlet schabowy (500g) 55 PLN

Z puree ziemniaczanym i zasmazana kapusta z szarg renetg
Alergeny: 1, 3,7, 16
Tagliatelle w kremowym sosie grzybowym 49 PLN

z kruszonka z bekonu (300 g)
Alergeny: 1, 3,7, 15

Poledwica wotowa 119 PLN
z sosem z tymiankiem cytrynowym, frytkami
i satatkg z pieczona dynia (450 g)
Alergeny: 7,12, 16
71 PLN

Zeberka glazurowane w miodzie
z pieczonym ziemniakiem i satatka z kiszonego ogorka,
czerwonej cebuli i musztardy francuskiej (700 g)
Alergeny: 10, 15, 16

Pstrag bastowany w masle 69 PLN
z musem z pasternaka, pieczonym topinamburem,
cytrusowa brukselka i rokitnikiem (400 g)

Alergeny: 4, 7

DESERY

Sernik z biatg czekolada 29 PLN
Z Zurawing w czerwonym winie i tiulem jadalnym (200g)

Alergeny: 1,3, 7

Strucla jabtkowa 27 PLN
z sosem waniliowym i miechunka (200g)
Alergeny: 1, 3,7, 16

29 PLN

Mus z biatej czekolady
z pomarariczowym curdem, ciastkiem marchewkowym
i karmelizowanym kunkwatem (200 g)

Alergeny: 3, 7
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