I KARTA CZERWONA

SOKI NATURALNE I NAPARY

SOKI NATURALNE 0,31 28 PLN
$wiezo wyciskany sok pomarancza / grapefruit / mix

ROZGRZEWAJACY NAPAR

Z KWIATU HIBISKUSA 0,25 1
cytryna, imbir, miod z rozmarynem, suszona figa
pomarancza

26 PLN

ROZMARYNOWY SAD 0,251 26 PLN
herbata czarna, jabtko, zurawina, imbir i rozmaryn

LEMONIADY

lemoniada klasyczna 0,31/ 11 19 / 29 PLN
syrop cukrowy, limonka, cytryna, pomarancza, mieta

PRZYSTAWKI

SLEDZ W OLEJU LNIANYM 220 g

stek z ziemniaka, reumolada jabtkowa z selerem
naciowym, mikro liscie

Alergeny - 3, 4,9, 10

45 PLN

TATAR WOLOWY WARSZAWSKI 230 g 65 PLN
cebula, ogérek kiszony, podgrzybki, zottko jaja, chleb
na zakwasie, masto lubczykowe

Alergeny - 1, 3,7 @

ZUPY

ROSOL DROBIOWO-WOLOWY 250 ml
pieczone warzywa, makaron domowy, lubczyk
Alergeny - 1,3,7,9

24 PLN

ZUREK

NA DOMOWYM ZAKWASIE 250 ml 34 PLN
migdaly, jajko, biala kietbasa, wedzone zeberko,
chleb na zakwasie

Alergeny: 1, 3,8

SALATKI

SALATKA Z LOSOSIEM 300 g 49 PLN
mix satat, awokado, jajko, brokuly bimi, pieczona
papryka, piklowana czerwona cebula, nasiona hemp
Alergeny- 3, 4, 10
CEZAR 350 g 54 PLN
Z BOCZKIEM I KURCZAKIEM SUPREME

satata rzymska, sos cezar, pomidorki koktajlowe,
grzanki, parmezan

Alergeny - 3, 8 @

DANIA GEOWNE

BURGER WOLOWY 650 g 65 PLN

bulka wlasnego wypieku, salata rzymska, sos bbq,
ogorek kiszony, boczek, ser bursztyn, czerwona
piklowana cebula, frytki w przyprawach, ketchup
Alergeny - 1, 3,7

KURCZAK SUPREME 450 g

mus z dyni, pieczony ziemniak, brukselka,
groszek, jus

Alergeny - 7,9, 12 @

59 PLN

WATROBI(A DROBIOWA Z FIGA 500 g 47 PLN
puree ziemniaczane, cebulka, satatka
z musztardowca i pieczonych burakow

Alergeny - 7, 12 (§)

POLEDWICA WOLOWA 450 g 129 PLN
ziemniak haselback, chorizo, zielone oliwki,
karczochy, szpinak

Alergeny - 7, 12 @

KOTLET SCHABOWY 450 g 65 PLN
puree ziemniaczane, smazone ogorki kiszone

Z gorczyca

Alergeny - 1, 3, 7, 10

STROGONOW WOLOWY 500 g
Z RACUCHAMI DROZDZOWYMI
$mietanka, cebula, pieczarki, natka pietruszki,
salatka z ogorkéw kiszonych z pestkami dyni

i olejem dyniowym

Alergeny - 1,3,7,9, 12

79 PLN

PIECZONA DORADA 500 g 69 PLN
smazony fenkul z winogronami, kolendra, skorka
limonki, bagietka czosnkowa

Alergeny - 1, 4,7, 12 @

DLA DZIECI

MAKARON 250 g 33 PLN
z sosem pomidorowym i parmezanem

Alergeny - 1,3,7

SZNYCELEK DROBIOWY 300 g 35 PLN

puree ziemniaczane, marchewka z groszkiem
Alergeny - 1,3, 7

PIECZONY LOSOS 300 g 45 PLN
brokul z palonym mastem, frytki francuskie

Alergeny - 4

RACUCHY DROZDZOWE 300 g 33 PLN
krem fraiche, jabtko prazone, ptatki migdatow
Alergeny - 1,3,7,8

ALERGENY: 1 - zboza zawierajgce gluten, 2 - skorupiaki i produkty pochodne, 3 - jaja i produkty pochodne 4 - ryby i produkty pochodne,
5 - orzeszki ziemne i produkty pochodne, 6 - soja i produkty pochodne, 7 - mleko i produkty pochodne, 8 - orzechy (migdaty, wloskie,
laskowe, nerkowce i inne oraz produkty pochodne), 9 - seler i produkty pochodne, 10 - gorczyca i produkty pochodne, 11 - nasiona
sezamu i produkty pochodne, 12 - dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach ponad 10 mlg/kg, 13 - tubin i produkty pochodne,

14 - mieczaki i produkty pochodne

ARCHEVITA

RESTAURACIJA



I RED MENU

FRESH JUICES & INFUSIONS

FRESHLY SQUEEZED JUICES 0.3 1 28 PLN
Orange / Grapefruit / Mixed
WARMING HIBISCUS INFUSION 0.25 1 26 PLN

Hibiscus flowers, lemon, ginger, rosemary-infused
honey, dried fig, and orange

ROSEMARY ORCHARD 0.25 1
Black tea, apple, cranberry, ginger, and rosemary

26 PLN

LEMONADES

Classic Lemonade 300 ml /11
Sugar syrup, lime, lemon, orange, mint, waters

19 / 29 PLN

STARTERS

HERRING IN LINSEED OIL 220 g

Potato steak, apple and celery rémoulade,
and microgreens

Allergens: 3, 4, 9, 10

45 PLN

WARSAW-STYLE BEEF TARTARE 230 g 65 PLN
Onion, pickled cucumber, bay bolete mushrooms, egg

yolk, sourdough bread, and lovage butter
Allergens - 1, 3,7

SOUPS

CHICKEN & BEEF BROTH 250 ml 24 PLN
Roasted vegetables, homemade noodles, lovage

Allergens - 1, 3,7, 9

TRADITIONAL ZUREK 250 ml 34 PLN

Made with homemade sourdough starter, almonds, egg,
white sausage, smoked pork ribs, and sourdough bread
Allergens - 1,3,7,9

SALADS

SALMON SALAD 300 g 49 PLN
Mixed leaves, avocado, egg, Bimi broccoli, roasted
peppers, pickled red onion, and hemp seeds

Allergens- 3, 4, 10

CAESAR SALAD WITH BACON 350 g
& CHICKEN SUPREME
Romaine lettuce, Caesar dressing, cherry tomatoes,

croutons, and Parmesan
Allergens - 3, 8

54 PLN

MAIN COURSES

BEEF BURGER 650 g 65 PLN

House-baked bun, romaine lettuce, BBQ sauce,

pickled cucumber, bacon, Polish Amber cheese,
pickled red onion, seasoned fries, and ketchup

Allergens - 1, 3,7

CHICKEN SUPREME 450 g 59 PLN

Pumpkin purée, roasted potato, Brussels sprouts,
peas, and jus

Allergens - 7,9, 12 @

CHICKEN LIVER WITH FIGS 500 g 47 PLN

500g-Mashed potatoes with dill, roasted beetroot,
raspberry and mustard leaf salad

Allergens - 7, 12 ()

BEEF TENDERLOIN 450 g

Hasselback potato, chorizo, green olives,
artichokes, and spinach

Allergens - 7, 12 @

129 PLN

POLISH PORK SCHNITZEL 450 g 65 PLN
Mashed potatoes and fried pickled cucumbers with

mustard seeds
Allergens - 1, 3, 7, 10

BEEF STROGANOFF 500 g
Served with yeast pancakes
Cream, onions, mushrooms, parsley, and pickled
cucumber salad with pumpkin seeds and pumpkin
seed oil

Allergens -1, 3, 7,9, 12

79 PLN

ROASTED SEA BREAM 500 g 69 PLN
Pan-fried fennel with grapes, coriander and lime
zest, served with garlic baguette

Allergens -1, 4,7, 12

KIDS' MENU
PASTA WITH TOMATO SAUCE 250 g 33 PLN

with tomato sauce and Parmesan
Allergens - 1, 3,7

CHICKEN SCHNITZEL 300 g 35 PLN

Mashed potatoes and carrots with peas
Allergens - 1, 3,7

ROASTED SALMON 300 g 45 PLN
Broccoli with browned butter and French fries

Allergens- 4 @

YEAST PANCAKES 300 g 33 PLN
Créme fraiche, stewed apples, and flaked almonds
Alergeny - 1,3,7,8

ALERGENY: 1 - Cereals containing gluten, 2 - Crustaceans and products thereof, 3 - Eggs and products thereof 4 - Fish and products
thereof, 5 - Peanuts and products thereof, 6 - Soybeans and products thereof, 7 - Milk and dairy products (including lactose), 8 - Nuts
(including almonds, walnuts, hazelnuts, cashews and other nuts) and products thereof), 9 - Celery and products thereof, 11 - Sesame seeds
and products thereof, 12 - Sulphur dioxide and sulphites at concentrations exceeding 10 mg/kg or 10 mg/l, 13 - Lupin and products

thereof, 14 - Molluscs and products thereof

ARCHEVITA

RESTAURACIJA



	KARTA CZERWONA
	SOKI NATURALNE I NAPARY
	SOKI NATURALNE 0,3 l                                      28 PLN
	świeżo wyciskany sok pomarańcza / grapefruit / mix
	ROZGRZEWAJĄCY NAPAR                                26 PLN
	Z KWIATU HIBISKUSA 0,25 l
	cytryna, imbir, miód z rozmarynem, suszona figa
	pomarańcza
	ROZMARYNOWY SAD 0,25 l                              26 PLN
	herbata czarna, jabłko, żurawina, imbir i rozmaryn


	LEMONIADY
	lemoniada klasyczna  0,3 l / 1 l                  19 / 29 PLN

	PRZYSTAWKI
	ŚLEDŹ W OLEJU LNIANYM 220 g                     45 PLN
	stek z ziemniaka, reumolada jabłkowa z selerem naciowym, mikro liście
	TATAR WOŁOWY WARSZAWSKI 230 g            65 PLN
	cebula, ogórek kiszony, podgrzybki, żółtko jaja, chleb na zakwasie, masło lubczykowe


	ZUPY
	ROSÓŁ DROBIOWO-WOŁOWY 250 ml             24 PLN
	pieczone warzywa, makaron domowy, lubczyk
	ŻUREK
	NA DOMOWYM ZAKWASIE 250 ml                   34 PLN
	migdały, jajko, biała kiełbasa, wędzone żeberko, chleb na zakwasie
	Alergeny: 1, 3, 8


	SAŁATKI
	SAŁATKA Z ŁOSOSIEM 300 g                            49 PLN
	mix sałat, awokado, jajko, brokuły bimi, pieczona papryka, piklowana czerwona cebula, nasiona hemp
	CEZAR 350 g                                                        54 PLN
	Z BOCZKIEM I KURCZAKIEM SUPREME
	sałata rzymska, sos cezar, pomidorki koktajlowe, grzanki, parmezan


	DANIA GŁÓWNE
	BURGER WOŁOWY 650 g                          65 PLN
	bułka własnego wypieku, sałata rzymska, sos bbq, ogórek kiszony, boczek, ser bursztyn, czerwona piklowana cebula, frytki w przyprawach, ketchup
	KURCZAK SUPREME 450 g                       59 PLN
	mus z dyni, pieczony ziemniak, brukselka, groszek, jus
	WĄTRÓBKA DROBIOWA Z FIGĄ 500 g    47 PLN
	puree ziemniaczane, cebulka, sałatka
	z musztardowca i pieczonych buraków
	ziemniak haselback, chorizo, zielone oliwki, karczochy, szpinak
	puree ziemniaczane, smażone ogórki kiszone
	z gorczycą
	STROGONOW WOŁOWY  500 g                79 PLN

	Z RACUCHAMI DROŻDŻOWYMI
	śmietanka, cebula, pieczarki, natka pietruszki, sałatka z ogórków kiszonych z pestkami dyni
	i olejem dyniowym
	smażony fenkuł z winogronami, kolendrą, skórką limonki, bagietka czosnkowa


	DLA DZIECI
	MAKARON 250 g                                        33 PLN
	z sosem pomidorowym i parmezanem

	SZNYCELEK DROBIOWY 300 g                     35 PLN
	puree ziemniaczane, marchewka z groszkiem

	PIECZONY ŁOSOŚ  300 g                               45 PLN
	brokuł z palonym masłem, frytki francuskie

	RACUCHY DROŻDŻOWE 300 g                      33 PLN
	krem fraiche, jabłko prażone, płatki migdałów



	RED MENU
	FRESH JUICES & INFUSIONS
	FRESHLY SQUEEZED JUICES 0.3 l                    28 PLN
	Orange / Grapefruit / Mixed
	WARMING HIBISCUS INFUSION 0.25 l             26 PLN
	Hibiscus flowers, lemon, ginger, rosemary-infused honey, dried fig, and orange
	ROSEMARY ORCHARD 0.25 l                             26 PLN
	Black tea, apple, cranberry, ginger, and rosemary


	LEMONADES
	Classic Lemonade 300 ml / 1 l                           19 / 29 PLN

	STARTERS
	HERRING IN LINSEED OIL 220 g                       45 PLN
	Potato steak, apple and celery rémoulade,
	and microgreens
	WARSAW-STYLE BEEF TARTARE 230 g           65 PLN
	Onion, pickled cucumber, bay bolete mushrooms, egg yolk, sourdough bread, and lovage butter

	SOUPS
	CHICKEN & BEEF BROTH 250 ml                      24 PLN
	Roasted vegetables, homemade noodles, lovage
	Allergens ∙ 1, 3, 7, 9
	TRADITIONAL ŻUREK 250 ml                            34 PLN
	Made with homemade sourdough starter, almonds, egg, white sausage, smoked pork ribs, and sourdough bread

	SALADS
	SALMON SALAD 300 g                                        49 PLN
	Mixed leaves, avocado, egg, Bimi broccoli, roasted peppers, pickled red onion, and hemp seeds
	CAESAR SALAD WITH BACON 350 g                 54 PLN
	& CHICKEN SUPREME
	Romaine lettuce, Caesar dressing, cherry tomatoes, croutons, and Parmesan


	MAIN COURSES
	BEEF BURGER 650 g                                   65 PLN
	House-baked bun, romaine lettuce, BBQ sauce, pickled cucumber, bacon, Polish Amber cheese, pickled red onion, seasoned fries, and ketchup
	CHICKEN SUPREME 450 g                         59 PLN
	Pumpkin purée, roasted potato, Brussels sprouts, peas, and jus
	CHICKEN LIVER WITH FIGS 500 g           47 PLN
	500g-Mashed potatoes with dill, roasted beetroot, raspberry and mustard leaf salad
	Hasselback potato, chorizo, green olives, artichokes, and spinach
	Mashed potatoes and fried pickled cucumbers with mustard seeds
	BEEF STROGANOFF 500 g                         79 PLN
	Served with yeast pancakes
	Cream, onions, mushrooms, parsley, and pickled cucumber salad with pumpkin seeds and pumpkin seed oil
	ROASTED SEA BREAM 500 g                     69 PLN
	Pan-fried fennel with grapes, coriander and lime zest, served with garlic baguette

	KIDS' MENU
	PASTA WITH TOMATO SAUCE 250 g        33 PLN
	with tomato sauce and Parmesan

	CHICKEN SCHNITZEL  300 g                     35 PLN
	Mashed potatoes and carrots with peas

	ROASTED SALMON 300 g                          45 PLN
	Broccoli with browned butter and French fries
	YEAST PANCAKES 300 g                                 33 PLN
	Crème fraîche, stewed apples, and flaked almonds




