
ALERGENY: 1 -  zboża zawierające gluten, 2 -  skorupiaki i  produkty pochodne, 3 -  jaja i  produkty pochodne 4 -  ryby i  produkty pochodne, 5 -  orzeszki
ziemne i  produkty pochodne, 6 -  soja i  produkty pochodne, 7 -  mleko i  produkty pochodne, 8 -  orzechy (migdały,  włoskie,  laskowe, nerkowce i  inne oraz
produkty pochodne),  9 -  seler i  produkty pochodne, 10 -  gorczyca i  produkty pochodne, 11 -  nasiona sezamu i  produkty pochodne, 12 -  dwutlenek siarki i
siarczyny w stężeniach ponad 10 mlg/kg, 13 -  łubin i  produkty pochodne, 14 -  mięczaki i  produkty pochodne

PRZYSTAWKI
DESKA FRANCUSKA 75 PLN
400g- gruyere,  brie,  port salut,  meluzyna,
rockuefort,  powidła sliwkowe z kardamonem,
bagietka,  orzechy, winogrona
Alergeny ∙ 1, 7, 8

PODPŁOMYK 39 PLN
 280g- leśne grzyby, sos z pieczonych pomidorów,
ser bursztyn i  pistacjowe pesto 
Alergeny ∙ 1, 7, 8

ZIEMNIAK Z WĘDZONYM
GZIKIEM

31 PLN

300g-tarty oscypek, piklowana szalotka,  olej
szczypiorkowy
Alergeny ∙ 7

GOŁKA SMAŻONA 41 PLN
130g- konfitura  z  żurawiny, chips z topinamburu
Alergeny ∙ 7, 12

ZUPY
KREM DYNIOWO-BATATOWY

24 PLN

250 ml ∙ mleko kokosowe, chips z kokosa,
pomarańcza,  płatki chill i
Alergeny ∙ brak

KRUPNIK  Z PODGRZYBKAMI
250ml ∙ kasza gryczana, koper
Alergeny ∙  9

DANIA GŁÓWNE
PIEROGI PODLASKIE 41 PLN
350g ∙bulion z suszonych grzybów, palone masło,
chrust ziemniaczany, natka pietruszki 
Alergeny ∙ 1, 3, 7

PIECZONY KALAFIOR 43 PLN
390g-czerwony ryż,  warzywa w stylu orientalnym,
orzechy ziemne
Alergeny ∙ 4, 5, 6, 11

MAKARON PAPARDELLE 43 PLN
270g- pistacjowe pesto,  rukola,  emilgrana i  suszone
pomidorki koktajlowe
Alergeny ∙ 1, 3, 7,8

SAŁATKI

SAŁATKA Z KOZIM SEREM 45 PLN
280g ∙ mix sałat,  burak, figa,  dressing z owoców
leśnych ,  orzechy nerkowca 
Alergeny ∙ 7, 8

DESERY
TARTALETKA Z KORZENNĄ ŚLIWKĄ 31 PLN
200g- beza włoska,  lody z orzecha włoskiego 
Alergeny ∙ 1, 3, 7,8

MONOPORCJA JABŁUSZKO-PIGWA 33 PLN
200g ∙ mus z białej  czekolady, cynamon
Alergeny ∙ 7, 8

TORCIK CZEKOLADOWY 31 PLN
 200g- czekolada,  orzech, kawa, mus z pomarańczy

Alergeny- 3, 7, 8

KARTA BEZMIĘSNA

24 PLN

BOWL ŁOSOŚ TERIYAKI
350g-czerwony ryż ,  fasola edamame, pieczona dynia 
pak choy ,  brokuły bimi ,  orzeszki ziemne ,  sezam ,
wakame

54 PLN

Alergeny ∙ 4,5,6,11
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APPETIZERS
FRENCH CHEESE BOARD 75 PLN
400g-Gruyère,  Brie,  Port Salut,  Meluzyna, Roquefort,
plum jam with cardamom, baguette,  nuts,  grapes
Allergens ∙ 1, 7, 8

FLATBREAD WITH WILD
MUSHROOMS 

39 PLN

280g- roasted tomato sauce,  Bursztyn cheese,
pistachio pesto
Allergens ∙ 1, 7, 8

BAKED POTATO WITH SMOKED
CURD CHEESE

31 PLN

300g- grated oscypek, pickled shallot,  chive oil
Allergens ∙ 7

FRIED GOŁKA CHEESE 41 PLN
130g- cranberry preserve,  Jerusalem artichoke chips
Allergens ∙ 7, 12

SOUPS
PUMPKIN & SWEET POTATO
CREAM SOUP

24 PLN

250 ml- coconut milk,  orange, coconut chips,  and
chili  f lakes
Allergens: none

BARLEY SOUP WITH WILD
MUSHROOMS AND BUCKWHEAT 
250ml ∙ dill
Allergens∙  9

MAIN COURSES
PODLASIE DUMPLINGS IN DRIED
MUSHROOM BROTH 

41 PLN

350g- browned butter,  potato crisps,  and parsley
Allergens∙ 1, 3, 7

ROASTED CAULIFLOWER 43 PLN
390g- red rice,  oriental-style vegetables,  and peanuts
Allergens∙ 4, 5, 6, 11

PAPPARDELLE PASTA WITH
PISTACHIO PESTO 

43 PLN

270g- arugula,  Emilgrana cheese,  and sun-dried cherry
tomatoes
Allergens∙ 1, 3, 7,8

SALADS
GOAT CHEESE SALAD 45 PLN
280g- beetroot,  f ig,  forest fruit  dressing,  and cashew
nuts
Allergens∙ 7, 8

DESSERTS

SPICED PLUM TARTLET 31 PLN
200g- Italian meringue and walnut ice cream
Allergens ∙ 1, 3, 7,8

APPLE–QUINCE MONODESSERT 33 PLN
200g- apple in white chocolate and cinnamon mousse
Allergens ∙ 7, 8

CHOCOLATE & COFFEE NUT CAKE 31 PLN
 200g- orange mousse
Allergens- 3, 7, 8

VEGETARIAN MENU

24 PLN

SALMON TERIYKI BOWL 54 PLN
350g-red rice,  edamame beans,  roasted pumpkin,
pak choy, bimi broccoli ,  peanuts,  sesame seeds,
wakame seaweed.
Allergens∙ 4,5,6,11


