B KARTA BEZMIESNA

PRZYSTAWKI

PODPLOMYK 39 PLN

280g - Labneh, zielone szparagi, szpinak, pomidorki
koktajlowe, matcha
Alergeny - 1, 7,9

DESKA SEROW POLSKICH 79 PLN

400g - wybor polskich serow dla dwoch osdéb, puree
orzechowe, pesto z czosnku niedzwiedziego, rabarbar
w bialym winie, chleb na zakwasie

Alergeny - 1, 7,9

SZPARAGI PO POLSKU

220g - jogurt cytrynowy, maslany chrunch pszenny,
tarte z61tko, koperek
Alergeny - 1, 3,7,9

45 PLN

PRALINY KALAFIOROWO-JAGLANE 45 PLN

220g - z salsg botwinkowo-ogorkowa (danie weganskie)

ZUPY

BOTWINKOWA (¥) 24 PLN
250ml - z puree z czosnkiem niedzwiedzim

Alergeny - 7,9

KREM Z BIALYCH SZPARAGOW 28 PLN

250ml - z pudrem pistacjowym i chipsem z marchwi
Alergeny - 7,9

SALATKI

SALATA Z ZIELONYMI SZPARAGAMI 49 PLN

280g - grillowane manouri, truskawki, rabarbar,
awokado, melisa cytrynowa, orzeszki pini

Alergeny - 7, 8,9 @
SALATA Z BOTWINKI

280g - mix salat, salsa z botwinki, botwinka
baby, pieczony burak, rzodkiewka, orzechy
pekan, dymka (danie weganskie)

Alergeny - 8

45 PLN

DANIA GROWNE

ZIELONE PIEROGI 49 PLN

350g -kozi ser, szpinak, szparagi, emulsja
lubczykowa, chips z buraka
Alergeny - 1, 3,7

MAKARON MAFALDINE 49 PLN

300g -pesto z czosnku niedzwiedziego, szparagi,
chips cytrynowy, pestki stonecznika
Alergeny - 1, 3, 7,

PYZY Z NADZIENIEM SEROWYM

300g - ser Bursztyn, twarog ze Strzalkowa, palone
masto, puder z buraka, szatwia
Alergeny - 3,7

PIECZONY KALAFIOR - WEGANSKIY)

300g - Veloute szczypiorkowy, mioda marchew,
smazony malosolny ogorek
Alergeny - 9

41 PLN

39 PLN

DESERY
TORCIK LIMONKOWY Z YUZU

200g - z musem malinowym i curdem cytrynowym
Alergeny - 1, 7,8

35 PLN

MONOPORCJA
TRUSKAWKA-BAZYLIA

200g - z zelka rabarbarowa w chrupiacej czekoladzie
Alergeny - 7, 8,

35 PLN

DODATKI

FRYTKI 180g 15 PLN
MIKS SAEAT 100 g 12 PLN
pomidorki koktajlowe, czerwona cebula

MIZERIA 150 g 12 PLN
Alergeny - 7

PUREE ZIEMNIACZANE 150 g 10 PLN
KOSZYK PIECZYWA Z MASLEM 150 g 15 PLN

Alergeny - 1,7

ALERGENY: 1 - zboza zawierajgce gluten, 2 - skorupiaki i produkty pochodne, 3 - jaja i produkty pochodne 4 - ryby i produkty pochodne, 5 - orzeszki
ziemne i produkty pochodne, 6 - soja i produkty pochodne, 7 - mleko i produkty pochodne, 8 - orzechy (migdaly, wloskie, laskowe, nerkowce i inne oraz
produkty pochodne), 9 - seler i produkty pochodne, 10 - gorczyca i produkty pochodne, 11 - nasiona sezamu i produkty pochodne, 12 - dwutlenek siarki i
siarczyny w stezeniach ponad 10 mlg/kg, 13 - tubin i produkty pochodne, 14 - migczaki i produkty pochodne

ARCHEVITA

RESTAURACIJA



B VEGETARIAN MENU

STARTERS

FLATBREAD 39 PLN

280g - Labneh, green asparagus, spinach, cherry tomatoes,
matcha
Alergens -+ 1,7,9

POLISH CHEESE BOARD

400g - a selection of Polish cheeses, Nut purée,
wild garlic pesto, rhubarb in white wine, sourdough bread
Alergens - 1,7,9

79 PLN

POLISH-STYLE ASPARAGUS

220g - Lemon yogurt, buttery wheat crunch,
grated egg yolk, dill
Alergens - 1,3,7,9

45 PLN

CAULIFLOWER AND MILLET PRALINES 45 PLN
220g - with beetroot and cucumber sals (vegan dish

SOUPS

BEETROOT SOUP 24 PLN
250ml - with wild garlic puree

Alergens - 7,9

WHITE ASPARAGUS CREAM SOUP 28 PLN
250ml - with pistachio powder and carrot crisp

Alergens - 7

SALADS

SALAD WITH GREEN ASPARAGUS 49 PLN
280g - Grilled manouri, strawberries, rhubarb,
avocado, lemon balm, pine nuts

Alergens - 7, 8

BEETROOT SALAD 45 PLN

280g - Lettuce mix, beetroot salsa, baby
beetroot, baked beetroot, radish, pecans,
spring onion
Alergens - 8

MAIN DISHES

GREEN DUMPLINGS 49 PLN
350g -Goat cheese, spinach, asparagus, lovage

emulsion, beetroot crisp

Alergens - 1, 3, 7

MAFALDINE PASTA 49 PLN
300g - Wild garlic pesto, asparagus, lemon crisp,

sunflower seeds

Alergens - 1, 3,7

PYZY WITH CHEESE FILLING @ 41 PLN
300g - Bursztyn cheese, Strzalkowo cottage cheese,

browned butter, beet powder, sage

Alergens - 3,7

CAULIFLOWER STEAK-VEGAN (¥) 39 PLN

300g - Chive velouté, young carrots, pan-fried lightly
pickled cucumber
Alergens - 9

DESSERTS

LIME AND LEMON CAKE WITH YUZU 35 PLN
200g - with raspberry mousse and lemon curd

Alergens + 1,7,8

STRAWBERRY-BASIL 35 PLN
MONOPORCION ()

200g - with rhubarb jelly in crunchy chocolate

Alergens - 7, 8

SIDES

FRENCH FRIES 180 g 15 PLN
MIKSED SALAD 100 g 12 PLN
cherry tomatoes, red onion

CUCUMBER SALAD 150 g 12 PLN
Allergens: 7

MASHED POTATOES 150 g 10 PLN
BREAD BASKET WITH BUTTER 150 g 15 PLN

Allergens: 1, 7

ALERGENY: 1 - Cereals containing gluten , 2 - Crustaceans and products thereof, 3 - Eggs and products thereof 4 - Fish and products thereof, 5 - Peanuts
and products thereof, 6 - Soybeans and products thereof, 7 - Milk and products thereof (including lactose), 8 - Nuts (almonds, walnuts, hazelnuts,

cashews, etc.) and products thereof, 9 - Celery and products thereof, 10 -

Mustard and products thereof, 11 - Sesame seeds and products thereof, 12 -

Sulphur dioxide and sulphites (at concentrations above 10 mg/kg or 10 mg/1) 13 - Lupin and products thereof, 14 - Molluscs and products thereof

ARCHEVITA

RESTAURACIJA



	KARTA BEZMIĘSNA
	PRZYSTAWKI
	DANIA GŁÓWNE
	PODPŁOMYK                                               39 PLN
	280g ∙ Labneh, zielone szparagi, szpinak, pomidorki koktajlowe, matcha Alergeny ∙ 1, 7, 9

	DESKA SERÓW POLSKICH                         79 PLN
	400g ∙ wybór polskich serów dla dwóch osób, puree orzechowe, pesto z czosnku niedźwiedziego, rabarbar  w białym winie, chleb na zakwasie Alergeny ∙ 1, 7, 9

	SZPARAGI PO POLSKU                               45 PLN
	220g ∙ jogurt cytrynowy, maślany chrunch pszenny,  tarte żółtko, koperek Alergeny ∙ 1, 3, 7, 9

	PRALINY KALAFIOROWO-JAGLANE        45 PLN
	220g ∙ z salsą botwinkowo-ogórkową (danie wegańskie)

	ZIELONE PIEROGI                                     49 PLN
	350g ∙kozi ser, szpinak, szparagi, emulsja lubczykowa, chips z buraka Alergeny ∙ 1, 3, 7

	MAKARON MAFALDINE                             49 PLN
	300g ∙pesto z czosnku niedźwiedziego, szparagi,  chips cytrynowy, pestki słonecznika Alergeny ∙ 1, 3, 7,

	PYZY Z NADZIENIEM SEROWYM              41 PLN
	300g ∙ ser Bursztyn, twaróg ze Strzałkowa, palone masło, puder z buraka, szałwia Alergeny ∙ 3, 7

	PIECZONY KALAFIOR - WEGAŃSKI         39 PLN
	300g ∙ Veloute szczypiorkowy, młoda marchew, smażony małosolny ogórek Alergeny ∙ 9


	ZUPY
	BOTWINKOWA                                           24 PLN
	250ml ∙ z puree z czosnkiem niedźwiedzim  Alergeny ∙ 7,9

	KREM Z BIAŁYCH SZPARAGÓW               28 PLN
	250ml ∙ z pudrem pistacjowym i chipsem z marchwi Alergeny ∙ 7, 9


	DESERY
	TORCIK LIMONKOWY Z YUZU                 35 PLN
	200g ∙ z musem malinowym i curdem cytrynowym Alergeny ∙ 1, 7, 8

	MONOPORCJA                                           35 PLN TRUSKAWKA-BAZYLIA
	200g ∙ z żelką rabarbarową w chrupiącej czekoladzie Alergeny ∙  7, 8,


	SAŁATKI
	SAŁATA Z ZIELONYMI SZPARAGAMI      49 PLN
	280g ∙ grillowane manouri, truskawki, rabarbar, awokado, melisa cytrynowa, orzeszki pini Alergeny - 7, 8, 9

	SAŁATA Z BOTWINKI                               45 PLN
	280g ∙ mix sałat, salsa z botwinki, botwinka baby, pieczony burak, rzodkiewka, orzechy pekan, dymka  (danie wegańskie) Alergeny ∙ 8


	DODATKI
	FRYTKI  180g                                                                   15 PLN
	MIKS SAŁAT 100 g                                                          12 PLN pomidorki koktajlowe, czerwona cebula
	MIZERIA 150 g                                                                 12 PLN Alergeny ∙ 7
	PUREE ZIEMNIACZANE 150 g                                         10 PLN
	KOSZYK PIECZYWA Z MASŁEM 150 g                            15 PLN Alergeny ∙ 1, 7

	VEGETARIAN MENU
	STARTERS
	MAIN DISHES
	FLATBREAD                                                 39 PLN
	280g ∙ Labneh, green asparagus, spinach, cherry tomatoes, matcha Alergens ∙ 1, 7, 9

	GREEN DUMPLINGS                                   49 PLN
	350g ∙Goat cheese, spinach, asparagus, lovage emulsion, beetroot crisp Alergens ∙ 1, 3, 7

	POLISH CHEESE BOARD                            79 PLN
	400g ∙ a selection of Polish cheeses,  Nut purée,  wild garlic pesto, rhubarb in white wine, sourdough bread  Alergens ∙ 1, 7, 9

	POLISH-STYLE ASPARAGUS                     45 PLN
	220g ∙ Lemon yogurt, buttery wheat crunch,  grated egg yolk, dill Alergens ∙ 1, 3, 7, 9

	CAULIFLOWER AND MILLET PRALINES  45 PLN
	220g ∙ with beetroot and cucumber sals (vegan dish)

	MAFALDINE PASTA                                    49 PLN
	300g ∙ Wild garlic pesto, asparagus, lemon crisp, sunflower seeds Alergens ∙ 1, 3, 7

	PYZY WITH CHEESE FILLING                   41 PLN
	300g ∙ Bursztyn cheese, Strzałkowo cottage cheese, browned butter, beet powder, sage Alergens ∙ 3, 7

	CAULIFLOWER STEAK-VEGAN                 39 PLN
	300g ∙ Chive velouté, young carrots, pan-fried lightly pickled cucumber Alergens ∙ 9


	SOUPS
	BEETROOT SOUP                                      24 PLN
	250ml ∙ with wild garlic puree  Alergens ∙ 7, 9


	DESSERTS
	LIME AND LEMON CAKE WITH YUZU     35 PLN
	200g ∙ with raspberry mousse and lemon curd Alergens ∙ 1, 7, 8

	WHITE ASPARAGUS CREAM SOUP          28 PLN
	250ml ∙ with pistachio powder and carrot crisp  Alergens ∙ 7

	STRAWBERRY-BASIL                                35 PLN MONOPORCION
	200g ∙ with rhubarb jelly in crunchy chocolate Alergens ∙ 7, 8


	SALADS
	SALAD WITH GREEN ASPARAGUS          49 PLN
	280g ∙ Grilled manouri, strawberries, rhubarb, avocado, lemon balm, pine nuts Alergens - 7, 8

	BEETROOT SALAD                                    45 PLN
	280g ∙ Lettuce mix, beetroot salsa, baby beetroot, baked beetroot, radish, pecans, spring onion Alergens ∙ 8


	SIDES
	FRENCH FRIES 180 g                                                        15 PLN
	MIKSED SALAD 100 g                                                       12 PLN  cherry tomatoes, red onion
	CUCUMBER SALAD 150 g                                                 12 PLN Allergens: 7
	MASHED POTATOES 150 g                                               10 PLN
	BREAD BASKET WITH BUTTER 150 g                             15 PLN Allergens: 1, 7


