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Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertg pakietow i atrakcji przygotowanych specjalnie z mysla

o organizacji réznorodnych przyje¢ okoliczno$ciowych. Niezaleznie od tego, czy planujecie Panstwo
urodziny, rocznice, chrzciny, komunie, jubileusz, czy inng wazna uroczystos¢, w Arche Hotel Putawska
Residence znajdziecie wszystko, czego potrzebujecie, aby uczynié ten dzien wyjatkowym.

Nasze pakiety sa starannie zaprojektowane, aby sprosta¢ oczekiwaniom nawet najbardziej
wymagajacych klientow. Oferujemy szeroki wybdr wysmienitych dan, przygotowywanych przez naszych
doswiadczonych kucharzy, a takze réznorodne atrakcje, ktore uswietnig Paristwa przyjecie. Dzieki naszej
elastycznosci i indywidualnemu podejsciu, jesteSmy w stanie dostosowac oferte do najbardziej
specyficznych potrzeb i preferencji. Zapraszamy do kontaktu z naszymi specjalistami ds. sprzedazy,

ktoérzy pomoga Panstwu na kazdym etapie organizacji wydarzenia.

*Czas trwania uroczystosci nie powinien przekroczy¢ 5 godzin. W przypadku checi przedtuzenia spotkania konieczne jest uiszczenie jednorazowej
optaty dodatkowej w wysokosci 500 zt. Optata za wynajem sali konferencyjnej przy przyjeciach okolicznosciowych wynosi 500 zt.

*Fotografie przedstawiajace wizualizacje przyjec okolicznosciowych sa pogladowe.
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Pakiet srebrny

serwowany

b Zupa (1 do wyboru)

+ Roso6t z makaronem i warzywami
o Krem z selerai pora z pestkami dyni i oliwg porowa
o Zurek zjajkiem
o Krem z marchwi z imbirem, pomarancza, dymka
i sezamem

Danie gltoéwne (1 do wyboru)

» Kotlet schabowy z ziemniakami z koperkiem i duszong biatg kapusta
« Pieczona piers z kurczaka z dzikim ryzem, sosem bazyliowym i brokutami
z suszonymi pomidorami
« Pieczen z szynki z kopytkami, sosem pieczeniowym
i fasolka z palonym mastem i orzechami laskowymi
» Smazony pstrag tososiowy z puree z biatych warzyw, smazonymi brazowymi
pieczarkami z tymiankiem cytrynowym i marchewka w pomaranczach
» Gotabki z kasza i warzywami z sosem paprykowym
i grillowana cukinia

Deser (1 do wyboru)

» Beza z kremem mascarpone z sosem truskawkowym i owocami
» Mus waniliowy z kruszonka migdatowa i czarna porzeczka

* Brownie z lodami waniliowymi

» Mus z orzechéw laskowych z biszkoptami i zurawing

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE
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Pakiet ztoty

serwowany

Przystawki (3 do wyboru)

* Tradycyjne wedliny z sosem tatarskim

e Domowy pasztet z sosem porzeczkowym

e Satatka grecka

e Satatka Cezar

* Tatar wotowy z cebulka, ogérkiem i marynowanymi grzybami

e Grillowana cukinia z pesto i mozzarellg

* Carpaccio z burakdw z kruszong feta, pestkami dyni i dresingiem malinowym
* Do przystawek podajemy pieczywo i kremowe masto z solg morska

Zupa (1 do wyboru)
* Domowy Ros6t z kluskami ktadzionymi, marchewka i lubczykiem
* Flaczki z boczniakéw
® Zupa grzybowa z warzywami i koperkiem
» Krem z kalafiora z pistacjami i wedzonym twarogiem
* Krem z pomidorow z orzeszkami pini, bazylig i mozzarella

Danie gtowne (1 do wyboru)

* Kotlet schabowy z puree ziemniaczanym i mizeria

* Rolada wotowa z kluskami $lgskimi i modra kapusta

¢ Poledwiczka wieprzowa z sosem kurkowym, ziemniaczkami francuskimi
i maslanym brokutem

e Pieczona piers kurczaka podana z gnochami w kremowym sosie serowym
z czarnymi oliwkami i pieczong cukinia

» Karkdwka z sosem cebulowym, kopytkami i buraczkami karmelizowanymi
ztymiankiem i zurawing

* Rolada z udzca indyczego nadziewana warzywami z peczotto grzybowym
i fasolka szparagowa

* Poledwica z dorsza z sosem buerre blanc, mtodymi ziemniaczkami i satatka
z roszponki, pomidorkéw koktajlowych i orzechéw wtoskich

e Pangang curry z ryzem basmati i warzywami (weganskie)

Deser (1 do wyboru)

* Tiramisu

e Creme brulee z pomarancza

* Beza z kremem pomarafnczowym i boréwkami

e Mus czekoladowy z wisniami

* Mus chatwowy z ciasteczkami migdatowymi i malinami

Dodatkowe danie gorgce (1 do wyboru)

* Risotto szafranowe z grillowanga cukinia
e Strogonoff z czosnkowa bagietka
® Potrawka z kurczaka w sosie winnym z pieczarkami i grzankami ziotowymi

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE
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Przystawki (5 do wyboru)

e Tatar wotowy z borowikami, cebulka pertowa i majonezem szczypiorkowym
e Plastry pieczonego schabu z chutneyem $liwkowym

e Satatka nicejska

e Satatka cobb

» Satatka waldorf

e Satatka szopska

* Roladki szpinakowe z kremowym twarozkiem i wedzonym pstragiem

¢ Gravlax ztososia z sosem koperkowym, patisonami i kaparami

Zupa (2 do wyboru)
* Roso6t wotowo - drobiowy z pulpecikami drobiowymi, pieczonymi warzywami
i natka pietruszki
e Zurek na wedzonce z biatg kietbasg i jajkiem
» Krem z kalafiora z biata czekolada, pistacjami i lubczykiem
e Zupa z suszonych grzybdw ze szpinakowym szpeclami i tymiankiem
® Zupa rybna z kolendra
® Krem z zielonego groszku z granatem i mieta

Danie gtowne (3 do wyboru)

» Konfitowane udko kacze z sosem z czerwonego wina

¢ Kotlet schabowy

e Bitki wotowe w sosie pieczeniowym

* Rolada wotowa w sosie wtasnym

* Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

e Eskalopki zindyka w kremowym sosie z zielonym marynowanym pieprzem
e Pier$ kurczaka nadziewana mozarellg i suszonymi pomidorami
* Pieczen ze schabu z sosem rodzynkowym

* £0s0$ pieczony z sosem limonkowym

* Poledwica z dorsza z duszonym szpinakiem

* Pieczony pstrag z mastem ziotowym i porem

* Pierogi z feta i szpinakiem

* Stek z kalafiora z sosem z orzeszkéw ziemnych

* Gotabki z ryzem i grzybami z sosem koperkowym

ARCHE
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Dodatki (3 do wyboru)

® Puree ziemniaczane

e Ziemniaczki francuskie w emisji maslanej z koperkiem
* Frytki z batatow

e Ziemniaki pieczone z ziotami

e Kluski $laskie

¢ Kolorowe kopytka z palonym mastem

* Ryz z groszkiem i cukinia

® Kasza peczak z porem

Warzywa i surowki (4 do wyboru)

 Suréwka z mtodej kapusty z koperkiem

e Marchewka po koreansku

e Colestaw

* Surdwka z kapusty pekinskiej z ananasem

* Groszek z marchewka

e Karmelizowane buraczki z tymiankiem i malinami
e Modra kapusta

e Fasolka szparagowa z kruszonkga chlebowa

* Mizeria

¢ Grillowane warzywa ze $wiezym ziotami

® Smazone boczniaki z czosnkiem i ziotami

e Duszona kapusta z koperkiem

* Smazone warzywa z imbirem , sezamem i kolendra

Deser (1 do wyboru)

 Fondant czekoladowy z wisniami i orzechami pekan

e Tiramisu pistacjowe

* Mus z biatej czekolady z migdatami pieczonymi w soli i boréwkami
® Mus orzechowy z kruszong bezg i malinami

® Mini serniczki z sosem jagodowym i orzechami w karmelu

www.pulawskaresidence.com.pl ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE




Arkadiusz Ros

Kierownik ds. sprzedazy
tel. +48 533 923 903

+48 22 24176 94
e-mail: aros@arche.pl

Menu dla dzieci (3-12 lat)

Dzieci w wieku do 3 lat - bezptatnie

89zt/os

Zupa (1 do wyboru)

« Ros6t z marchewka i makaronem
« Pomidorowa z ryzem
« Ogorkowa

Danie gtowne (1 do wyboru)

+ Nuggetsy z frytkami i mizerig

« Pulpety wieprzowe w sosie koperkowym z puree ziemniaczanym
i zielonym groszkiem

« £0s0$ pieczony z ryzem i warzywami na parze

Deser (1 do wyboru):

« Mus o smaku nutelli zmalinami
» Lody zowocami
« Pancake z syropem klonowym, bitg $mietana i posypka cukrowg

Dodatkowe ustugi kulinarne

Stacja owocowo-koktajlowa (3 do wyboru)

+ Sezonowe filetowane owoce

« Lemoniada cytrynowa

« Lemoniada arbuzowa

+ Lemoniada jagodowo-rozmarynowa
Koktajl truskawkowy

Koktajl kiwi, szpinak, jabtko, gruszka

Stodki bufet (4 porcje deseru na osobe)

Liczony od liczby os6b dorostych uczestniczacych w przyjeciu.

* 2 rodzaje ciast z naszej oferty
« 2 rodzaje deserkow
+ 2 rodzaje muffinek

Marta Bachor \ Dorota Klajbor

Kierownik ds. kluczowych klientéw ( 7 Zastepca dyrektora hotelu
tel. +48 533 039 056 tel. +48 535 140 018

+48 22 241 76 94 +48 22 241 76 94
e-mail: mbachor@archehotelpulawska.pl e- mail: dklajbor@arche.pl
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Arkadiusz Ros

Kierownik ds. sprzedazy

tel. +48 533 923 903
+48 22 24176 94
e-mail: aros@arche.pl

Pakiety z napojami

Zapraszamy do wybrania oferty zgodnej z Panstwa oczekiwaniami oraz potrzebami.
Ceny uzaleznione sg od wybranego pakietu oraz od czasu trwania spotkania.
Ceny zawierajg podatek VAT.

Pakiet Bialy (bezalkoholowy)
Wybdr sokéw owocowych, woda mineralna, kawa i herbata

+ do 2 godzin: 50,00 pln/os
+ do 4 godzin: 60,00 pln/os
+ do 6 godzin: 70,00 pln/os
+ do 8 godzin: 80,00 pln/os

Pakiet Srebrny

Domowe wino biate i czerwone, piwo, wybor sokdw owocowych, napoje gazowane,
woda mineralna, kawa i herbata

+ do 2 godzin: 100,00 pln/os

+ do 4 godzin: 120,00 pln/os

+ do 6 godzin: 140,00 pln/os

+ do 8 godzin: 160,00 pln/os

Pakiet Ztoty

Domowe wino biate i czerwone, piwo, polska wddka, wybér sokéw owocowych,
napoje gazowane, woda mineralna, kawa i herbata

+ do 2 godzin: 110,00 pln/os

+ do 4 godzin: 130,00 pln/os

+ do 6 godzin: 150,00 pln/os

+ do 8 godzin: 170,00 pln/os

Pakiet Diamentowy

Domowe wino biate i czerwone, piwo, polska wodka, whisky, gin, rum, tequila,
Campari, Martini, wybor sokow owocowych, napoje gazowane, woda mineralna,
kawa i herbata

+ Do 2 godzin: 125,00 pln/os

+ Do 4 godzin: 145,00 pln/os

+ Do 6 godzin: 185,00 pln/os

+ Do 8 godzin: 225,00 pln/os

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE

Marta Bachor Dorota Klajbor

Kierownik ds. kluczowych klientéw
tel. +48 533 039 056
+48 22 24176 94
e-mail: mbachor@archehotelpulawska.pl

Zastepca dyrektora hotelu
tel. +48 535 140 018

+48 22 241 76 94
e- mail: dklajbor@arche.pl


mailto:aros@arche.pl
mailto:aros@arche.pl
mailto:aros@arche.pl
mailto:mbachor@archehotelpulawska.pl
mailto:mbachor@archehotelpulawska.pl
mailto:mbachor@archehotelpulawska.pl
mailto:mbachor@archehotelpulawska.pl
mailto:mbachor@archehotelpulawska.pl
mailto:mbachor@archehotelpulawska.pl
mailto:pmuzynski@archehotelpulawska.pl
mailto:pmuzynski@archehotelpulawska.pl
mailto:pmuzynski@archehotelpulawska.pl
mailto:pmuzynski@archehotelpulawska.pl

ARCHEVITA

RESTAURACIJA

www.pulawskaresidence.com.pl

TORTY

Tradycja wielu spotkan sa torty, ktdre dzis sa prawdziwym dzietem sztuki.

Torty, ktére Panstwu proponujemy sa pomystem rekomendowanej firmy BATIDA z ktdrg wspdtpracujemy, aby spetnic

najbardziej wymagajace oczekiwania.

MACARONS CUBE

Zestawienie 27 francuskich makaronikéw, o subtelnych smakach wanilii

i czarnej porzeczki. Ten tort nie tylko smakuje wybornie, ale takze jest idealny
do dzielenia sie zinnymi. Zamiast tradycyjnego krojenia, wystarczy delikatnie
oderwac¢ makaronik za makaronikiem. To wtasnie w tym kryje sie cata magia
tego tortu.

Cena: 243zt
Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

PASTELOVE

Kolorowy wyglad przypomina palete pastelowych barw, ktére sa
zaréwno subtelne, jak i petne radosci. Odcienie pudrowego rézu,
btekitu i z6ttego harmonijnie tacza sie, tworzac przepiekna
kompozycje.

To doskonaty wybér na rézne okazje, od urodzin po jubileusze czy
romantyczne spotkania. Ten unikatowy, artystyczny tort stanie sie
prawdziwg ozdoba stotu i centrum uwagi kazdego przyjecia.

Cena: od 405 zt /1 pietro/ 15 porcj
Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

FLOWER-POWER

Tort doskonaty dla dziewczyny i kobiety. Polecany szczegdlnie na
okazje: wieczér panienski, imieniny, urodziny, i inne wg uznania.
Topper kobiecej twarzy w potaczeniu z kwiatami tworzy oryginalna
kompozycje. Kompozycja kwiatdw moze sie r6zni¢ w zaleznosci od
dostepnosci kwiatéw.

Cena: od 405 zt /1 pietro/ 15 porcji

Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

B&W

Tort emanuje wyjatkowym wdziekiem i stonowang elegancja.

Jest idealnym wyborem dla oséb, ktére pragna podkreslié¢ swoja
unikalno$¢, klasyke i wyrafinowanie w wyjatkowym dniu.

Ta minimalistyczna kompozycja zachwyci zaréwno Was, jak i Waszych
gosci.

Cena: od 1080 z4/40 porcji

Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

RAINBOW

Przedstawiamy Ci niezwykty tort dla dzieci, ktdrego gtéwnym
motywem jest wysoka tecza, ktéra rozpoczyna sie na szczycie tortu
i pieknie przechodzi w dét, tworzac wyjatkowy efekt wizualny.

Cena: od 405 zt /1 pietro/ 15 porcji
Alergeny: gluten, soja, jaja, orzechy laskowe, sezam, mleko, orzechy ziemne.

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE



PRZEWODNIK PO SMAKACH
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BIALA CZEKOLADA | MARAKUJA- czekoladowy biszkopt, biata czekolada oraz mus
z owocow marakui.

CZARNA PORZECZKA - waniliowy biszkopt, mus waniliowy, czarna porzeczka oraz
chrupka orzechowa.

DUET - waniliowy biszkopt, mus z biatej czekolady, mus z mlecznej czekolady,
feuilletine (chrupiaca prazynka na bazie pasty orzechowej i mlecznej czekolady).

RED VELVET - kakaowy biszkopt w kolorze czerwonym przetozony lekkim kremem
na bazie wtoskiego mascarpone i polskiego biatego sera oraz pokazna porcja
stodkich malin.

MUS CZEKOLADOWY - czekoladowy biszkopt, ptaty biatej i mlecznej czekolady.
Mus przygotowalismy na bazie wysokiej jakosci czekolady z zawartoscig 70%
kakao belgijskiej marki Barry Callebaut.

CENA TORTOW

Zalezy od zamoéwionej ilosci porcji oraz dodatkdw. Kazde zamdwienie wyceniamy
indywidualnie.

DODATKI

Bilecik + 2,00 Zt / szt.
Swieczka cyferka + 7,90 Zk/szt.
Swieczki dtugie + 10,00 Zt/szt.
Raca + 7,90 Zt/szt.

Napis + 10 zt

. ARCHE
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