W Historii
kazdego z nas
zapisane sa chwile,
ktore celebrujemy
wspolnie z bliskimi.

Wspominane latami wydarzenia,

na state wpisujg sie w Wasze historie,
dlatego zdajemy sobie sprawe,

ze wymagajg one odpowiedniej oprawy.
Oddajemy w Panstwa rece propozycje
niezapomnianych przyjec¢ rodzinnych

w Hotelu Arche Putawska Residence

w Warszawie. Nasz profesjonalny zespdt,
dedykowany opiekun i autorska kuchnia
Oliwii Bernady sprawia, ze Wasze Przyjecie
bedzie naprawde wyjgtkowe.

Pakiet Pakiet
Srebrny Zloty
139 pln / os 209 pIn/ os

Podane ceny sg cenami brutto.

Fotografie przedstawiajg aranzacje stotéw i wnetrze naszej restauracji Arche Vita
podczas minionych wydarzen i stanowia jedynie ilustracje graficzna.

Potrawy oraz zastawa widoczne na zdjeciach nie stanowig oferty.

Pakiet
Platynowy
259 pln/ os



Pakiet Srebrny

Serwowany

Zupa (1do wyboru)

e Rosétz makaronem i warzywami
e Krem z pomidoréw z mozzarellg i bazylia
e Krem z ziemniakdw z selera naciowego i szczypiorku

Danie Glowne (1do wyboru)

¢ Kotlet schabowy z ziemniakami i zasmazang kapusta z koperkiem
o Pier$ kurczaka z pesto pietruszkowym z dzikim ryzem, fasolka szparagowa
i pomidorkami koktajlowymi
¢ Dorsz smazony z puree warzywnym, smazonymi boczniakami i cytrusowa marchewka
e Stek z kalafiora na komosie ze smazonymi warzywami z sosem z tahiny i kolendrg

Deser (1 do wyboru)

o Kruszona beza z kremem Smietankowym, musem z truskawek i owocami
e Panna cotta z czarng porzeczka

e Krem chatwowy z kruszonka orzechowg i czerwong porzeczka

¢ Krem jaglany z karmelem, orzeszkami ziemnymi i czekolada

ARCHE

HOTEL PULAWSKARESIDENCE

Czas trwania uroczystosci nie powinien przekroczyé¢ 5 godzin.
W przypadku checi przedtuzenia spotkania konieczne jest uiszczenie jednorazowej optaty dodatkowej w wysokosci 500 zt.



Pakiet Zloty

Serwowany

Przystawki (3 do wyboru)
Uzupemiane przez dwie godziny

« Domowe wedliny z sosem tatarskim i kiszonymi ogérkami
« Satatka z burakéw z kruszong feta, sezonowymi owocami
i dresingiem malinowym
« Grillowane warzywa z serem bursztyn i $wiezymi ziotami
« Satatka szopska
« Satatka cezar
« Tatar wotowy z marynowanymi grzybkami, cebulka i ogdrkiem
+ Roladki szpinakowe z wedzonym tososiem i koperkiem

Zupa (1do wyboru)

« Krem z marchwi z marynowanym imbirem, sezamem i dymka
« Domowy rosét z makaronem i warzywami

+ Krem z pomidoréw z mozzarellg i bazylia

+ Zupa grzybowa z koperkiem

Danie Glowne (1 do wyboru)

« Rolada wotowa z modra kapusta i kluskami $laskim

« Pieczen z szynki z sosem veloute, mtodymi ziemniakami
i bastowanymi w masle pieczarkami z rozmarynem

« Kotlet schabowy z ziemniakami i zasmazana
kapusta z koperkiem

» Udko kacze z sosem z czerwonego wina i malin,
kopytka oraz pieczone, karmelizowane buraczki
z tymiankiem i czerwona cebula

« Piers$ kurczaka pieczona z oliwkami i cytryna z gnocchi
w kremowym sosie z sera plesniowego i grillowana cukiniag

« Poledwica z dorsza na risotto cytrynowym ze smazonym
szpinakiem i pomidorkami koktajlowymi

« Tofu w sosie Sliwkowym z komosg ryzowa, pieczonymi
warzywami i Smietana kokosowa

Dodatkowe danie gorace
(1do wyboru)

« Flaczki z boczniakow ze $wiezym majerankiem
i ciepta bagietka

« Zurek z jajkiem i biatg kietbasa

« Potrawka z kurczaka w sosie $mietanowo-winnym
z grzanka czosnkowa

Deser (1 do wyboru)

« Mini beza z kremem waniliowym i malinami

« Mus jagodowy z popcornem w biatej czekoladzie

« Tiramisu z czarng porzeczka

« Mus czekoladowy z wisnig i chilli

« Krem mascarpone z ciasteczkami migdatowymi
i sosem z czerwonej porzeczki

Czas trwania uroczystosci nie powinien przekroczy¢ 5 godzin.
W przypadku checi przedtuzenia spotkania konieczne jest uiszczenie jednorazowej optaty dodatkowej w wysokosci 500 zt.



p Gl(i et pl(]t Yn 0 Wy Serwowany, danie gtéwne w p6tmiskach.

Przystawki (5 do wyboru)
Uzupemhiane przez dwie godziny

« Domowe wedliny z sosem tatarskim i kiszonymi ogérkami

« Plastry cieleciny z sosem turiczykowym i kaparami

« Satatka z burakéw z kruszona feta i dresingiem malinowym

« Grillowane warzywa z serem bursztyn i Swiezymi ziotami

« Plastry pieczonego rostbefu z salsa z pieczonej papryki i malin
« Satatka cezar

« Tatar wotowy z marynowanymi grzybkami, cebulka i ogdrkiem
« Roladki szpinakowe z wedzonym tososiem i koperkiem

« Satatka nicejska

« Satatka Cobb

Zupa (2 do wyboru)

« Krem szparagowy z lubczykiem i pistacjami
« Domowy rosét drobiowo-wotowy z makaronem
i pieczonymi warzywami
« Flaczki z boczniakdw ze $wiezym majerankiem
+ Zupa grzybowa z koperkiem i ktadzionymi kluskami
+ Krem z zielonego groszku z mietg, morelg i nasionami hemp
« Krem z czerwonej kapusty z kwasng $mietana
i czarng porzeczka

Danie Glowne (3 do wyboru)

» Gotabki nadziewane miesem wieprzowym
z sosem z zielonego pieprzu

« Stek z kalafiora z sosem z tahiny i kolendry

« Karkéwka po mysliwsku

« Tofu w sosie Sliwkowym

Kotlet schabowy

+ Rolada wotowa w sosie wtasnym

+ Udko kacze z sosem z czerwonego wina

Pieczen z szynki z sosem veloute

Piers$ kurczaka nadziewana suszonymi

pomidorami w sosie kaparowym

Pieczony dorsz w sosie limonkowym

Pieczony toso$ ze smazonym szpinakiem

i czarnymi oliwkami

Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

AR
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Dodatki (3 do wyboru)

« Kremowe puree ziemniaczane z mastem i Smietanka
« Ziemniaki pieczone z papryka i tymiankiem

« Kopytka w prazonym masle z prazong cebulka

« Kluski $laskie w emulsji maslanej

+ Puree z zielonego groszku

« Kasza peczak z pieczarkami i cukinia

« Frytki

« Ryz z maslanym porem

Warzywaisurowki (4 do wyboru)

« Pieczone warzywa korzeniowe z gorczyca
i sosem ze Swiezych pomaranczy
» Kapusta zasmazana
« Buraczki karmelizowane w miodzie z tymiankiem i wisnig
« Fasolka szparagowa z palonym mastem i nasionami hemp
« Modra kapusta
« Smazone warzywa z imbirem, kolendra i sezamem
« Bastowane w masle pieczarki z rozmarynem
« Groszek z marchewka
« Pikantna suréwka z marchewki z kolendrg i sezamem
+ Mizeria
« Suréwka z biatej kapusty
« Suréwka z kiszonych ogérkéw, czerwonej cebuli i jabtka

Deser (1do wyboru)

« Tiramisu truskawkowe

« Krem chatwowy z orzechami w stonym karmelu

« Fondant czekoladowy z sosem jagodowym i lawenda
« Mus z biatej czekolady z morelami i pistacja

« Creme brulee z pomarancza

Czas trwania uroczystosci nie powinien przekroczy¢ 5 godzin.
W przypadku checi przedtuzenia spotkania konieczne jest uiszczenie jednorazowej optaty dodatkowej w wysokosci 500 zt.
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Specjalne dekoracje na zyczenie klienta

Tort Smietanowy

Biaty, naturalny biszkopt
z dodatkiem owocow sezonowych

Cena: 130 zt /kg
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Tort czekoladowy

=y

Ciemny biszkopt, przektadany musem
czekoladowym z wykonczeniem do wyboru
goscia (biatym lub ciemnym) z praling
orzechowg i skorka pomaranczowa

Cena: 140 zt [kg

Tort bezowy z mango i marakujq
Cena: 140 zt /kg

Tort bezowy z pigwa i melisa
Cena: 155 zt /kg

Tort orzechowy ze slonym karmelem
i zelkq z czarnej porzeczKki
Cena: 155 zt [kg

Tort pralinowy
z chrupka migdalowa i z malinami
Cena: 155 zt [kg

Tort karmelowy z pistacjami
Cena: 155zt [kg

Minimalna gramatura tortu: 2 kg.

ARCHE

HOTEL PULAWSKARESIDENCE



Menu dzieciece (3-12 lat)

Dzieci w wieku do 3 lat - bezptatnie

Zupa (1do wyboru) R0 %
« Rosétz marchewka i makaronem 7z
+ Pomidorowa z ryzem osoba

« Ogoérkowa

Danie glowne (1 do wyboru):

+ Nuggetsy z frytkami i mizerig

+ Pulpety wieprzowe w sosie koperkowym z puree
ziemniaczanym i zielonym groszkiem

« Loso$ pieczony z ryzem i warzywami na parze

Deser (1do wyboru):

+ Mus o smaku nutelli z malinami

+ Lody z owocami

+ Pancake z syropem klonowym,
bitg Smietana i posypka cukrowa

Dodatkowe ushugi
kulinarne

Stacja owocowo-koktajlowa (3 do wyboru|
« Sezonowe filetowane owoce
Lemoniada cytrynowa

Lemoniada arbuzowa

Lemoniada jagodowo-rozmarynowa
Koktajl truskawkowy

Koktajl kiwi, szpinak, jabtko, gruszka

Stodki bufet (4 porcje deseru na osobe) :
Liczony od liczby 0sob dorostych uczestniczqeych
W przyjeciu.

« muffiny czekoladowe z kremem orzechowm i karmelem
« muffiny waniliowe z kremem mascarpone i orzechami

+ szarlotka z prazonymi migdatami
« sernik 55 Zl’

« mini desery (snickers i kokosowy z mango) osoba

ARCHE

HOTEL PULAWSKARESIDENCE



Z.apraszamy

do kontaktu

Arkadiusz Ros

Kierownik ds. sprzedazy
tel. +48 533923903 / +48 22 241 76 94
e-mail: aros@arche.pl

Marta Bachor

Specjalista ds. sprzedazy
tel.+48 533 039 056 / +48 22 24176 94
mbachor@archehotelpulawska.pl

Piotr Muzynski

Specjalista ds. sprzedazy

tel. +48 535743964 / +48 22 24176 94
pmuzynski@archehotelpulawska.pl

ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDENCE

ul. Putawska 361, 02-801 Warszawa « www.pulawskaresidence.pl
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Pakiety
Z napojami

Zapraszamy do wybrania oferty zgodnej

z Panstwa oczekiwaniami oraz potrzebami.
Ceny uzaleznione sg od wybranego pakietu oraz
od czasu trwania spotkania.

Ceny zawierajg podatek VAT.

ARCHE HOTEL PULAWSKA RESIDENCE
ul. Putawska 361, 02-801 Warszawa
www.pulawskaresidence.com.pl

Pakiet Bialy (bezalkoholowy) Pakiet Srebrny

Wybdr sokéw owocowych, Domowe wino biate i czerwone, piwo,

woda mineralna, kawa i herbata wybor sokéw owocowych, napoje gazowane,
» do 2 godzin: 50,00 pln/os woda mineralna, kawa i herbata

«do 4 godzin: 60,00 pln/os » do 2 godzin: 95,00 pln/os

+do 6 godzin: 70,00 pln/os + do 4 godzin: 115,00 pln/os

+ do 8 godzin: 80,00 pln/os + do 6 godzin: 135,00 pln/os

+ do 8 godzin: 155,00 pln/os

Pakiet Zloty Pakiet Diamentowy
Domowe wino biate i czerwone, piwo, Domowe wino biate i czerwone, piwo,
polska wédka, wyb6r sokéw owocowych, polska wodka, whisky, gin, rum, tequila,
napoje gazowane, woda mineralna, Campari, Martini, wybor sokow owocowych,
kawa i herbata napoje gazowane, woda mineralna,
+ do 2 godzin: 105,00 pln/os kawa i herbata
« do 4 godzin: 125,00 pln/os « Do 2 godzin: 120,00 pln/os
» do 6 godzin: 145,00 pln/os « Do 4 godzin: 140,00 pln/os
» do 8 godzin: 165,00 pln/os « Do 6 godzin: 180,00 pln/os
+ Do 8 godzin: 220,00 pln/os
Kontakt
Arkadiusz Ro$ Marta Bachor Piotr Muzynski
Kierownik ds. sprzedazy Specjalista ds. sprzedazy Specjalista ds. sprzedazy
tel. +48 533923903 / +4822241 7694  tel.+48 533039 056 /+48 222417694  tel. +48 535743 964 / +48 22 241 76 94
e-mail: aros@arche.pl mbachor@archehotelpulawska.pl pmuzynski@archehotelpulawska.pl

ARCHE

HOTEL PULAWSKARESIDENCE
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