¢ ARCHE

T / HOTELPULAWSKA RESIDENCE

Spothania
Wielkanoone

DLA FIRM

—— . 199.PLN./ za osobe .——

BUFET CIEPLY

Wielkanocny zurek z biatg kietbasa

Pieczen rzymska z jajem przepiorczym

Biala kielbasa pieczona z cebulg w sosie piwnym

Pieczen z indyka z sosem z biatlego wina i suszonych owocow
Kalafior pod beszamelem z cheddarem

Kremowe puree z tartym chrzanem

Buraczki duszone z zurawing

BUFET ZIMNY

Pikle: korniszony, marynowane grzyby, patisony, sliwki w occie, dynia
z gozdzikami, suszone pomidory, kapary, oliwki z ziotami i czosnkiem
Jajka faszerowane: z pstragiem, z musem grzybowym, z pasta
szczypiorkowg, z suszonymi pomidorami, z wedzong szynka

Pieczone domowe migsa z sosem tatarskim

Wedliny tradycyjne z chrzanem i remulada

Sledzie w sosie jogurtowym ze szczypiorkiem i rzodkiewka

Sledzie w oleju

Satatki: jarzynowa, wiosenna

Jajka z szynka i warzywami w galarecie

Tymbaliki migsne

Pasztet wotowo-wieprzowy

Pasztet warzywny

Cwikta z chrzanem, mus chrzanowy

Wybor pieczywa

Kremowe masetko

BUFET SEODKI

Korzystamy -wylacznie z-jaj z wolnego wybiegu --typ 0.
Kontakt: Arkadiusz Ros +48 533923903 aros@arche:pl
Marta Bachor +48 533039056 mbachor@archehotelpulawska.pl

Sernik

Babka waniliowa
Mazurek kajmakowy
Mini pascha w stoiczku




¢ ARCHE

T / HOTELPULAWSKA RESIDENCE

/as Spothania
Wielkanoone

DLA FIRM

—— . 199.PLN./ za osobe .——

BUFET CIEPLY

o Wielkanocny zurek z bialg kietbasg

o Pieczen rzymska z jajem przepiorczym

o Biala kielbasa pieczona z cebula w sosie piwnym

o Pieczen z indyka z sosem z bialego wina i suszonych owocow
e Kalafior pod beszamelem z cheddarem

e Kremowe puree z tartym chrzanem

e Buraczki duszone z zurawina

BUFET ZIMNY

o Pikle: korniszony, marynowane grzyby, patisony, sliwki w occie,
dynia z gozdzikami, suszone pomidory, kapary, oliwki z ziotami i czosnkiem
o Jajka faszerowane: z pstragiem, z musem grzybowym,

z pastg szczypiorkow3, z suszonymi pomidorami, z wedzong szynka
e Pieczone domowe miesa z sosem tatarskim

e Wedliny tradycyjne z chrzanem i remulada

o Sledzie w sosie jogurtowym ze szczypiorkiem i rzodkiewka

¢ Sledzie w oleju

e Satlatki: jarzynowa, wiosenna

e Jajka z szynka i warzywami w galarecie

e Tymbaliki miesne

e Pasztet wolowo-wieprzowy

o Pasztet warzywny

o Cwikta z chrzanem, mus chrzanowy

o. Wybor pieczywa

e Kremowe masetko

BUFET SEODKI

e Sernik

e Babka waniliowa

e. Mazurek kajmakowy

e. Mini pascha w stoiczku




ARCHE

Spotkania i catering
\iclhanocne

DLA FIRM
~——— 139 PLN /zaosobe zdowozem - ———

~——— 125 PLN’/ za osobe stacjonarnie® ———
BUFET.CIEPLY

- Krem chrzanowy z grzankami ziolowymi

- Biala kietbasa w kremowym sosie z musztardy francuskiej
- Rolada z indyka w sosie wlasnym

- Kopytka

- Kotleciki dyniowe

- Buraczki z zurawina

BUFET ZIMNY

- Satatka wiosenna

- Sledzie w sosie koperkowym

- Sledzie w oleju

- Faszerowane jajka: tunczykiem, pasta z groszku, pasta jajeczng z dymka
- Szynka z jajkiem w-galarecie

- Pasztet domowy z konfitura

- Wybor pieczywa, masto

BUFET SEODKI

- Szarlotka
- Mazurek kajmakowy
~—— 179 PLN / za osobe zdowozem ~ ——

——— 159 PLN/ za osobe stacjonarnie” ———
BUFET. CIEPLY

- Zurek na wedzonce z jajkiem i biatg kielbasa

- Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowym

- Kluski $laskie

- Modra kapusta

- Biala kielbasa w sosie piwnym z cebula

- Pieczen z kalafiora z sosem koperkowym

- Karmelizowane marchewki z orzeszkami ziemnymi

BUFET ZIMNY

- Pieczen rzymska z jajem przepiorczym i sosem chrzanowym

- Salatka brokutowa z serem cheddar

- Satatka ziemniaczana z wedzonym lososiem i szczypiorkiem

- Jaja faszerowane: suszonymi pomidorami, grzybami, pasta brokutowa z feta

- Tymbaliki miesne z jajem i groszkiem

- Sledzie po kaszubsku

- Pieczone miegsa z remulada

- Babeczki warzywne z sosem czosnkowym

- Pieczywo i masto N,

BUFET SEODKI :

- Sernik
- Mazurek orzechowy
- Babka czekoladowa

Korzystamy wylacznie z jaj z wolnego wybiegu - typ 0.
Kontakt: Arkadiusz Ro$ +48533923903 aros@arche.pl
Marta Bachor +48 533039056 mbachor@archehotelpulawska.pl



