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ŚWIĄTECZNA 
Oferta cateringowa 
Grudzień 2024

Prawdziwa pasja do gotowania zaczyna się od szukania
doskonałych produktów. Świąteczną podróż zaczynam zawsze
we wrześniu, spotykając się z dostawcami i wybierając
najlepsze składniki, z których przygotowuję klasyczne dania 
z nutą nowoczesności. Daj się zatracić w smakach Świąt 
i dołącz do mojej kulinarnej podroży.

                 Oliwia Bernady
                                                                           Szefowa Kuchni restauracji 
                                                                              ArcheVita w Warszawie

Świąteczny stół pełen smaków – zamów catering 
od ArcheVita i ciesz się magią świąt bez stresu!
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ZUPY

DODATKI W SŁOIKACH /220G/

 DANIA I DODATKI NA ŚWIĄTECZNY OBIAD

zł/os

89zł/os

45zł/os

BARSZCZ CZERWONY z uszkami / 0,9 L  ..........................................................75 PLN 
ZUPA GRZYBOWA z sznyclami szpinakowymi / 0,9 L ......................................85 PLN

CIEPŁE PRZYSTAWKI WIGILIJNE

SAŁATKI / 500 G/
SAŁATKA JARZYNOWA POLSKA ........................................................................  36 PLN
SAŁATKA ZIEMNIACZANA Z WĘDZONYM ŁOSOSIEM......................................... 49 PLN

Kierownik ds. sprzedaży
tel. +48 533 923 903        
        +48 22 241 76 94 
e-mail: aros@arche.pl

Kierownik ds. kluczowych klientów 
tel.  +48 533 039 056     
         +48 22 241 76 94 
e-mail: mbachor@archehotelpulawska.pl

Zastępca dyrektora hotelu
tel. +48 535 140 018     
        +48 22 241 76 94 
e- mail: dtodorska@arche.pl

Arkadiusz Roś Marta Bachor Dorota Todorska

PASZTECIK z kapustą i grzybami / 160g/ 2 szt. .................................................. 15 PLN
PIEROGI ruskie/ 500 g /......................................................................................   48 PLN
KAPUSTA wigilijna z grzybami / 500 g /..............................................................  50 PLN

MIĘSIWA 
SCHAB dojrzewający / 100 g /.............................................................................. 14 PLN
ROSTBEF marynowany w whisky i musztardzie francuskiej /100 g /.................17 PLN 
PASZTET świąteczny /100 g /................................................................................. 9 PLN 
BOCZEK rolowany  w majeranku /100 g /........................................................... 10 PLN
BALERON / 100 g/ ................................................................................................ 10 PLN

KETCHUP Z CUKINII ........................................................................................... 21 PLN
MUSZTARDA BATATOWA ...................................................................................  21 PLN 
WIŚNIA Z SZAŁWIĄ ............................................................................................. 23 PLN
DAKTYLE w karmelu, earl grey .......................................................................... 23 PLN

DANIA Z RYB / 500G/
DORSZ smażony z cebulką, w kremowym sosie pomidorowym ....................  55 PLN
RYBA PO GRECKU ............................................................................................... 55 PLN
ŚLEDZIE z cebulką i olejem................................................................................  40 PLN
ŚLEDZIE z suszonymi grzybami i cebulką.......................................................... 48 PLN
ŚLEDZIE z korzeniami, suszoną żurawiną ......................................................... 48 PLN
ŁOSOŚ GRAVLAX z sosem koperkowym / 100G / (150G sosu) .......................... 48 PLN

ROLADA Z KURCZAKA z sosem cynamonowo- jabłkowym /1 kg /..................  125 PLN 
KONFITOWANE UDA KACZE  z sosem wiśniowym z cherry / kg 4-5 szt. /........ 165 PLN
ZRAZY WOŁOWE w sosie własnym /6 szt /......................................................   160 PLN
PIECZEŃ Z ŁOPATKI z karmelizowaną szalotką w sosie figowym /1KG/........  138 PLN 
KLUSKI ŚLĄSKIE /500 g/....................................................................................... 55 PLN
BURACZKI SMAŻONE z malinami/słoik 0,9L/...................................................... 55 PLN
BIAŁA KAPUSTA z gruszką /słoik 0,9L/...............................................................  55 PLN
GRZYBY DUSZONE w śmietanie  /słoik 0,9 L/...................................................... 66 PLN
GRATIN ZIEMNIACZANY/1KG/.............................................................................. 75 PLN
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zł/os

89zł/os

45zł/os

DANIA WEGAŃSKIE /500G/
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SAŁATKA JARZYNOWA . .........................................................................................38 PLN
BOCZNIAKI PO KASZUBSKU.................................................................................  43 PLN
PASZTET WEGAŃSKI z czerwonej soczewicy ......................................................  39 PLN
PIEROGI WEGAŃSKIE Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI ...................................................   48 PLN
WEGAŃSKIE KROKIETY  z kapustą i suszonymi śliwkami/ 2 szt/ ......................    20 PLN
BIGOS WEGAŃSKI Z TOFU I ŚLIWKĄ WĘDZONĄ .................................................   36 PLN 

ŚWIĄTECZNE WYPIEKI

MAKOWIEC z bakaliami /1kg/..............................................................................   99 PLN
PIERNIK ŚWIĄTECZNY przekładany belgijską czekoladą i bakaliami /1kg/......   89 PLN
SERNIK z białą czekoladą  /OK. 1,2 kg/.............................................................    140 PLN
CIASTO DYNIOWE z pekanem /ok. 900 g/...........................................................    89 PLN
MIODOWNIK /1,2 KG/.........................................................................................   135 PLN
TORCIK MUSOWY korzenna śliwka /1,2 KG/......................................................  155 PLN
SERNIK PISTACJOWY /1,2 KG/............................................................................  140 PLN
SERNIK BASKIJSKI waniliowy/ 1,2 KG/............................................................... 125 PLN
BOX SŁODKOŚCI ( ¼ sernika z białą czekoladą, ¼  sernika pistacjowego, ¼ sernika
baskijskiego waniliowego, ¼ torcika musowego- korzenna śliwka)................ 179 PLN

ZAMÓWIENIA
e-mail ajakubiak@archehotelpulawska.pl 
Ostateczny termin składania zamówień: 

 18 grudnia, do godziny 20.00.

ODBIÓR ZAMÓWIEŃ
23 grudnia w godz. 14.00-20.30
24 grudnia w godz. 10.00-12.00

Arche Hotel Puławska Residence • Puławska 361, Warszawa

Zamówienia pakujemy w jednorazowe opakowania. Koszt opakowania wynosi 4 zł za sztukę.
Dziękujemy za zrozumienie i życzymy smacznego!
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