ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDEN-CE

Obiad
Wielkanony @ -

105 .PLN / za osobe e -

v.

ZUPY(do wyboru) ’/‘/"’;l AJ
Zurek z bialg kietbasg i jajkiem

Krem chrzanowy z chipsami z topinamburu i ziolowg oliwg

Rosot z pulpecikami miesnymi i pieczonymi warzywami

Krem z biatych warzyw z fenkutem i pistacjami

DANIE GEOWN E (do wyborw

Zrazy wieprzowe z kluskami slaskimi i modrg kapusta

Udko kacze gratinem z batata i fasolka szparagowa w sosie szafranowym
Losos w ciescie francuskim na puree selerowym z groszkiem cukrowym i
mtoda marchewka

Strogonow weganski, pieczony ziemniak i satatka z zielonych szparagow

SLODKI BUFET
Ciasta domowe

Mini desery

Mazurki wielkanocne
Muffiny

Kawa, herbata, woda

Korzystamy wylgcznie z jaj z wolnego wybiegu - typ 0.
Kontakt: +48 516095653, +48222417561
ajakubiak@archehotelpulawska.pl




ARCHE

HOTEL PULAWSKA RESIDEN-CE

Bufe( zimny

DO OBIADU WIELKANOCNEGO é
——— 75 PLN / za osobg ~——

» Rolada z boczku z salsg z ogorkow matosolnych

e Mini quiche z wedzonym tososiem, serem plesniowym i
szpinakiem

» Pasztet swigteczny z zurawing w czerwonym winie

e Deska serow

e Deska wedlin

e Jaja z szynkg w galarecie

« Sledzie w oleju

e Dorsz w szynce parmenskiej

» Krakersy z salatka tunczykowa i dymka

e Muffiny warzywne z jajkiem

» Kolorowe marchewki z musem z fety

» Szparagi w ciescie francuskim z sosem majonezowo-
chrzanowym

e Carpaccio z zolttych burakow z winogronami i gorgonzola

» Nadziewane jaja pastg szynkowa

» Nadziewane jaja pasta tunczykowa

 Nadziewane jaja pasta szczypiorkowg

e Nadziewane jaja suszonymi pomidorami

e Salatka jarzynowa

e Satatka brokutowa

e Salatka wiosenna

e Salatka ziemniaczana

e Marynaty

e Sosy i dressingi

« Domowe pieczywo, kremowe masto

Korzystamy wylgcznie z jaj z wolnego wybiegu - typ 0. ¢ BN
Kontakt: +48 516095653, +48222417561 &
ajakubiak@archehotelpulawska.pl



