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W tym szczegdlnym okresie pragniemy zaoferowac Pafnstwu i Panstwa firmie
niezapomniane doznania kulinarne oraz atmosfere petng magii i ciepta.
Organizowane dla Panstwa przyjecia wigilijne to nie tylko doskonate jedzenie,
ale takze elegancka oprawa i profesjonalna obstuga, ktore sprawia, ze kazde

spotkanie stanie sie wyjatkowym doswiadczeniem.

Zapewniamy profesjonalng obstuge, najwyzszej jakosci potrawy, Swigteczny wystrdj.
Dedykowani specjalisci ds. organizacji eventdw sprawia, ze bedziecie Panstwo

mogli w petni celebrowac swigteczny czas.

UWAGA! W przypadku ztozenia zamowienia do 10.10.2024 r.
otrzymajg Panstwo 10% rabatu.
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Kuchnia to
nasza pasja

Oliwia Bernady, znana ze swojego nowoczesnego podejscia do
tradycyjnej polskiej kuchni, przygotowata dla Pafnstwa autorskie
menu, ktére taczy klasyczne wigilijne smaki z kreatywnymi

i innowacyjnymi rozwigzaniami. Od tradycyjnych dan, takich jak
barszcz czerwony z uszkami, po wykwintne desery i przystawki -

kazda potrawa jest przygotowana z najwyzsza starannoscia i pasja.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg oferta i dotaczenia do grona

firm, ktore zaufaty naszej pasji i doswiadczeniu. Niech tegoroczne
Swieta Bozego Narodzenia beda dla Paristwa i Paristwa
wspotpracownikow czasem radosci, wspolnego Swietowania

i niezapomnianych chwil.
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osoba

Salatki

» Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem
o Satatka szuba( Sledz, buraki, jajko, marchew, ziemniaki, majonez)
o Buraki z kruszonym wedzonym twarogiem i zurawing

Przystawki

o Sledz w oleju z cebulka

» Dorsz zrodzynkami i migdatami w galarecie

* Ryba po grecku

 Pikle (marynowane grzyby, sliwki w occie, dynia, patisony)

* Pieczywo, masto kremowe z solg morska, oliwa szczypiorkowa

Zupy

e Barszcz wigilijny z uszkami

Dania ciepte

e Karp po zydowsku

» Pierogiz kapusta i grzybami z okrasg z cebulki

» Udka z kurczaka pieczone w pomaranczach

e Kapusta duszona

* Kopytka z palonym mastem

» Brukselka pieczona z prazong cebulka i orzechami wtoskimi
e Ziemniaki zapiekane z ziotami

Desery

e Piernik z orzechami i polewa czekoladowa

o Makowiec japonski z lukrem pomarafnczowym
» Sernik z polewa z biatej czekolady

* Mus mandarynkowy z kruszonka piernikowa

e Kompot z suszu
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Salatki osoba

e Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem
o Satatka ziemniaczana

Przystawki

* Roladki szpinakowe z wedzonym tososiem

 Pieczona dynia z sosem z suszonych owocow i serem plesniowym

* Roladka z dorsza nadziewana warzywami w galarecie

o Sled? zjabtkiem w $mietanie

o SledZ po kaszubsku

o Potmisek wedzonych ryb z grillowang cytryng i sosem koperkowym
 Pikle (marynowane grzyby, sliwki w occie, dynia, patisony)

* Pieczywo, kremowe masto z solg morska

Zupy

o Grzybowa ze Smietang i tazankami

Dania ciepte

e Pstragtososiowy smazony z sosem makowym i prazonymi
ptatkami migdatow

¢ Gulasz wotowy z leSnymi grzybami

e Pieczona szynka w sosie rodzynkowym

e Pierogi z kaszaiziemniakamiz prazong cebulka i szczypiorkiem

o Kluski $laskie

e Modra kapusta

e Ziemniaki gotowane z koperkiem

* Pieczone warzywa korzeniowe z sosem mandarynkowym

Desery

o Keks

e Szarlotka z pomarancza

o Sernik krélewski

* Makowiec rolowany

e Mus piernikowy z zurawing

e Kompot z suszu A R C H E
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Salatki i Przystawki

* Tradycyjna satatka warzywna z majonezem

* Satatka z tuiczykiem, ziemniakami francuskimi i jajkiem

* Satatka z pieczonych burakéw z sosem malinowym, kozim serem
i orzechami pekan

* Pstrag w galarecie z zielonym groszkiem i cytryna

* Tatar ze $Sledzia z podgrzybkami i dymka

* Sledzie po kaszubsku

« Sledzie w zalewie korzennej z zurawing i rodzynkami

* Gravelax z tososia z kaparami i sosem koperkowym

* Bliny z twarozkiem i wedzonym tososiem

* Dorsz z cieciorka, papryka pieczong i czerwong cebula

* Pieczywo wtasnego wypieku , masto z pudrem grzybowym,
oliwa porowa

Zupy

e Krem zlesnych grzybdw z grzankami

Dania ciepte

* Smazone pierogi z grzybami i kruszonka ziotowa

e Policzki wotowe w sosie wtasnym

* Konfitowane udka kacze z sosem z czewonego wina
* Karp pieczony z sosem migdatowym

* Kopytka z sosem grzybowym i posypka cebulowg

* Buraczki karmelizowne z tymiankiem i wisniami

* Smazone boczniaki z rozmarynem

* Ziemniaki pieczone w papryce i ziotach

Desery

* Piernik przektadany marcepanem z polewa z belgijskiej czekolady
* Makowiec rolowany

* Sernik z biata czekolada

* Brownie z orzechami

* Mus chatwowy z suszonymi Sliwkami w rumie

Dania serwowane

* Barszcz wigilijny z rogalikami grzybowymi

* Pstrag pod kruszonka chlebowg z wedzonym tososiem, sosem
borowikowym, pieczonymi ziemniakami francuskimi i korzenna dynia

* Grzaniec z czerwonego wina z przyprawami korzennymi i pomarancza
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