bl
B
JARCHE HOTEL

PULAWSKA RESIDENCE
WARSZAWA

W tym szczegolnym okresie pragniemy zaoferowac Panstwu

niezapomniane doznania kulinarne oraz atmosfere peing magii i ciepla.

Organizowane dla Panstwa przyjecia wigilijne to nie tylko doskonate potrawy
z mistrzowskiej kuchni Oliwii Bernady, ale takze elegancka oprawa
i profesjonalna obshluga, ktore sprawia, ze kazde spotkanie
stanie si¢ wyjatkowym doswiadczeniem.

Zapewniamy profesjonalng obshige, najwyzszej jakosci potrawy,
swigteczny nastroj, ktory z pewnoscia zapewni Panstwu wyjatkowa atmosfere
Dedykowani specjalisci ds. organizacji eventow sprawia, ze bedziecie
Panstwo mogli w pelni celebrowac¢ swigteczny czas.

Zapraszamy do kontaktu.

Marta Bachor Dorota Todorska

Kierownik ds. kluczowych klientow ‘ - Zastepca dyrektora hotelu
tel. +48 533039 056 tel. +48 535 140 018
+48 22 241 76 94 ' +48 22 241 76 94
NS

e- mail: dtodorska@arche.pl

Arkadiusz Ros

¢

Dyrektor ds. sprzedazy
tel. +48 533 923 903

+48 22 241 76 94
e-mail: aros@arche.pl

e-mail: mbachor@archehotelpulawska.pl
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Kuchnia to nasza pasja!

Oliwia Bernady, znana ze swojego nowoczesnego podejscia do
tradycyjnej polskiej kuchni, przygotowala dla Panstwa autorskie
menu, ktore laczy klasyczne wigilijne smaki z kreatywnymi i
innowacyjnymi rozwigzaniami.

Od tradycyjnych dan, takich jak barszcz czerwony z uszkami, po
wykwintne desery i przystawki - kazda potrawa jest przygotowana

Z najwyzsza starannoscia i pasja.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg oferta i dolaczenia do grona
firm, ktore zaufaly naszej pasiji i doswiadczeniu. Niech tegoroczne
Swieta Bozego Narodzenia beda dla Panstwa i Panstwa
wspolpracownikow czasem radosci, wspolnego swietowania

i niezapomnianych chwil.

Prawdziwa pasja do gotowania zaczyna sie od szukania doskonatych
produktéw. Swigteczng podréz zaczynam zawsze we wrzesniu,
spotykajqc sie z dostawcami i wybierajqgc najlepsze sktadniki, z ktorych
przygotowuje klasyczne dania z nutq nowoczesnosci.

Daj sie zatraci¢ w smakach Swigt i dotgcz do mojej kulinarnej podrozy.

o Byt

Szefowa Kuchni restauracji
ArcheVita w Warszawie



Bufet I

Satatki

« Tradycyjna salatka jarzynowa z majonezem
o Salatka z wedzong makrela z selerem naciowym, jajkiem, groszkiem
¢ Salatka z pieczonych burakow z czerwona cebula, granatem,

figa, dynia

Przystawki

« Tatar ze sledzia z cebulka, pieczonym jabikiem, ogorkiem kiszonym,
gorczyca

o Sledz w oleju z cebulka

¢ Dorsz z warzywami w galarecie

* Ryba po grecku

« Pikle (marynowane grzyby, sliwki w occie, dynia, patisony)

¢ Pieczywo, masto kremowe z solg morskg, oliwa szczypiorkowa

Zupa

« Barszcz wigilijny z uszkami

Dania ciepte

« Karp pieczony z sosem rodzynkowym

« Pierogi z kapustg i grzybami z okrasa z cebulki

¢ Udka z kurczaka pieczone z figami i mandarynkami
e Kapusta duszona

* Kopytka

« Brukselka pieczona z oliwg i pistacjami

¢ Ziemniaki francuskie z ziolami

Desery

e Piernik z bakaliami

¢ Makowiec japonski z lukrem pomaranczowym
» Sernik ze sliwka

« Kompot z suszu



Bufet II

Salatki

« Tradycyjna salatka jarzynowa z majonezem
« Salatka z wedzonym lososiem, jajkiem, groszkiem

i sosem jogurtowym

Przystawki

* Roladki szpinakowe z suszonymi pomidorami

« Carpaccio z batatow z dresingiem gruszkowym i orzechami
» Roladka z mintaja nadziewana warzywami w galarecie

o Sledz z jablkiem w $mietanie

« Sledz po cygansku

« Pikle (marynowane grzyby, sliwki w occie, dynia, patisony)

» Pieczywo, kremowe masto z solg morska

Zupa

e Grzybowa ze smietang i tazankami

Dania cieple

» Pieczony pstrag lososiowy z sosem porowym i nasionami hemp
« Wolowina po burgundzku

» Pieczona szynka w sosie wlasnym z suszong sliwka

« Pierogi z soczewicy, oliwa truflowa i pestkami dyni

 Kluski slaskie

* Modra kapusta

« Ziemniaki gotowane z koperkiem

« Pieczone warzywa korzeniowe z sosem yuzu

Desery

» Keks

« Sernik krolewski

» Makowiec przekladany

e Mus piernikowy z wisnig i kruszonka
* Kompot z suszu
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Satatki i przystawki

+ Tradycyjna salatka warzywna z majonezem

« Salatka brokulowa z serem, kukurydza i pieczarkami

« Salatka z pieczonych burakow z sosem wisniowym,
kozim serem, orzechami pekan, winogronami

« Pstrag w galarecie z zielonym groszkiem i cytryna

« Tatar ze sledzia z podgrzybkami i dymka

« Sledzie z suszonymi pomidorami

 Gravlax z tososia z kaparami i sosem koperkowym

» Krokieciki z dorsza z sosem tatarskim

« Pieczywo wlasnego wypieku, masto z pudrem grzybowym,
oliwa porowa

Zupy

» Krem z lesnych grzybow z grzanka czosnkowa i chipsami
Z jarmuzu

Dania cieple

« Pierogi z migsem i duszong cebulka

+ Policzki wolowe w sosie wlasnym

» Konfitowane udka kacze z sosem porzeczkowym
+ Losos pod kruszonka chlebowg

» Zielone kopytka ze szpinakiem i lazurem

« Buraczki karmelizowne z tymiankiem i wisniami
« Boczniaki w panko

« Ziemniaki pieczone w papryce i ziolach

Desery

« Piernik przekladany powidlami sliwkowymi
z belgijskiej czekolady / gluten free
« Makowiec przekladany
« Sernik z biala czekolada
« Mus mandarynkowy z migdalami w cukrze
« Bezalkoholowy poncz pomaranczowy z rozmarynem

Zapraszamy do wyboru bufetow grupy od 20 osob /do 5 h.

: Na zyczenie podajemy przystawki w stolach - doplata 15 zt / os.
www.pulawskaresidence.com.pl
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Pakiet serwowany

dla grup do 20 os.

Przystawki podawane w stole

Tradycyjna salatka jarzynowa

Pierogi z kapustg i grzybami z okrasg z cebulki
Sledz w oleju z cebulka

Pasztet domowy z salsg z orzechow i bakalii
Tatar z lososia z wasabi i ogorkiem

Zupa serwowana
e Barszcz wigilijny z uszkami
Danie glowne (do wyboru na miejscu)

¢ Smazony pstrag lososiowy z kremowym sosem porowym, puree
z zielonego groszku, pieczone z tymiankiem cytrynowym,
boczniaki

¢ Konfitowane udko kacze z sosem wisniowym z kopytkami
i karmelizowanymi burakami z wisnia

Desery (podane w bufecie kawowym)

Piernik z orzechami i polewa czekoladowa
Sernik krolewski

Makowiec japonski

Mus piernikowy z pijang wisnia



z RCHEVITA Pakiety z napojami

‘ STAURACIJA Zapraszamy do wybrania oferty zgodnej z Panstwa oczekiwaniami oraz
potrzebami. Ceny uzaleznione s3 od wybranego pakietu oraz od czasu
. trwania spotkania. Ceny zawieraja podatek VAT.

Pakiet Bialy (bezalkoholowy)

Wybor sokéw owocowych, woda mineralna, kawa, herbata
« do 2 godzin: 50,00 z}/ os.
* do 4 godzin: 60,00 zl/ os.
 do 6 godzin: 70,00 zl/ os.
» do 8 godzin: 80,00 z}/ os.

Pakiet Bialy Plus (bezalkoholowy)

Wybor napojow gazowanych, sokow owocowych, woda mineralna,
kawa , herbata

« do 2 godzin: 60,00 z}l/ os.

* do 4 godzin: 70,00 z}/ os.

* do 6 godzin: 80,00 zl/ os.

« do 8 godzin: 90,00 z}l/ os.

Pakiet Srebrny

Domowe wino biatle i czerwone, piwo, wybor sokow owocowych,
napoje gazowane, woda mineralna, kawa i herbata

= do 2 godzin: 100,00 z}/ os.

* do 4 godzin: 120,00 z}/ os.

* do 6 godzin: 140,00 z}/ os.

 do 8 godzin: 160,00 z}/ os.

Pakiet Ztoty

Domowe wino biatle i czerwone, piwo, polska wodka, wybor sokow
owocowych, napoje gazowane, woda mineralna, kawa i herbata

* do 2 godzin: 120,00 zl/ os.

* do 4 godzin: 140,00 zl/ os.

« do 6 godzin: 160,00 z1/ os.

* do 8 godzin: 180,00 z1/ os.

Pakiet Diamentowy

Domowe wino biatle i czerwone, piwo, polska wodka, whisky,
gin, rum, tequila, Campari, Martini, wyboér sokéw owocowych,
napoje gazowane, woda mineralna, kawa i herbata

* Do 2 godzin: 150,00 zl/ os. (do 50 0s.) 165,00 z}/ os. (51-100 0s.)
* Do 4 godzin: 170,00 z1/ os. (do 50 o0s.) 185,00 z}/ os. (51-100 0s.)
* Do 6 godzin: 200,00 zl/ os. (do 50 0s.) 215,00 z}/os. (51-100 0s.)
* Do 8 godzin: 240,00 z}/ os. (do 50 0s.) 255,00 z}/0s. (51-100 0s.)




 _ARCHE HOTEL

QULAWSKA RESIDENCE
v WARSZAW A\

Atrakcje dodatkowe

Waznym aspektem wielu spotkan jest takze wspoélna integracja.
Proponujemy atrakcje, ktore wprawia Panstwa w s$wigteczny nastroj
i pozwola budowa¢ i wzmacnia¢ relacje waszych zespolow.

. Swiateczne karaoke - 1500 zl netto/ 2h

¢ Zabawy team buildingowe ze swigtecznym akcentem
- 3000 zl netto/ 2h

e Zabawa tanecznaz DJ - od 3500 zl netto/ 5h

¢ Upominki skomponowane z produktow Krain Polskich
Fundacji Leny Grochowskiej, Arche Rewitalizacji - reczne wyroby
wyprodukowane przez osadzonych w ZK / od 100 zl netto/os.

¢ Vouchery pobytowe do zrealizowania w kolekcji hoteli Arche

e Vouchery do MDA Clinic z rabatem 10%

e Znizke 15% na masaz w Uzdrowisku

W przypadku przedhuzenia spotkania swigtecznego powyzej 6h
- oplata za sale¢ wynosi 800 zl brutto za kazdga rozpoczetg godzine.

Arkadiusz Ros Marta Bachor Dorota Todorska

Dyrektor Sprzedazy o& Kierownil czowych klientow
| g tel.




