
PRZYSTAWKI
DESKA ŚRÓDZIEMNOMORSKA
DLA DWÓCH OSÓB

7 5  P L N

400g ∙  wybór włoskich serów, gri l lowane warzywa,
marynowane oliwki ,  domowa focacia

Alergreny ∙ 1 ,  7

ROŻKI Z CIASTA FILO 3 1  P L N
220g ∙  szpinak,  ser manouri  ,  tzatziki

Alergreny ∙ 1 ,  7, 11

BIAŁE SZPARAGI 4 1  P L N
250g ∙  jajko poche, palone masło,
lubczyk,  pistacje

Alergreny ∙ 3, 7, 8

ZIELONE SZPARAGI 4 1  P L N
250g ∙  mus z fety,  truskawki w zielonym
marynowanym pieprzu,  melisa cytrynowa

Alergreny ∙ 7

ZUPY
SZCZAWIOWA 2 4  P L N
250 ml ∙  purre ziemniaczane, jajko mole

Alergreny ∙ 3, 7, 9

KREM Z BIAŁYCH SZPARAGÓW 2 5  P L N
250ml ∙  puder pistacjowy,
chips z młodej kapusty

Alergreny ∙ 7, 8, 9

DANIA GŁÓWNE
PLACKI Z CUKINII 3 8  P L N
350g ∙  mięta,  cytryna, natka pietruszki ,  tzatziki

Alergreny ∙ 3, 7

PIEROGI Z ZIEMNIAKAMI I KURKAMI 4 1  P L N
350g ∙  z iemniaki ,  kurki ,  cebula,  twaróg, natka pietruszki ,  
chrust z ziemniaka, palone masło

Alergreny ∙ 1 ,  3, 7

MAKARON PAPARDELLE 4 5  P L N
300g ∙  kremowy sos z zielonymi szparagami,  rukola,
parmezan, orzechy pekan

Alergreny ∙ 1 ,  3, 7

SAŁATKI
SAŁATKA Z ZIELONYMI SZPARAGAMI 4 3  P L N
290g ∙  mix sałat,  truskawki,  mus z fety,  orzechy nerkowca,
tagiatel le z ogórka, dressing cytrynowy

Alergreny ∙ 7, 8, 10

BOWL Z CZARNĄ SOCZEWICĄ 4 5  P L N
450g ∙  gri l lowane halloumi,  awokado, pomidor malinowy,
ol iwki kalamata, gri l lowane warzywa,
dressing tymiankowy, orzechami pekan

Alergreny ∙ 7, 8

Makro ∙ 

DESERY
RACUCHY DROŻDŻOWE 2 7  P L N
250g ∙  domowa konfitura z truskawek, rabarbar,  
melisa cytrynowa, kwaśna śmietana, cukier puder

Alergreny ∙ 1 ,  3, 7

SERNIK 3 1  P L N
200g ∙  mus truskawkowy, marynowany rabarbar,
pralina z białej  czekolady, l iof i l izowane truskawki

Alergreny ∙ 1 ,  3, 7

MONOPORCJA KOKOS 3 3  P L N
200g ∙  mus kokosowy, żelka mango-marakuja,
lody cytrynowo-bazyliowe, kruszonka kokosowa

Alergreny ∙ 7

ALERGENY: 1- zboża zawierające gluten, 2 - skorupiaki i  produkty pochodne, 3 -jaja i  produkty pochodne 4.  ryby i  produkty pochodne, 5.  orzeszki
ziemne i  produkty pochodne, 6- soja i  produkty pochodne, 7- mleko i  produkty pochodne, 8 - orzechy (migdały.  włoskie,  laskowe, nerkowce i  inne
oraz produkty pochodne, 9 - seler i  produkty pochodne, 10 - gorczyca i  produkty pochodne, 11  - nasiona sezamu i  produkty pochodne, 12 - dwutlenek
siarki  i  siarczyny w stężeniach ponad 10 mlg/kg, 13 - łubin i  produkty pochodne, 14 - mięczaki i  produkty pochodne

KARTA BEZMIĘSNA

LODY WANILIOWE 2 1  P L N
150g ∙  mus truskawkowy, świeże owoce

Alergreny ∙ 7



APPETIZERS
MEDITERRANEAN BOARD
FOR TWO PEOPLE

7 5  P L N

400g ∙  selection of Ital ian cheeses,  gri l led vegetables,
marinated ol ives,  homemade focaccia

Allergens ∙ 1 ,  7

FILO PASTRY CONES 3 1  P L N
220g ∙  spinach, manouri  cheese, tzatziki

Allergens ∙ 1 ,  7, 11

WHITE ASPARAGUS 4 1  P L N
250g ∙  poached egg, browned butter,
lovage, pistachios

Allergens ∙ 3, 7, 8

GREEN ASPARAGUS 4 1  P L N
250g ∙  feta mousse, strawberries
in green pickled pepper,  lemon balm

Allergens ∙ 7

SOUPS
SORREL SOUP 2 4  P L N
250 ml ∙  mashed potatoes,  soft-boiled egg

Allergens ∙ 3, 7, 9

WHITE ASPARAGUS CREAM SOUP 2 5  P L N
250ml ∙  pistachio powder,
young cabbage chips

Allergens ∙ 7, 8, 9

MAIN COURSES
ZUCCHINI PANCAKES 3 8  P L N
350g ∙  mint,  lemon, parsley,  tzatziki

Allergens ∙ 3, 7

DUMPLINGS WITH POTATOES 
AND CHANTERELLE MUSHROOMS

4 1  P L N

350g ∙  potatoes,  chanterelle mushrooms, onion, cottage
cheese, parsley,  crispy potato garnish,  brown butter

Allergens ∙ 1 ,  3, 7

PAPPARDELLE PASTA 4 5  P L N
300g ∙  creamy sauce with green asparagus,
arugula,  Parmesan, pecan nuts

Allergens ∙ 1 ,  3, 7

SALADS
GREEN ASPARAGUS SALAD 4 3  P L N
290g ∙  mixed salad, strawberries,  feta mousse, cashew nuts,
cucumber tagliatel le,  lemon dressing

Allergens ∙ 7, 8, 10

BLACK LENTIL BOWL 4 5  P L N
450g ∙  gri l led halloumi,  avocado, raspberry tomatoes,
Kalamata ol ives,  gri l led vegetables,  thyme dressing,
pecan nuts

Allergens ∙ 7, 8

Macros ∙ 

DESSERTS
YEAST PANCAKES 2 7  P L N
250g ∙  homemade strawberry,  rhubarb jam,
lemon balm, sour cream, powdered sugar

Allergens ∙ 1 ,  3, 7

CHEESECAKE 3 1  P L N
200g ∙  strawberry mousse, pickled rhubarb,
white chocolate praline,  freeze-dried strawberries

Allergens ∙ 1 ,  3, 7

COCONUT MONOPORZION 3 3  P L N
200g ∙  coconut mousse, mango-passion fruit  jel ly,
lemon-basil  ice cream, coconut crumble

Allergens ∙ 7

VEGETARIAN MENU

VANILLA ICE CREAM 2 1  P L N
150g ∙  strawberry mousse, fresh fruits

Allergens ∙ 7

Allergens: 1  - Cereals containing gluten, 2 - Crustaceans and products thereof,  3 - Eggs and products thereof,  4 - Fish and products thereof,  5 -
Peanuts and products thereof,  6 - Soybeans and products thereof,  7 - Milk and products thereof,  8 - Nuts (almonds, walnuts,  hazelnuts,  cashews,
etc.) and products thereof,  9 - Celery and products thereof,  10 - Mustard and products thereof,  11  - Sesame seeds and products thereof,  12 - Sulphur
dioxide and sulphites at concentrations of more than 10mg/kg, 13 - Lupin and products thereof,  14 - Molluscs and products thereof


