MENU SEZONOWE

Seasonal menu

Zupa: Chtodnik z ogérkéw matosolnych ze sledziem, oliwa koperkowa i chrupiaca kalarepa
Soup: Chilled soup with lightly pickled cucumber, herring, dill oil, and crunchy kohlrabi

30 PLN

Przystawka: Satatka z chrupigca kacza piersig, warzywami, sezamem i kolendra
Starter: Salad with crispy duck breast, vegetables, sesame, and coriander

50 PLN

Kawior Oscietra 5* z francuska bagietka wypiekana na miejscu, stoning Lardo i creme fraiche
Oscietra Caviar 5* with house-baked French baguette, Lardo pork fat, and creme fraiche
BOO PLN

+1 Szampan | Champagne Taittinger Brut Réserve 0,75 — 350 P™N* TAITTINGER
*W specjalnej cenie przy zakupie kawioru | At a special price with the purchase of caviar

Dania gtéwne: Zebro wotowe z mtodymi ziemniakami, opalanymi warzywami,
wedzonym sosem BBQ i szczypiorkiem
Main courses: Beef rib with young potatoes, charred vegetables, smoked BBQ sauce, and chives
]20 PLN

Cassolette z kurek i bobu, aromatyzowane czosnkiem i tymiankiem, podane z puree z pietruszki,
chipsami z pietruszki i satatka z rukwi wodnej @
Cassolette of chanterelles and broad beans infused with garlic and thyme,
served with parsley purée, parsley crisps, and a watercress salad

85 PLN

Deser: Weganski torcik Rocher z malinami i sorbetem malinowym &
Dessert: Vegan Rocher cake with raspberries and raspberry sorbet

35 PLN

e Szczegolnie polecane | Our recommendations

Sezonowanha wotowina
Seasoned beef

Ryby i owoce morza
Fish and seafood

Zapytaj nasza obstuge o aktualng oferte | Ask our staff about the current offer

® Dodatki do wyboru | Optional extras

Warzywa grillowane w emulsji maslanej 23 PLN Frytki belgijskie 22 PLN
Crilled vegetables in butter emulsion Belgian fries
Swieze sataty z vinaigrette 23 PLN Risotto z pesto bazyliowym 23 PLN
Fresh salads with vinaigrette Risotto with basil pesto

. . . . PLN
Ziemniaki la Ratte z koperkiem 23 PLN Sosy 10

C ~roc

La Ratte potatoes with dill SUees
Dziki brokut w emulsji maslanej 25 PN ® - danie wegetarianskie /

Wild broccoli in butter emulsion

vegetarian meal



Tworzac dania na waszych talerzach dbamy o pochodzenie sktadnikow.
Starannie selekcjonujemy dostawcdow, skupiamy sie na produkcie.
Sami tez wypiekamy pieczywa, sezonujemy miesa, uprawiamy ogrod
warzywno — ziotowy, a wino domu Chateau Isolette jest owocem
pielegnowanych przez nas winorosli w Dolinie Rodanu.

When creating our menu, we care about the origin of all the ingredients. We
carefully select our suppliers, with a focus on the product quality. We also bake
our home bread, season meats and cultivate a vegetable-herb garden, while
the Chateau Isolette wine is the fruit of our own-nurtured vineyards in the
Rhone Valley.



® Przystawki
Starters

Zupa rybna z krewetkami, warzywami, ziotami oraz kwasna smietang i koperkiem 42 PtV
Fish soup with prawns, vegetables, herbs, sour cream and dill
- Y Chateau Isolette Chardonnay

Consommeé wotowe z ravioli faszerowanym wotowing z ziotami, podane 36 PN
z warzywami, opiennkami i oliwa lubczykowa

Beef consomme with ravioli stuffed with beef and herbs, served

with vegetables, honey fungi and lovage ol

Krewetki w biatym winie i Smietanie, z chorizo, szpinakiem 65 PN
oraz domowym podptomykiem czosnkowo-ziotowym

Shrimps in white wine and cream, with chorizo, spinach

and homermade garlic-herbs flatbread

- Y Chateau Isolette Viognier

Carpaccio wotowe z rukolg , serem Grana Padano, oliwa truflowa 58 PN
i kaparami marynowanymi w miodzie

Beef carpaccio with arugula, Grana Padano cheese, truffle oil

and capers marinated in honey

Tatar z tososia MOWI Supreme marynowanego w cytrusach zdomowym creme 55 PLN
fraiche, kawiorem jabtkowym, rzodkiewka i koperkiem

Tartare of MOW! Supreme salmon marinated in citrus fruits with homemade creme

fraiche, apple caviar, radish and dill

- Y Chateau Isolette Orclair

Kremowy labneh z chrupigcymi warzywami, ogorkiem, satatka z kietkow 48 PN
stonecznika, topinamburu i prazonych orzechdéw pinii ® wece

Creamy labneh with crunchy vegetables, cucumber, sunflower sprout salad,

Jerusalem artichoke and roasted pine nuts



e Sataty
Salads

Nicejska z jajkiem przepiorczym, oliwkami, fasolka szparagowa i winegretem
arachidowym
Nicoise salad with quail eqgg, olives, green beans and peanut vinaigrette

L w opcji z piersig z kurczaka/grillowanym tunczykiem
With chicken breast/grilled tuna
- Y Chateau Isolette Marius

Grecka z pomidoréw koktajlowych z grillowana fetg, oliwkami,
czerwona cebulg i oliwg z oliwek ® wece
Creek cherry tomato salad with grilled feta, olives, red onion and olive oil

Poke Bowl - awokado, soja edamame, pomidor, ogorek, marchew, marynowany
imbir, rzodkiewka, sezam, komosa ryzowa, oliwa czosnek — chili ® wecan

Poke Bow! - avocado, edamame soy, tomato, cucumber, carrot, pickled ginger,
radish, sesame, quinoa, garlic-chili olive oil

| W opgji z tososiemn MOWI Supreme marynowanym w sosie sojowym i sezamie
With MOWI! Supreme salmon marinated in soy sauce and sesame

45 PLN

65/78°N

48 PLN

55 PLN

'70 PLN



® Dania gtowne
Main courses

Sznycel cielecy z purée ziemniaczanym, groszkiem cukrowym, kremowym 130 PN
z6ttkiem, szczypiorkiem i karmelizowana cytryna

Veal schnitzel with mashed potatoes, sugar snap peas, creamy egg yolk, chives and
caramelized lernon

- Y Chateau Isolette Cuvée Prestige

Piers z kurczaka kukurydzianego z purée z marchewki , fasolka szparagowa, 86 PN
potrawka z kaszy bulgur aromatyzowang melisg i sosem espagnole

Corn chicken breast with carrot puree, green beans, bulgur stew flavored with lemon

pbalm and espagnole sauce

tosos MOWI Supreme z opalanymi ziemniakami, brokutem, musem 98 PN
z karczochow, sosem rybnym veloute i oliwg koperkowa

MOWI! Supreme salmon with roasted potatoes, broccoli, artichoke mousse, veloute

fish sauce and dill oil

Filet z dorsza norweskiego podany z makaronem fregola i szpinakiem, satatka 96 PN
z zielonych szparagow, sosem z palonego masta i oliwg pietruszkowa

Norwegian cod fillet served with fregola pasta, spinach, green asparagus salad,

burnt butter sauce and parsley oil

- Y Chateau Isolette Orclair

Risotto z zielonymi warzywami, aromatyzowane skorka z cytryny 67 PN
i serem Pecorino Romano @ wece

Risotto with green vegetables, flavored with lemon peel

and Pecorino Romano cheese

Spaghetti z pesto, podsuszanymi pomidorkami, mascarpone 53 PLN
i czosnkiem fermentowanym @ wece
Spaghetti with pesto, sun-dried tomatoes, mascarpone and fermented garlic

Dla grup powyzej 9 oséb doliczany jest serwis w wysokosci 10 % wartosci zamodwienia
For groups over 9 person 10 % extra service fee is addea

Informacja o alergenach, gramaturach i sktadach dostepna u obstugi

upon allergens and ingredients

MOWI W naszych daniach korzystamy z tososia MOWI Supreme

SUPREME We use salmon MOWI/ Supreme in our meal



® Dania dla najmtodszych
Kids menu

Rosot z makaronem i marchewka 25 PN
Broth with noodles and carrot

Krem z pieczonych pomidordw z mascarpone 25 PN
Roasted tormato cream With mascarpone

Chrupiace kawatki kurczaka, frytki belgijskie lub ziemniaki gotowane, Coleslaw 40 PN
Crispy chicken strips, fries or boiled potatoes, coleslaw

Fish & chips — ryba w panierce, frytki belgijskie, ketchup 42 PN
Fish & chips — breaded fish, Belgion fries, ketchup

Bolognese z makaronem garganelli i serem Grana Padano 40 PN
Bolognese with garganelli pasta and Grana Padano cheese

Pizza Cotto 35 PN
szynka, pieczarki
nam, mushrooms

Pizza Margherita 30 PN

Domowe nalesniki z serkiem mascarpone, truskawkowa konfiturg 30 PN
i sosem czekoladowym

Homemade pancakes with mascarpone cheese, strawberry jom

and chocolate sauce

Lody rzemieslnicze 12 PLN
Craft ice cream



e Desery
Desserts

Suflet czekoladowy z kremem angielskim 38 PN
Chocolate soufflée with English cream
- Y Chateau Isolette Le Gamin

Creme bradlée z salsg truskawkowa oraz espuma limonkowa 35 PN
Creme bralee with strawberry salsa and lime espuma

Café gourmand - selekcja makaronikdw, pralin 30 PN
i trufli z naszej cukierni, podawane z kawa

Cafe gourrnand — a selection of macarons, pralines and truffles frorm our

confectionery, served with coffee

Zajrzyj do naszej witryny cukierniczej, tam znajdziesz wiele wiecej.
Take a look at our patisserie, there you will find many more.



A Check out our events.
§ BlugrassSopot

E Sprawdz nasze wydarzenia.
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