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»**W’enu $wiateczne Christmas menu 22-26.12.202
@ 22.42 Piatek Friday

BUFET CIEPLY WARM BUFFET
Zupa krem z dyni na mleku kokosowym z kolendra
Creamy pumpkin soup with coconut milk and cilantro
Curry z piersi kurczaka z warzywami
® Chicken breast curry with vegetables
Poledwiczka wieprzowa z sosem pieprzowym
Pork tenderloin with pepper sauce
Pieczony dorsz z sosem maslano-cytrynowym
Roasted cod with butter and lemon sauce
Pilaw ryzowy z warzywami
Rice pilaf with vegetables
Makaron bezglutenowy z julienne warzywnym, grzybami shitake, pasta tom yum i prazonymi orzechami nerkowca
Gluten-free noodles with vegetable julienne, shitake mushrooms, tom yum paste and toasted cashew nuts
Zielone warzywa gotowane na parze z prazonym sezamem, chilli i sosem Teriyaki
Steamed green vegetables with toasted sesame, chili and Teriyaki sauce
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DANIA DLA DZIECI KIDS MENU
Zupa koperkowa z warzywami i kluseczkami
Dill soup with vegetables and noodles
Panierowane fileciki z kurczaka
Breaded chicken fillets
Pizza
Makaron z sosem bolonskim
Pasta with bolognese sauce
Frytki / frytki z batatéw
French fries / sweet potato fries

BUFET ZIMNY COLD BUFFET
Pieczony rostbef z pomidorami koktajlowymi, rukola, serem Grana Padano i oliwa z suszonych pomidoréw

Roasted beef with cherry tomatoes, arugula grana padano cheese and sun-dried tomato oil

Srédziemnomorskie antipasto: sezonowane sery i wedliny

Mediterranean antipasto: seasoned cheeses and cured meats

Safatka Cezar z krewetkami krélewskimi oraz grzankami

Caesar salad with king shrimps and croutons
Satatka z mozzarella, awokado, roszponka, pomidorami koktajlowymi i prazonymi pestkami dyni
Salad with mozzarella, avocado lettuce, cherry tomatoes and roasted pumpkin seeds
Safatka grecka z feta i oregano
Greek salad with feta and oregano
tosos$ wedzony z kruchymi satatami, chrzanowym musem i piklowang czerwong cebula
Smoked salmon with crisp lettuces horseradish mousse and pickled red crispy
Owoce w cato$ci: winogrona, jabtka, $liwki, banany, gruszki
Whole fruit: grapes, apples, plums, bananas, pears
Owoce krojone: ananas, melon, pomarancz, grapefruit
Cut fruit: pineapple, melon, orange, grapefruit
Bufet satatkowy: pomidory, ogérek, papryka, mix safat, oliwki marynowane w oliwie rozmarynowej, tofu marynowane, pomidory suszone,
ciecierzyca, goma wakame, tunczyk, kukurydza konserwowa, karczochy marynowane
Salad buffet: tomatoes, sliced cucumber, bell bell pepper sticks, lettuce mix, arugula, lettuce crinkle mix, rosemary oil marinated olives, marinated
tofu, sun-dried tomatoes, chickpeas, goma wakame, tuna, canned corn, marinated artichokes
Suréwka z kapusty, suréwka z buraka, suréwka z marchewki
Cabbage salad, beet root salad, carrot salad
Sos winegret, jogurtowy, miodowo musztardowy, aioli, BBQ, ketchup, majonez vege, musztarda
Vinaigrette sauce, yogurt sauce, honey-mustard sauce, aioli, BBQ , ketchup, vege mayonnaise, mustard sauce
Oliwy smakowe, selekcja pieczywa
Flavored oils, bread selection

DESERY DESSERT
Ciasto truskawkowe
Strawberry cake
Deser trio czekoladowe
Chocolate trio dessert
Kokosowa pana cotta z musem mango i markuja
Coconut pana cotta with mango mousse and passionfruit
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BUFET CIEPLY WARM BUFFET
Zupa cebulowa z grzankami \
Onion soup with croutons \
Poliki wotowe po burgundzku
® Burgundian style beef cheeks
Pieczona piers z indyka z sosem grzybowym
Roasted turkey breast with mushroom sauce
Halibut pieczony, podawany z sosem z palonego masta oraz kaparami
Roasted halibut, served with roasted beurre noisette and capers
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Roasted potatoes with rosemary
Komosa ryzowa z zielonymi warzywami i serem Grana Padano
Quinoa with green vegetables and grana padano cheese
Warzywa blanszowane z mastem migdatowym
Blanched vegetables with almond butter
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DANIA DLA DZIECI KIDS MENU
Zupa pomidorowa z makaronem
Tomato soup with noodles
Panierowane fileciki z kurczaka
Breaded chicken fillets
Pizza
Makaron z sosem bolonskim
Pasta with bolognese sauce
Frytki / frytki z batatéw
French fries / sweet potato fries

BUFET ZIMNY COLD BUFFET
Pieczony rostbef z pomidorami koktajlowymi, rukola, serem Grana Padano i oliwa z suszonych pomidoréw
Roasted beef with cherry tomatoes, arugula grana padano cheese and sun-dried tomato oil
Srédziemnomorskie antipasto: sezonowane sery i wedliny
Mediterranean antipasto: seasoned cheeses and cured meats
Safatka Cezar z krewetkami krélewskimi oraz grzankami
Caesar salad with king shrimps and croutons
Satatka z mozzarella, awokado, roszponka, pomidorami koktajlowymi i prazonymi pestkami dyni
Salad with mozzarella, avocado lettuce, cherry tomatoes and roasted pumpkin seeds
Safatka grecka z feta i oregano
Greek salad with feta and oregano
tosos$ wedzony z kruchymi satatami, chrzanowym musem i piklowang czerwong cebula
Smoked salmon with crisp lettuces horseradish mousse and pickled red crispy
Owoce w cato$ci: winogrona, jabtka, $liwki, banany, gruszki
Whole fruit: grapes, apples, plums, bananas, pears
Owoce krojone: ananas, melon, pomarancz, grapefruit
Cut fruit: pineapple, melon, orange, grapefruit
Bufet satatkowy: pomidory, ogérek, papryka, mix safat, oliwki marynowane w oliwie rozmarynowej, tofu marynowane, pomidory suszone,
ciecierzyca, goma wakame, tunczyk, kukurydza konserwowa, karczochy marynowane Salad buffet: tomatoes, sliced cucumber, bell bell pepper
sticks, lettuce mix, arugula, lettuce crinkle mix, rosemary oil marinated olives, marinated tofu, sun-dried tomatoes, chickpeas, goma wakame, tuna,
canned corn, marinated artichokes
Suréwka z kapusty, suréwka z buraka, suréwka z marchewki
Cabbage salad, beet root salad, carrot salad
Sos winegret, jogurtowy, miodowo musztardowy, aioli, BBQ, ketchup, majonez vege, musztarda
Vinaigrette sauce, yogurt sauce, honey-mustard sauce, aioli, BBQ , ketchup, vege mayonnaise, mustard sauce
Oliwy smakowe, selekcja pieczywa
Flavored oils, bread selection

DESERY DESSERT
Tiramisu
Mus czekoladowy z wisniami
Chocolate mousse with cherries
Brownie czekoladowe z malinami i kremem waniliowym
Chocolate brownie with raspberries and vanilla cream




24,12 Niedziela Kolacja Wigilijna Sunday Christmas E er

« @ BUFET CIEPLY WARM BUFFET
Barszcz z majerankiem i uszkami faszerowanymi grzybami i kapusta
Borscht with marjoram and ravioli stuffed with mushrooms and cabbage
Zupa rybna z pomidorami i dorszem
Fish soup with tomatoes and cod
@ Udko kaczki w sosie pomaranczowym
Duck leg in orange sauce
Pieczona wotowina z sosem chrzanowo miodowym
Roast beef with horseradish and honey sauce
tosos z sosem porowo winnym i szpinakiem
Salmon with leek and wine sauce and spinach
Filet z karpia smazony saute
Carp filet fried sauteed
Wybér pierogéw: z kapusta i grzybami, ruskie, z migsem
Choice of dumplings: cabbage and mushrooms, cottage and potatos, meat
Ziemniaki gotowane z ziotami
Boiled potatoes with herbs
Modra kapusta duszona w czerwonym winie z miodem i rodzynkami
Red cabbage stewed in red wine with honey and raisins
Karmelizowana marchew z tymiankiem
Caramelized carrots with thyme

)
&

DANIA DLA DZIECI KIDS MENU
Rosét z makaronem i warzywami
Panierowane fileciki z kurczaka
Breaded chicken fillets
Pizza
Makaron z sosem boloriskim
Pasta with bolognese sauce
Frytki / frytki z batatow
French fries / sweet potato fries

BUFET ZIMNY COLD BUFFET

Sledz z jabtkiem, rodzynkami i kwasna $mietana Owoce w cato$ci: winogrona, jabtka, sliwki, banany, gruszki
Herring with apple, raisins and sour cream Whole fruit: grapes, apples, plums, bananas, pears
Miegsa i pasztety z konfitura z czerwonej cebuli i zurawiny Owoce krojone: ananas, melon, pomarancz, grapefruit
Meats and pates with red onion and cranberry jam Cut fruit: pineapple, melon, orange, grapefruit
Safatka z pieczonych ziemniakéw z ogérkiem konserwowym Bufet satatkowy: pomidory, ogérek, papryka, mix safat, oliwki
Roasted potato salad with pickled cucumber marynowane w oliwie rozmarynowej, tofu marynowane,
Ryba po grecku pomidory suszone, ciecierzyca, goma wakame, tuniczyk, kukurydza
Traditional polish style cod with vegetables and tomato sauce konserwowa, karczochy marynowane
Safatka Cezar z krewetkami krélewskimi oraz grzankami Salad buffet: tomatoes, sliced cucumber, bell bell pepper sticks, lettuce
Caesar salad with king shrimp and croutons mix, arugula, lettuce crinkle mix, rosemary oil marinated olives,
Safatka z mozzarella, awokado, roszponka, pomidorami marinated tofu, sun-dried tomatoes, chickpeas, goma wakame, tuna,
koktajlowymi i prazonymi pestkami dyni canned corn, marinated artichokes
Salad with mozzarella, avocado lettuce, cherry tomatoes Suréwka z kapusty, suréwka z buraka, suréwka z marchewki
and roasted pumpkin seeds Cabbage salad, beet root salad, carrot salad
Safatka grecka z feta i oregano Sos winegret, jogurtowy, miodowo musztardowy, aioli, BBQ,
Greek salad with feta and oregano ketchup, majonez vege, musztarda
tosos wedzony z kruchymi satatami, chrzanowym musem Vinaigrette sauce, yogurt sauce, honey-mustard sauce, aioli, BBQ,
i piklowana czerwong cebulg ketchup, vege mayonnaise, mustard sauce
Smoked salmon with crisp lettuces horseradish mousse and pickled Oliwy smakowe, selekcja pieczywa
red onions Flavored oils, bread selection

DESERY DESSERT
Sernik z kremem pomaranczowym
Cheesecake with orange cream
Ciasto marchewkowe z orzechami wtoskimi i cynamonem
Carrot cake with walnuts and cinnamon
Piernik, powidta z rumem
Gingerbread, jam with rum
Makowiec z bakaliami
Poppyseed cake with nuts
Kompot z suszonych owocéw z przyprawami korzennymi
Dried fruit compote with spices




25.12 Poniedziatek Dzien $wiateczny Monday Christ

e @
BUFET CIEPLY WARM BUFFET
. Zupa borowikowa z fazankami i warzywami
® Boletus soup with noodles and vegetables
Kapusniak na wedzonce z ziemniakami
# Cabbage soup with smoked meat and potatoes
Pieczona karkéwka z sosem miodowo musztardowym
Roasted pork neck with honey and mustard sauce
Supreme z piersi kurczaka faszerowany szpinakiem i suszonymi pomidorami z sosem putaneska
Chicken breast supreme stuffed with spinach and sun-dried tomatoes with putanesca sauce
Filet z dorsza z sosem szpinakowo kaparowym
Cod fillet with spinach and capers sauce
Wybér pierogéw: z kapusta i grzybami, ruskie, z migsem
Choice of dumplings: cabbage and mushrooms, cottage and potatos, meat
Puree ziemniaczane ze szczypiorkiem
Mashed potatoes with chives
Pieczone warzywa korzeniowe w miodzie
Roasted root vegetables with honey
Pieczona dynia z redukcja balsamiczna, serem halloumi i pesto z pietruszki i nerkowca
Roasted pumpkin with balsamic reduction, halloumi cheese and parsley and cashew pesto
DANIA DLA DZIECI KIDS MENU
Zabielana zupa jarzynowa z koperkiem
Whipped vegetable soup with dill
Panierowane fileciki z kurczaka
Breaded chicken fillets
Pizza
Makaron z sosem bolonskim
Pasta with bolognese sauce
Frytki / frytki z batatéw
French fries / sweet potato fries
BUFET ZIMNY COLD BUFFET
Sledz z jabtkiem, rodzynkami i kwasna $émietana Owoce w catosci: winogrona, jabtka, sliwki, banany, gruszki
Herring with apple, raisins and sour cream Whole fruit: grapes, apples, plums, bananas, pears
Miegsa i pasztety z konfitura z czerwonej cebuli i zurawiny Owoce krojone: ananas, melon, pomararncz, grapefruit
Meats and pates with red onion and cranberry jam Cut fruit: pineapple, melon, orange, grapefruit
Safatka z pieczonych ziemniakéw z ogoérkiem konserwowym Bufet satatkowy: pomidory, ogérek, papryka, mix safat, oliwki
Roasted potato salad with pickled cucumber marynowane w oliwie rozmarynowej, tofu marynowane,
Ryba po grecku pomidory suszone, ciecierzyca, goma wakame, tunczyk, kukurydza
Traditional polish style cod with vegetables and tomato sauce konserwowa, karczochy marynowane
Safatka Cezar z krewetkami krélewskimi oraz grzankami Salad buffet: tomatoes, sliced cucumber, bell bell pepper sticks, lettuce
Caesar salad with king shrimp and croutons mix, arugula, lettuce crinkle mix, rosemary oil marinated olives,
Satatka z mozzarella, awokado, roszponka, pomidorami marinated tofu, sun-dried tomatoes, chickpeas, goma wakame, tuna,
koktajlowymi i prazonymi pestkami dyni canned corn, marinated artichokes
Salad with mozzarella, avocado lettuce, cherry tomatoes Suréwka z kapusty, suréwka z buraka, suréwka z marchewki
and roasted pumpkin seeds Cabbage salad, beet root salad, carrot salad
Safatka grecka z feta i oregano Sos winegret, jogurtowy, miodowo musztardowy, aioli, BBQ,
Greek salad with feta and oregano ketchup, majonez vege, musztarda
tosos wedzony z kruchymi satatami, chrzanowym musem Vinaigrette sauce, yogurt sauce, honey-mustard sauce, aioli, BBQ,
i piklowana czerwona cebula ketchup, vege mayonnaise, mustard sauce
Smoked salmon with crisp lettuces horseradish mousse and pickled Oliwy smakowe, selekcja pieczywa
red onions Flavored oils, bread selection

DESERY DESSERT
Ciasto WZ
WZ Cake
Deser czekoladowy Opera
Opera chocolate dessert
Mus ze stonego karmelu z konfitura z owocow lesnych
Salted caramel mousse with forest fruit jam
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26.12 Wtorek Dzien $wiateczny Tuesday Christm

BUFET CIEPLY WARM BUFFET
Krem ziemniaczano porowy z oliwa truflowa
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Potato and leek cream with truffle oil

Zurek z biata kietbasa i jajkiem
® Sour soup with white sausage and egg
Kacza pier$ z sosem zurawinowym
Duck breast with cranberry sauce
Poledwiczka wieprzowa z sosem cydrowym
Pork tenderloin with cider sauce
Pstrag w sosie koperkowo cytrynowym
Trout with dill and lemon sauce
Gnocchi z sosem kurkowym i szpinakiem
Gnocchi with chanterelle mushroom sauce and spinach
Ziemniaki pieczone z tymiankiem
Baked potatoes with thyme
Fasolka szparagowa blanszowana z prazonym stonecznikiem
Blanched green beans with roasted sunflower seeds
Buraki zasmazane
Fried beets

DANIA DLA DZIECI KIDS MENU
Zupa kalafiorowa z kluseczkami
Cauliflower soup with noodles
Panierowane fileciki z kurczaka
Breaded chicken fillets

Pizza

Makaron z sosem bolonskim
Pasta with bolognese sauce
Frytki / frytki z batatéw
French fries / sweet potato fries

BUFET ZIMNY COLD BUFFET

Sledz z jabtkiem, rodzynkami i kwasng $mietang
Herring with apple, raisins and sour cream
Miesa i pasztety z konfitura z czerwonej cebuli i zurawiny
Meats and pates with red onion and cranberry jam
Satatka z pieczonych ziemniakéw z ogérkiem konserwowym
Roasted potato salad with pickled cucumber
Ryba po grecku
Traditional polish style cod with vegetables and tomato sauce
Safatka Cezar z krewetkami krélewskimi oraz grzankami
Caesar salad with king shrimp and croutons
Satatka z mozzarella, awokado, roszponka, pomidorami
koktajlowymi i prazonymi pestkami dyni
Salad with mozzarella, avocado lettuce, cherry tomatoes
and roasted pumpkin seeds
Satatka grecka z feta i oregano
Greek salad with feta and oregano
toso$ wedzony z kruchymi satatami, chrzanowym musem
i piklowana czerwona cebula
Smoked salmon with crisp lettuces horseradish mousse and pickled
red onions

Owoce w catosci: winogrona, jabtka, $liwki, banany, gruszki
Whole fruit: grapes, apples, plums, bananas, pears
Owoce krojone: ananas, melon, pomarancz, grapefruit
Cut fruit: pineapple, melon, orange, grapefruit
Bufet satatkowy: pomidory, ogérek, papryka, mix satat, oliwki
marynowane w oliwie rozmarynowej, tofu marynowane,
pomidory suszone, ciecierzyca, goma wakame, tunczyk, kukurydza
konserwowa, karczochy marynowane
Salad buffet: tomatoes, sliced cucumber, bell bell pepper sticks, lettuce
mix, arugula, lettuce crinkle mix, rosemary oil marinated olives,
marinated tofu, sun-dried tomatoes, chickpeas, goma wakame, tuna,

canned corn, marinated artichokes

Suréwka z kapusty, suréwka z buraka, suréwka z marchewki

Cabbage salad, beet root salad, carrot salad

Sos winegret, jogurtowy, miodowo musztardowy, aioli, BBQ,
ketchup, majonez vege, musztarda

Vinaigrette sauce, yogurt sauce, honey-mustard sauce, aioli, BBQ,

ketchup, vege mayonnaise, mustard sauce
Oliwy smakowe, selekcja pieczywa
Flavored oils, bread selection

DESERY DESSERT

Ciasto kokosowe z kremem z biatej czekolady
Coconut cake with white chocolate cream
Eton mess
Cream Brulle z owocami
Cream Brulle with fruits




