
P R Z YJ Ę C I A 
R O D Z I N N E
W  M I S T R Z O W S K I M 
S T Y L U



P R Z YJ Ę C I E , 
J A K I E G O  S O B I E 
Ż YC Z Y S Z !

Jesteśmy po to, by spełniać życzenia naszych Klientów 

związane z organizacją spotkań rodzinnych 

i imprez okolicznościowych. 

Zrobimy wszystko, aby każda uroczystość 

była naprawdę wyjątkowa!



AT U T Y  L O Ż Y
P R E Z Y D E N C K I E J

Panoramiczny 
Widok na murawę

Klimatyzacja

Zaplecze 
multimedialne

Prywatna winda
dla Gości

Dedykowany
parking VIP dla Gości

Standardowa dekoracja 
w cenie

Możliwość zaadaptowania 
części sali pod kącik
dziecięcy

Możliwość współpracy 
z animatorem podczas 
imprez z udziałem dzieci

Spośród kilkudziesięciu  sal dostępnych 
na stadionie w Poznaniu rekomendujemy Lożę Prezydencką. 
To idealne miejsce na wyjątkowe spotkania rodzinne. 
Jest to najbardziej prestiżowa przestrzeń, gdzie wstęp 
ma wyłącznie zarząd klubu oraz goście VIP. 
Sala może pomieścić od 30 do 80 osób.



czas: do 4 hcena: 125,- zł brutto/ os.

Z E S TAW 1

Z U PA  |  1 porcja/os.
• Zupa tajska z warzywami, z krewetką lub kurczakiem 
   z nutą trawy cytrynowej

D A N I E  G ŁÓ W N E  |  2 porcje/os.

• Roladki drobiowe ze szpinakiem i serem feta 
   w sosie ze świeżych pomidorów

• Polędwiczki wieprzowe w szynce parmeńskiej 
   w aromatycznym sosie z zielonego pieprzu

• Gołąbki z kaszą gryczaną i grzybami w sosie grzybowym 

D O D AT K I  |  2 porcje/os.

• Gotowane ziemniaki z koperkiem

• Gnocchi

• Brokuły, kalafior i marchewka z masłem i migdałami

• Mix sałat z domowym sosem vinegre�e

D E S E R  |  1 porcja/os. 

• Tiramisu

• Tarteletki z owocami

N A P O J E
• Woda niegazowana w karafce z miętą i limonką – 1l/os. 

• Kawa z ekspresu/ Herbata kopertowana  |  bez limitu



cena: 135,- zł brutto/ os.

Z E S TAW 2

D E S E R  |  1,5 porcji/os. 

• Sernik domowy

• Kremowa panna co�a z musem jagodowym

N A P O J E
• Woda niegazowana w karafce z miętą i limonką – 1l/os. 

• Kawa z ekspresu/ Herbata kopertowana  |  bez limitu

Z U PA  |  1 porcja/os.

• Rosół z kury z kluseczkami i marchewką

• Krem z pieczonej papryki z prażonymi pestkami dyni 

D A N I E  G ŁÓ W N E  |  2 porcje/os.

• Tradycyjny kotlet de Volaille z masłem

• Piccata z indyka w sosie kaparowo-cytrynowym 

• Pad Thai z kurczakiem/ krewetkami / w wersji wegańskiej

D O D AT K I  |  2 porcje/os.

• Ziemniaki pieczone z rozmarynem 

• Kopytka

• Grillowane warzywa z ziołami i oliwą z oliwek

• Surówka z białej kapusty i marchwi

• Sałatka z pieczonych buraków, świeżych liści szpinaku i z serem feta 

czas: do 4 h



czas: do 6 hcena: 159,- zł brutto/ os.

Z E S TAW 3

Z U PA  |  1 porcja/os.

•  Krem z zielonego groszku z chrustem z boczku 

D A N I E  G ŁÓ W N E  |  2 porcje/os.

• Kieszonki drobiowe nadziewane 
   suszonymi pomidorami i mozzarellą 
   w delikatnym sosie z suszonych pomidorów

• Sznycel wiedeński

• Pstrąg potokowy marynowany 
   w koperku z sosem grzybowym

D O D AT K I  |  2 porcje/os.

• Ziemniaki pieczone z rozmarynem 

• Ziemniaki gotowane z koperkiem

• Grillowane sezonowe warzywa 

• Mix sałat z sosem vinegre�e

• Sałatka ze świeżymi liśćmi szpinaku 
   z dodatkiem chrupiącego boczku, 
   suszonych pomidorów, marynowanej 
   gruszki, serem lazur i płatkami migdałów

Z I M N E  P R Z E K Ą S K I  |  2 porcje/os.

• Grillowane halloumi z konfiturą śliwkową 

• Mini burgery z chutney melonowo-ananasowym

• Płatki z grillowanego łososia z tatarem z awokado 
   i grillowaną papryką 

• Mini wrapy z kurczakiem lub warzywami 

D E S E R  |  1,5 porcji/os. 

• Beza z bitą śmietaną i świeżymi owocami 

• Galaretka na mleku kokosowym 
   z nasionami chii i świeżym musem mango

N A P O J E  

• Woda niegazowana w karafce 
   z miętą i limonką – 1l/os. 

• Kawa z ekspresu/ 
   Herbata kopertowana  |  bez limitu.



czas: do 6 hcena: 179,- zł brutto/ os.

Z E S TAW 4

Z U PA  |  1 porcja/os.

• Krem z pomidorów pela�i z domowym
   pesto bazyliowym i  tartym parmezanem

• Francuska zupa cebulowa z tymiankiem, 
   białym winem i tartym serem

D A N I E  G ŁÓ W N E  |  2,5 porcji /os.

• Mini sznycle cielęce w sosie kurkowym 

• Zraz wołowy po staropolsku 

• Filet z kurczaka 
   zapiekany w sosie warzywnym,
   posypany płatkami migdałów 

• Sandacz w sosie porowym na białym winie

• Indyjskie curry 
   z cieciorką i fasolką szparagową 

D O D AT K I  |  2 porcje/os.

• Talarki ziemniaczane

• Kluski śląskie

• Gotowane ziemniaki z koperkiem 

• Marchewka glazurowana 
   w miodzie i pieprzu młotkowanym 

• Kapusta modra na czerwonym winie

• Mix sałat z sosem vinegre�e

Z I M N E  P R Z E K Ą S K I  |  4 porcje/os.

• Tatar z łososia

• Mini naleśnik z papieru ryżowego 

   z kaczką, warzywami i sosem śliwkowym

• Pasztet z gęsi z posypką orzechową i żurawiną 

• Polędwiczki wieprzowe w cieście francuskim 

• Opiekane bułeczki z masełkiem ziołowym

• Brusche�a z tapenadą z czarnych i zielonych
   oliwek z pomidorkiem koktajlowym

• Sałatka z makaronem pełnoziarnistym, 
   z suszonymi pomidorami, liśćmi bazylii 
   i świeżą mozarellą

D E S E R  |  2 porcje/os. 

• Cake pops w różnych smakach

• Klasyczny sernik

• Mus miętowy z limonką

N A P O J E  

• Woda niegazowana w karafce 
   z miętą i limonką – 1l/os. 

• Kawa z ekspresu/ 
   Herbata kopertowana  |  bez limitu.




