
O F E R TA
Ś W I ĄT E C Z N A



Stadion Poznań to idealne miejsce na organizację firmowych przyjęć 
świątecznych i noworocznych. 

Duża przestrzeń, doświadczeni event managerowie
oraz doskonała lokalizacja i duży parking to
to co nas wyróżnia!

> Jednym z ważniejszych elementów wydarzenia jest dla nas komfort 
i bezpieczeństwo uczestników, dlatego surowo przestrzegamy norm 
sanitarnych.

Spotkania świąteczne i  noworoczne 
w mistrzowskim stylu! 



Z U P A  |  1 porcja/os. ( 1 pozycja do wyboru )

• Rybna z koprem i kwaśną śmietaną

•  Krem z grzybów leśnych z grzankami 

N A P O J E  |  pakiet bez ograniczeń ( do 4 h )

• Woda niegazowana z cytryną

• Kawa ziarnista / Herbata kopertowana

D E S E R  |  1,5 porcji/os.

• Ciasto czekoladowo-piernikowe
   z kremem waniliowym i owocami leśnymi

• Tradycyjny sernik świąteczny 

 

P R Z Y S T A W K A  |  1 porcja/os.

• Tatar z sandacza z karmelizowaną cebulą
   na razowym chlebie 

D A N I A  G Ł Ó W N E  I  D O D A T K I
|  2 porcje/os.

• Karp smażony tradycyjnie

• Sum pieczony z ziołową kruszonką

• Pierogi z kapustą, grzybami i szkloną cebulą

• Pampuchy z grzybowym farszem

• Pieczone warzywa korzenne z ziołami i miodem

• Kluski z dziurką

• Kapusta z grzybami

Wielkopolskie
 święta 99,-

netto/os.

spotkanie do 25 osób
menu serwowane 

w stół, na półmiskach



P R Z Y S T A W K A  |  1 porcja/os.
zimne zakąski w stole

• Tradycyjny pasztet wieprzowy z żurawiną
   i sosem miodowo-musztardowym

• Trio śledziowe w oliwie / śmietanie
   i czerwonym winie podane na pumperniklu

D E S E R  |  1,5 porcji/os.

• Tort marchewkowy z korzenną nutą

• Piernik z konfiturą śliwkową

N A P O J E
> bez ograniczeń

• Woda niegazowana z cytryną 
• Kawa ziarnista / Herbata kopertowana

> 0, 5 l / os.

• Napoje zimne: soki i  napoje gazowane 

D A N I A  G Ł Ó W N E  |  2 porcje/os.

• Pierogi z kapustą, grzybami i szkloną cebulą

• Pieczony łosoś dziki z masłem pietruszkowym

• Żeberka w sosie z wędzonej śliwki
  i czerwonego wina

• Udo z kaczki pieczone z jabłkiem i majerankiem

Z U P A  |  1 porcja/os.

• Krem z grzybów leśnych z grzankami serowymi

• Rybna z koprem i kwaśną śmietaną

D O D A T K I  |  2 porcje/os.

• Smażone ziemniaki z tymiankiem

• Pieczone gnocchi z rozmarynem

• Pieczone warzywa korzeniowe

Z I M N Y  B U F E T  |  2 porcje/os.

• Carpaccio z buraka na rukoli
   z sosem balsamicznym

•  Sałatka śledziowa
    w towarzystwie chrupiących warzyw

•  Sałatka z pieczonym schabem

•  Pieczywo

Wariant 1
135,-
netto/os.

menu bufetowe



D E S E R  |  1,5 porcji/os.

• Sernik z rodzynkami

• Tort marchewkowy z korzenną nutą

• Piernik z konfiturą śliwkową

• Świąteczna rolada makowa 

D O D A T K I  |  2 porcje/os.

• Kopytka z ziołami

• Modra kapusta duszona w czerwonym
   winie z rodzynkami i żurawiną

• Pieczone ziemniaki z majerankiem

• Buraki pieczone z kremem
   balsamicznym i miodem

• Mix świeżych sałat z suszonymi
   pomidorami/ oliwkami/ soczewicą
   i oliwą z wędzonych warzyw

 

P R Z Y S T A W K A  |  1,5 porcji/os.
zimne zakąski w stole

• Tatar z łososia i avocado na oliwie paprykowej

• Świąteczny pasztet wieprzowy z żurawiną
  i sosem miodowo-musztardowym

• Mus z suszonych pomidorów z ciecierzycą
  i czarnymi oliwkami na listkach cykorii

Z U P A  |  1 porcja/os.

• Krem z buraka z musem z rico�y i prażonymi migdałami

• Zupa grzybowa z kluseczkami

N A P O J E
> bez ograniczeń

• Woda niegazowana z cytryną 
• Kawa ziarnista / Herbata kopertowana

> 1 l / os.

• Napoje zimne: soki i  napoje gazowane 

D A N I A  G Ł Ó W N E  |  2 porcje/os.

• Polędwica wieprzowa sous vide w sosie śmietanowym

• Karp smażony tradycyjnie

• Pierogi z kapustą i grzybami i szkloną cebulką

• Confit z kaczki

• Pieczone warzywa korzeniowe w ziołach i czosnku

Z I M N Y  B U F E T  |  2,5 porcji/os.

• Sałatka ziemniaczana z marynowanym śledziem

•  Tradycyjna sałatka jarzynowa

•  Ryba po grecku

•  Ajvar (mus z pieczonych warzyw)

•  Pieczywo

Wariant 2
149,-
netto/os.

menu bufetowe



D E S E R  |  2 porcje/os.
• Beza ze świątecznym aromatem

• Sernik domowy 

• Ciasto migdałowe

• Tort marchewkowy z korzenną nutą

• Piernik z konfiturą śliwkową

P R Z Y S T A W K A  |  1,5 porcji/os.
zimne zakąski w stole
• Tatar z matiasa z kaparami/korniszonami
   na chlebie razowym z oliwą porową

• Wybór past i humusów z tostami smakowymi:
   pomidor suszony, oliwki, fasola, tuńczyk, kapary

• Carpaccio wołowe z kaparami i suszonym pomidorami

D O D A T K I  |  2 porcje/os.
• Purée ziemniaczane

• Riso�o z grzybami

• Łazanki z kapustą kiszoną

• Cukinia zapiekana z marchewką i czosnkiem

• Karmelizowane buraczki z tartym chrzanem

• Pieczone gnocchi z rozmarynem

Z I M N Y  B U F E T  |  3 porcje/os.
• Sałatka z pieczonego buraka,
  fety, karmelizowanej czerwonej
  cebuli i migdałów

•  Sałatka ziemniaczana
   z szarpaną wieprzowiną

•  Sałatka z grillowanych warzyw
   i sera koziego z dodatkiem
   oliwy ziołowej

•  Ryba po grecku

•  Trio śledziowe na pumperniklu: 
     oliwa ziołowa, śmietana,
   czerwone wino i piernikD A N I A  G Ł Ó W N E  |  2,5 porcji/os.

• Pieczony łosoś z sosem pomidorowo-kaparowym

• Halibut smażony na aromatycznym maśle

• Schab sztygara z sosem pieczeniowym z kminkiem

• Wołowe pulpeciki duszone w sosie grzybowym
• Pieczony filet drobiowy nadziewany serem pleśniowym,
   czosnkiem, szpinakiem i orzechami włoskimi

• Pierogi z kapustą i grzybami i szkloną cebulką

Z U P A  |  1 porcja/os.
• Barszcz wigilijny z łazankami

• Krem z selera z grzybami i boczkiem

N A P O J E
> bez ograniczeń

• Woda niegazowana z cytryną 
• Kawa ziarnista / Herbata kopertowana
• Napoje zimne: soki i  napoje gazowane 

Wariant 3
169,-
netto/os.

menu bufetowe



KAŻDĄ OPCJĘ MOŻEMY UROZMAICIĆ O:
• Indyk pieczony w całości 
  10-12kg (40-50 porcji) | cena: 700,- netto

• Peklowana szynka pieczona w całości 
  10-12 kg (40-50 porcji) | cena: 600,- netto

• Kurczak pieczony w całości
   (4-6 porcji) | cena:80,- netto

• Wino grzane z przyprawami 
   200ml/os. | cena: 7,- netto

• Pierniczki (różne rodzaje)
   cena: 50g/ 6,- netto

PRZEDŁUŻENIE 
IMPREZY - 500,-/ h

DEKORACJE
- DODATKOWO PŁATNE 
PO KONSULTACJI

3500 BEZPŁATNYCH 
MIEJSC PARKINGOWYCH
>wjazdy na parkingi znajdują się 
od ul. Bułgarskiej oraz od ul. Ptasiej

Powyższe zestawy to tylko przykłady i na Państwa życzenie możemy zaserwować indywidualnie dobrane menu. 
W kalkulacjach cenowych założono minimalną liczbę uczestników tj. 20 osób. Dla mniejszej liczby Gości oferta 
kalkulowana indywidualnie. 



ZAPRASZAMY DO KONTAKTU!
mail: kontakt@stadionpoznan.pl
tel: 61 886 30 50
ul. Bułgarska 17, 60-320 Poznań
www.stadionpoznan.pl


