
The phrase ‘street food’ became vastly popular only a few years ago; however, the phenomenon behind it, which is the street 
dining — is not a novelty. A globally unique and one of a kind Polish fast food appeared already back in communist Poland. 

Casseroles, as they are called, quickly won numerous fans and outlets selling them began to pop up like mushrooms. 
In the course of creating our menu, dominated by local ingredients, we were inspired by that period exactly. 

Indulge in modernised classics that lied at the core of communist street food. Our menu contains, among others, the knish, 
which is a local Wroclaw speciality that is the trademark of our city and the maczanka – a sandwich associated with Cracow, 

which we prepare with a Wroclaw twist.

  FOOD

S E A S O N A L  C O L D  S O U P  30

Challah / young gouda cheese
/ tartar sauce 

F R I E D  C H E E S E  4 0  

Pork neck/ pickled cabbage
/ mustard

M A C Z A N K A  40

Breaded oyster mushrooms
/ raw vegetables/ toum

K N I S Z A  W I T H  C U T L E T  4 0

Baguette/ radish/ smoked chili 
 B E E F  T A R T A R E  5 0

Seasoned beef/ cheese sauce/ pickles 
S M A S H  B U R G E R  55

Vegan cheese sauce/ sweet onions
/ chives

F R I E S  2 5

C A K E  O F  T H E  D A Y  3 0

I C E  C R E A M  I N  A  C U P  2 0
Ask our team

about the current offer

Kefir/ smoked quark/ herbs
F R I E S  25

COCKTAILS 34

T H E  G R E A T  W A L L  O F  C H I N A
Alcohol-free gin/ rice/ goji berries

/ green tea

P E T R A
Martini Vibrante 0%/ carrot/ chilli

/ alcohol-free prosecco

C O L O S S E U M
Dry vermouth/ olive leaves

/ olive oil/ prosecco

M A C H U  P I C C H U
Pisco/ Palo santo/ lime

/ tonic water

T A J  M A H A L
Vodka/ galangal/ mango

/ turmeric

P Y R A M I D S  O F  C H I C H E N  I T Z A
Tequila/ cocoa beans/ agave/ coffee

S T A T U E  O F  C H R I S T  
I N  R I O  D E  J A N E I R O

Cachaca/ baked pineapple/ yerba mate
/ coconut

 

 DRINKS

 

S P A R K L I N G
 Casa Bianca Prosecco 
Valdobbiadene DOCG

Spotkaniówka 
Seyval Blanc 

 
W H I T E

Dom Charbielin
Poland, Souvignier Gris

Mount Riley
New Zealand, 

Sauvignon Blanc

R E D
Silesian Cuvee Coloree
Poland, Rondo, Regent, 

Cabernet Cortis

125 Primitivo del Salento
Italy, Primitivo

R O S E
Feudi Salentini 

Susumaniello Rose
Italy, Susumaniello

WINE

CHAMPAGNE

SOFT DRINKS 

Water still/ sparkling
Homemade lemonade

Fritz - BIO
Crodino

Fever Tree Tonic
Tonic Espresso

Espresso
Double espresso

Americano
Cappuccino
Caffè latte

14 / 20
18
21
23
22
24
13
16
16
16
16

0,3l      0,7l

65/490 

84/580

32/210

32/210

32/230

37/220

32/180

30/170

33/190

BOTTLED BEER FROM
Browar Stu Mostów 22

Ask our team
about the current offer

C H A M P A G N E
Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rose

In case of any allergies please inform our team. | - vegetarian - vegan



Termin „street food’ zyskał popularność zaledwie kilka lat temu, jednak zjawisko, które się pod nim kryje, czyli kuchnia 
uliczna — nie jest niczym nowym. Już w epoce PRL-u pojawił się jedyny w swoim rodzaju i unikatowy na skalę światową 

polski fast food. Zapiekanki, bo o nich mowa, szybko zdobyły rzesze miłośników, a punkty je oferujące zaczęły wyrastać jak 
grzyby po deszczu. Tworząc nasze menu, w którym królują lokalne składniki, inspirowaliśmy się właśnie tamtym okresem. 
Rozsmakujcie się w uwspółcześnionych klasykach, które leżały u podstaw komunistycznego jedzenia ulicznego. W karcie 

znajdziecie m.in. knyszę, czyli wrocławski specjał, który do dziś stanowi znak rozpoznawczy dla naszego miasta oraz 
maczankę – kanapkę kojarzoną z Krakowem, którą przygotowujemy z wrocławskim twistem.

 JEDZENIE

S E Z O N O W Y  C H Ł O D N I K  30

Chałka/ gouda ślubowska
/ sos tatarski 

S E R  S M A Ż O N Y  40

Kark wieprzowy
/ piklowana kapusta

/ gorczyca

M A C Z A N K A  40

Panierowane boczniaki
/ surowe warzywa/ toum 

K N Y S Z A  Z  „ K O T L E T E M ”  40

Bagietka/ rzodkiewka/ wędzone chili
T A T A R  W O Ł O W Y  50

Sezonowana wołowina/ sos serowy/ pikle
S M A S H  B U R G E R  55

Wegański sos serowy
/ słodka cebula/ szczypior

F R Y T K I  2 5

C I A S T O  D N I A  3 0

L O D Y  W  K U B E C Z K U  2 0
Nasz zespół udzieli Ci informacji 

o aktualnej ofercie

Kefir/ wędzony twaróg/ zioła 
F R Y T K I  25

KOKTAJLE 34

W I E L K I  M U R  C H I Ń S K I
Bezalkoholowy gin/ ryż

/ jagody goji/ zielona herbata

P E T R A
Martini Vibrante 0%/ marchewka
/ chilli/ prosecco bezalkoholowe

K O L O S E U M
Wytrawny wermut/ liście oliwne

/ oliwa z oliwek/ prosecco

M A C H U  P I C C H U
Pisco/ Palo santo/ limonka

/ tonic

T A D Ż  M A H A L
Wódka/ galangal

/ mango/ kurkuma

P I R A M I D A  C H I C H É N  I T Z Á
Tequila/ ziarna kakao/ agawa/ kawa

S T A T U A  C H R Y S T U S A  
O D K U P I C I E L A

Cachaca/ pieczony ananas
/ yerba mate/ mleko kokosowe

 

 NAPOJE

 

M U S U J Ą C E
 Casa Bianca Prosecco 
Valdobbiadene DOCG

Spotkaniówka 
Seyval Blanc 

 
B I A Ł E

Dom Charbielin
Polska, Souvignier Gris

Mount Riley
Nowa Zelandia, 

Sauvignon Blanc

C Z E R W O N E
Silesian Cuvee Coloree
Polska, Rondo, Regent, 

Cabernet Cortis

125 Primitivo del Salento
Włochy, Primitivo

R Ó Ż O W E
Feudi Salentini 

Susumaniello Rose
Włochy, Susumaniello

WINO

SZAMPAN

NAPOJE BEZALKOHOLOWE 

Woda niegazowana / gazowana
Domowa lemoniada

Fritz - BIO
Crodino

Fever Tree Tonic
Tonic Espresso

Espresso
Podwójne espresso

Americano
Cappuccino
Caffè latte

14 / 20
18
21
23
22
24
13
16
16
16
16

0,3l      0,7l

65/490 

84/580

32/210

32/210

32/230

37/220

32/180

30/170

33/190

PIWO BUTELKOWE
Browar Stu Mostów 22

Nasz zespół udzieli Ci informacji 
o aktualnej ofercie

S Z A M P A N
Veuve Clicquot Brut

Veuve Clicquot Rose

W razie występowania alergii poinformuj obsługę. | - wegetariańskie - wegańskie


