
KOKTAJLE 32

G R O S E L L A
Rooster Rojo/ agrest/ liście curry

/ grejpfrut

G O L D E N  A P P L E
Jameson/ jabłko/ kasza gryczana

/ pieprz/ cytryna

I B I S C O
Campari/ Martini Rubino
/ mandarynka/ hibiskus

 
 

HIGHBALLS 35

I R I S H  T O N I C
Jameson/ słonecznik

/ pomarańcza/ kawa/ tonic

B L U E B O N N E T
Ostoya/ bławatek

/ cytryna/ woda gazowana 

SPRITZ 30

 JEDZENIE

NAPOJE
 

S Z A M P A N
Veuve Clicquot Brut

M U S U J Ą C E
 Casa Bianca Prosecco 
Valdobbiadene DOCG

 
B I A Ł E
55-100

Polska, Muscaris

Mount Riley
Nowa Zelandia, 

Sauvignon Blanc

Solaris - Winnica Turnau
Polska, Solaris

C Z E R W O N E
55-100

Polska, Regent

125 Primitivo del Salento
Włochy, Primitivo

R Ó Ż O W E
Feudi Salentini 

Susumaniello Rose
Włochy, Susumaniello

WINO & SZAMPAN

I T A L I A N  S U M M E R
Dolin Dry/ wanilia/ kolendra
/ prosecco/ woda gazowana

D O  Y O U  K N O W  T I K I
Dolin Bianco/ ananas/ tymianek

/ prosecco/ woda gazowana

R O S E  A T  T H E  B O T T O M
Lillet Rose/róża/ trawa cytrynowa

/ prosecco/ woda gazowana

PIWO BUTELKOWE
Browar Stu Mostów 22

Nasz zespół udzieli Ci informacji 
o aktualnej ofercie.

NAPOJE BEZALKOHOLOWE 

Woda niegazowana / gazowana
Domowa lemoniada

On Lemon
Crodino

Fever Tree Tonic
Tonic Espresso

Espresso
Podwójne espresso

Americano
Cappuccino
Caffè latte

14 / 20
15
18
23
22
24
13
16
16
16
16

0,3l      0,7l

M L E C Z N Y  T O S T  40/50
 kassler w panko/ kapusta 

małosolna/ rzodkiew
z małą porcją domowych frytek

B R I O S Z K A  40/50
smash burger/ domowy bbq

/ cheddar/ pikle
z małą porcją domowych frytek

B A J G I E L  40/50
wędzony śledź/ musztarda

/ słodka cebula i pikle
z małą porcją domowych frytek

 

Ż Y T N I  N A  Z A K W A S I E  45/55
szarpana wołowina/ pikantny ser

/ duszona kapusta
z małą porcją domowych frytek

P S Z E N N A  B A G I E T K A  45/55
stek z łaty wołowej/ ser 

dojrzewający/ domowy ostry sos
z małą porcją domowych frytek

P I T A  35/45
krokiet z bobu / mus z grochu/zioła

z małą porcją domowych frytek

F R Y T K I  26
wybierz dodatki: 

- wegański majonez, gremolata 
i suszone drożdże

- domowy sos tatarski i wędzony 
Bundz Ślubowski

- sos serowy i ogórek z miętą

Historia chleba sięga zarania dziejów. Niezmiennie od wieków i niezależnie od kultury, traktowany jest z wielkim 
szacunkiem. Symbolizuje życie, dostatek, pomyślność, a zwyczaj łamania się nim to znak przyjaźni i gościnności. Trudno 
wyobrazić sobie polską kuchnię bez chleba. Na świątecznym stole lub w czasie ważnych uroczystości — zawsze zajmuje 

centralne miejsce. Jest też nieodłączną częścią naszego codziennego życia. 

Zainspirowani jego niezwykłą historią stworzyliśmy menu, w którym pieczywo gra pierwszoplanową rolę. W Wasze ręce 
oddajemy craftowe wypieki, tworzone wspólnie z wrocławską piekarnią Poolish.

W razie występowania jakiś alergii poinformuj obsługę. - wegańskie - bez laktozy - bez glutenu|
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