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ZESTAW 1
75 ZL. OD OSOBY CzAS TRWANIA SPOTKANIA-4H

ZUPA
DANIE OBIADOWE
PORCJA CIASTA
SERWIS KAWOWY
(KAWA, HERBATA, SOKI, WODA GAZOWANA
I NIEGAZOWANA — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)

ZESTAW 2
165 ZL. OD OSOBY CZAS TRWANIA SPOTKANIA-8H

ZUPA
DANIE OBIADOWE
DANIE KOLACYJNE
ZIMNA PLYTA
SERWIS KAWOWY
(KAWA, HERBATA, SOKI, WODA GAZOWANA
I NIEGAZOWANA — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)

(NAPOJE GAZOWANE : PEPSI, 7-UP, MIRINDA —
DOPLATA 10 ZL/OS — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)

ZESTAW 3
175 ZL. OD OSOBY CZAS TRWANIA SPOTKANIA-9H

ZUPA

DANIE OBIADOWE
DESER

DANIE KOLACYJNE

ZIMNA PLYTA
SERWIS KAWOWY
(KAWA, HERBATA, SOKI, WODA GAZOWANA
I NIEGAZOWANA — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)

(NAPOJE GAZOWANE : PEPSI, 7-UP, MIRINDA —
DOPLATA 10 Z£./OS — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)

DODATKOWO PLATNE:

OBIAD WIELOPORCJOWY - CALA PORCJA MIESA 16 Z£/OS
PACZKI Z CIASTEM 28 Zt - PACZKA
TORT 17 Z£/OS
CIASTO 13 Z£/0S
OWOCE 10 Z£/OS
DESERKI 10 Z£/SZT

CENNIK DLA DZIECI 4-10 LAT 50% CENY

DZIECI DO LAT 3 BEZPELATNIE
(SERWUJEMY ZUPE, GWARANTUJEMY MIEJSCE PRZY STOLE)

CZAS TRWANIA IMPREZY — OD 8 DO 10 GODZIN
W ZALEZNOSCI OD WYBORU PAKIETU

*CENY PAKIETOW W DRUGIM POLROCZU
MOGA ULEC ZMIANIE




ZESTAW 4
200 ZE. OD OSOBY CzAS TRWANIA SPOTKANIA-10H

/UPA
DANIE OBIADOWE
DANIA KOLACY]JNE: DESER
[ DANIE KOLACY]JNE
KROKIET Z MIESEM I KAPUSTA, BARSZCZYK CZERWONY SOLO II DANIE KOLACY]JNE
GULASZ WIEPRZOWY Z CIEPLA BULECZKA /ZIMNA PEYTA
PASZTECIK Z CIASTA FRANCUSKIEGO [ BARSZCZ SOLO SERWIS KAWOWY
KROKIET NEAPOLITANSKI (SER, SZYNKA, PIECZARKI) I BARSZCZYK SOLO (KAWA, HERBATA, SOKI, WODA GAZOWANA
ZUREK STAROPOLSKI I NIEGAZOWANA — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)
BOGRACZ
STROGONOFF (NAPOJE GAZOWANE : PEPSI, 7-UP, MIRINDA —
ZUPA MEKSYKANSKA Z PULPECIKAMI DOPLATA 10 ZL/OS — BEZ LIMITU PODCZAS TRWANIA IMPREZY)
PAPRYKA FASZEROWANA Z SOSEM POMIDOROWYM
NALESNIK PO MEKSYKANSKU ZAPIEKANY SEREM
PRZYSTAWKA

ZA DODATKOWA OPLATA 15Zt OD OSOBY
ZIMNA PLYTA:

BOCZEK PO KALIFORNIJSKU
MIESA PIECZONE [ WEDLINY, SWOJSKI PASZTET, ROLOWANY BOCZEK, KABANOS

POEMISKI PRZEKASEK, PLATKI KURCZAKA NA MIXIE SALAT Z DRESINGIEM Z MANGO I MARAKUI
SALATKI: (DWA RODZAJE) JARZYNOWA, TUNCZYKOWA, TORTELINI, ROZYCZKI Z LOSOSIA Z SERKIEM CHRZANOWYM I SZPINAKIEM
BROKULOWA Z SOSEM CZOSNKOWYM, WIOSENNA, KURCZAK NA MIXIE,
. (DOPLATA 5Zt OD OSOBY)
SRODZIEMNOMORSKA,
SLEDZIE: (DWA RODZAJE) RYBA PO GRECKU, W OLEJU, PO KRAKOWSKU, CARPACCIO Z PIECZONEGO BURAKA Z KOZIM SEREM
ROLMOPSIK PO WIEJSKU, W ZALEWIE SMIETANOWO-JOGURTOWE], W MUSZTARDZIE, RULONIKI ZE SCHABU Z FASOLKA SZPARAGOWA

GALARETY: (JEDEN RODZAJ) DROBIOWA, SCHAB, SZPARAGI, WIEPRZOWA,
JAJKA: (JEDEN RODZAJ) W SOSIE TATARSKIM, W MAJONEZIE,
PIECZYWO
SWIEZE WARZYWA, PIKLE

ISTNIEJE MOZLIWOSC PODANIA ZIMNE] PLYTY
W FORMIE BUFETU SZWEDZKIEGO.




MENU
DO SKOMPONOWANIA
WEDLE WEASNEGO UZNANIA

ZUPY:
DOMOWY ROSOE Z MAKARONEM
BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI
KREM Z CUKINII Z ZIOLOWYMI GRZANKAMI
KREM Z POMIDOROW Z PRAZONYMI PELATKAMI MIGDALOW
KREM Z BIALYCH WARZYW Z CHIPSEM Z PIETRUSZKI

DANIA OBIADOWE:
DE'VOLAILLE (MASEO, SER, PIETRUSZKA ZIELONA)
CORDON BLUE (SER, SZYNKA)
TRADYCYJNA ROLADA WOLOWA (CEBULA, OGOREK KISZONY, BOCZEK)
KARCZEK DUSZONY W WARZYWACH
BITKI Z INDYKA Z CIEPEA ZURAWINA

POLEDWICZKA WIEPRZOWA FASZEROWANA GRZYBAMI W SOSIE Z ZIELONEGO PIEPRZU

BITKI Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] W SOSIE KURKOWYM
WARKOCZ Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] W SOSIE GRZYBOWYM
KIESZEN Z KURCZAKA Z WARZYWAMI NA PUREE KALAFIOROWYM
FILET Z KURCZAKA ZAPIEKANY Z POMIDOREM [ MOZZARELLA

FILET Z KURCZAKA NADZIEWANY SUSZONYMI POMIDORAMI I SEREM PLESNIOWYM

NA PUREE MARCHEWKOWYM
SAKIEWKA ZE SCHABU Z SEREM WEDZONYM Z SOSEM CIEMNYM
FILET Z KACZKI Z ZURAWINA (DOPLATA 5Zt. OD OSOBY)
GRILLOWANY LOSOS OTULONY MASLEM CZOSNKOWYM (DOPLATA 10 ZL/OS)
DORSZ NA WARZYWACH

SOSY DO MIES:
7 ZIELONEGO PIEPRZU, KOPERKOWY, MASLANO-CYTRYNOWY, MUSZTARDOWY,
CIEMNY (STAROPOLSKI), SEROWY, KURKOWY, GRZYBOWY

SUROWKI:

CZERWONA KAPUSTA
BURACZKI
KAPUSTA KISZONA ZASMAZANA Z BOCZKIEM
PEKINSKA
MIZERIA
COLESEAW
SUROWKA Z MARCHEWKI
SUROWKA Z SELERA

DODATKI:

ZIEMNIACZKI Z MASLEM T KOPERKIEM
KLUSKI SLASKIE
KOPYTKA OKRASZONE BOCZKIEM
GNOCCHI ZE SZPINAKIEM
ZIEMNIAKI OPIEKANE PO FRANCUSKU Z TYMIANKIEM
RISOTTO WARZYWNE
BEZY ZIEMNIACZANE
KASZA PECZAK Z WARZYWAMI
PALUSZKI ZIEMNIACZANE

DESERY:

LODY NA SALATCE OWOCOWE] Z BITA SMIETANA I POLEWA
BRZOSKWINIOWA FANTAZJA
GRUSZKA NA CIEPLO Z GALKA LODOW I ADWOKATEM
STRUDEL JABLKOWO-GRUSZKOWY Z SOSEM WANILIOWYM
LODY WANILIOWE Z CIEPEYM MUSEM MALINOWYM
PANNA COTTA Z MUSEM WISNIOWYM




