Wigilia firmowa w Hotelu Victoria 2024

Pakiet I—90 zl/os

Zupa: Barszcz czerwony z uszkami

Danie glowne: Dorsz panierowany, ziemniaki z koperkiem/ kapusta wigilijna/ kapusta kiszona
Deser: Patera ciast §wigtecznych — sernik, makowiec, piernik

Serwis kawowy: kawa, herbata, woda, sok

Pakiet II — 130 zl/os

Zupa: Grzybowa z tfazankami

Danie gléwne: filet z karpia panierowany/purée ziemniaczane /kapusta wigilijna/kapusta kiszona
Deser: strudel jabtkowo- gruszkowy z sosem waniliowym

Ciasto $wiateczne: sernik, makowiec, piernik

Danie kolacyjne: krokiet z migsem lub pasztecik z ciasta francuskiego z barszczem czerwonym

Serwis kawowy: kawa, herbata, woda, sok , kompot z suszu



Dodatkowo proponujemy:

Przystawka: 15 zl/os

Babeczka z tososiem, twarozkiem chrzanowymi pistacjowa posypka
Tartaletka z borowikiem 1 parmezanem

Zimna plyta — 50 zl/os

Potmiski wedlin , migs , serow, przekasek

Satatka z tunczykiem warstwowa , satatka jarzynowa

Trio $ledziowe

Galaretka drobiowa/szparagi w szynce

Jajka w majonezie

Pieczywo jasne/ciemne



