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WIGILIJNE SERWOWANE

Cena menu 75 PLN brutto / 1 os.

PRZYSTAWKA

Tatar ze $ledzia z oliwa szczypiorkowa i korzenna kruszonka

ZUPA

Barszcz czerwony z grzybowymi uszkami i otartym majerankiem

DANIE GEOWNE

Karp smazony w migdatach z purée ziemniaczanym i kapusta

DESER

Sernik z czekoladowa kruszonka i sosem waniliowym

NAPOJE

Kawa, herbata, woda

Cena menu 80 PLN brutto / 1 os.

PRZYSTAWKA
Pasztet z soczewicy z musem jabtkowo zurawinowym

ZUPA
Zupa grzybowa z tazankami i oliwa pietruszkowa

DANIE GEOWNE
Szczupak pieczony z ziemniakami confit z nuta chrzanowa i skorzonera w orzechach

DESER
Strudel jabtkowy z lodami cynamonowymi

NAPOJE
Kawa, herbata, woda
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Cena menu 85 PLN brutto / 1 os.

PRZYSTAWKA

Terrina z wedzonej makreli na musie z kiszonego ogorka

ZUPA

Krem z borowika z dodatkiem cydru polskiego

DANIE GEOWNE

tosos w ziotowej panierce z risotto sliwkowym z marynowanymi warzywami z sosem vinaigrette

DESER

Piernik z konfitura sliwkowa i lodami korzennymi

NAPOJE

Kawa, herbata, woda

Cena menu 90 PLN brutto / 1 os.

PRZYSTAWKA

tosos z naszej wedzarni z tatarem ogérkowym i aksamitnym serkiem mascarpone

ZUPA

Consomme borowikowe z warzywami julienne i oliwa tymiankowa

DANIE GEOWNE

Filet z halibuta na purée z grochu, kiszona marchwia i sosem z rakéw

DESER

Tarta makowa z sosem gruszkowym i tatarem z wedzonej sliwki

NAPOJE

Kawa, herbata, woda
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WIGILIJNE BUFETOWE

| dostepne dla grup min. 20 0séb |

Cena menu 95 PLN brutto / 1 os.

BUFET ZIMNY

SledZ w oleju z cebulka
Sledz w $mietanie z jabtkiem
Karp w galarecie
Pasztet z grzybami i sosem zurawinowym
Gniazdka makaronowe z makiem i rodzynkami
Wislanskie szynki i kietbasy wedzone
Satatka jarzynowa
Pieczywo
Masto

DANIA CIEPLE

Barszcz czerwony z uszkami i oliwa majerankowa
Smazone pierogi ruskie okraszone cebula
Karp smazony w migdatach, sos pomarariczowy
Kapusta z grochem

DESERY

Makowiec z bakaliami
Sernik z rodzynkami
Piernik z polewa czekoladowa

Kompot z suszonych owocéw

NAPOJE

Kawa, herbata, woda
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Cena menu 110 PLN brutto / 1 os.

BUFET ZIMNY

Sledz w zalewie octowej z korniszonem i tymiankiem
Sledz z burakami i jabtkiem
Dorsz w panierce z warzywami w pomidorach
Makaron farfale z makiem i bakaliami
Pate z sandacza z r6zowym pieprzem i plastrami cukinii
Wislanskie szynki i kietbasy wedzone
Poledwiczka wieprzowa z bakaliami
Satatka rubinowa ze sledziem
Pieczywo
Masto

DANIA CIEPLE

Zupa grzybowa z tazankami z pesto pietruszkowym
Pierogi z kapusta i grzybami okraszone palonym mastem
Kapusta z grochem
toso$ w panierce z pestek dyni, sos piernikowy

DESERY

Tarta makowa z migdatami z sosem waniliowym
Sernik z czekoladowa posypka
Piernik z sosem sliwkowym

Kompot z suszonych owocéw

NAPOJE

Kawa, herbata, woda
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Cena menu 120 PLN brutto / 1 os.

BUFET ZIMNY

Sandacz w migdatach podany na konfiturze warzywnej z rodzynkami
Pasztet z grzybami z konfitura jarzebinowa
SledZ w przyprawach korzennych

Makaron farfale z makiem migdatami i pomararicza gotowana w sous-vide

Terrina rybna na konfiturze z jabtek, gruszek i sliwek wedzonych
Wislanskie szynki i kietbasy wedzone
Cielecina z orzechami
Satatka rubinowa ze sledziem
Satatka jarzynowa
Pieczywo
Masto

DANIA CIEPLE

Krem grzybowy z pudrem tymiankowym
Dorsz w ztocistej panierce na sosie z ogorkéw kiszonych
Pierogi z kapusta i grzybami oraz pierogi ,ruskie”
Buraki glazurowane z anyzem
Kapusta z grochem Kopytka z oliwa szatwiowa

DESERY

Makowa panna cotta z polewa piernikowa
Sernik z musem pomarariczowym
Strudel jabtkowy z sosem cynamonowym

Kompot z suszonych owocéw

NAPOJE

Kawa, herbata, woda
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WIGILIJNE SERWOWANE

WEDtUG WtASNE] KOMPOZY(JI

PRZYSTAWKI

Tatar ,Swiateczny” z marynowanego sledzia w przyprawach korzennych
Pasztet z soczewicy z konfitura zurawinowa

Rolada z wedzonej makreli utozona na carpaccio z ogérka kiszonego
Plastry buraka z oliwa tymiankowa i musem z wedzonego karpia

tosos marynowany w cytrynie i pomaranczach na grzance korzennej

ZUPY

Barszcz czerwony z pasztecikiem nadziewanym kapusta i grzybami
Consomme grzybowe z pierozkami sliwkowymi i oliwa tymiankowa
Zupa grzybowa z tazankami i pesto pietruszkowym

Krem z buraka ze §wiezym tymiankiem

Krem z borowika z pudrem z wedzonego pstraga

DANIA GEOWNE

Filet z karpia w panierce, puree ziemniaczane, kapusta z grzybami, sos migdatowy
Pieczony szczupak, sos pomarariczowy, kasza z grzybami,

glazurowane buraki w miodzie i anyzu

Grillowany fosos, pomaranczowe risotto, puree jabtkowe, satatka z suszonych sliwek
Smazony sum, ziemniaki confit w tymianku, skorzonera w pierniku

DESERY

Sernik z konfitura pomaranczowa

Tarta makowa z lodami bakaliowo - cynamonowymi

Makowa pana cotta z sorbetem wisniowym

Piernik z polewa czekoladowa, na konfiturze sliwkowej i sosem waniliowym

Kompot z suszonych owocow

20 PLN
20 PLN
22 PLN
20 PLN
25 PLN

18 PLN
18 PLN

19 PLN
16 PLN
20 PLN

35 PLN

49 PLN

52 PLN
48 PLN

19 PLN
22 PLN
19 PLN
20 PLN

12 PLN
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