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e Pasztety, pasztet wegetarianski

e Satatka chiopska

e Satatka tradycyjna z ziemniakami
e Pieczywo réznego rodzaju

e Pikle mix

Ogoérek konserwowy | Papryka konserwowa | Pieczarki
konserwowe | Cebulka mini zétta | Cebulka mini biata |
Maslaki marynowane

e Sosy
Musztarda sarepska Cwikta
Chrzan Zurawina

Musztarda francuska Smalec
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Tartinki z pumpernikla

Hummus

Pieczarki nadziewane

Pasztet warzywny

Cukinia grillowana zapiekana z pomidorem i mozzarella
Satatka z ciecierzycy ze szpinakiem, makaronem

i suszonymi pomidorami

Krakersy z pasta z awokado

Vol-Au-venty z pastami
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BUFET

SRODZIEMNOMORSKI

e Krewetki z dipami w réznych smakach

* Smazone krewetki na masle czosnkowym

e Matze w sosie winno-pietruszkowym

e Szynka parmenska z soczystym melonem

e Smazone krazki kalmaréw

e Dojrzewajaca hiszparnska szynka Serrano

¢ Deska seréw: grillowany ser halloumi, gorgonzola, sery
twarde dojrzewajace, ser plesniowy camembert z dodatkami

¢ Satatka grecka

e Satatka z rukola, suszonymi pomidorami i przegrzebkami

e Oliwki réznego rodzaju, grissini, grillowane grzanki
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o Kokosanki/rochery
¢ Owoce filetowane




WIEZA
TIRAMISU

28 zt/os. widowiskowa alternatywa dla tortu

e Porcje tiramisu serwowane w
eleganckiej, spojnej formie

¢ Lekka, kremowa kompozycja o
subtelnym charakterze

* Nowoczesna alternatywa dla tortu
weselnego

e Estetyczna i wygodna forma dla gosci

¢ Widowiskowy akcent stodkiej czesci
przyjecia




ALICJA W KRAINIE
CZAROW

* Brownie w papilotkach

e Ciasto orzechowe

e Sernik baskijski

e Muffiny z owocami i musem

e Rochery

e Owoce filetowane

e Mus orzechowy z bakaliami

e Mus waniliowy z pudrem z orzechéw wioskich
e Mus brzoskwiniowy z mieta

* Wiasnorecznie robione praliny BAIJKA
e Herbaciana panna cotta

e Cake-popsy

e Monodesery w réznych smakach







CHARLIE I FABRYKA
CZEKOLADY

55 Zf/OS. rustykalne / industrialne / nowozesne

¢ Ciasto czekoladowe
¢ Krem czekoladowy z pistacjami
Czekoladowe zaby

¢ Bajkowa czekolada z suszonymi owocami lub orzechami
Trufle limonkowe, kokosowe

Eklery lub ptysie

¢ Mus chatwowy

e Cake-popsy

¢ Wiasnorecznie robione praliny BAJKA

e Minitarty w réznych smakach

e Szasztyki owocowe







KROLOWA
SNIEGU

65 Z%/os, glamour / eleganckie / klasyczne

e Trzy rodzaje ciasta w papilotkach

e Musy w réznych smakach

¢ Muffiny z owocami

¢ Wiasnorecznie robione praliny BAIJKA
e Minitarty w réznych smakach

o Cake-popsy

e Cakesicles pistacjowe

¢ Wytrawna galaretka PROSECCO

¢ Bajkowa czekolada z suszonymi owocami lub orzechami
¢ Owoce z 4 stron Swiata

e Aromatyczne sliwki w czekoladzie

e Rochery

e Mini bezy

¢ Monodesery w réznych smakach







Dziekujemy za zainteresowanie
naszg oferta!

Wszystkie bufety sa w catosci przygotowywane przez naszych kucharzy
i cukiernikow, z dbatoscia o kazdy detal — zaréwno smak, jak i estetyke.

E X Najwazniejsze informacje:
W Oferta wazna przez 30 dni od daty wystania

RESORT & GARDEN SPA Minimalna liczba zamdwienia: 40 oséb

Skontaktuj sie ze swoim koordynatorem - chetnie przedstawimy
szczegoty i dopasujemy oferte do Twojego wydarzenia.

T: +48 664 165 558 / T: +48 692 450 050
@: wesela@hotelbajka.com / sprzedaz@hotelbajka.com
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