
Oferta bufetów tematycznych wytrawnych i słodkich







Pasztety, pasztet wegetariański

Sałatka chłopska

Sałatka tradycyjna z ziemniakami

Pieczywo różnego rodzaju

Pikle mix

Musztarda sarepska
Chrzan
Musztarda francuska

Ogórek konserwowy |  Papryka konserwowa | Pieczarki
konserwowe | Cebulka mini żółta | Cebulka mini biała |
Maślaki marynowane

Sosy

Ćwikła
Żurawina
Smalec

59 zł/os. tradycyjne / rustykalne / klasyczne



Schab że śliwką
Schab z morelą
Boczek po staropolsku
Karkówka marynowana w musztardzie Dijon
Wędliny z wędzarni
Szynka
Baleron

Boczek
Schab
Kabanosy
Kiełbasa
Kaszanka
Salceson





Tartinki z pumpernikla
Hummus
Pieczarki nadziewane
Pasztet warzywny
Cukinia grillowana zapiekana z pomidorem i mozzarellą
Sałatka z ciecierzycy ze szpinakiem, makaronem 

       i suszonymi pomidorami
Krakersy z pastą z awokado
Vol-Au-venty z pastami

45 zł/os. subtelne / eleganckie / lekkie





Krewetki z dipami w różnych smakach
Smażone krewetki na maśle czosnkowym
Małże w sosie winno-pietruszkowym
Szynka parmeńska z soczystym melonem
Smażone krążki kalmarów
Dojrzewająca hiszpańska szynka Serrano
Deska serów: grillowany ser halloumi, gorgonzola, sery
twarde dojrzewające, ser pleśniowy camembert z dodatkami
Sałatka grecka
Sałatka z rukolą, suszonymi pomidorami i przegrzebkami
Oliwki różnego rodzaju, grissini, grillowane grzanki

65 zł/os. eleganckie / wyraziste / nowoczesne







Trzy rodzaje ciasta Bajka
Słodkie deserki
Kruche ciasteczka na maśle
Kolorowe bezy
Muffiny
Kokosanki / rochery
Owoce filetowane

 
45 zł/os. klasyczne / uniwersalne / eleganckie



Porcje tiramisu serwowane w
eleganckiej, spójnej formie
Lekka, kremowa kompozycja o
subtelnym charakterze
Nowoczesna alternatywa dla tortu
weselnego
Estetyczna i wygodna forma dla gości
Widowiskowy akcent słodkiej części
przyjęcia

 
28 zł/os. widowiskowa alternatywa dla tortu



Brownie w papilotkach
Ciasto orzechowe
Sernik baskijski
Muffiny z owocami i musem
Rochery
Owoce filetowane
Mus orzechowy z bakaliami
Mus waniliowy z pudrem z orzechów włoskich
Mus brzoskwiniowy z miętą
Własnoręcznie robione praliny BAJKA
Herbaciana panna cotta
Cake-popsy
Monodesery w różnych smakach

 

59 zł/os. boho / naturalne / romantyczne





Ciasto czekoladowe
Krem czekoladowy z pistacjami
Czekoladowe żaby
Bajkowa czekolada z suszonymi owocami lub orzechami
Trufle limonkowe, kokosowe
Eklery lub ptysie
Mus chałwowy
Cake-popsy
Własnoręcznie robione praliny BAJKA
Mini tarty w różnych smakach
Szaszłyki owocowe

55 zł/os. rustykalne / industrialne / nowozesne





Trzy rodzaje ciasta w papilotkach
Musy w różnych smakach
Muffiny z owocami
Własnoręcznie robione praliny BAJKA
Mini tarty w różnych smakach
Cake-popsy
Cakesicles pistacjowe
Wytrawna galaretka PROSECCO
Bajkowa czekolada z suszonymi owocami lub orzechami
Owoce z 4 stron świata
Aromatyczne śliwki w czekoladzie
Rochery
Mini bezy
Monodesery w różnych smakach

65 zł/os. glamour / eleganckie / klasyczne





Dziękujemy za zainteresowanie
naszą ofertą!

Najważniejsze informacje:

Oferta ważna przez 30 dni od daty wysłania
Minimalna liczba zamówienia: 40 osób

Skontaktuj się ze swoim koordynatorem - chętnie przedstawimy
szczegóły i dopasujemy ofertę do Twojego wydarzenia.

Wszystkie bufety są w całości przygotowywane przez naszych kucharzy
i cukierników, z dbałością o każdy detal — zarówno smak, jak i estetykę.

T: +48 664 165 558 / T: +48 692 450 050
@: wesela@hotelbajka.com / sprzedaz@hotelbajka.com
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