
Zupa serwowana wieloporcjowo -  w wazach 

Rosół na domowym wywarze drobiowo-warzywnym 
z ręcznie robionym makaronem

 

Drugie danie serwowane wieloporcjowo - na półmiskach

Soczysty filet drobiowy sous vide

Pieczona karkówka wieprzowa z sosem grzybowym

Sandacz smażony

Ziemniaki pieczone

 Risotto z pszenicy

Surówka z marchewki i jabłka

Sałata z sosem vinegret

Danie gorące dla dzieci serwowane 

Chrupiące cząstki drobiowe w płatkach kukurydzianych, 

frytki, mizeria

Pierwsza Komunia Święta

OBIAD KOMUNIJNY – BEZ PRZEKĄSEK



Deser serwowany 

Przyjęcia do 20 osób dorosłych 
(do wyboru jedno z ciast)

Bufet słodki

(Przyjęcia powyżej 20 osób dorosłych) 

Sernik śmietankowy 

Szarlotka 

Ciasto z galaretką i truskawkami

Owoce sezonowe – truskawki, arbuz, winogrona, morele

Napoje gorące w bufecie 

Wybór herbat, kawa

 

Napoje zimne 

Woda gazowana i niegazowana, soki owocowe, Coca Cola

Cena menu: 270 zł / osoba dorosła, 
160 zł / dzieci 4 – 10 lat
dzieci do lat 4 bezpłatnie

Czas trwania uroczystości: do 3 godzin



Zupa serwowana wieloporcjowo - w wazach

Rosół na domowym wywarze drobiowo-warzywnym 
z ręcznie robionym makaronem

 

Drugie danie serwowane wieloporcjowo - na półmiskach

Soczysty filet drobiowy sous vide

Pieczona karkówka wieprzowa z sosem grzybowym

Sandacz smażony

Ziemniaki pieczone

 Risotto z pszenicy

Surówka z marchewki i jabłka

Sałata z sosem vinegret

Danie gorące dla dzieci serwowane 

Chrupiące cząstki drobiowe w płatkach kukurydzianych, 

frytki, mizeria

Pierwsza Komunia Święta

PRZYJĘCIE KOMUNIJNE Z PRZEKĄSKAMI



Przekąski zimne w stole Gości

Półmiski domowych mięs wędzonych i serów regionalnych

 Galantyna drobiowa z morelą

 Ryba po grecku

 Śledź po staropolsku z cebulką

 Sałatka grecka z oliwkami i serem feta

 Sałatka Cezar z kurczakiem

Deser serwowany

Przyjęcia do 20 osób dorosłych (do wyboru jedno z ciast)

Bufet słodki

(Przyjęcia powyżej 20 osób dorosłych) 

Sernik śmietankowy 

Szarlotka 

Ciasto z galaretką i truskawkami

Owoce sezonowe – truskawki, arbuz, winogrona, morele

Napoje gorące w bufecie 

Wybór herbat, kawa

Napoje zimne 

Woda gazowana i niegazowana, soki owocowe, Coca Cola

Cena menu: 320 zł / osoba dorosła, 
190 zł / dzieci 4 – 10 lat
dzieci do lat 4 bezpłatnie

Czas trwania uroczystości: do 5 godzin



WARUNKI REZERWACJI

REZERWACJA 
Potwierdzeniem rezerwacji jest podpisanie zamówienia 

w terminie 7 dni od daty rezerwacji terminu 
i wpłata zadatku w wysokości 1000 zł. 

W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi.

ZAMÓWIENIE 
Ostateczne potwierdzenie ilości osób następuje 
do poniedziałku przed przyjęciem komunijnym

JEDZENIE Z ZEWNĄTRZ 
Istnieje możliwość dostarczenia jedynie 

tortu komunijnego i sękacza

OPAKOWANIA 

Możliwość domówienia opakowań jednorazowych (BIO) 

koszt: 100 zł. 

 
 Kontakt w sprawie przyjęć komunijnych:

Joanna Bala 
tel.: 721 371 101
email: sprzedaz@hotelloft.pl


