>
LORD

HOTEL % % % %

Wielkanocny

BRUNCH

By Sas B s B s S g vee (DR pat o ot et e ke e o

b VRN




L5

Udane $wieta Wielkanocne, bez wielu godzin spedzonych w kuchni na przygotowywaniu dan dla najblizszych?
To mozliwe
Zapraszamy do Hotelu Lord, do naszej Restauracii "Krysztatowe;j".
To my zadbamy o Panstwa udany wypoczynek, o pyszne dania na $wigtecznym stole i o catqg swigteczng oprawe tych
wyjatkowych dni.
Zapraszamy na $wigteczny Brunch w dniach 31.03 i 01.04.2024, od godziny 13:00 do 16:00.
Specjalnie dla Panstwa, nasz Szef Kuchni Jacek Federczyk, przygotowat Swigteczne menu!
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Bufet Szwedzki - cena 220 z

ZUPY PRZEKASKI

P&tmisek mies pieczonych: Boczek

DESERY

Barszcz biaty z jajkiem i kietbasg

Rosét z makaronem i lubczykiem Korkév.vko l SChOb ze Sliwkq Mazurek Wielkanocny
z dodatkiem czgstek miesa Clelecina pieczona Szarlotka
Schab po warszawsku Piermnik
Pasjans z mozzarelli | Wedliny Ciasto brzoskwiniowe
Indyk w maladze | Indyk wedzony Sernik
Roladki z sandacza Babka piaskowa

DANIE GEOWNE [ymbali drobione

4 Jajka faszerowane pieczarkami
Eskalopki ze schabu z borowikami zapiekane Pasztety domowe
wedzonym serem
Z sosem z czerwonego wina Deska seréw z winogronami
Marynowana poledwica zawinieta w plastry
boczku wedzonego OWOCE FILETOWANE
Sandacz w sosie ziotowym

RYBY WEDZONE r&
DODATKI DO DAN | o
N ]

Kopytka | Ziemniakiz wody

Bukiet warzyw | Fasolka szparagowa

NAPOJE

Dodatkowo 1L

Satatka jarzynowa | Satatka z pstrggiem qui
Buteczki | Pieczywo mieszane | Cwikia Satatka ziemniaczana G e
. . . Kawa
Dip szczypiorkowy i czosnkowy | Chrzan
Herbata

Sos tatarski | Ketchup | Musztarda
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Oferujemy bogate menu w formie zimnego i gorgcego bufetu.
Cena 220 zt za osobe dorostg, dzieci do lat 3 - bezptatnie, dzieci od 4 do 10 lat - 50% ceny.
Rezerwacje pod numerem fel. 22 574-20-00



