
Wielkanocny
BRUNCH



Udane Święta Wielkanocne, bez wielu godzin spędzonych w kuchni na przygotowywaniu dań dla najbliższych? 

To możliwe

Zapraszamy do Hotelu Lord, do naszej Restauracji "Kryształowej".

To my zadbamy o Państwa udany wypoczynek, o pyszne dania na świątecznym stole i o całą świąteczną oprawę tych 

wyjątkowych dni.

Zapraszamy na świąteczny Brunch w dniach 31.03 i 01.04.2024, od godziny 13:00 do 16:00.

Specjalnie dla Państwa, nasz Szef Kuchni Jacek Federczyk, przygotował Świąteczne menu!

PRZEKĄSKI
Półmisek mięs pieczonych: Boczek 

Karkówka | Schab ze śliwką 

Cielęcina pieczona

Schab po warszawsku

Pasjans z mozzarelli | Wędliny

Indyk w maladze| Indyk wędzony

Roladki z sandacza

Tymbaliki drobiowe

Jajka faszerowane pieczarkami 

Pasztety domowe

Deska serów z winogronami

RYBY WĘDZONE

Łosoś

Pstrąg

Makrela

SAŁATKI
Sałatka jarzynowa | Sałatka z pstrągiem 

Sałatka ziemniaczana

DESERY
Mazurek Wielkanocny 

Szarlotka

Piernik

Ciasto brzoskwiniowe 

Sernik

Babka piaskowa

OWOCE FILETOWANE
Grapefruit 

Pomarańcza 

Melon

Arbuz

Kiwi

Bufet Szwedzki -cena220 zł

NAPOJE

Soki
Woda mineralna

Kawa 

Herbata

DODATKI DO DAŃ 
GŁÓWNYCH

Kopytka | Ziemniaki z wody

Bukiet warzyw | Fasolka szparagowa

Dodatkowo
Bułeczki | Pieczywo mieszane | Ćwikła 

Dip szczypiorkowy i czosnkowy | Chrzan 

Sos tatarski | Ketchup | Musztarda

DANIE GŁÓWNE
Eskalopki ze schabu z borowikami zapiekane 

wędzonym serem
z sosem z czerwonego wina 

Marynowana polędwica zawinięta w plastry 
boczku wędzonego 

Sandacz w sosie ziołowym

Oferujemy bogate menu w formie zimnego i gorącego bufetu.

Cena 220 zł za osobę dorosłą, dzieci do lat 3 - bezpłatnie, dzieci od 4 do 10 lat - 50% ceny.

Rezerwacje pod numerem tel. 22 574-20-00

ZUPY
Barszcz biały z jajkiem i kiełbasą

Rosół z makaronem i lubczykiem 

z dodatkiem cząstek mięsa


