
BRUNCH 

MENU

KUCHNIA POLSKA

PRZYSTAWKI ZIMNE
Deska pieczonych mięs i pasztetów 

Sandacz faszerowany łososiem 

i szpinakiem na sosie tatarskim

Trio śledziowe

Schab  pieczony z musem chrzanowym

w  otulinie ze szczypiorku

Rozeta z piersi kaczki na roszponce 

z sosem żurawinowym

Rolada z polędwiczek  wieprzowych 

faszerowana kurkami

Tymbaliki z kurczaka 

SAŁATY

Sałatka z kurczaka z marynowaną dynią

Mix sałat z kozim serem gruszką i orzechami

Sałatka ze szpinakiem szynką i jajkiem z 

grzankami i sosem  czosnkowym

Sałatka z łososiem wędzonym   w otulinie sera 

dojrzewającego  bursztyn
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ZUPY
Polewka rybna z zacierkami 

Kurpiowska zupa grzybowa

DANIA GŁÓWNE
Bryzol z polędwiczki wieprzowej 

w sosie z podgrzybków

Medalion z kurczaka panierowany w grzankach

Dorsz zapiekany na jarmużu  

z czosnkiem i tymiankiem

Gulasz  z jelenia

LIVE COOKING

Golonka pieczona w miodzie i piwie

na kapuście z kminem

Gęsina faszerowana owocami suszonymi

W sosem wiśniowym z rozmarynem

Ziemniaczki opiekane w majeranku

Fasolka szparagowa bułeczką i masłem
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DODATKI
Kluski śląskie  ze skwarkami

Placki ziemniaczane (rostti)

Gołąbki z kaszą gryczaną i grzybami

Buraczki zasmażane 

Marchewka z groszkiem

DESERY

Tarta z rabarbarem

Orzechowiec

Szarlotka z tradycyjna z cynamonem

Sernik królewski

Musy i  beziki  z owocami

Pater owoców filetowanych

Live cooking

NAPOJE

Nielimitowany dostęp do napojów 

bezalkoholowych 

(soki owocowe, woda mineralna, kawa, herbata)
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