
Szef Kuchni Poleca
Our  Head chef  recommends

ZAKĄSKI / STARTERS

Mix sałat z karmelizowaną dynią , serem kozim  i winegret malinowy z prażonymi pestkami dyni 

Mix salad with caramelized pumpkin , goat cheese and raspberry vinaigrette with roasted

pumpkin seeds

ZUPY / SOUPS

Krem z pieczonej dyni pachnący imbirem, pomarańczą podany z karmelizowaną gruszką                                            

Roasted pumpkin cream soup, scented ginger and orange, served with caramelized pear

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

Wieprzowy Tomahawk podany na purée ziemniaczano - dyniowym z sosem rozmarynowo 

pieprzowym z białymi warzywami korzennymi i oliwą szczypiorkową  

Pork Tomahawk served on potato and pumpkin purée with rosemary and pepper sauce with 

white root vegetables and chive oil

DESERY /DESERTS

Pana cotta z musem dyniowym z chrustem czekoladowym        

Panna cotta with pumpkin mousse with chocolate crunch



MENU RESTAURACJA

PRZYSTAWKI ZIMNE / REFRESHMENTS

Tradycyjny tatar wołowy z marynatami i żółtkiem

Traditional beef tartare with pickles and egg yolk

Carpaccio z pieczonego buraka w tymianku na rukoli z kozim serem i dressingiem 
balsamicznym

Carpaccio of roasted beetroot in thyme on arugula with goat cheese and balsamic dressing

Łosoś marynowany w koprze ze świeżym grejpfrutem i sosem miodowo musztardowym

Salmon marinated in dill with fresh grapefruit and honey-mustard sauce

PRZYSTAWKI CIEPŁE / HOT STARTERS

Smażony dojrzewający kozi ser na grillowanej cukinii z sosem wiśniowym

Fried ripened goat cheese on grilled zucchini with cherry sauce

Krewetki królewskie na maśle z czerwonym pieprzem i białym winem

King shrimps in butter with red pepper and white wine

Pierogi z mięsem okraszone boczkiem 6 szt.

Dumplings with meat covered with bacon

Pierogi z serem i ziemniakami z kwaśną śmietaną i koprem 6 szt.

Cheese and potato dumplings with sour cream and dill



MENU RESTAURACJA

SAŁATY / SALADS

Sałata rzymska z sosem cezar z kurczakiem, ziołowymi grzankami i parmezanem

Romaine lettuce with caesar dressing and chicken, herb croutons and parmesan
cheese

Mix sałat z pieczonym łososiem i prażonymi migdałami, sosem winegret limonkowym

Mixed salads with roasted salmon and roasted almonds, lime vinaigrette dressing

Sałatka na styl grecki z oliwkami, serem feta i oliwą z oliwek

Greek style salad with olives, feta cheese and olive oil

ZUPY / SOUPS

Domowy rosół z makaronem 

Homemade broth with pasta

Krem białych warzyw z topinamburem i jabłkiem

Cream of white vegetables with topinambur and apple

Żur staropolski na wędzonce z jajkiem i białą kiełbaską

Old Polish sour rye soup on smoked meat with egg and white sausage



MENU RESTAURACJA

DANIA GŁÓWNE / MEIN DISHES

Kotlet schabowy z kostką, puree ziemniaczane i kapustą zasmażaną

Pork chop with bone, mashed potatoes and fried cabbage

Pierś z kurczaka supreme w rozmarynie z sosem śliwkowym, warzywami                          
korzennymi i kaszą bulgur

Chicken breast supreme in rosemary with plum sauce, root vegetables and bulgur
porridge

Pieczona kaczka z karmelizowanym jabłkiem z sosem korzenny z żurawiną, 
ziemniakami opiekanymi w majeranku i buraczkami w miodzie

Roast duck with caramelized apple with spicy sauce with cranberries, potatoes
roasted in marjoram and beets in honey

Policzki wołowe na grillowanych warzywach korzennych z sosem z trawy żubrowej      
i puree szczypiorkowym

Beef cheeks on grilled root vegetables with bison grass sauce and chive puree

Pieczony łosoś w maśle z sosem cytrynowym na czerwonym ryżu z brokułami               
i orzechami karmelizowanymi

Baked salmon in butter with lemon sauce on red rice with broccoli and caramelized
nuts

Smażony filet z sandacza w ziołowej panierce na szpinaku z ziemniakami gotowanymi 
z koprem

Fried fillet of zander in herb coating on spinach with boiled potatoes with dill



MENU RESTAURACJA

MAKARONY / PASTY

Parpardelle z kurczakiem, suszonym pomidorem, szpinakiem i parmezanem

Parpardelle with chicken sun-dried tomato, spinach and parmesan cheese

Czarne tagliolini z pieczoną kaczką, warzywami i kolendrą w sosie orientalnym 

Black tagliolini with roasted duck vegetables and cilantro in oriental sauce

DANIA DLA DZIECI / KIDS

Piccolo – fileciki z kurczaka frytki surówka

Piccolo- Chicken Nuggets with carrot and apple salad

DESERY / DESSERTS

Beza z galaretką cytrynową i musem malinowym

Meringue with lemon jelly and raspberry mousse

Strudel z jabłkiem i kardamonem z dodatkiem lodów cynamonowych

Apple and cardamom strudel with a side of cinnamon ice cream

Ciasto czekoladowe na gorąco z kremem waniliowym

Chocolate hot cake with vanilla cream


