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oferta

Co nas wyroznia?

mozliwo$¢ indywidualnego skomponowania menu
specjalne menu dla gosci na diecie wegetarianskiej
kuchnia pod pieczg wyjatkowego Szefa Kuchni

3 sale bankietowe do wyboru
mozliwos$¢ wyboru aranzacji swietlnej sali

dekoracja kwiatowa stotow

przekaski zimne i napoje bez limitéw ilosciowych
lampka wina musujacego na aperitif
profesjonalna obstuga kelnerska

dedykowana opieka inadzoér nad studnidéwka

pracownicy ochrony na wytgcznosc imprezy

Atrakcyjne pakiety menu do wyboru:

CLASSIC
EXCLUSIVE

L]
Gwarantowane korzysci:
1 pracownik ochrony na kazde 100 0s6b — GRATIS! @

(dotyczy pakietu EXCLUSIVE
Pakiet CLASSIC koszt 1 pracownika ochrony to 700 zt)

10 miejsc parkingowych - GRATIS!
(dotyczy wszystkich pakietow)

przy studniéwkach powyzej 150 os. -DJ GRATIS!
(dotyczy pakietu EXCLUSIVE)

przy studnidwkach powyzej 200 os. - menu taniej
(dotyczy wszystkich pakietéw)

przy studnidwkach w czwartki i niedziele - menu taniej
(dotyczy wszystkich pakietéw)
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Powierzchnia
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SALA KRYSZTALOWA

parkiet 125 m* od 100do 180 os. od 96do 1560s.

*mozliwo$¢ zmiany krzeset sali Krysztatowej na biate, za dodatkowg optata 10zt / krzesto

SALA WIDOKOWA

parkiet 55 m’ od 50do 90 os. od 48do 84o0s.



menu

dania
serwowane

zimny
bufet na stotach

ciepty bufet
do 2h

bufet
deserowy

zupa

II danie
zdodatkami

deser

napoje zimne

satatki

pieczywo mieszane
+masta smakowe

poimiski
$wiezych warzyw +sosy

przekaski zimne

IIdanie ciepte
+dodatki

zupa lub
danie kokilkowe

desery
owoce
napoje ciepte

napoje gazowane

CLASSIC

1 danie do wyboru

1 danie do wyboru

woda i soki

3 rodzaje do wyboru
tak
tak

6 rodzajéw do wyboru

1 daniedo wyboru

4 rodzaje do wyboru
3 rodzaje do wyboru
kawa + herbata

3 rodzaje

EXCLUSIVE

1 danie do wyboru

1 danie do wyboru

1 rodzaj do wyboru

woda i soki

3 rodzaje do wyboru
tak
tak

8 rodzajéw do wyboru

2 daniado wyboru

2 daniado wyboru

6 rodzajow do wyboru
5rodzajow do wyboru
kawa + herbata

4 rodzaje
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ZUupy

Bulion zkluseczkami drobiowymi
Rosot krolewski zmakaronem
Aromatyczny zurek zjajkiem i wedling lub biatg kietbasg
Grzybowa pachngca lasem ztazankami
Krem zporow zaromatycznym boczkiem
Krem zpomidorow aromatyzowanych bazylig zgrzankami
Krem zpapryki zrefleksami $mietany
Krem zzielonego groszku aromatyzowany mieta
Zupa gulaszowa zwarzywami
Zupa curry zkurczaka zmleczkiem kokosowym
Barszcz czerwony z pasztecikiem

ZUPY WEGETARIANSKIE
Krem zzielonego groszku zconcase pomidorowym
Zupa borowikowa ztazankami
Zupa brokutowa zricottg
Krem zpieczarek zgroszkiem ptysiowym
Krem zbrokutéw zprazonymi ptatkami migdatowymi
Krem zborowikow zgroszkiem ptysiowym
Krem zpomidoréw aromatyzowanych bazylig zgrzankami
Cebulowa zgrzanka w akompaniamencie papryki
Krem zcukinii zprazonymi pestkami
Zupa kurkowa zmakaronem
Krem zdyni zimbirem
Aksamitny krem zwarzyw
Zupa neapolitanska

Zupa minestrone
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dania gtowne

Pier$ kurczaka faszerowana serem camembert w plastrach bekonu
Grillowane kotleciki drobiowe zbekonem, zapieczone serem
Pieczona rolada zpiersi indyka faszerowana zurawing, serwowana zbrzoskwinig iananasem
Pier$ zkurczaka w sosie zzielonego pieprzu
Piers zkurczaka faszerowana serem ipieczarkami
Aromatyczna pier$ kurczaka nadziewana fetg i suszonymi pomidorami
Mix grillowanych mies zsosem kremowym (poledwiczka wieprzowa, piers zkurczaka, schab)
Poledwiczki wieprzowe w sosie napoli
Eskalopki wieprzowe ztymiankiem w delikatnym sosie $mietanowym z kurkami
Grillowane poledwiczki wieprzowe w bekonie zmastem czosnkowym, podane zsosem jogurtowym
Poledwiczka w cieécie francuskim
Poledwiczki wieprzowe zgrzybamilesnymi
Poledwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami iliSmi szpinaku na sosie zsera gorgonzola
Schab pieczony w sosie wtasnym | Schab pieczony w sosie mysliwskim
Schab po szwajcarsku zserem iszynkg
Ptatki indyka w sosie serowym
Curry zindyka zkolorowg papryka, baktazanem i cukinig
Poledwica zindyka w chrupigcym ciescie serowym isosie pomidorowo-ziotowym
Cannelloni faszerowane miesem w sosie pomidorowym

DANIA PREMIUM - doplata

Pieczony dorsz w sosie koperkowym
toso$ marynowany z lis¢mi roszponki

DANIA GLOWNE WEGETARIANSKIE

Pappardelle w Smietanowym sosie pesto | Penne ze szpinakiem i serem plesniowym
Faszerowane szpinakiem muszelki makaronowe | Lazania szpinakowa
Spaghetti z cukinig w sosie pomidorowym | Ravioli zborowikami w sosie Smietanowym

Cannelloni ze szpinakiem iserem ricotta
Pierogi ze szpinakiem iserem feta
Cukinia faszerowana pieczarkami, zapieczona zserem

Smazony ser Camembert z zurawing | Grilowany ser halloumi z warzywami
Placuszki z cukinii zgrillowanym serem

Zapieczone pieczarki faszerowane
Omlet zwarzywami
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dodatki do dan gtoéwnych
|

WARZYWNE

Salsa paprykowa | Pepperonata (sos z papryk w sosie pomidorowym) | Warzywa w cukinii | Warzywa grillowane
Mini marchewki karmelizowane | Bukiet warzyw (marchew, brokut, kalafior) | Marchewki zgroszkiem

Kalafior zwody | Fasolka szparagowa | Brokuty z ptatkami migdatow | Buraczki w miodzie | Szpinak duszony

SKROBIOWE
Ziemniaki Gratin | Ziemniaki z wody z koperkiem | Ziemniaki pieczone | Frytki | Ziemniaki czastki

Ziemniaki puree | Ziemniaki czosnkowe | Ryz biaty | Ryz biaty z dzikim | Gnocchi ziemniaczane | Kluseczki Slaskie

SUROWKI
Suréwka z marchwii zpomaranczg | Suréwka z pora | Suréwka z selerazananasem | Biata kapusta Colestaw
Suréwka z czerwonej kapusty z rodzynkami | Suréwka zkapusty pekifskiej zpomidorkami
Suréwka z biatej rzodkwi | Satata lodowa z rzodkiewka i szczypiorkiem | Suréwka zkolorowych satat

dania kokilkowe

Kurczak curry | Potrawka zkurczaka zzielonym pieprzem iryzem | Kurczak zwarzywami zielonymi
Ragout zkurczaka zsuszonymi pomidorami, szpinakiem i$mietankg | Fusilli z kurczakiem
Forszmak z piersi kurczaka zbrokutami i kaparami w $mietanie

Kurczak orientalny w sosie stodko-kwasnym
Wieprzowina z marchewka itymiankiem w sosie zpomidorami pelati | Wieprzowina po burgundzku
Beef Strogonow | Cielecina po szambelansku | Indyk w paprykowym trio zananasem

DANIA KOKILKOWE WEGETARIANSKIE
Boczniaki w sosie kremowym | Pieczarki w smietanie | Gulasz paprykowo-cukiniowy zpomidorami pellati

Ratatouille | Bukiet warzyw w sosie serowym
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zimne przekaski

Roladki ztososia z musem szczypiorkowym

Panierowane fileciki z kurczaka z dipem meksykanskim
Tortilla zgrillowanym kurczakiem, warzywami iguacamole
Ciabatta zgrillowanym kurczakiem i kolorowg paprykag
Pieczone miesa iwedliny zdodatkiem lesnych owocdéw izi6t
Galantyna wieprzowa zawijana zomletem pieczarkowym
Zawijasy wieprzowe zsuszonymi owocami i musem drobiowym
Szynka "podkomorzy" w postaci roladek rukolowo-kaparowych
Wrapy z szynka iserem, satatg lodowg isosem remulada
Chrupigca tortilla zcielecing i warzywami
Zielone szparagi zawiniete w pieczonym rostbefie z serkiem czosnkowym | Schab po warszawsku
Involtini zbaktazana zziotami, pomidorami suszonymi i serem gorgonzola
Potmiski wedlin iaromatycznych mies pieczonych
Pasztety z marynowanymi kurkami
Roladki z tososia wedzonego wciescie koperkowym | Indyk w maladze zowocami

Rolada zkurczaka ze szpinakiem isuszonymipomidorami
Rolada z sandacza z oliwkami | Sajgonki faszerowane migsem i warzywami | Nale$niki meksykanskie

Pétmisek réznosci wiejskich ze swiezym chrzanem | Ruloniki zszynki na pascie jajecznej w zielonej satacie
Pasztety w kolorowych galaretach zdodatkiem grzybow lesnych
Rozki schabowe faszerowane pastg brokutowg
Crostini ztunczykiem i suszonymi pomidorami
Piramidki drobiowe zgroszkiem zielonym na kolorowych satatach

ZIMNE PRZEKASKI WEGETARIANSKIE
Grillowane warzywa w stodkiej papryce z sosem country relish | Jaja faszerowane pastami na pierzynce zkietkow
Przysmaki serowe z chrupigcymi tostami | Mozzarella zawijana w grillowanym baktazanie zsosem pesto
Ptysie faszerowane musami z jaj

Domowe paszteciki zsuszonymi pomidorami, bazylig i oliwkami
Cukinie faszerowane serem feta, suszonymi pomidorami ioliwkami zsosem jogurtowym

Bruschetta zsuszonymi pomidorami, salsg paprykowgq i smazonymi pieczarkami
Deska seréw gatunkowych zchrupigcymi krakersami i winogronami
Zapiekane mini quiche smakowe zCreme Fraiche | Pomidorki koktajlowe zmozzarellg ibazylig
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satatki

Satatka brokutowa zgrillowanym kurczakiem, serem feta, suszonymi pomidorami i sosem jogurtowym
Satatka zgrillowanej piersi kurczaka, $wiezego ogoérka ipapryki w jogurtowym sosiecurry
Satatka curry zkurczakiem iananasem
Satatka ze swiezego szpinaku zgrillowanym kurczakiem, pieczonym bekonem, parmezanem igrzankami
Satatka hawajska zkurczakiem iananasem
Satatka andaluzyjska zszynka, selerem naciowym, serem zéttym i sosem awokado
Satatka brokutowa zszynka ijajkiem
Satatka zbobu, salami i szynki zsosem winegret
Satatka zkarczochdw i szynki
Satatka zwieprzowing w sezamie, makaronem, chilli i kietkami sojowymi
Satatka toskanska zboczkiem ifasolkg szparagowgq isosem winegret
Satatka frize zkurkami i wedzong piersig kaczki
Satatka ztunczyka zkietkami stonecznika ijajkami przepidrczymi
Satatka nicejska

Satatka zpaluszkéw krabowych iananasa

SALATKI WEGETARIANSKIE
Satatka jarzynowa
Satatka grecka
Satatka zcukinii zbalsamicznym winegret, swiezymi ziotami i parmezanem
Satatka pertowa zmarynowanego selera i kukurydzy
Pomidory zmozzarellg iawokado skgpane w oliwie ziotowej
Satatka zkuskusu, fety i brokut zprazonymi orzechami nerkowca
Satatka rzymska zmarynowanych warzyw zsosem majonezowo-musztardowym
Satatka capri zpomidorem, mozzarellg, oliwkami i bazylig
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desery

Sernik z czekoladq | Sernik zwisniami
Sorbet owocowy | Parfait lodowe zowocami
Lody z owocami i bitg $mietang| Lody waniliowe zgorgcymi malinami lub wisniami
Torcik jogurtowy z brzoskwinia | Torcik gruszkowy
Torcik czekoladowy | Torcik bezowy a’la Pavlova
Duet czekoladowo-waniliowy zpieczonymi ptatkami migdatéw
Tiramisu | Panna cotta
Mus czekoladowy z orzechami | Mus waniliowy
Trufle czekoladowe | Szarlotka
Sycylijskie ciastko cytrynowe
Ciasteczka kremowe
Ciasta domowe | Tarta owocowa | Tarta zczekoladg iowocami
Kolorowe galaretki owocowe zgwiazdka $mietany

owoce filetowane lub w catosci

Jabtka | Banany | Mandarynki | Grapefruity | Arbuzy | Ananasy
Melony | Pomarancze | Winogrona

napoje

Kawa | Herbata| Woda | Soki | Pepsi| Mirinda | 7Up| Pepsi Max
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exclusive

Szef Kuchni poleca

serwowana zupa
Krem zdyni zimbirem

serwowane danie gléwne
Poledwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami
i liSmi szpinaku na sosie z sera gorgonzola podane
zgnocchi ziemniaczanymi w sosie zsera btekitnego
i bukietem warzyw

serwowany deser
Lody z gorgcymi malinami

zimny bufet — przekaski, satatki

Pieczone miesa i wedliny zdodatkiem lesnych owocow iziot
Galantyna wieprzowa zawijana zomletem pieczarkowym
Roladki ztososia wedzonego w ciescie koperkowym
Pasztety w kolorowych galaretach zdodatkiem grzybdéw lesnych
Panierowane fileciki zkurczaka zdipem meksykanskim
Szynka "podkomorzy" w postaci roladek rukolowo-kaparowych
Wrapy zszynkg i serem, satatg lodowga i sosem remulada
Tortilla zgrillowanym kurczakiem, warzywami iguacamole

Satatka curry z kurczakiemiananasem | Safatka grecka
Satatka capri zpomidorem, mozzarellg, oliwkami i bazylig
Pieczywo mieszane oraz masta smakowe

cieptly bufet - dania ciepte oraz dodatki

Mix grillowanych mies zsosem kremowym
(poledwiczka wieprzowa, piers$ zkurczaka, schab)

Poledwiczki wieprzowe w sosie napoli
dodatki: Ryz biaty z dzikim | Ziemniaki pieczone
Warzywa grillowane | Mini marchewki karmelizowane

ciepty bufet - zupa i danie kokilkowe
Bulion z kluseczkami drobiowymi, Zupa gulaszowa

bufet deserowy - desery, owoce, napoje

Sernik zczekolada | Torcik bezowy a’la Pavlova
Ciasta domowe | Tiramisu | Mus czekoladowy zorzechami
Torcik jogurtowy z brzoskwinig,
owoce: Banany | Mandarynki | Grapefruity
Ananasy | Winogrona

napoje : Woda | Soki | Pepsi | Mirinda | 7Up
Pepsi Max

Kawa zekspresu oraz wybdr herbat smakowych




dodatkowo

TEMATYCZNE LIVECOOKING (dodatkowo ptatne)
do wyboru:

kuchnia wloska - wspaniate kolory, aromatyczne zapachy, réznorodno$¢ przypraw i$wiezych sktadnikéw
to kwintesencja kuchni wtoskiej w wykonaniu naszego Szefa kuchni.

kuchnia azjatycka - kuchnia niezwykle aromatyczna, petna warzyw i ryzu.
Zdrowa ismaczna opcja dla tych, ktérzy chcg poznac¢ nowe, oryginalne smaki orientu.

kuchnia polska - tradycyjne polskie smaki, ktére nasz Szef kuchni ubiera w nowoczesng, barwng forme,
idealng nawet dla najwybredniejszych smakoszy.

sushi - najwazniejszy element tradycyjnej kuchni Japonii. tgczenie charakterystycznych w niej sktadnikdw
jest sztuka i prawdziwym rarytasem dla podniebienia.

gofry zowocami - pyszna, stodka opcja dla smakoszy kruchych wafli zbitg Smietana,
udekorowanych swiezymi owocami i wieloma dodatkami do wyboru.

Ilos¢ osdb Czas trwania
do 50 2h

od 50- 100 2h

od 100- 150 25h

od 150 25h

PROPONUJEMY ROWNIEZ (dodatkowo platne):

fontanna czekoladowa - stodka atrakcja zcieptg, ptynng czekolada, sptywajqcq kaskadami zfontanny,
w ktorej mozna zanurzaé swieze owoce dotgczone do zestawu

DJ - zapewni profesjonalng obstuge muzyczng i pozytywna atmosfere catej imprezy
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POZNAN,
LoDz

PRUSZKOW

KATOWICE
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Dziat Sprzedazy

e-mail: warszawa@hotellord.pl
tel. 22 5742010/ 22 574 20 20
9.00 - 17.00

GDANSK,
BIALYSTOK

Plac Zawiszy CENTRUM

AINBIM | DHIMZ
exsmernd

¥
3
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TERESPOL,
LUBLIN
KRAKOW
PIASECZNO

Iwona Maliszewska
I.Maliszewska@HotelLord.pl 609 601 541

Agnieszka Skrzydlewska
A.Skrzydlewska@HotelLord.pl 603 087 778

Agnieszka Baginska
A.Baginska@HotellLord.pl 691 678 125




