
250,00
PLN/os.

Kolacja grillowa
GRUPY ZORGANIZOWANE

MENU 3.

bigos górski z borowikami i śliwką przygotowywany na regionalnej kapuście
i kiełbasie oraz boczku wędzonym z naszej wędzarni - 120g -

żurek karkonoski na regionalnym zakwasie,

jajkiem izerskim oraz ziemniakami i kiełbasą wędzoną z naszej wędzarni - 200g - 

karczek z grilla marynowany w izerskim miodzie

i aromatycznych regionalnych ziołach z nutą pikantności - 120g -

pieczone skrzydełka z kurczaka polewane regionalnym sosem serowym - 60g -

ognisko z pieczeniem regionalnych kiełbas wiejskich 

wędzonych w naszej wędzarni

karkonoska smażonka grzybowa z kociołka na ognisku - 120g -

ZIMNY BUFET:

deska mięs i wędlin z naszej wędzarni

ziemniak pieczony w mundurkach z aromatycznymi przyprawami

regionalnymi podawany z twarożkiem ziołowym - 60g -

pikle: ogórki, papryka, patisony
sezonowe warzywa – pomidor, ogórek

chleb wiejski

masło wiejskie czosnkowe z ziołami

sos grillowy, chrzan naturalny, musztarda, ketchup

domowy smalec z wędzonymi skwarkami z naszej wędzarni

herbata, woda niegazowana w dzbankach, na stołach

Możliwość zamówienia udźca pieczonego/ płonącego przy min. 40 osobach

(koszt 30 zł/ osoba)


