
 

PRZYJĘCIE KOMUNIJNE  
I Komunia Święta to jeden z najważniejszych dni  

w życiu Twojego Dziecka.  
Hotel Klimczok zapewnia w pełni profesjonalną organizację przyjęcia 

komunijnego, aby ten uroczysty dzień  
był niepowtarzalny i wyjątkowy. 

 
Oferujemy: 

• Kameralne Miejsce przyjęcia:  Restauracja „Impresja” I i II poziom,  
Pub „Highlander”, Salki bankietowe na Restauracji 

• Wykwintne menu w zależności od Państwa preferencji 

• W cenie zestawu CIASTA I TORT KOMUNIJNY 
• Specjalne  ceny i zestawy menu dla Dzieci 
• Specjalne ceny napoi 

Poniżej propozycje SZEFA KUCHNI.  

 
Zapraszamy do zapoznania się z ofertą.  

KONTAKT:  
Dział Sprzedaży Magdalena Porębska 609 740 612 e-mail: marketing@klimczok.pl 

 

 

mailto:marketing@klimczok.pl


ZESTAW I                                                

Obiad:         

• Tradycyjny rosół z makaronem                                                       

• Pieczone nóżki z kurczaka                                                  

• Kotlet de`volajle                                                        
• Pieczeń wieprzowa z karczku                                                          

• Ziemniaki opiekane po polsku                                                          
• Kluski śląskie                                                 

• Kapusta z kminkiem na ciepło                                                         

• Surówka z białej kapusty z burakami                                                          
• Surówka z czerwonej kapusty                                                         

• Sałata w sosie vinaigrette                                                     
• Buraczki glazurowane                                                          

• Tort komunijny ( smak dowolny do wyboru przez gości ) 

DLA DZIECI:                                                                                                          

• Rosół lub pomidorowa z makaronem                                                          
• Kotlecik z kurczaka w panierce z frytkami                           

Zimna płyta wieloporcjowo w stoły :                                                 

• Deska wędlin z sosami na zimno                                                     
• Deska tradycyjnych serów                                                   
• Jajko z szynką na sałatce jarzynowej                                                          

• Śledż w śmietanie z groszkiem                                                        
• Roladki z szynki w galarecie                                                
• Dodatki(pikle,marynaty,grzybki,ogórki.....)            

        Cena: 180 zł / osoba 

     

 

 

 

 

 

 

 

 



                            

ZESTAW II                                                                 

Obiad :                                                                       

• Tradycyjny rosół z makaronem i wątrobianymi kluskami   

• Kotlet z kurczaka z szynką i serem                          

• Bitki wołowe z pieczarkami z sosem własnym                    
• Schab po warszawsku z kabanosem 

       

• Kluski śląskie ciemne                                               
• Ziemniaczki opiekane z bekonem                            
• Frytki stekowe                                                          

• Kasza po wiejsku z boczkiem i cebulką   
• Kapusta Parzybroda                                                 

• Warzywa gotowane na parze                                               
• Surówka Colesław                                                    
• Sałatka szwdzka z ogórków                                     

• Surówka z marchewki z brzoskwiniami                               
• Mizeria                                                                      

• Buraczki z chrzanem                                            
• Tort komunijny ( smak dowolny do wyboru przez Gości 

)                                                               

Dla Dzieci:                                                      

• Rosół lub pomidorowa z makaronem                                  

• Fileciki z kurczaka z grilla z frytkami i surówką z 
marchewki                                                          

Zimna płyta wieloporcjowo w stoły :                         

• Deska wędlin z sosami na zimno                             

• Deska tradycyjnych serów                                       
• Galaretki wieprzowe z octem jabłkowym                            
• Śledż w sosie musztardowym z ziarnami gorczycy            

• Sałatka z brokułów i kalafiora na kruchej sałacie                
• Tuńczyk z warzywami na ostro                                            

• Dodatki(pikle, marynaty, grzybki, ogórki.....)                          

• Ciasta domowego wypieku wieloporcjowo w stoły   

Cena: 200 zł / osoba                                                                         

 

 

 

 



 

ZESTAW III                                                                 

Obiad :                                                                       

• Tradycyjny rosół z makaronem i wątrobianymi kluskami   

lub 
• Krem z prawdziwków z groszkiem ptysiowym                    

• Schab faszerowany pieczarkami                             
• Rolada wołowa w sosie mięsnym                             

• Kurczak a`la Klimczok z musem cielęcym                          
• Łosoś gotowany na parze z sosem kurkowym                    

• Kluski śląskie                                                 

• Ziemniaczki gotowane z koperkiem                         
• Ziemniaczki smażone / Frytki                                               
• Risotto warzywne / Dufinki                                       

• Modra kapusta                                                          
• Warzywa gotowane na parze                                               
• Surówka z selera z rodzynkami                                           

• Surówka z pory z pomidorkami cherry                                
• Sałata z sosem vinaigrette                                        

• Mizeria                                                                       
• Buraczki z chrzanem                                                

Tort komunijny ( smak dowolny do wyboru przez gości )    

Dla Dzieci:                                                      

• Rosół lub pomidorowa z makaronem                                   

• Kotlecik z kurczaka w płatkach kukurydzianych z frytkami marchewką na słodko 

  Zimna płyta wieloporcjowo w stoły :                         

• Tymbaliki z drobiu z jajkiem przepiórczym                          
• Deska pieczonych mięs i wędlin (6 rodzai mięs + swojskie wędliny) 
• Selekcja beskidzkich serów z suszonymi owocami             

• Tymbaliki z wędzonego łososia z owocami cytrusowymi    
• Ozorek cielęcy z pieczoną papryką w galarecie                  

• Impresja śledziowa ( trzy rodzaje śledzi:wśmietanie, w oleju , po góralsku) 
• Sałatka grecka z oliwkami i serem feta                               
• Dodatki(pikle,marynaty,grzybki,ogórki.....)     

                                           
• Ciasta domowego wypieku wieloporcjowo w stoły              
• Owoce sezonowe w stoły    

Ciepłe danie serwowane :                                         

• Eskalopki cielęce z pomidorami z bukietem warzyw i ziemniaczkami pieczonymi 

Cena: 250 zł / osoba 


