
Tradycyjny barszcz czerwony na zakwasie
Zupa grzybowa z kluseczkami tymiankowymi

Pierogi z kapustą i grzybami
Pierogi z makiem i sosem waniliowym
Pierogi z łososiem i szpinakiem
Wigilijna kapusta zasmażana z grzybami
Tradycyjny kotlet devolaj z masłem
Confitowane udo z kaczki z sosem wiśniowym
Kaczka pieczona w całości faszerowana jabłkami i śliwką
Łosoś pieczony z sosem cytrynowym
Pstrąg łososiowy z sosem z palonego masła z limonką 
Bigos z suszoną śliwką

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Dorsz po grecku
Krokiety z kapustą i grzybami
Schab pieczony ze śliwką
Karkówka wolno pieczona
Rostbef marynowany w miodzie pitnym i musztardzie francuskiej
Staropolski pasztet z suszonymi owocami
Wegański pasztet z ciecierzycy z suszoną żurawiną

*MINIMALNA ILOŚĆ ZAMÓWIENIA 10 SZTUK LUB 1  KG

P R Z Y J M O W A N I E  Z A M Ó W I E Ń :
tel .  +  48 602-386-018
mai l :  gm@mystorygdynia.pl

Ostateczny termin składania zamówień: 20 grudnia
Odbiór zamówień: 23 do godz.  19:00 lub 24 grudnia do godz.  13:00

Catering Świąteczny

45 zł / 1l
59 zł / 1l

8 zł / szt.
8 zł / szt.
8 zł / szt.

90 zł / 1 kg
25 zł / szt.
29 zł / szt.

230 zł / 1 szt. 2 kg
35 zł / 1 szt. 200 g

35 zł/1 szt 200g
70 zł/ kg

75 zł /1 kg
110 zł / 1 kg

19 zł / szt.
90 zł / kg
90 zł / kg

130 zł / kg
75 zł / 1 kg

60 zł / 1 kg

Zupa

Dania wigilijne do samodzielnego odgrzania

Dania zimne


