
P R Z Y S T A W K A

Carpacio z ryb morskich marynowanych w ponzu, podane z majonezem wasabi
z nutą limonki, z sałatką z kopru włoskiego i kawiorem

ZUPA

Kremowa zupa rakowa podana z krokietem krewetkowym
i pianą oraz z zestem z cytryny

D A N I E  G Ł Ó W N E

Comber z królika w musie z pieczonej marchwi ze szparagami,
otulony dojrzewającą szynką, podany na puree cytrynowo tymiankowym,

z młodymi warzywami, z sosem demiglace oraz musztardą francuską

D E S E R

Mus z palonej czekolady z karmelizowaną gruszką,
sosem karmelowym i żelką z czarnej porzeczki

Z I M N Y  B U F E T  -  P R Z E K Ą S K I  

Tatar z łososia z mango i świeżym ogórkiem
Vitello tonato z indyka 

Tatar wołowy z marynatami i przepiórczym jajkiem
Carpaccio z buraka z kozim serem, filetowanymi pomarańczami, prażoną dynią 

Rostbef pieczony marynowany w sosie teriyaki podany na orientalnych warzywach
Śledzie marynowane z żurawiną 

Śledzie po kociewsku
Śledzie z marynowanymi grzybami

Deska serów i włoskich wędlin 
Sałatka z grillowanym kurczakiem 

Sałatka z krewetkami  

Sy l w e s t ro w a  N o c  p e ł n a
M u z y k i ,  S m a k u  i  B l a s k u  D I S C O !



H A R M O N O G R A M  W I E C Z O R U

19:00 - Uroczysta kolacja przy muzyce na żywo
22:00 - Zabawa taneczna z DJ

00:00 - Wspólne powitanie Nowego Roku
03:00 - Zakończenie wieczoru

Powitaj Nowy Rok w stylu

N A P O J E  I  A L K O H O L

Autorski Koktajl na powitanie
Czerwone wino do kolacji serwowanej

Wysokoprocentowy alkohol (bez limitu)
Kawa, herbata, woda, soki (bez limitu)

Toast noworoczny - Prosecco

GORĄCY BUFET

Boeuf Strogonow 
Wolno duszony polik wołowy podany na pieczonych warzywach z sosem wiśniowym 

Mix pierogów (kresowe, z szarpaną kaczką)

SŁODKI BUFET

Ciasta własnego wypieku, desery, monoporcje


