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Sylwestrowa Noc pelna
Muzyki, Smaku i Blasku DISCO!

PRZYSTAWKA

Carpacio z ryb morskich marynowanych w ponzu, podane z majonezem wasabi
7 nutq limonki, 7 salatka 7 kopru wloskiego i kawiorem

ZUPA

Kremowa zupa rakowa podana z krokietem krewetkowym
i piang oraz z zestem z cytryny

DANIE GLOWNE
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- ’&A’ ‘ Comber 7 krolika w musie z pieczonej marchwi ze szparagami,
ol ot \J otulony dojrzewajaca szynka, podany na puree cytrynowo tymiankowym,
)| aas 7 mlodymi warzywami, z sosem demiglace oraz musztarda francuska
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":Q;! Mus 7 palonej czekolady 7 karmelizowang gruszka,

sosem karmelowym i zelkq z czarnej porzeczki

ZIMNY BUFET - PRZEKASKI

Tatar z lososia z mango i swiezym ogorkiem
Vitello tonato z indyka
Tatar wolowy z marynatami i przepiorczym jajkiem
Carpaccio 7 buraka 7 kozim serem, filetowanymi pomaranczami, prazong dynia
Rostbef pieczony marynowany w sosie teriyaki podany na orientalnych warzywach
Sledzie marynowane z zurawing
Sledzie po kociewsku
Sledzie z marynowanymi grzybami
Deska serow i wloskich wedlin
Salatka 7 grillowanym kurczakiem
Salatka z krewetkami
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GORACY BUFET

Boeuf Strogonow
Wolno duszony polik wolowy podany na pieczonych warzywach z sosem wisniowym
Mix pierogow (kresowe, 7 szarpang kaczka)

SLODKI BUFET
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Ciasta wlasnego wypieku, desery, monoporcje

NAPOJE I ALKOHOL

Autorski Koktajl na powitanie
Czerwone wino do kolacji serwowanej
Wysokoprocentowy alkohol (bez limitu)
Kawa, herbata, woda, soki (bez limitu)
Toast noworoczny - Prosecco

HARMONOGRAM WIECZORU

19:00 - Uroczysta kolacja przy muzyce na zywo
22:00 - Zabawa taneczna z DJ
00:00 - Wspdlne powitanie Nowego Roku
03:00 - Zakonczenie wieczoru

Powitaj Nowy Rok w stylu
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