Menu okolicznosciowe

SErwowdne

PROPOZYCJAI

ZUPA
Krem z pieczonych pomidorow z papryka z zielonym pesto

DANIE GLOWNE
Sznycel z poledwiczki wieprzowej, jajko sadzone,
purée ziemniaczane, puder z prazonej cebuli,
marchewka, kiszony ogorek z czerwona cebulg, pietruszka,
Sos winegret

DESER
Fondant czekoladowy 7z sorbetem wisniowym

KKawa, herbata, woda

140 zl/os.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe

SErwowane

PROPOZYCAII

PRZYSTAWKA
Tatar z lososia z mango, Swiezym ogorkiem, kolendra
i piklowanymi warzywami

ZUPA
Krem z bialych warzyw
z oliwg truflowa

DANIE GLOWNE
Halibut na czarnej soczewicy z mlodymi warzywami
i grillowana kapusta pak choy

DESER
Sernik Philadelphia z owocami

i sorbetem malinowym

Kawa, herbata, woda

169 71/ 0s.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe

SErwowdane

PROPOZYCJAI

PRZYSTAWKA
Pat¢ z kaczych watrobek i chutney z gruszki

ZUPA
Bulion 7 kaczki
z warzywnym julienne i pierozkami Gyoza

DANIE GLOWNE (JEDNO DO WYBORU)
Prasowany polik wolowy podany
7 purée ziemniaczano-waniliowym, buraczkami glazurowanymi,
mlodymi warzywami, confitowana szalotka, sosem demi-glace
z nutg gorzkiej czekolady

Confitowana noga z kaczki podana z zapiekanka ziemniaczang
na purée z buraka, palonym kalafiorem, duszona

w pomaranczach marchwia, sosem demi-glace z wisnia

DESER
Mus z mango i marakui

KKawa, herbata, woda

195 71/ 0s.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe

Dania dla dzieci

ZUPA (JEDNA DO WYBORU)
Rosol z makaronem i marchewka
Krem z pomidorow

DANIE GLOWNE (JEDNO DO WYBORU)
Nuggetsy 7 kurczaka 7 frytkami
i marchewka na masle
Panierowane fileciki z kurczaka
z purée ziemniaczanym i marchewka z groszkiem
Burger z kurczakiem i frytkami
Spaghetti bolognese

DESER (JEDEN DO WYBORU)
Lody z bita Smietana i owocami

Pierozki leniwe na slodko z owocami

Lemoniada

7471/ 0s.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe serwowane

na polmiskach

PROPOZYCJA |

ZUPA (JEDNA DO WYBORU)
Krem z pieczonego kalafiora z chutney z gruszki (vege)
Krem z kukurydzy z popcornem z kaszy gryczanej (vege)

DANIE GLOWNE (DWIE PORCJE NA OS)
Polik wolowy 7 sosem demi-glace
Faszerowane pieczarkami udka z kurczaka
Dorsz pieczony z sosem cytrynowym
Sznycel z poledwiczki wieprzowej

DODATKI
Purée maslane
Buraczki glazurowane
Pieczone ziemniaki z parmezanem
Ziemniaki z wody 7 koperkiem
Czarna soczewica z grillowanymi warzywami
Mix surowek

DESER (DWIE PORCJE NA OS)
Mix ciast

Bufet kawowy bez ograniczen, woda, soki

19571/ 0s.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe serwowane

na polmiskach

PROPOZYCJAI

PRZYSTAWKA
Tatar 7 lososia 7 piklowanymi warzywami

ZUPA (JEDNA DO WYBORU)
Zurek na zakwasie z purée, Klopsikami z bialej kielbasy i jajkiem
Krem z zielonych warzyw z prazonymi pestkami (vege)
Krem z pomidora 7 zielonym pesto (vege)

DANIE GLOWNE (DWIE PORCJE NA OS)
Schab cytrynowy z sosem tymiankowym
Confitowane udo 7 kaczki 7z sosem wisniowym
De Volaille 7z maslem
Dorsz 7z sosem cytrynowym

DODATKI
Ziemniaki pieczone 7z parmezanem
Purée ziemniaczane
Ziemniaki z wody
Pieczone warzywa
Gotowane warzywa
Mizeria 7z 0gorkow
Mix surowek

DESER (DWIE PORCJE NA OS)
Tarta z owocami
Sernik
Szarlotka

Bufet kawowy bez ograniczen, woda, soki

21571/ os.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe serwowane

na polmiskach

PROPOZYCJAIII

PRZYSTAWKA (JEDNA DO WYBORU)
Tatar z lososia 7 piklowanymi warzywami i majonezem szczypiorkowym
Pat¢ 7 watrobki z chutney z gruszki
Tatar zawokado z sosem sojowym i prazonymi orzechami

ZUPA (JEDNA DO WYBORU)
Consome grzybowe z kluseczkami polfrancuskimi
Krem z ciecierzycy z nutq imbiru i micty

DANIE GLOWNE (DWIE PORCJE NA OS)

Polik wolowy 7z sosem demi-glace
Confitowane udo 7 kaczki z sosem wisniowym
Kotlety ze schabu faszerowane serem i pieczarkami
De Volaille 7 maslem
Pieczona karkowka
Pieczony losos 7 sosem limonkowym

DODATKI
Purée ziemniaczane
Ziemniaki pieczone 7z parmezanem
Buraczki glazurowane
Grillowane warzywa
Warzywa z wody
Buraczki zasmazane
Kasza peczak z warzywami
Mix surowek

DESER (DWIE PORCJE NA OS)
Tarta z owocami
Sernik
Szarlotka
Panna cotta z wisnia
1. Creme bralée

Bufet kawowy bez ograniczen, woda, soki

24071/ 0s.

s ilace

BAR & RESTAURANT



https://aniagotuje.pl/przepis/creme-brulee

Menu okolicznosciowe

zakaski zimne

Tatar z lososia podany na ogorku
Matias po kaszubsku z rodzynkami
Mi¢sa pieczone
(schab ze sliwka, rolada z boczku, karczek nacierany czosnkiem)
Marynaty
Terrina drobiowa z chutney z ananasa
Poledwiczka wieprzowa z sosem tunczykowo-kaparowym
Salatka z kurczakiem, grzankami
i sosem musztardowo-miodowym
Salatka z makaronem vernicelli w stylu orientalnym z tofu
Quiche wytrawny
Pieczywo, maslo

95 71/0s.

s polace

BAR & RESTAURANT




Menu okolicznosciowe

zamowienia dodatkowe

Bufet kawowy bez ograniczen
kawa, herbata, woda, dodatki - 20 71/0s.

Kawa z wizerunkiem - 25 71
Pakiet napoi gazowanych i sokow - 40 71/0s.
Wino wytrawne czerwone Sanama 0,75 ml - 85 71
Wino wytrawne biale Castelnuevo 1958 0,75 ml - 85 7|
Prosseco Valfonda 0,75 ml - 85 71
Wodka Zubréwka Czarna 0,7 1-180 71
Johhnie Walker Black 0,71 -190 7I

Oplata serwisowa / w przypadku wniesienia wlasnego alkoholu
koncesjowanego - 30 71/0s.

Whiesienie wlasnego ciasta lub tortu (z paragonem)
oplata serwisowa 15 71/ 0s.

oyyplace

BAR & RESTAURANT




NOM KN

My Story
Gdynia Hotel

+48 692 471185
sales@mystorygdynia.pl




