
A P E R I T I F

P R Z Y S T A W K A
Grillowane krewetki, podane w aromatycznym sosie z mleka

kokosowego, z grillowanym ananasem, ze świeżą kolendrą oraz
chrupiącą prażynką krewetkową

Z U P A  -  D U E T  K R E M Ó W
Krem z pieczonej papryki z nutą białej czekolady

oraz krem z zielonego groszku z miętą

D A N I E  G Ł Ó W N E
Pierś z kurczaka zagrodowego, faszerowana musem truflowym,

serwowana na zapiekance buraczanej, z młodymi warzywami
i delikatnym sosem tymiankowym

D E S E R
Mille-feuille z musem czekoladowym i świeżymi owocami

D Z I E Ń  K O B I E T
Wieczór subtelnych smaków, by celebrować kobiecość

i rozpieszczać zmysły.

7, 8 marca 2026
Muzyka na żywo: godz. 19:30

Cena: 290 zł / za osobę
Obowiązuje wcześniejsza rezerwacja stolików

Rezerwacja: 882-351-566


