
P R Z Y S T A W K A

Carpacio z łososia i dorsza marynowanego w sosie ponzu, z kawiorem,
sałatką z kopry włoskiego z sosem sojowym i sezamem , majonezem wasabi 

D A N I E  G Ł Ó W N E

Pierś z kurczaka z musem truflowym otulona karmelizowanymi orzechami
podana na puree z marchwi z pomarańczą , aranchini z pistacją,

chrupiącymi warzywami i sosem tymiankowym

D E S E R

Torcik mango z białą czekoladą

Z I M N Y  B U F E T  -  P R Z E K Ą S K I  

Tatar z łososia z mango i świeżym ogórkiem
Vitello tonato z indyka 

Tatar wołowy z marynatami i przepiórczym jajkiem
Carpaccio z buraka z kozim serem, filetowanymi pomarańczami , prażoną dynią 

Rostbef pieczony marynowany w sosie teriaki podany na orientalnych warzywach
Śledzie marynowane z żurawiną 

Śledzie po kociewsku
Śledzie z marynowanymi grzybami

Deska serów i włoskich wędlin 
Kącik wiejski  (smalec, mięsa pieczyste, marynaty, sosy)

Sałatka z grillowanym kurczakiem 
Sałatka z krewetkami 

Pieczywo 

GORĄCY BUFET

Zupa  - Strogonow 
Mix pierogów z omastą (kresowe, z szarpaną kaczką)

Wolno duszony polik wołowy podany na pieczonych warzywach z sosem wiśniowym 

SŁODKI BUFET

Mini deserki, tarty, słodkości własnego wypieku

M E N U  S Y L W E S T R O W E



U S Ł U G I  D O D A T K O W E

20:00 - 24:00 - Animacje opieka nad dziećmi w wieku 3-12 lat
zabawy, mini disco, opieka animatora

przekąski, napoje

C E N A
  150 zł za dziecko

REZERWACJA

tel +48 602 386 018
mail: gm@mystorygdynia.pl

H A R M O N O G R A M  W I E C Z O R U

20:00 - Serwowana kolacja z muzyką na żywo
22:00 - Rozpoczęcie wieczoru z DJ Baltazarem

Fotobudka 360
00:00 - Wspólne powitanie Nowego Roku

03:00 - Zakończenie wieczoru

C E N A
  880 zł za osobę dorosłą

N A P O J E  I  A L K O H O L

Welcome Drink na powitanie
Wino do kolacji serwowanej

Wódka (bez limitu)
Kawa, herbata, woda, softy (bez limitu)

Toast o północy


