00 | hotel@o3hotel.pl



H TEL

Konsolacja

Proponujemy dwie
oferty cenowe;
I opcja:

Zupa, Il danie, ciasta Szefa Kuchni,
napoje - w cenie 75 PLN/os

Il opcja:
Przystawka, zupa, Il danie, ciasta Szefa
Kuchni, napoje - w cenie 90 PLN/os

Wybér 1 dania:

Przystawka serwowana

. Pasztet z konfiturg Zurawinowa
i marynowanymi grzybkami

2. Satata cezar z grillowanga piersig kurczaka oraz
pomidorkami koktajlowymi

3. Wedzony tosos podany na rukoli z musem
chrzanowym

+ pieczywo w koszyczku do kazdej
Z przystawek

Zupa N

1. Domowy rosot z lanymi kluskami, warzywami
oraz lubczykiem

2. Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg oraz
grzankami ziotfowymi

3. Krem pomidorowy z oliwg bazyliowa,
macarpone
i prazonymi nasionami

Dania gtdwne

1. Kotlet schabowy z zasmazanga kapusta kiszona
oraz ziemniakami w mundurkach z koperkiem

2. Filet drobiowy faszerowany szpinakiem i serem
feta podany z ziemniakami puree i mieszanymi
satatami z dresingiem

3. Pieczony filet z dorsza w sosie cytrynowym
podany z dzikim ryzem oraz brokutem
zasmazanym z migdatami

4. Wegariskie danie Marynowane tofu w

chrupigcej panierce z puree kalafiorowym oraz
duszong fasolka szparagowa na biatym winie

Patera ciast szefa kuchni

Napoje:

kawa, herbata, woda i soki w dzbankach
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H TEL

Konsolacja

Proponujemy dwie
oferty cenowe:

I opcja:
Zupa, Il danie, ciasta Szefa Kuchni,
napoje - w cenie 75 PLN/os

Il opcja:
Przystawka, zupa, Il danie, ciasta Szefa
Kuchni, napoje - w cenie 90 PLN/os

Wybor 1 dania:

Przystawka serwowana

. Pasztet z konfiturg zurawinowa
i marynowanymi grzybkami

2. Saftata cezar z grillowang piersia
kurczaka oraz
pomidorkami koktajlowymi

3. Wedzony tosos podany na rukoli
Z musem chrzanowym

+ pieczywo w koszyczku do kazdej
Z przystawek

SIIIIIIIIIIIIIIIIIIIFII117777

SIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIFIII17777,

Zupa

.  Domowy rosot z lanymi kluskami,
warzywami oraz lubczykiem

2. Krem z biatych warzyw z oliwg
truflowa oraz grzankami ziotfowymi

3. Krem pomidorowy z oliwg bazyliowa,
macarpone i prazonymi nasionami

Dania gtowne

. Kotlet schabowy z zasmazang kapustg
kiszona oraz ziemniakami
w mundurkach z koperkiem

2. Filet drobiowy faszerowany
szpinakiem i serem feta podany
z ziemniakami puree i mieszanymi
satatami z dresingiem

3. Pieczony filet z dorsza w sosie
cytrynowym podany z dzikim ryzem
oraz brokutem zasmazanym
Z migdatami

4. Wegarniskie danie Marynowane

tofu w chrupigcej panierce z puree
kalafiorowym oraz duszong fasolka

Patera ciast szefa kuchni

Napoje:

kawa, herbata, woda i soki w dzbankach
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