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Imprezy Okolicznosciowe

Zapraszamy do odkrycia wyjatkowej restauracji w Hotelu O3
na Mokotowie w Warszawie! To nowoczesne miejsce, ktore
taczy ciekawe wnetrza z wyjatkowym smakiem. Nasza
przestronna restauracja stwarza przyjemna atmosfere, idealna
na spotkanie z przyjacidétmi czy rodzinne uroczystosci.

Nasze menu, oparte na $wiezych, lokalnych produktach, jest
starannie opracowywane przez nasz zespot kucharzy, ktorzy
Z pasjg tworzg dania, ktére zachwyca Twoje podniebienie.
Niezaleznie od okazji, z pewnoscia znajdziesz co$ dla siebie
— od wykwintnych dan po pyszne desery.

Nie czekaj! Odwiedz nas i pozwol sobie na chwile relaksu
w wyjatkowej atmosferze. Czekamy na Ciebie w Hotelu O3!

KACIK ZABAW DLA HOTEL PRZYJAZNY
DZIECI W O3EAT KLIMATYZACJA PARKING ZWIERZAKOM
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Menu Okolicznosciowe

MENU OKOLICZNOSCIOWEI........... 159 zt/os.

ZUPA 1 do wyboru przed impreza

DANIE GEOWNE: 1 do wyboru przed impreza
PRZYSTAWKI W STOLE: 3 pozycje + pieczywo oraz masto
Woda aromatyzowana owocami i mieta

MENU OKOLICZNOSCIOWEII........... 199 zt/os.

ZUPA 1 do wyboru przed impreza

DANIE GEOWNE: 1 do wyboru przed impreza
PRZYSTAWKI W STOLE: 4 pozycje + pieczywo oraz masto
StODKI BUFET kompozycja ciast i mini paczkdw

Woda aromatyzowana owocami i mietg

MENU OKOLICZNOSCIOWE IIl...... 239 zt/os.

ZUPA 1 do wyboru przed impreza

DANIE GEOWNE: 1 do wyboru przed impreza
PRZYSTAWKI W STOLE: 5 pozycji + pieczywo oraz masto
StODKI BUFET kompozycja ciast, mini pgczkow oraz ptysi
Patera owocow filetowanych

Woda aromatyzowana owocami i mieta

MENU OKOLICZNOSCIOWE IV........ 269 zt/os.

ZUPA: 1 do wyboru przed impreza

DANIE GEOWNE 1 do wyboru przed impreza
PRZYSTAWKI W STOLE: 6 pozycji + pieczywo oraz masto
StODKI BUFET kompozycja ciast, mini pgczkow oraz ptysi
Mini deserki w stoiczkach

e panna cotta,

e pudding chia,

e musy czekoladowe,

e galaretki z owocami

Patera owocow filetowanych

Woda aromatyzowana owocami i mietg

Mozliwosc¢ wyboru zupy na miejscu z 2 pozycji wybranych wczesniej 12zt/os
Mozliwos¢ wyboru gtdwnego dania na miejscu z 2 pozycji wybranych wczesniej 45zt/os
Ustugi w cenie Rezerwacja stolika w restauracji na 4 godziny
Podstawowa dekoracja stotu [biate obrusy, biezniki, serwetki, kwiaty]

Parking dla Gosci
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Zupy:

CONSOME DROBIOWE

Z lanymi kluskami, warzywami oraz lubczykiem

TRADYCYJNY ZUREK

Z jajkiem i kietbasa aromatyzowany chrzanem

Dania gtéwne:

WOLNO PIECZONA POLEDWICZKA

podana z sosem z grzybow lesnych z puree
rozmarynowym i karmelizowanymi buraczkami

ROLADKA Z MLODEJ WIEPRZOWINY
faszerowana boczniakami, gorczyca i szalotka w sosie
winnym podana z chrzanowym puree

i grillowang satatg rzymska

FILET Z PSTRAGA

aromatyzowany mastem czosnkowo-ziotowym
podany z kaszg kuskus oraz smazonym brokutem
z migdatami

DUSZONA KARKOWKA
w sosie $Smietanowym z gorczyca, podana
z kremowym peczotto, pieczonym brokutem

Przystowki w stole:

WRAPY Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM
satatg rzymska, warzywami i sosem
jogurtowo - koperkowym

POLMISEK PASZTETOW

Z konfiturg zurawinowa i marynowanymi grzybkami

ROZYCZKI Z ROSTBEFU NA SZPINAKU

z figami oraz dresingiem musztardowo- truskawkowym

POLMISEK

wyselekcjonowanych wedlin i kietbas dojrzewajacych

CHRUPIACE KURCZACZKI

W panierce z sezamem podane z sosem aioli

SLEDZIE MARYNOWANE

w imbirze i porze

SALATKA ORIENTALNA Z MAKARONEM

ryzowym, wotowing i warzywami z sezamem
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KWASNICA
gotowana na wedzonych Zzeberkach

DOMOWE FLAKI

wofowe z majerankiem

AROMATYCZNA PIERS Z KACZKI

podana z sosem porzeczkowym, ziemniakami
w mundurkach i smazong brukselka

ZAPIEKANA PIERS KURCZAKA

Z pomidorami, mozzarellg i pesto bazyliowym

podana z pieczonymi ziemniakami oraz roszponka i

rukola

GRILLOWANA PIERS KURCZAKA

faszerowana pieczarkami i mozzarellg podana z

gratin ziemniaczanym i duszonymi fasolkami szpara-

gowymi w biatym winie

RUMSZTYK WOLOWY
z karmelizowang cebulg i pieczarkami podany
z francuskimi ziemniakami w emulsji koperkowej

i surowka z kiszonego ogorka, musztardy francuskiej

i gruszki

SALATKA Z MAKARONEM
kurczakiem, suszonymi pomidorami
i prazonymi nasionami stonecznika

ROLADA SZPINAKOWA
z wedzonym tososiem | twarozkiem cytrynowym

WRAPY Z WEDZONYM LOSOSIEM

rukola i mascarpone

SLEDZIE Z SZALOTKA

kaparami i rukola

SALATKA ZIEMNIACZANA

Z boczkiem, ogorkiem kiszonym i gorczyca

SKRZYDELKA Z KURCZAKA
w glazurze BBQ z dymka

KOFTA PODANA Z SOSEM
czosnkowo-mietowym oraz paprykowo
pomidorowym
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Zupy wegetarionskie:

CONSOME

z pieczonych warzyw z lanymi kluskami,
warzywami oraz lubczykiem

ZUPA POROWA

z pieczarkami na serkach

ZUPA KREM |
z biatych warzyw z prazonymi nasionami
stonecznika oraz oliwg truflowa

Dania gtdowne wegetarionskie:

BAKLAZAN SMAZONY
na chrupigco podany z puree rozmarynowym
i karmelizowanymi buraczkami

GRILLOWANE PLASTRY
MARYNOWANEGO TOFU

w sosie musztardowym podane z kaszg gryczang
aromatyzowang czosnkiem i majerankiem

RYZ W STYLU ORIENTALNYM
Z jajkiem, tofu i kietkami fasoli mung oraz palonym
brokutem
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ZUPA KREM 11

pomidorowo - paprykowy z grzankami
i konfitowana papryka chili

ZUPA KREM 11I
z pieczonych pomidorow San Marzano
Z mascarpone i oliwg bazyliowa

ZUPA KREM IV

z gruszki i pietruszki z grzankami zapiekanymi

FLAKI

7z boczniaka

GOLABKI ROSLINNE

faszerowane soczewica podane z sosem
grzybowym, ziemniakami i grillowang satatg rzymska

PIECZONY STEK Z KALAFIORA

podany z sosem chimichurri, prazonymi orzechami
oraz ziemniakami puree i duszonymi fasolkami
Szparagowymi w winie

Przystawki w stole wegetarianskie:

GRUSZKA PIECZONA

z serem plesniowym, zurawing i migdatem

SALATKA GRECKA

z arbuzem

MIESZANE SALATY
Z rwang mozzarellg, granatem, pomararicza
i sosem stodko-kwasnym

SALATKA Z BROKULEM
czerwong fasolg i jajkiem, podana
z dipem jogurtowo - czosnkowym

WRAPY Z SERKIEM

czosnkowym, rukolg i suszonymi pomidorami

CARPACCIO Z PIECZONEGO BURAKA

z serem plesniowym i kremem balsamicznym

SALATKA CAPRESE

Z pomarariczg i awokado

SALATKA ORIENTALNA
z makaronem ryzowym, tofu i warzywami z
sezamem
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Wzbogacé swojq oferte:

PRZYSTAWKA SERWOWANA/ OCZEKUJACA
PRZED DANIEM GORACYM 32Zt/0S

- istnieje mozliwos¢ wymiany zupy na przystawke

SALATKA CESARSKA

z grillowanym kurczakiem i grzanka maslang

MELON MARYNOWANY

w malibu z szynka parmenska i rukola

CARPACCIO Z PIECZONEGO BURAKA

z karmelizowang gruszka, figami i serem plesniowym

GRILLOWANA SALATA RZYMSKA

z sosem chimichurri i krewetkami oraz grzanka ziotowa

PATE Z PODROBOW

Z konfiturg porzeczkowa oraz bajglem

Tatar:

POLMISEK TATARA WOLOWEGO

Z marynowanymi grzybkami oraz piklami
(serwowany na wskazang godzine] doptata 23zt/os
buraczkami

*Menu dzieciece

ROSOL Z WIEJSKIEGO KURCZAKA

z warzywami i kluskami

KREMOWA ZUPA
z pieczonych pomidorow z kluskami

CHRUPIACE KESKI Z KURCZAKA
podane z frytkami i ketchupem

*MENU DZIECIECE 99Zt/OS.

do 10 roku zycia

Napoje :

PAKIET 1 NAPOJE 15Zt/0S
Soki w karafkach [pomaranczowy i jabtkowy],
lemoniada, kawa i herbata
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MUS CZEKOLADOWY
Z POMARANCZOWA NUTA

podany z wisniami duszonymi w winie

DESER SEROWANY DOPLATA 25Zt/0OS

[serwowany na wskazang godzine]

FONDANT CZEKOLADOWY

z sosem truskawkowym i lodami

PUCHAREK LODOW

Z owocami i bitg smietang

GORACY STRUDEL JABLKOWY
Z bitg Smietang i lodami waniliowymi

SERWOWANY TATAR WOLOWY

Z marynowanymi borowikami oraz piklami

i jajkiem przepiorczym oraz grzankami maslanymi

(serwowany na wskazang godzine
lub jako przystawka przed pierwszym daniem]
dopftata 39zt/os

KOTLECIK SCHABOWY

z opiekanymi ziemniakami i mizeria

RIGATONI Z SOSEM

Z pieczonych pomidorow z bazylia

LODY Z OWOCAMI MIETA

z sosem truskawkowym i lodami

PAKIET 2 NAPOJE 45Zt/0S
Soki w karafkach [pomarariczowy i jabtkowy],

lemoniada, napoje gazowane (cola, fanta, sprite),

kawa i herbata
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Zopraszamy
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