ITAL
S‘?\\)‘@ BY AN ([//5//1/{
e

A

BANKIETOWE
2026




S
&;/.

Fl

4
V£

/ '/__.'
/)

7

—_
=

Rt BY ITALIAN W50
\

EAT

Menu bankietowe
269 zi netto — 291 zt brutto .

Skarby Kuchni Polskiej

Bufet przekasek zimnych i satatek

¢ Grillowane serki owcze zawijane
w bekon i baktazan

e Wedzona piers z kaczki

¢ Selekcja pasztetow
e Poétmisek mies pieczonych

i wyrobow z wedzarni
e Kamionka smalcu po staropolsku

o Sledzie
e Salatkajarzynowa
e Salatka z pieczonych burakow

o Selekcja swiezo wypiekanych buteczek
podawanych z mastem

Bufet dan cieptych

e Krem z gruszki i pietruszki

¢ Rosét zdomowym makaronem

e Wolno pieczona karkéwka
o Faszerowane udko z kurczaka

e Dorsz
e Golabkiz czerwonej soczewicy

e Ziemniaki w mundurkach
e Aromatyczna
¢ Klasyczne buraczki

o Kalafior i marchew

e Suréwka z kiszonego ogorka

RN

Bufet stodkosci

Szarlotka z kruszonka
Sernik z pomarancza
Rolada makowa
Sernik na zimno
Filetowane owoce

Sekrety Kuchni Orientu

Bufet przekasek zimnych i satatek

Spring rolls ryzowe
Sataye z kurczaka

Sajgonki z sosem sweet chili
Mini pierozki gyoza

Satatka z wotowing

Ciecierzyca z tahini,
Satatka z makaronem sojowym,

Selekcja Swiezo wypiekanych buteczek
podawanych z mastem

Bufet dan cieptych

Zupa tom yum z tofu
Zupa miso

Mostek wotowy

Udo z kurczaka
Chrupiacy dorsz
Tofu z warzywami
Ryz jaSminowy
Warzywa

Delikatna fasolka

Suréwka w stylu koreanskim
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Menu bankietowe
269 zi netto — 291 zt brutto

Sekrety Kuchni Orientu

Bufet stodkosci

Kremowa mleczna galaretka
Kokosowy pudding chia
Kremowy mus

Krem $mietanowy

Filetowane owoce

Smaki Stonecznej Italii

Bufet przekasek zimnych i satatek

Szynka prosciutto
Carpaccio wotowe

Selekcja wioskich wedlin
Roladki z baktazana

Caprese z mozzarellg

Satatka nicejska

Satatka z rukola,

Selekcja Swiezo wypiekanych buteczek
podawanych z mastem

Bufet dan cieptych

Krem z pomidoréw
Minestrone alla casalinga

Pulpeciki cielece
Piccata zindyka

Pieczony filet
Gnocchi w sosie grzybowym

Spaghetti aglio e olio
Risotto maslane
Pieczone warzywa

Mieszane sataty
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Bufet stodkosci

Klasyczne tiramisu
Waniliowa panna cotta

Ciasteczka cantucci
Mus czekoladowy
Krem $mietanowy

¢ Filetowane owoce

[ i BY B

VEr il ad B~ 4



I
)

.. o 7T XNV B LR R e R

e B T g, .

72
Menu bankietowe
315 zt netto — 340 zt brutto

Skarby Kuchni Polskiej *  Mini buraczki

¢ Mtoda marchewka

Bufet przekgsek zimnych i satatek * Suréwkaz parzonej czerwonej kapusty

e Wybér jaj faszerowanych
Bufet stodkosci
Poledwiczka po warszawsku

/
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e Kremowy sernik
e Szarlotkazbeza
e Dorszduszony e Mini paczki
o . . o S$liwki na kruchym ciescie
e Pétmisek polskich serow .  Domowe ciasto f
e Grillowane serki owcze zawijane w bekon e Filetowane owoce
i baktazan ;
e Potmisek mies pieczonych Ef
i wyrobéw z wedzarni o o
o Kamionka smalcu po staropolsku Sekrety Kuchni Orientu

e $ledzie w émietanie Bufet przekasek zimnych i satatek

e Springrollsryzowe

¢ Satatkaziemniaczana Sataye z kurczaka

[ i BY B

o Salatka z pieczonych burakéw

Sajgonki
e Selekcja Swiezo wypiekanych buteczek Mini pierozki H
podawanych z mastem e Aromatyczne krewetki 4

e Satatka z wotowing B
Bufet dan cieptych v Sosi i

e Kurczak w glazurze teriyaki N
e Krem z gruszki i pietruszki e Ciecierzyca z tahini,

e Tabbouleh z mietg
¢ Krem z biatych warzyw o Salatka z makaronem sojowym,

e Selekcja Swiezo wypiekanych buteczek

¢ Roladki ze schabu podawanych z mastem
* Kaczkaduszona Bufet dan cieptych

e Pstrag pieczony e Zupatomyum

¢ Gotabkiz czerwonej soczewicy e Zupa miso

e Ziemniaki w mundurkach

e Kopytka okraszone rumiang cebulg
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Menu bankietowe
315 zt netto — 340 zt brutto

Bufet dan cieptych

Kurczak
Wolno pieczona wotowina

Chrupiaca poledwiczka wieprzowa
Ltosos po tajsku z chili,

Ryz jaSminowy

Pieczone stodkie ziemniaki
Warzywa smazone

Delikatna fasolka szparagowa

Suréwka w stylu koreanskim

Bufet stodkosci

Kremowa mleczna galaretka
Mango lassi z tapioka
Kokosowy pudding chia
Kremowy mus

Krem $mietanowy z ananasem

Banany w ciescie kokosowym

Filetowane owoce

Smaki Stonecznej ltalii

Bufet przekasek zimnych i satatek

Szynka prosciutto
Carpaccio wotowe
Vitello tonnato

Selekcja wtoskich wedlin
Selekcja seréw

¢ Roladkiz baktazana

Caprese z mozzarellg
Satatka Cezar

o Salatka nicejska
Satatka
Selekcja swiezo wypiekanych buteczek
podawanych z mastem

Bufet dan cieptych

Krem z pomidorow
Minestrone alla casalinga

e Klasyczny gulasz wotowy

Saltimbocca z indyka
Labraks
Gnocchi

Penne all’arrabbiata
Polenta
Pieczone warzywa z ziotami

e Mieszane sataty

Bufet stodkosci

Klasyczne tiramisu
Panna cotta
Ciasteczka cantucci
Croissanty
Cytrynowe ciasto
Filetowane owoce

[ i BY B

VEr il ad B~ 4



!

Iy W, A Bt G _ 2
7V N\ VGl .G A N

\w\\@ BY \TALIAN MU//V{ ®

Ghe .
| Menu bankietowe
209 zi netto — 226 zt brutto

Skarby Kuchni Polskiej Sekrety Kuchni Orientu

Bufet przekasek zimnych i satatek Bufet przekasek zimnych i satatek

e Wedzona piers z kaczki e Springrolls
Sataye z kurczaka

Selekcja pasztetow e Sajgonki
Satatka z wotowing
e Potmisek mies pieczonych

i wyrobéw z wedzarni e Satatka z makaronem sojowym
o S$ledzie f
o Salatkajarzynowa
e Selekcja Swiezo wypiekanych o’
o Selekcja Swiezo wypiekanych buteczek podawanych z mastem '{
buteczek podawanych z mastem Ef

Bufet dan cieptych
Bufet dan cieptych

/
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Zupa tom yum if
e Krem z gruszki i pietruszki * Udozkurczaka
e Dorsz na chrupiaco ! :
e Wolno pieczona karkéwka * Tofuzwarzywami g
e Ryzjasminowy
Dorsz ¢ Delikatna fasolka szparagowa |

Gotabki z czerwonej soczewic
q ) v e Suréwka w stylu koreanskim
¢ Ziemniaki w mundurkach .
Bufet stodkosci
Klasyczne buraczki
Suréwka z kiszonego ogérka e Kremowa mleczna galaretka
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¢ Kokosowy pudding chia
Filetowane owoce

Bufet stodkosci

 Szarlotka z kruszonka z
¢ Sernik z pomarancza 7
¢ Rolada makowa
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Menu bankietowe

209 zt netto — 226 zt brutto

Smaki Stonecznej ltalii

Bufet przekasek zimnych i satatek

e Szynka prosciutto

)

Caprese z mozzarellg

Satatka nicejska

Satatka z rukola,

Selekcja swiezo wypiekanych
buteczek podawanych z mastem

HI'
i
2
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4
& * Roladki z baktazana
%
N
S
S
= Bufet dan cieptych

e Krem z pomidoréw

e Piccatazindyka

¢ Pieczony filet z dorady
e Gnocchi
[ ]

Risotto maslane
Pieczone warzywa

[ i BY B

¢ Mieszane sataty

Bufet stodkosci

e Tiramisu
e Pannacotta
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¢ Krem $mietanowy
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Menu bankietowe

239 zi netto - 258 zt brutto

Skarby Kuchni Polskiej .

$liwka na kruchym ciescie
¢ Sernik na zimno z owocami
Filetowane owoce

Bufet przekasek zimnych i satatek

e Grillowane serki owcze zawijane
w bekon i baktazan (50/50)

e Wedzona piers kaczki

e Selekcja pasztetow

e Potmisek mies pieczonych
i wyrobow z wedzarni

e Kamionka smalcu po staropolsku

e Sledzie
o Saflatka jarzynowa

e Salatka z pieczonego buraka

e Selekcja Swiezo wypiekanych
buteczek podawanych z mastem

Serwowane dania ciepte
jedna zupa i jedno danie do wyboru
przed eventem

e Krem z gruszki i pietruszki
¢ Rosét

¢ Wolno pieczona karkéwka

e Dorsz

e Gotabkiz czerwonej soczewicy

Bufet stodkosci

e Szarlotka z kruszonkq
e Sernik z pomarancza
¢ Rolada makowa

Sekrety Kuchni Orientu

Bufet przekasek zimnych i satatek
e Satlatka z wotowing
Satatka z ciecierzycy
Satatka z makaronem sojowym,
Sajgonki
Mini pierozki gyoza

Spring rollsy
Sataye z kurczaka

¢ Selekcja Swiezo wypiekanych
buteczek podawanych z mastem

Bufet dan cieptych
jedna zupa i jedno danie do wyboru
przed eventem

e Zupatomyum
e Zupamiso
e Mostek wotowy

e Udo z kurczaka

¢ Dorsz na chrupigco

o Tofuz warzywami
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Menu bankietowe

239 zi netto - 258 zt brutto

Sekrety Kuchni Orientu

Bufet stodkosci

Panna cotta

Tiramisu umami
Kokosowy puding chia
Mus kremowy
Filetowane owoce

Smaki Stonecznej ltalii

Bufet przekasek zimnych i satatek

Caprese z mozzarellg
Satatka nicejska
Satatka z rukola,
Szynka prosciutto

e Carpaccio wotowe

e Selekcja wioskich wedlin
¢ Roladkiz baktazana

e Selekcja Swiezo wypiekanych buleczek
podawanych z mastem

Bufet dan cieptych
jedna zupa i jedno danie do wyboru
przed eventem

¢ Krem z pomidoréw
¢ Minestrone

e Pulpeciki cielece

¢ Piccatazindyka

e Pieczony filet z dorady

e Gnocchi w sosie grzybowym
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Bufet stodkosci

Tiramisu klasyczne

Panna cotta

Ciasteczka cantucci

Mus czekoladowy

Krem $mietanowy

Swiezo wypiekane croissanty
Filetowane owoce
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Dodatkowe informacje

Domow dodatkowe danie ciepte w formie bufetowej + 45zt netto/osoba
na wskazang godzineg, czas trwania bufetu 1 godzina.
Nie ma mozliwosci wyboru dwoch dan i podziatu po 50% ilosci osob.

Ponizej wybér dan

Pieczona golonka w piwie
Mix pierogéw smazonych z okrasq

Pad Thai z kurczakiem

Pad Thai z tofu

Beef Strogonoff

Spaghetti bolognese

Gnocchi w sosie grzybowo - truflowym
Ravioli z ricottg

Mozliwo$¢ wymiany przystawek z formy bufetowej na przystawki w stole + 28zt netto/os




