
Każda ślubna uroczystość to święto zasługujące na wyjątkową oprawę, która podkreśli niepowtarzalność 
tego wydarzenia i nadzwyczajność każdej chwili. Wesele to czas Pary Młodej, ale również zaproszonych 
przez nią Gości. Powierz nam organizację tego wydarzenia a my zadbamy o niesamowitą atmosferę, 
efektowne podanie dań a także o najpiękniejsze wspomnienia. Sprawimy aby ten dzień był wyjątkowy!

ZAPRASZAMY DO ZAPOZNIANIA SIĘ ZE SZCZEGÓŁOWĄ OFERTĄ 

W cenie menu zapewniamy: 
• Pokój dla Nowożenców.
• 20% rabatu na noclegi dla pozostałych gości.
• Możliwość przedłużenia doby hotelowej do godziny 15:00.
• Salę z parkietem do tańca.
• Stelaż ścianki za Parą Młodą.
• Lampkę wina musującego.
• Miejsca parkingowe dla Gości - gratis.
• Voucher na nocleg na I rocznicę ślubu.
• Dzieci do 3 lat - bezpłatnie.
• Dla dzieci w wieku 3-8 lat - oferujemy 50% rabatu na menu.
• Dla obsługi (fotograf, DJ) - oferujemy 50% rabatu na menu.
• Konsultację i profesjonalną pomoc przy organizacji wesela.

to doskonała lokalizacja, niepowtarzalny urok 
miejsca,wyśmienite potrawy i profesjonalna obsługa.

Oferta Weselna

Paulina Skośkiewicz I Specjalista ds. Sprzedaży +48 600 038 809 I p.skoskiewicz@o3hotel.pl



I DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Rosół królewski pachnący lubczykiem  
z domowym makaronem i wiosennymi 
warzywami

• Zupa krem z pieczonych pomidorów  
z bazylią i prażonymi pestkami dyni

Menu Srebrme

II DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Suprema z kurczaka z sosem balsamicznym  
z marynowaną cebulką, puree z kalafiora  
i warzywa sezonowe na klarownym maśle

• Roladka wieprzowa faszerowana wędzonym 
boczkiem i ogórkiem kiszonym ziemniaki  
z koperkiem i buraczki karmelizowane

• Kotlet schabowy ziemniaczki 
z koperkiem, bukiet surówek

III DANIE (1 pozycja do wyboru) 

• Rolowane podudzie z kurczaka faszerowane 
musem ziołowym z pieczonymi ziemniakami  
i soczystym miksem sałat

• Pieczony karmazyn z sosem porowo-winnym, 
puree z zielonego groszku, romanesco z młodą 
marchewką

IV DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem  
i serem feta, maślane kluski gnocchi  
i romanesco z marchewką

• Picata z indyka w sosie pomidorowym  
z pieczonymi ziemniakami i surówką coleslaw

V DANIE (1 pozycja do wyboru)

• żurek z kiełbasą
• Barszcz czerwony podany z krokietem

ZIMNY BUFET  

• Półmisek wędlin i mięs pieczystych
• Marynowany śledź z szalotką i zielonym 

jabłkiem
• Sałatka ziemniaczana z wędzonym boczkiem  

i musztardą francuską
• Mix salat z rwaną mozzarellą, granatem, 

pomarańczą i sosem słodko-kwaśnym
• Sałatka z brokułowa z jajkiem i czerwoną  

fasolą i sosem jogurtowo czosnkowym
• Pikle
• Wybór świeżego pieczywa
• Masło

BUFET DESEROWY 

• Wybór ciast - minimum 4 rodzaje

BUFET NAPOJÓW  

• Kawa, herbata
• Napój pomarańczowy
• Napój jabłkowy
• Woda niegazowana z cytryną

259 zł / osoba



I DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Rosół królewski pachnący lubczykiem 
z domowym makaronem i wiosennymi 
warzywami 

• Zupa krem z pieczonych pomidorów 
z bazylią i prażonymi pestkami dyni

• Zupa krem z białych warzyw z oliwą truflową
• Tradycyjne flaki wołowe

Menu Złote

II DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Suprema z kurczaka z sosem balsamicznym  
z marynowaną cebulką, puree z kalafiora  
i warzywa sezonowe na klarownym maśle

• Grillowany medalion z łososia, ryż, romanesco  
z młodą marchewką i sos berneński 

• Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, 
kluski gnocchi i buraczki karmelizowane

III DANIE (1 pozycja do wyboru) 

• Rolowane podudzie z kurczaka faszerowane 
musem ziołowym z pieczonymi ziemniakami  
i soczystym miksem sałat

• Pieczony karmazyn z sosem porowo-winnym, 
puree z zielonego groszku, romanesco  
z młodą marchewką

• Wolno duszony Karczek w sosie z suszonych 
pomidorów, z puree rozmarynowe i buraczki 
karmelizowane

IV DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Roladka wieprzowa faszerowana wędzonym 
boczkiem i ogórkiem kiszonym ziemniaki  
z koperkiem i buraczki karmelizowane

• Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem  
i serem feta, maślane kluski gnocchi 
i romanesco z marchewką

• Picata z indyka w sosie pomidorowym 
z pieczonymi ziemniakami i surówką coleslaw

V DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Zupa cebulowa z tymiankiem i serem bursztyn 
• Żurek z białą kiełbasą
• Barszcz czerwony podany z krokietem

BUFET DESEROWY 

• Wybór ciast - minimum 4 rodzaje
• Owoce filetowane
• Mini babeczki

BUFET NAPOJÓW  

• Kawa, herbata
• Napój pomarańczowy
• Napój jabłkowy
• Woda niegazowana z cytryną

• Półmisek pasztetów z konfiturą z żurawiny
• Schab z musem chrzanowym w galarecie
• Tymbaliki drobiowe z warzywami
• Pieczony indyk w maladze
• Tortilla z kurczakiem, chrupiącymi warzywami  

i sosem jogurtowo-czosnkowym

Rybne (2 pozycje do wyboru) 
• Marynowany śledź z szalotką i zielonym 

jabłkiem
• Marynowany w soli filet z łosoś a gravlax
• Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem  

i cytrynowym serkiem
• Ryba po grecku

Jarskie (2 pozycje do wyboru) 
• Deska serów twardych i pleśniowych
• Patera faszerowanych jaj
• Carpaccio z buraka z serem kozim
• Warzywa grillowane z kremem balsamicznym 

i orzechami
• Caprese z awokado i pomarańczami

Sałatki (2 pozycje do wyboru) 
• Sałatka z makaronem tortellini z sosem 

jogurtowo-czosnkowym
• Sałatka ziemniaczana z wędzonym boczkiem  

i musztardą francuską
• Sałatka z brokułowa z jajkiem i czerwoną fasolą 

i sosem jogurtowo czosnkowym
• Tradycyjna sałatka z gotowanych warzyw  

z jajkiem przepiórczym
• Mix salat z rwaną mozzarellą, granatem, 

pomarańczą i sosem słodko-kwaśnym
• Sałatka grecka z soczystym arbuzem 

• Pikle
• Wybór świeżego pieczywa

ZIMNY BUFET  

Mięsne (3 pozycje do wyboru) 
• Półmisek wędlin i mięs pieczystych

299 zł / osoba



I DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Consomme z kaczki z pierożkami tortellini
• Zupa krem z pieczonych pomidorów 

z bazylią i prażonymi pestkami dyni
• Zupa krem z białych warzyw z oliwą truflową
• Tradycyjne flaki wołowe
• Zupa krem z grzybów leśnych z kwaśną 

śmietaną

Menu P latynowe

II DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem  
i serem feta, maślane kluski gnocchi  
i romanesco z marchewką

• Grillowany medalion z łososia, ryż, romanesco  
z młodą marchewką i sos berneński

• Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, 
kluski gnocchi i buraczki karmelizowane

• Pieczone udo kacze z sosem wiśniowym, 
pieczone ziemniaki, buraczki karmelizowane

III DANIE (1 pozycja do wyboru) 

• Pieczona szynka. kluski śląskie, kapusta 
zasmażana z boczkiem, surówki serwowane na 
Sali przez kucharzy (1 szt. 5-6 kg na ok. 40 osób)

• Pieczony filet z łososia, puree z kalafiora  
i romanesco z marchewką

IV DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Wolno duszony karczek w sosie z suszonych 
pomidorów, z puree rozmarynowe i buraczki 
karmelizowane

• Roladka wieprzowa faszerowana wędzonym 
boczkiem i ogórkiem kiszonym ziemniaki  
z koperkiem i buraczki karmelizowane

• Pieczony karmazyn z sosem cytrynowym, 
puree z zielonego groszku, romanesco  
z młodą marchewką

• Poliki wołowe w sosie winnym, kasza burgur  
z pietruszką, duszone fasolki z pomidorami

• Picata z indyka w sosie pomidorowym  
z pieczonymi ziemniakami i mixem salat 
z sosem vinegret

V DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Zupa cebulowa z tymiankiem i serem bursztyn 
• Żurek z białą kiełbasą
• Barszcz czerwony podany z krokietem
• Zupa krem z dyni z imbirem i kwaśną śmietaną
• Zupa gulaszowa

BUFET DESEROWY 

• Wybór ciast - minimum 4 rodzaje
• Owoce filetowane
• Mini babeczki

BUFET NAPOJÓW  

• Kawa, herbata
• Napój pomarańczowy
• Napój jabłkowy
• Woda niegazowana z cytryną

ZIMNY BUFET  

Mięsne (4 pozycje do wyboru) 
• Półmisek wędlin i mięs pieczystych
• Tatar wołowy (godzina wstawienia w stół ustalana z Parą Młodą)
• Półmisek pasztetów z konfiturą z żurawiny
• Schab z musem chrzanowym w galarecie
• Polędwiczka wieprzowa z musem tatarskim  

w galarecie
• Tymbaliki drobiowe z warzywami
• Pieczony indyk w maladze
• Tortilla z kurczakiem, chrupiącymi warzywami  

i sosem jogurtowo-czosnkowym

Rybne (3 pozycje do wyboru) 
• Marynowany śledź z szalotką i zielonym 

jabłkiem
• Marynowany w soli filet z łosoś a gravlax
• Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem  

i cytrynowym serkiem
• Ryba po grecku
• Pstrąg w galarecie
• Tortilla z łososiem wędzonym i kremowym 

serkiem

Jarskie (3 pozycje do wyboru) 
• Deska serów twardych i pleśniowych
• Patera faszerowanych jaj
• Carpaccio z buraka z serem kozim
• Warzywa grillowane z kremem balsamicznym  

i orzechami
• Caprese z awokado i pomarańczami
• Tortilla ze szpinakiem i serem camembert

359 zł / osoba



ZIMNY BUFET  

Sałatki ( 4 pozycje do wyboru) 
• Sałatka z makaronem tortellini z sosem 

jogurtowo-czosnkowym
• Sałatka ziemniaczana z wędzonym boczkiem  

i musztardą francuską
• Sałatka z paluszkami surmii i makaronem 

sojowym
• Tradycyjna sałatka z gotowanych warzyw  

z jajkiem przepiórczym
• Sałatka z brokułowa z jajkiem i czerwoną fasolą 

i sosem jogurtowo czosnkowym
• Mix sałat z rwaną mozzarellą, granatem, 

pomarańczą i sosem słodko-kwaśnym
• Sałatka grecka z soczystym arbuzem
• Sałatka a’la cezar z grillowanym kurczakiem

BUFET DESEROWY 

• Owoce filetowane
• Wybór ciast - minimum 4 rodzaje 
• Mini babeczki 
• Mini ptysie 
• Musy czekoladowe 
• Mini panna cotta

BUFET NAPOJÓW  

• Kawa, herbata
• Napój pomarańczowy 
• Napój jabłkowy 
• Woda niegazowana z cytryną

PRZYSTAWKI 

• Półmisek wędlin
• Tortilla z kurczakiem, chrupiącymi warzywami  

i sosem jogurtowo-czosnkowym
• Sałatka ziemniaczana z wędzonym boczkiem  

i musztardą francuską
• Mix sałat z rwaną mozzarellą, granatem, 

pomarańczą i sosem słodko-kwaśnym

BUFET NAPOJÓW  

• Kawa, herbata
• Soki
• Woda niegazowana

Menu poprawinowe
I DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Rosół z makaronem i warzywami
• żurek z kiełbasą i jajkiem

II DANIE (1 pozycja do wyboru)

• Karkówka duszona w sosie własnym, pieczone 
ziemniaczki z czosnkiem, karmelizowane 
buraczki

• Złocisty kotlet schabowy, ziemniaki z 
koperkiem, zestaw surówek

• Grillowany filet z kurczaka w sosie z suszonych 
pomidorów, pieczone ziemniaczki z czosnkiem. 
zestaw surówek

BUFET DESEROWY 

• Wybór ciast - minimum 4 rodzaje

99 zł / osoba



STÓŁ WIEJSKI

• Stół wiejski 27 kg | 2900 zł
• Stół wiejski 18 kg I 1800 zł
(staropolskie wędliny, kiełbasy, salcesony, kabanosy, kaszanki, 
smalec, szynki. kiszki, ogórki)
• Stół wiejski I 800 zł
(tylko z obsługą - asortyment w gestii organizatora)
• Stół ryb wędzonych 5 kg I 1800 zł

Dodatkowo polecamy 

BUFET Z PIEROGAMI | 23 zł / osoba

• Mix 4 smaków do wyboru: pierogi z mięsem,  
z kapustą i grzybami, ruskie, z czarnuszką  
i bryndzą,ze szpinakiem, z soczewicą  
i pomidorami. (uzupełniany do 2 godzin) 

DESER SERWOWANY NA ŻYCZENIE | 20 zł

• Strudel jabłkowy z gałką lodów
• Fondant czekoladowy, sos truskawkowy  

z lodami waniliowymi

BECZKA PIWA  

• 50 litrów I 1100 zł
• 30 litrów I 700 zł

CANDY BAR | 700 zł 
 (pianki, żelki, lizaki. cukierki) 

PAKIET NAPOI GAZOWANYCH | 20 zł / osoba
(1 litr napojów na osobę; Fanta. Coca-Cola. Sprite)

BARMAN NA CAŁĄ NOC | od 1200 zł 
(w zależności od ilości godzin) 

OPŁATA SERWISOWA | od 12 zł / osoba 
(schłodzenie i podawanie alkoholu przywiezionego przez 
Państwa) 

WYNAJEM SALI  
 
• Poniżej 70 Gości I 2900 zł

TEST PANEL DAŃ GORĄCYCH 

• Zupa I 10 zł 
Danie główne I 200 zł(

(do 5 dań gorących w cenie menu)

MENU DLA DZIECI (do każdej opcji menu)
• Rosół z makaronem
• Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surówką




