Ofertc Weselna

Kazda $lubna uroczystosc¢ to swieto zastugujgce na wyjgtkowa oprawe, ktéra podkresli niepowtarzalnosé
tego wydarzenia i nadzwyczajnos¢ kazdej chwili. Wesele to czas Pary Mtodej, ale rédwniez zaproszonych
przez nig Gosci. Powierz nam organizacje tego wydarzenia a my zadbamy o niesamowitg atmosfere,
efektowne podanie dan a takze o najpiekniejsze wspomnienia. Sprawimy aby ten dzien byt wyjgtkowy!

H -‘rEL to doskonata lokalizacja, niepowtarzalny urok

miejsca,wysmienite potrawy i profesjonalna obstuga.

ZAPRASZAMY DO ZAPOZNIANIA SIE ZE SZCZEGOtOWA OFERTA
q/l)c&tu'e menu zﬂfa&h)nm?:

Pokdoj dla Nowozencow.

20% rabatu na noclegi dla pozostatych gosci.

Mozliwos¢ przedtuzenia doby hotelowej do godziny 15:00.
Sale z parkietem do tanca.

Stelaz $cianki za Parg Mtoda.

Lampke wina musujgcego.

Miejsca parkingowe dla Gosci - gratis.

Voucher na nocleg na | rocznice $lubu.

Dzieci do 3 lat - bezptatnie.

Dla dzieci w wieku 3-8 lat - oferujemy 50% rabatu na menu.
Dla obstugi (fotograf, DJ] - oferujemy 50% rabatu na menu.
Konsultacje i profesjonalng pomoc przy organizacji wesela.

Paulina Skoskiewicz | Specjalista ds. Sprzedazy +48 600 038 809 | p.skoskiewicz@o3hotel.pl
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GMMW GS;L@M 259 zt / osoba

I DANIE (1 pozycja do wyboru])

Rosot krolewski pachnacy lubczykiem
z domowym makaronem i wiosennymi
warzywami

Zupa krem z pieczonych pomidorow
z bazylia i prazonymi pestkami dyni

Il DANIE (1 pozycja do wyboru])

Suprema z kurczaka z sosem balsamicznym
Z marynowana cebulka, puree z kalafiora

i warzywa sezonowe na klarownym masle
Roladka wieprzowa faszerowana wedzonym
boczkiem i ogorkiem kiszonym ziemniaki

Z koperkiem i buraczki karmelizowane

Kotlet schabowy ziemniaczki

z koperkiem, bukiet surowek

Il DANIE (1 pozycja do wyboru]

Rolowane podudzie z kurczaka faszerowane
musem ziotowym z pieczonymi ziemniakami

i soczystym miksem safat

Pieczony karmazyn z sosem porowo-winnym,
puree z zielonego groszku, romanesco z mtoda
marchewka

IV DANIE (1 pozycja do wyboru]

Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem

i serem feta, maslane kluski gnocchi

i romanesco z marchewka

Picata z indyka w sosie pomidorowym

Z pieczonymi ziemniakami i surowka coleslaw

V DANIE (1 pozycja do wyboru)

e Zurek z kietbasa
e Barszcz czerwony podany z krokietem

ZIMNY BUFET

Potmisek wedlin i mies pieczystych

e Marynowany sledz z szalotka i zielonym
jabtkiem

e  Satatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem
i musztarda francuska

e Mix salat z rwang mozzarella, granatem,
pomararicza i sosem stodko-kwasnym

e Safatka z brokutowa z jajkiem i czerwona
fasolg i sosem jogurtowo czosnkowym
Pikle
Wybdr swiezego pieczywa

e Masfo

BUFET DESEROWY

e WyDbOr ciast - minimum 4 rodzaje

BUFET NAPOJOW

Kawa, herbata

Napdj pomaranczowy

Napdyj jabtkowy

Woda niegazowana z cytryna




Menu Zte

I DANIE (1 pozycja do wyboru])

Rosot krolewski pachnacy lubczykiem

z domowym makaronem i wiosennymi
warzywami

Zupa krem z pieczonych pomidorow

z bazylia i prazonymi pestkami dyni

Zupa krem z biatych warzyw z oliwa truflowa
Tradycyjne flaki wotowe

Il DANIE (1 pozycja do wyboru])

Suprema z kurczaka z sosem balsamicznym

z marynowana cebulka, puree z kalafiora

i warzywa sezonowe na klarownym masle
Grillowany medalion z tososia, ryz, romanesco
Z mtoda marchewka i sos berneriski
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym,
kluski gnocchi i buraczki karmelizowane

111 DANIE (1 pozycja do wyboru]

Rolowane podudzie z kurczaka faszerowane

musem ziotowym z pieczonymi ziemniakami

i soczystym miksem saftat

Pieczony karmazyn z sosem porowo-winnym,
puree z zielonego groszku, romanesco

Z mtoda marchewka

Wolno duszony Karczek w sosie z suszonych

pomidorow, z puree rozmarynowe i buraczki
karmelizowane

IV DANIE (1 pozycja do wyboru]

Roladka wieprzowa faszerowana wedzonym
boczkiem i ogdrkiem kiszonym ziemniaki

Z koperkiem i buraczki karmelizowane

Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem

i serem feta, maslane kluski gnocchi

i romanesco z marchewka

Picata z indyka w sosie pomidorowym

Z pieczonymi ziemniakami i surowka coleslaw

V DANIE (1 pozycja do wyboru)

Zupa cebulowa z tymiankiem i serem bursztyn
Zurek z biata kietbasa
Barszcz czerwony podany z krokietem

ZIMNY BUFET

Miesne (3 pozycje do wyboru]

Potmisek wedlin i mies pieczystych

ENT 2606 T oD TA

299 zt / osoba

Potmisek pasztetow z konfiturg z zurawiny
Schab z musem chrzanowym w galarecie
Tymbaliki drobiowe z warzywami

Pieczony indyk w maladze

Tortilla z kurczakiem, chrupiacymi warzywami
i sosem jogurtowo-czosnkowym

Rybne (2 pozycje do wyboru)

e Marynowany sledz z szalotka i zielonym
jabtkiem

e Marynowany w soli filet z tosos a graviax

e Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem
i cytrynowym serkiem

e Ryba po grecku

Jarskie (2 pozycje do wyboru)

e Deska serow twardych i plesniowych

e Patera faszerowanych jaj

e Carpaccio z buraka z serem kozim

e Warzywa grillowane z kremem balsamicznym
i orzechami

e (Caprese z awokado i pomaranczami

Satatki (2 pozycje do wyboru)

e  Safatka z makaronem tortellini z sosem
jogurtowo-czosnkowym

e  Satatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem
i musztarda francuska

e Safatka z brokutowa z jajkiem i czerwona fasola
i sosem jogurtowo czosnkowym

e Tradycyjna satatka z gotowanych warzyw
Z jajkiem przepiorczym

e Mix salat z rwana mozzarella, granatem,
pomararicza i sosem stodko-kwasnym

e  Safatka grecka z soczystym arbuzem

Pikle
Wybor swiezego pieczywa

BUFET DESEROWY

e WybOr ciast - minimum 4 rodzaje
e Owoce filetowane
e Mini babeczki

BUFET NAPOJOW

Kawa, herbata

Napdj pomaranczowy

Napdj jabtkowy

Woda niegazowana z cytryna
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GMMW G}O%We 359 zt / osoba

I DANIE (1 pozycja do wyboru])

e Consomme z kaczki z pierozkami tortellini

e Zupa krem z pieczonych pomidorow
z bazylia i prazonymi pestkami dyni

e Zupa krem z biatych warzyw z oliwag truflowa
Tradycyjne flaki wotowe
Zupa krem z grzybow lesnych z kwasna
smietana

Il DANIE (1 pozycja do wyboru)

e Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem
i serem feta, maslane kluski gnocchi
i romanesco z marchewka

e  Grillowany medalion z tososia, ryz, romanesco
7 mtoda marchewka i sos berneriski

e Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym,
kluski gnocchi i buraczki karmelizowane

e Pieczone udo kacze z sosem wisniowym,
pieczone ziemniaki, buraczki karmelizowane

Il DANIE (1 pozycja do wyboru]

e Pieczona szynka. kluski slaskie, kapusta
zasmazana z boczkiem, surowki serwowane na
Sali przez kucharzy [1 szt. 5-6 kg na ok. 40 0sob)
e Pieczony filet z tososia, puree z kalafiora
i romanesco z marchewka

IV DANIE (1 pozycja do wyboru]

e Wolno duszony karczek w sosie z suszonych
pomidorow, z puree rozmarynowe i buraczki
karmelizowane

e Roladka wieprzowa faszerowana wedzonym
boczkiem i ogdrkiem kiszonym ziemniaki
Z koperkiem i buraczki karmelizowane

e Pieczony karmazyn z sosem cytrynowym,
puree z zielonego groszku, romanesco
z mtoda marchewka

e Poliki wotowe w sosie winnym, kasza burgur
Z pietruszka, duszone fasolki z pomidorami

e Picata z indyka w sosie pomidorowym
Z pieczonymi ziemniakami i mixem salat
z sosem vinegret

V DANIE (1 pozycja do wyboru]

Zupa cebulowa z tymiankiem i serem bursztyn
Zurek z biata kietbasa

Barszcz czerwony podany z krokietem

Zupa krem z dyni z imbirem i kwasna Smietana
Zupa gulaszowa

ZIMNY BUFET

Miesne (4 pozycje do wyboru]

e Potmisek wedlin i mies pieczystych

Tatar wot owy [ godzina wstawienia w stot ustalana z Para Mioda ]

Potmisek pasztetow z konfiturg z zurawiny

Schab z musem chrzanowym w galarecie

Poledwiczka wieprzowa z musem tatarskim

w galarecie

Tymbaliki drobiowe z warzywami

Pieczony indyk w maladze

e Tortilla z kurczakiem, chrupigcymi warzywami
i sosem jogurtowo-czosnkowym

Rybne (3 pozycje do wyboru)

e Marynowany sledz z szalotka i zielonym
Jjabtkiem

e Marynowany w soli filet z tosos a graviax

e Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem
i cytrynowym serkiem

e Ryba po grecku

e Pstrgg w galarecie
Tortilla z tososiem wedzonym i kremowym
serkiem

Jarskie (3 pozycje do wyboru]

e Deska serow twardych i plesniowych

e Patera faszerowanych jaj

e Carpaccio z buraka z serem kozim

e Warzywa grillowane z kremem balsamicznym
i orzechami

Caprese z awokado i pomarariczami

Tortilla ze szpinakiem i serem camembert

BUFET DESEROWY

e WybOr ciast - minimum 4 rodzaje
e Owoce filetowane
e Mini babeczki

BUFET NAPOJOW

Kawa, herbata

Napdj pomaranczowy

Napdj jabtkowy

Woda niegazowana z cytryna
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ZIMNY BUFET BUFET DESEROWY
Satatki [ 4 pozycje do wyboru] e  Owoce filetowane
e  Satatka z makaronem tortellini z sosem e WybOr ciast - minimum 4 rodzaje
jogurtowo-czosnkowym e Mini babeczki
e Satatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem e Miniptysie
i musztarda francuska e Musy czekoladowe
e Satatka z paluszkami surmii i makaronem e Mini panna cotta
sojowym
o Tra;/ycyjna safa?lfa Z gotowanych warzyw BUFET NAPOJOW
Z jajkiem przepiorczym
o Safatka z brokutowa z jajkfm i czerwong fasolg Kawa, herbata
 sosem jogurtowo czosnkowym e Napdj pomaranczowy
e Mix safat z rwana mozzarella, granatem, e Napdj jabtkowy
pomararicza i sosem stodko-kwasnym e Woda niegazowana z cytryna
e Satatka grecka z soczystym arbuzem
e Satatka a'la cezar z grillowanym kurczakiem

G)%W /g@?gWMe 99 z+ / osoba

I DANIE (1 pozycja do wyboru]) PRZYSTAWKI

e R0OsOt z makaronem i warzywami e Potmisek wedlin

e Zurek z kietbasa i jajkiem e Tortilla z kurczakiem, chrupiagcymi warzywami
i sosem jogurtowo-czosnkowym

Il DANIE (1 pozycja do wyborul] e Safatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem

i musztarda francuska
e Karkdwka duszona w sosie wiasnym, pieczone ~ ®  Mix satat z rwang mozzarella, granatem,

ziemniaczki z czosnkiem, karmelizowane pomaraniczq i sosem stodko-kwasnym
buraczki
e Jtocisty kotlet schabowy, ziemniaki z BUFET DESEROWY

koperkiem, zestaw surowek
e  Crillowany filet z kurczaka w sosie z suszonych e Wybor ciast - minimum 4 rodzaje
pomidorow, pieczone ziemniaczki z czosnkiem.

zestaw surowek BUFET NAPOJOW

e Kawa, herbata
o SOki
e Woda niegazowana
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Uadellaria pot

STOL WIEJSKI

e Stofwiejski 27 kg | 2900 zt
e Stofwigjski 18 kg 11800 zt

(staropolskie wedliny, kietbasy, salcesony, kabanosy, kaszanki,
smalec, szynki. kiszki, ogorki)

e Stof wigjski | 800 zt

(tylko z obstuga - asortyment w gestii organizatora)

e Stof ryb wedzonych 5 kg 11800 zt

BUFET Z PIEROGAMI | 23 zt / osoba

e Mix 4 smakow do wyboru: pierogi z miesem,
z kapusta i grzybami, ruskie, z czarnuszka
i bryndza,ze szpinakiem, z soczewica
i pomidorami. (uzupetniany do 2 godzin)

CANDY BAR | 700 zt

(pianki, zelki, lizaki. cukierki]
DESER SERWOWANY NA ZYCZENIE | 20 zt

e Strudel jabtkowy z gatka lodow
e fondant czekoladowy, sos truskawkowy
7 lodami waniliowymi

BECZKA PIWA

e 50 litrow [ 1100 zt
e 30 litrow [ 700 zt

PAKIET NAPOI GAZOWANYCH | 20 zt / osoba
(1litr napojow na osobe; Fanta. Coca-Cola. Sprite]

BARMAN NA CALA NOC | od 1200 zt

(w zaleznosci od ilosci godzin]

OPLATA SERWISOWA | od 12 zt / osoba
(schtodzenie i podawanie alkoholu przywiezionego przez
Paristwa]

WYNAIJEM SALI

e Ponizej 70 Gosci | 2900 zt

TEST PANEL DAN GORACYCH

e Zupallozt
Danie gtowne | 200 zt(

(do 5 dar goracych w cenie menu)

MENU DLA DZIECI [do kazdej opcji menu]
e R0osOt z makaronem
e Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surowka
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