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MENU SWIATECZNE oferta wigilijna 2023

ZIMNA PLYTA

Szuba — salatka sledziowa (Bialorus)

Karp po zydowsku (Polska)

Tarta z kiszong kapustq, grzybami i suszong zurawing (Polska)
Omlet szpinakowy z ftososiem wedzonym (Norwegia)

Swigteczne migsa pieczone: schab, indyk, brzuch

Pieczywo i masto

UROCZYSTA KOLACJA

Zupa, danie glowne, deser

Zestaw 1

Barszcz czerwony z hibiskusem, uszka z bialg fasolg (Ukraina)
Perliczka z nadzieniem z chalki i kasztanow, marchewki karmelizowane
z piernikiem, krokiet z kaszy gryczanej (Francja)

Rabanadas — deser z chatki z sosem porto i korzennq konfiturq ze sliwek

(Portugalia)

Zestaw 2

Barszcz z kiszonych zoltych burakow z uszkami z nadzieniem z kurek
Poledwica z dorsza, galaretka zydowska, krokiet z ziemniakow i kiszonej
kapusty, marynowany brokut (Polska)

Rabanadas — deser z chatki z sosem porto i korzenng konfiturg ze sliwek

(Portugalia)
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MENU BUFETOWE

Zestaw 1

Krem gryczano — grzybowy (Polska)
Bob Czorba zupa fasolowa z czgbrem i mi¢tq (Bulgaria)

Filet z makreli pieczony z miodem i korzeniami (Polska)

Pieczony filet Z indyka z sosem beszamelowo — Zurawinowym (USA)
Kibiny (pieczone pierozki) z kapustq i grzybami (Litwa)

Puree ziemniaczane

Kapusta z grochem (Polska)

Kasza peczak z burakiem, bakaliami i miodem (Polska)

Ciasta swigteczne — trzy rodzaje

Kompot s’wiqteczny

Zestaw 2
Kapustnica —kapusniak z migsem, kietbasg, smietang i grzybami (Stowacja)

Barszcz czerwony z knedlami z nadzieniem grzybowym (Litwa)

Gulasz segedyﬁski z dzikiem ( ngry)

Kulebiak z tososiem i szpinakiem (Ukraina)

Pierogi z soczewicq i maslem orzechowym

Lupcie — gofqbki 2 kaszq w sosie grzybowym (Polska)
Kluski tymiankowe

Kapusta z grochem (Polska)

Ciasta s’wiqteczne — trzy rodzaje

Kompot s’wiqteczny
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NAPOJE SWIATECZNE

Egg nog

Popularny w Stanach Zjednoczonych, obu Amerykach i w cz¢sci Europy. Jest elementem stolu wigilijnego.
Wilasng wersj¢ tego napoju opracowal m.in. George Washington. Stodki napoj na bazie surowych zéteek
jaj kurzych (ewentualnie calych jaj) i mleka (na Karaibach moze to by¢ mleczko kokosowe) z dodatkiem

wanilii, cynamonu, miodu oraz swiezo startej gafki muszkatofowej.

Glogg

Glogg jest bardzo popularnym napojem w Skandynawii w okresie Swiqt Bozego Narodzenia. Tradycyjnie
podaje si¢ go w kubkach wraz z rodzynkami i migdatami. Napoj przyrzqdza si¢ podgrzewajgc wymieszane
ze sobg skladniki: czerwone wino, miod, przyprawy (cynamon, gozdziki, imbir), skorke pomaranczowg

oraz bakalie - najcz¢sciej migdaly i rodzynki.

Wassail

Wassail jest napojem pochodzgcym z Wielkiej Brytanii, ktorego nazwa wywodzi si¢ od staroangielskiego

pozdrowienia was hal (co znaczy: qué zdrowy). Jest on pity w okresie Bozego Narodzenia i Nowego Roku
oraz w czasie kolgdowania (zwanego wassailing). Wassail podawany jest na cieplo i jest robiony na bazie
cydru. Mozna przygotowaé wersje bezalkoholowq zastepujgc cydr sokiem jabtkowym. Podobnie do innych
grzaﬁcéw (np. ngg(Lina) ten rowniez zawiera aromatyczne przyprawy, takie jak: cynamon, goédziki

czy ziele angielskie.

Cola de mono
Cola de mono czyli Malpi ogon to tradycyjny likier swigteczny pijany w Chile w okresie
boionarodzeniowym. Przygotowuje si¢ go z mocnej kawy, mleka, przypraw ( goédziki, anyz, cynamon,

gatka muszkatolowa, wanilia) oraz z alkoholu (rum).

Rezerwacje i szczegotowe informacje

sales@hoteltobaco.pl
42 207 07 07
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https://naszedrinki.pl/z-czerwonym-winem/grzane-wino-prosty-przepis/

