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W ARCHEHO. PULAWSKA RESIDENCE

Wigilia to czas integracji, dobrych zyczen i wzmacniania
relacji. Nie-pozwol, aby kwestie organizacyjne Ci¢
przyttoczyly i ciesz si¢ mitym spotkaniem z pracownikami.

Pracownicy wyczekuja firmowego spotkania Swigtecznego, a Ty kojarzysz je
z ciezka praca przy organizacji? Zmienmy to razem! Od teraz wigilijne spotkania
stang sie dla wszystkich mitym wspomnieniem. Bedzie to czas integracji
i budowania relacji przy suto zastawionym stole. Dania beda pyszne, miejsce
idealnie zaaranzowane i skomunikowane, a obstuga uprzejma i usmiechnieta.
Brzmi nierealnie? Dla nas to standard!

Za opieke spotaknia odpowiedzialni beda Arkadiusz Ros$, Marta Bachor oraz Piotr
Muzynski, ktdrzy pomoga dobrac odpowiednig oprawe. W modutowych salach
bankietowych wyczaruja - w zaleznosci od potrzeb - kameralne przyjecie,
wystawng kolacje lub spotkanie z rozmachem. Od pierwszej rozmowy az do dnia
przyjeia wigilijnego bedga Ci doradzad i zadbaja o kazdy detal.
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RES URACJA

Kuchnia
to nasza pasja!

Za przygotowanie potraw wigilijnych
odpowiada Oliwia Bernady - nasz TOP
Chef. Kuchnia jest jej pasja. Kulinarna
podrdz zawsze rozpoczyna od szukania
najlepszych  produktow u lokalnych
dostawcow.  Mitos¢ do  tworzenia
wybitnych smakéw przektada sie na
wyrafinowang forme i niebianski smak,
ktory zachwyci najbardziej wymagajacych
gosci. Proponujemy kilka rozwigzan
dostosowanych do wielkoSci wydarzenia.
W dniu Wigilii przywitaja Was elegancko
nakryte stoty z dekoracja Swiagteczng oraz
papeteria z menu i logo firmy. Zapraszamy
na Putawska 361, gdzie tegoroczna Wigilia
bedzie doskonatym momentem
celebrowania wspolnych chwil.




Z\RCHE\/IT/\

Satatki

e Warzywna tradycyjna z majonezem, ziota

e Ryba pieczona w stylu greckim

e Pieczone buraki, satata, ser kozi, sos z owoce lesnych
i orzechy wtoskie

e Wybor pieczywa oraz

e Masto z solg morska, oliwa szczypiorkowa

Przystawki

e Marynowany $ledz w oleju, ziota
e Dzikitosos, galaretka cytrynowa, koper, kapar
e Pikle, dynia, patison, Sliwka

Zupy

e Barszcz czerwony, rogaliki z grzybami

Dania ciepte

e Filet z karpia smazonego, szary sos, rodzynki, migdaty

e Domowe pierogi z kapustg i grzybami, bastowane w masle,
duszona kapusta z koperkiem

e Udko kacze, sos, wedzona Sliwka

e Kopytka, sos grzybowy, prazona cebula

e Brukselka, fasolka szparagowa, butka tarta, masto
e Ziemniaki gotowane, koper

Desery

e Piernik S$wiateczny z bakaliami i czekolada

e Makowiec rolowany, skdrka pomaranczy

e Tartazzurawing i biatg czekolada

e Kutia z pszenicy parzonej, mak, miéd spadziowy,
orzechy wtoskie, suszone owoce

e Kompot z suszu, Sliwka wedzona, gruszka, morela, jabtko
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Satatki

e Warzywna tradycyjna z majonezem, ziota

e Ryba pieczona w stylu greckim

e Pieczone buraki, satata, ser kozi, sos z owoce lesnych
i orzechy wtoskie

e Wybor pieczywa oraz
e Masto z solg morska, oliwa szczypiorkowa

Przystawkl

SledZ w oleju, cebula, oliwa rzepakowa
e Sled? po kaszubsku, pomidory, czerwona cebula, przyprawy korzenne
e Wedzone ryby, makrela, toso$ wedzony zimnym dymem, cytryna
e Dzikitoso$ w galarecie, cytryna, ziota
e Pikle, dynia, ogorek konserwowy, buraczki,
chrzan, musztarda francuska

Zupy

e Grzybowa zabielana $mietanka z tazankami

Dania ciepte

e Pierogi, ziemniaki, ser biaty, cebulka

e Pstrag smazony w migdatach, sos piernikowy, rodzynki

e Stroganoff wotowy, lesne grzyby, tymianek

e Poledwiczka wieprzowa wolno pieczona, sos z pieczonych jabtek

e Fasolka szparagowa, kalafior, tarte z6ttko, palone masto
e Ziemniaki pieczone, tymianek

Desery

e Makowiec rolowany, pomarancza

e Sernik S$wigteczny z kandyzowanymi owocami

e Keks, suszone owoce, figa, morela, daktyle

e Kutia z pszenicy parzonej, mak, midd spadziowy,
orzechy wtoskie, suszone owoce

e Kompot z suszu, Sliwka wedzona, gruszka, morela, jabtko
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Satatki

e Warzywna tradycyjna z majonezem, ziota

e Tunczyk, fasolka szparagowa, jajko, fasola czerwona,
ziota, sos francuski

e Dorsz atlantycki, warzywa grillowane, papryka, cukinia,
baktazan, cieciorka, oliwa [niana

o Sledz battycki, buraki pieczone, chrzan, kwaéna $mietana

e Wybor pieczywa

e Masto z solg morska, oliwa szczypiorkowa

Przystawki

e Karp w galarecie stodko-ostry, rodzynki, migdaty prazone
e Wedzony pstrag, cytryna, koper, krazki czerwonej cebuli
e Tatar ztososia wedzonego, kapary, jajko, koper

e SledZ w zalewie korzennej, cebula, oliwa stonecznikowa

Zupy

e Krem z dyni i marchewki, imbir, miéd lipowy

Dania ciepte

e Pierogi z grzybami leSnymi smazone na masle, kapusta, koperek
e Dorsz pieczony w ziotach, pomidory, oliwa z oliwek

e ‘tazankiz kapusta, pieczarki, ziota

e Policzki wotowe, sos wtasny

o Kalafior zapiekany w beszamelu, ser bursztyn

e Ziemniaki po polsku (cebula, $mietanka)

Desery

e Makowiec japonski U Sernik z biatg czekolada

e Piernik zmarcepanem i suszong sliwka

e Kutia z pszenicy parzonej, mak, miod spadziowy,
orzechy wtoskie, suszone owoce

e Kompot z suszu, $liwka wedzona, gruszka, morela, jabtko

Dania serwowane

e Wigilijny barszcz czerwony, uszka z grzybami i kapusta

e t£0s0s w ciescie francuskim, sos Smietanowy z borowikami,
pieczone warzywa korzeniowe, purée z dyni

e Grzaniec: wino czerwone z pomarancza i przyprawami korzennymi



