
MENU
PODZIEL SIĘ Z NAMI SWOJĄ OPINIĄ



SCHAB Z KOŚCIĄ / BONE-IN LOIN
Schab z kością / purée ziemniaczane / duszona
kapusta z pomidorami i boczkiem
Bone-in pork loin / mashed potatoes / braised cabbage
with tomatoes and bacon
2,4,7

55 ZŁ

PIECZONA KACZKA / ROASTED DUCK
Pieczona kaczka / kluski śląskie / buraczki
zasmażane / sos żurawinowy 
Roasted duck / Silesian dumplings / fried beetroot / cranberry
sauce
1,2,4,7,15

70 ZŁ

DE VOLAILLE 
De volaille / domowe frytki / surówka z białej
kapusty / sos jogurtowy  
Chicken de volaille / homemade fries / white cabbage slaw /
yogurt sauce
1,2,4,7

65 ZŁ

CZERWONE MENU

ŁOSOŚ W FILO / SALMON IN FILO
PASTRY
Łosoś w filo z warzywami / perłowy kuskus z cukinią /
sos cytrynowy 
Salmon in filo pastry with vegetables / pearl couscous with zucchini
/ lemon sauce
5,14

66 ZŁ

RYBY

ALERGENY: 1.Seler; 2.Zboża zawierające gluten; 3.Skorupiaki; 4.Jaja;
5.Ryby; 6.Łubin; 7.Mleko; 8.Mięczaki; 9.Musztarda; 10.Orzech; 11.Orzeszki
ziemne; 12.Nasiona sezamu; 13.Soja; 14.Siarczany; 15.Miód.

O NAS

ZAPRASZAMY DO OBSERWACJI NAS W SOCIAL MEDIACH 
ORAZ ZOSTAWIENIA OPINI, JEST ONA DLA NAS BARDZO WAŻNA

WWW.PALACIFOLWARKLOCHOW.PL

PALACLOCHOW

FOLWARKLOCHOW

RESTAURACJA U ZAMOYSKIEGO SERDECZNIE
ZAPRASZA DO ODKRYWANIA SMAKÓW TRADYCYJNEJ
KUCHNI POLSKIEJ ORAZ REGIONALNYCH SPECJAŁÓW
INSPIROWANYCH BOGACTWEM MAZOWSZA. 
NASZ LOKAL MIEŚCI SIĘ W UROKLIWYM BUDYNKU,
PIECZOŁOWICIE ODRESTAUROWANYM 
Z ZACHOWANIEM STYLU PAŁACOWEGO, CO TWORZY
NIEPOWTARZALNY KLIMAT I WYJĄTKOWĄ ATMOSFERĘ.
TO DOSKONAŁE MIEJSCE ZARÓWNO NA RODZINNY
OBIAD, SPOTKANIE BIZNESOWE, WIECZÓR 
Z PRZYJACIÓŁMI, JAK I ORGANIZACJĘ PRZYJĘCIA
OKOLICZNOŚCIOWEGO.

GODZINY OTWARCIA:
PONIEDZIAŁEK: NIECZYNNE
WTOREK – CZWARTEK: 12:00 – 20:00
PIĄTEK – SOBOTA: 12:00 – 22:00
NIEDZIELA: 12:00 – 20:00

ABY ZAPEWNIĆ PAŃSTWU DOSKONAŁĄ OBSŁUGĘ I KOMFORT 
DO REZERWACJI POWYŻEJ 6 OSÓB DOLICZAMY SERWIS W
WYSOKOŚCI 10% WARTOŚCI ZAMÓWIENIA. DZIĘKUJEMY 
ZA ZROZUMIENIE I CIESZYMY SIĘ,  ŻE MOŻEMY BYĆ CZĘŚCIĄ
WASZEGO WSPÓLNEGO CZASU.

FLAKI WOŁOWE / BEEF TRIPE
Flaki wołowe / pręga wołowa / korzenne
warzywa / majeranek
Beef tripe / beef strip / root vegetables / marjoram
1,2,6,14

30 ZŁ

ROSÓŁ WOŁOWY / BEEF BROTH
Rosół z ogonów wołowych / lane kluski /
lubczyk
Oxtail broth / handmade batter noodles / lovage
1,2,4

30 ZŁ

40 ZŁTATAR ZE ŚLEDZIA /  HERRING
TARTARE
Tatar ze śledzia / placek ziemniaczany rosti /
sałatka z krabów z zielonym ogórkiem / jajko
na miękko
Herring tartare / potato rosti / crab & cucumber salad /
softboiled egg
1,2,3,4,5,7,9

40 ZŁWĄTRÓBKA / LIVER
Wątróbka drobiowa / tost z chałki / chutney 
z mango i różowym pieprzem / konfitura 
z czerwonej cebuli
Chicken liver / challah toast / mango & pink pepper chutney /
red onion jam
2,4,7,15

ŻUREK / SOUR RYE SOUP
Żurek z jajkiem / „Cudna” biała kiełbasa /
ziemniaki z kruszonym bekonem
Traditional sour rye soup / boiled egg / "Cudna" white
sausage / mashed potatoes with crumbled bacon
1,2,3,4,7,8,13

30 ZŁ

ZUPY 

TATAR WOŁOWY / BEEF TARTARE
Tatar wołowy / kiszone ogórki / marynowane
podgrzybki / kapary / gorczyca
Beef tartare / pickled cucumbers / marinated bolete
mushrooms / capers / mustard
1,4,9,14

45 ZŁ

PRZYSTAWKI

RENETA ZAPIEKANA / BAKED 
RENETA APPLE
Reneta zapiekana pod kruszonką / lody z rokitnika
Baked Reneta apple with crumble topping / sea buckthorn 
ice cream
2,4,7

30 ZŁ

ZIELONE MENU

30 ZŁ

DESERY
BEZA MIGDAŁOWA / ALMOND
MERINGUE
Beza migdałowa / krem pomarańczowy 
z cointrau / mus z truskawek 
Almond meringue / Cointreau orange cream / strawberry
mousse
4,7

PIEROGI ZIEMNIACZANE /
DUMPLINGS WITH POTATOES
Pierogi z cebulą i ziemniakami / sos
szczypiorkowy / dymka
Dumplings with onion & potatoes / chive sauce / spring onions
2,4,7

35 ZŁ

DANIA GŁÓWNE

DĘBOWA SAŁATA / "DĘBOWA"
GREEN SALAD
Dębowa sałata / grzanki z kozim serem / 
mus z pieczonej papryki / pomidory z bazylią / 
fasolka szparagowa
“Oak” green salad / goat cheese croutons / roasted pepper
mousse / tomatoes with basil / green beans
2,9,15

45 ZŁ

SAŁATY

KREM Z PIECZONEJ DYNI / ROASTED
PUMPKIN SOUP
Krem z pieczonej dyni z mlekiem kokosowym /
placki ziemniaczane z serem carskim z Hajnówki 
Roasted pumpkin soup with coconut milk / potato pancakes
with Hajnówka Carki cheese
1,7 

30 ZŁ

ZUPY

SZTUKA MIĘSA WOŁOWEGO / BEEF
TOPSIDE 
Sztuka mięsa wołowego w sosie chrzanowym /
kasza perłowa wiejska / zielone piklowane ogórki 
Beef topside in horseradish sauce / rustic pearl barley / green
pickled cucumbers
1,2,7,13,14

65 ZŁ

DANIA GŁÓWNE

SAŁATA “CEZAR”  / “CAESAR” SALAD
Chrupiący kurczak w panko / sałata rzymska 
z parmezanem
Crispy panko chicken / romaine lettuce with parmesan
2,5,7,8,9,15

45 ZŁ

SAŁATY

KARTACZE WIEPRZOWE / POTATO
DUMPLINGS “KARTACZE” WITH PORK
Kartacze wieprzowe / surówka z zielonych ogórków /
chrupiąca cebulka
Pork meat-stuffed potato dumplings / cucumber salad / crispy
onions
2,4,9

45 ZŁ
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