
15 ZŁ

15 ZŁ

22 ZŁ

22 ZŁ

NALEŚNIKI / PANCAKES                             
Serek waniliowy, sezonowe owoce 
Vanilla cream cheese, seasonal fruit
1,2,4,7

DOMOWE TAGLIATELLE 
/ HOMEMADE TAGLIATELLE                       
Domowe tagliatelle, sos pomidorowy, tarty ser 
Homemade tagliatelle,  tomato sauce, grated cheese
2,4

22 ZŁ

22 ZŁ

MENU DZIECIĘCE
ZIELONE MENU

MENUROSÓŁ / CHICKEN BULION SOUP                 
z domowym makaronem
with homemade pasta 
1,2,4

ZUPA POMIDOROWA / TOMATO
SOUP                
z domowym makaronem
with homemade pasta 
1,2,4,7

KOTLET Z INDYKA / TURKEY CUTLET   
Kotlet z piersi z indyka, domowe frytki
Turkey breast cutlet, home fries
1,2,4,7,9,12,15

MINI BURGER / MINI BURGER                          
Mini burger wołowy, maślana bułka, pomidor,
sałata, sos coctailowy
Mini beef burger, buttered bun, tomato, lettuce, 
coctail sauce 
2,3,7,9

CZERWONE MENU



35 ZŁ

KOTLET MIELONY / HALF DUCK
Kotlet mielony / ziemniaczane puree / kiszone
buraczki
Meat patty / mashed potatoes / pickled beetroot
1,2,4,7,9

DE VOLAILLE
De volaille / domowe frytki / biała kapusta
De volaille / homemade fries / white cabbage
1,2,4,7

SANDACZ / ZANDER
Sandacz w porach / gotowane ziemniaki
z koprem / colesław
Zander in leeks / boiled potatoes with dill / coleslaw
2,3,5,7

65 ZŁ

50 ZŁ

65 ZŁ

CZERWONE MENU

DESERY

ALERGENY: 1. Seler, 2.Zboża zawierające gluten, 3.Skorupiaki, 4.Jaja,
5.Ryby, 6.Łubin, 7.Mleko, 8.Mięczaki, 9.Musztarda, 10.Orzech, 11.Orzeszki
ziemne, 12.Nasiona sezamu, 13.Soja, 14.Siarczany, 15. Miód 

FOOD SHARING
ZAMÓWIENIE DO DZIELENIA SIĘ
PRZY STOLE DLA 3-4 OSÓB
ORDER TO SHARE AT A TABLE FOR 3-4 PEOPLE

ZAPRASZAMY DO OBSERWACJI NAS W SOCIAL MEDIACH 
ORAZ ZOSTAWIENIA OPINI, JEST ONA DLA NAS BARDZO WAŻNA

PALACLOCHOW

FOLWARKLOCHOW

ABY ZAPEWNIĆ PAŃSTWU DOSKONAŁĄ OBSŁUGĘ I KOMFORT 
DO REZERWACJI POWYŻEJ 8 OSÓB DOLICZAMY SERWIS W
WYSOKOŚCI 10% WARTOŚCI ZAMÓWIENIA. DZIĘKUJEMY 
ZA ZROZUMIENIE I CIESZYMY SIĘ,  ŻE MOŻEMY BYĆ CZĘŚCIĄ
WASZEGO WSPÓLNEGO CZASU.

ROLADA WOŁOWA / BEEF ROULADE
Rolada wołowa / kluski śląskie / kiszone buraczki 
Beef roulade / Silesian dumplings / pickled beetroot
1,2,4,7,9,14

65 ZŁ

TATAR WOŁOWY / BEEF TARTARE
Tatar wołowy / kiszone ogórki / marynowane
podgrzybki / kapary / gorczyca
Beef tartare / pickled cucumbers / marinated mushrooms /
capers / mustard
1,4,9,14

SAŁATA / LETTUCE
Sałata z półgęskiem / pieczona dynia / buraki /
jeżynowy vinegret / pestki dyni 
Lettuce with goose breast / roasted pumpkin / beetroot /
blackberry vinaigrette / pumpkin seeds
1,9,10,13,15

46 ZŁ

38 ZŁ

38 ZŁ

ŻUREK / SOUR SOUP
Żurek / podwędzany pstrąg / puree
ziemniaczane / jajko
Sour soup / smoked trout / mashed potatoes / egg
1,2,3,4,5,7,8,13

FLAKI WOŁOWE / BEEF TRIPE
Flaki wołowe / pręga wołowa / korzenne
warzywa / majeranek 
Beef tripe / beef strip / root vegetables / marjoram
1,2,6,14

ROSÓŁ WOŁOWY / BEEF BROTH
Rosół wołowy / tatarskie kołduny / lubczyk
Beef soup broth / tartarian noodles / lovage
1,2,4

30 ZŁ

30 ZŁ

30 ZŁ

WĄTRÓBKA / LIVER
Wątróbka drobiowa / tost z chałki / figa 
i z żurawiną / konfitura z czerwonej cebuli
Chicken liver / challah toast / fig and raspberry / red onion jam
2,4,7,15

ZUPY 

PRZYSTAWKI

KULEBIAK
Kulebiak z kapustą i kasza gryczaną / filiżanka
barszczu z kminem 
Kulebiak with cabbage and buckwheat groats / cup of borscht
with cumin
1,2,3

40 ZŁ

KOTLET VEGE / VEGE CUTLET
Kotlet ziemniaczany z bluszczykiem /
pieczarkowe ragout
Potato cutlet with bluszczyk / mushroom ragout
1,2,4,14

38 ZŁ

45 ZŁ

35 ZŁ

PIEROGI / DUMPLINGS  
Pierogi ziemniaczane z  cebulą i makiem / sos z
marynowana dynią 
Dumplings with onion and poppy seeds / marinated
pumpkin sauce
1,2,4

ZIELONE MENU

DESERY
ŚLIWOWIANKA / PLUM CAKE
Śliwowianka z kruszonką
Plum cake with crumble topping
2,4,7,10

DANIA GŁÓWNE

PRZYSTAWKI

DANIA GŁÓWNE

BABKA ZIEMNIACZANA
Babka ziemniaczana / sos grzybowy / kiszone ogórki
Potato cake / mushroom sauce / pickled cucumbers
1,2,4,7,9

KACZKA / DUCK
Pół kaczki / podsmażane kopytka / kapusta modra /
sos żurawinowy
Half duck / fried potato dumplings / red cabbage / cranberry
sauce
1,2,4,7,15

70 ZŁ

SCHAB / PORK LOIN
Schab z kością / ziemniaczane puree / duszona
kapusta 
Pork loin with bone / mashed potatoes / fried cabbage
2,4,7

55 ZŁ

KNEDLE ZE ŚLIWKĄ / PLUM
DUMPLINGS
Knedle ze śliwką / cynamonowa bułka 
z masłem
Plum dumplings / cinnamon roll with butter 
2,7,10

30 ZŁBEZA / MERINGUE
Torcik bezowy / bita śmietana / konfitura 
z figą
Meringue cake / whipped cream / fig jam
4,7,15

FASOLA / BEANS
Fasola po bretońsku / kiełbaski sojowe /
podwędzane tofu
Breton beans / soy sausages / smoked tofu
1,14

45 ZŁ

38 ZŁ

KRUPNIK / BARLEY SOUP
Grzybowy krupnik gryczany
Mushroom barley soup
1,2

30 ZŁ

ZUPY

BARSZCZ CZERWONY / BORSCHT
Barszcz czerwony wołyński
Red Volhynian borscht 
1

30 ZŁ

RYBY

Pierogi z cebulą i makiem, ziemniaczany kotlet,
pieczarkowe ragout, fasolka po bretońsku,
kulebiak z kapustą i grzybami, babka
ziemniaczana, zasmażana kapusta, modra
kapusta, kiszone buraczki
Dumplings with onion and poppy seeds, potato cutlet,
mushroom ragout, baked beans, cabbage and mushroom pie,
potato cake, fried cabbage, red cabbage, pickled beets
270 ZŁ

Schab z kością, de volaille, 2 mielone i pół kaczki
Frytki, podsmażone kopytka, babka
ziemniaczana, zasmażana kapusta, modra
kapusta, kiszone buraczki
Pork loin with bone, de volaille, 2 minced cutlets, and half a
duck. French fries, fried potato dumplings, potato cake, fried
cabbage, red cabbage, pickled beets
270 ZŁ 

CZAERWONE MENU

ZIELONE MENU

30 ZŁSERNIK DYNIOWY / PUMPKIN
CHEESECAKE 
Sernik dyniowy / bita śmietana / konfitura z figi 
Pumpkin cheesecake / whipped cream / fig jam 
4,7


