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GRATULAC]JE

Serdeczne gratulacje z okazji Waszych zareczyn!

Cieszymy sie, ze rozwazacie nas, abysmy byli czescia takiego wyjatkowego momentu w Waszym zyciu jakim jest ceremonia slubna.
Nasza oferta weselna zostata stworzona z myslg o tym, aby ten dzien byt peten magii, radosci i niezapomnianych chwil. Doktadamy wszelkich
staran, aby spetni¢ Wasze marzenia i zapewni¢ Wam oraz Waszym gosciom niezapomniane wspomnienia.

Zapraszamy do zapoznania sie z nasza oferta.

Zespot Patacu i Folwarku kochow
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O NAS

: :_' ; i Patac i Folwark tochéw to klimatyczne miejsce, W roku 2016 oddane zostaty do uzytku nowoczesne
“% w ktorym historia taczy sie z nowoczesnoscia. zabudowania Folwarku. To obiekt w petni
| l Kompleks patacowo-parkowy w #tochowie historiag nowoczesny spetniajacy standard czterogwiazdkowy,
P l"., siega XIX wieku, a jego powstanie i rozwdj byt a swoja nazwa oraz forma zabudowan nawigzuje

] o 'E bezposrednio zwiazany z budowa linii kolejowej Paryz do historycznych obiektéw, znajdujacych sie na tym
‘ - Petersburg. Wnetrza urzadzono w typowym dla XIX terenie. Przestrzen ta daje wiele mozliwosci
wieku stylu neogotyckim. Jest to kompleks aranzacyjnych na przyjecia. Caty obiekt pod wspolna
6 budynkow - Patac, Kuchnia Patacowa, Drewutnia, nazwg Patac i Folwark ktochéw zajmuje powierzchnie
Wozownia, Oficyna, Galeria Leny Grochowskiej, staw, wynoszaca 40 ha i potozony jest zaledwie godzine
tereny zielone z dostepem do rzeki Liwiec jazdy od Warszawy droga S8, w sercu

oraz zabytkowy park z drewnianym kosciotem. Nadbuzanskiego Parku Krajobrazowego.

ODLEGLOSC OD MIAST:

@ WARSZAWA 77 km

yend BIALYSTOK 138 km
L]

@ . WYSZKOW 20 km
" WEGROW 27 km
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SALA BALOW A
W PALACUE

W stylowych, zabytkowych wnetrzach Patacu,
posrod dziet sztuki znamienitych polskich
malarzy, organizowane sg przyjecia weselne

do 100 osob.

Najwieksza sala Balowa traktowana jako czesc
jadalna oraz sala Muzyczna jako czesc taneczna.
Dopetnieniem jest stylowa sala Kominkowa

oraz taras z widokiem na ogrody Patacu.
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KUCHNIA
I PALACOWA
2 Z ORANZERIA

’ W jej przestronnych wnetrzach organizowane

sg przyjecia weselne do 150 osob. Goscie maja
do dyspozycji sale bankietowa oraz przylegajaca
do niej oszklona Oranzerie, za ktorej oknami

rozposScieraj sie park patacowy.

Jedna z sal jest czescig taneczna, a druga

czescig jadalniana.
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SALA CEGLARZA

Nowoczesne miejsce, ktore oferuje szerokie
[ spektrum opcji aranzacyjnych na przyjecia

dla maksymalnie 350 o0sob. Zaawansowane

rozwigzania techniczne i otoczenie stymulujace

kreatywnosS¢ utatwiaja organizacje duzych,

unikalnych wydarzen, przy zachowaniu dostepu

do udogodnien hotelowych dla wszystkich

Gosci.

\
------

Sala bankietowa jest dostepna na przyjecia

powyzej 150 0sob.
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Bl W HALI NAMIOTOWE]

Organizacja przyjecia w hali namiotowe]
otoczonej ogrodami patacowymi jest jak podroz
przez magiczne chwile, ktore pozostana

w Waszej pamieci na zawsze. To nie tylko
wyjatkowa przestrzen, ale rowniez potaczenie
elegancji 'z harmonia natury, tworzaca
niezapomniang scenerie.

Wielkosc¢ i potozenie jest indywidualnie ustalana
w zaleznosSci od potrzeb i wymagan. Wielkosc
hali namiotowej jest dostosowana do ilosci

Gosci do maksymalnie 250 osob.

-
.....

Hale namiotowa wyceniamy indywidualnie pod dane przyjecie.
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KOSCIOLEK

Slub koscielny obok sali sali weselnej?
Nie ma problemu!

Zaplanuj wyjatkowy sSlub w zabytkowym

drewnianym KosSciotku znajdujacym sie

na terenie obiektu.

S

W ramach naszej oferty przygotujemy:
‘Miejsce ceremonii dla Pary Mtodej
-Miejsca siedzace dla Gosci

> ‘Nagtosnienie i mikrofon

Cena: 1500 zt
Oferta nie obejmuje dekoracji kwiatowej i ustalen

z lokalna Parafia.
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KOSCIOLY
W OKOLICY

Ponizej przedstawiamy Koscioty

w naszej okolicy:

Koscidt Rzymskokatolicki pw.
Niepokalanego Serca NMP 2 2 km
Dtuga 40, 07-130 tochow

Kosciot Rzymskokatolicki

Sanktuarium Matki Bozej
Loretanskiej. 2 9 km
Loretto 1, 07-202 Wyszkow

.....



Piekne przestrzenie nad stawami, Wyspa Poetow
| Pisarzy oraz ogrody patacowe, to wymarzone
miejsce do organizacji Slubu plenerowego.

W ramach naszej oferty przygotujemy:

‘Miejsce dla Urzednika USC/Celebranta

‘Miejsce ceremonii dla Pary Mtodej

-‘Miejsca siedzace dla Gosci - drewniane tawy

‘Nagtosnienie i mikrofon

Cena: 1500 zt

Dekoracja kwiatowa na indywidualne zamowienie. Oferta nie obejmuje

optat urzedowych.
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URZEDY
STANU CYWILNEGO

Ponizej przedstawiamy najblizsze

Urzedy Stanu Cywilnego:

Urzad Miejski w tochowie @ {1
m
Aleja Pokoju 75, 07-130 tochow o
Urzad Miejski w Wyszkowie @ .
m
Aleja Roz 2, 07-200 Wyszkow <>

Urzad Stanu Cywilnego w Wegrowie @ S8k
m
Gdanska 2, 07-100 Wegrow <->




NEOCLEG]

Patac

W Patacu znajduje sie 13 pokoi, w tym 3 Apartamenty.
Aranzacja wnetrz wykorzystuje oryginalne, drewniane
elementy konstrukcyjne, tworzac niepowtarzalny
klimat pokoju. Dodatkowym atutem jest widok

na zabytkowy Park lub dziedziniec patacowy.

Oficyna

W oficynie znajduje sie 12 pokoi, w tym 2 rodzinne.
Oficyna jest malowniczo potozonym budynkiem

z widokiem na stawy i Wyspe Pisarzy i Poetdw.
Pokoje sa utrzymane w stylowym klimacie.
Charakteru nadajg odkrywki oryginalnej cegty

i piekne parkiety.

Domki

Wozownia

W wozowni znajduje sie 57 pokoi. Estetyka wystroju
nawigzuje do podlaskiej sztuki ludowej. Niektore
elementy wyposazenia zostaty wykonane recznie

w pracowni ceramicznej. W kazdym pokoju
elementy konstrukcyjne nadajg niepowtarzalny
klimat, ktérego dopetnieniem jest drewniana
podtoga.

Folwark

To gtowny budynek naszego obiektu spetniajacy
standard czterogwiazdkowy. Znajduje sie tutaj 142
pokoi, w tym 4 apartamenty dwupoziomowe i 12
Superiorow

Do Panstwa dyspozycji oddajemy catoroczne domki,
taczace w sobie prosty skandynawski styl i klasyczna
elegancje. W domkach znajduja sie niezalezne pokoje

oraz salon z aneksem kuchennym.
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KOLACJA UROCZYSTA

ZUPA

*Rosot z bazanta z pierogiem miesnym z warzywami i lubczykiem
«Tradycyjne flaki wotowe po staropolsku

«Krem z borowikow podany z tazankami, Smietana czosnkowo -
koperkowa i natka pietruszki

«Krem z pomidoréw malinowych z mozzarellg i Swiezg bazylia

DANIE GEOWNE

«Udo kaczki confit serwowane z maslanymi kluseczkami i natka,
czerwong kapustg zasmazang i karmelizowanym jabtkiem
grojeckim oraz sosem rabarbarowo - rézanym

«Kurczak kukurydziany faszerowany szpinakiem i ricotta, mtode
warzywa z puree z batatow i sos karmelowy

«Pieczony filet z sandacza w sosie rakowym podany z puree

z pieczonej pietruszki warzywami sezonowymi

«Grillowany ser tofu z satatka z pieczonej papryki i baktazana

DESER

«Tiramisu z mascarpone i amaretto

«Torcik bezowy z kremem pistacjowym, sosem malinowym
i owocami

«Chutney owocowy z sosem malinowym i mieta

«Tarta z antonowek z lodami i sosem z owocdw leSnych

MENU CLASSIC

DO WYBORU W PAKIECIE L 11 W SALI BALOWE] ORAZ KUCHNI PALACOWE]

DANIA CIEPLE

DANIE CIEPLE SERWOWANE

«Udo kurczaka faszerowane pieczarka oraz serem mozzarell3

z sosem pieczonej papryki ziemniak gratin, trio surowek

Sztuka miesa wotowego w sosie mysliwskim z mtodymi
ziemniakami z koperkiem i fasolka szparagowa w polskim stylu
«Dorsz atlantycki podany na placku ziemniaczanym z sosem
porowym z ogrodem warzyw skropiony winegretem

Cukinia faszerowana kasza orkiszowg zapiekana serem Bursztyn
«Gulasz warzywny z ciecierzycg i jarmuzem podany z komosg
ryzowa

ZUPA W BUFECIE

«Barszcz czerwony z pasztecikiem faszerowanym kapusta i grzybami
«Staropolski zurek na zakwasie chlebowym z biata kietbasa i jajkiem
«Consome wotowe z pierozkami i chrustem z warzyw

«Letnia zupa Minestrone

Krem z ogorka kiszonego z grzanka ziotowa

PALAC | FOLWARK
LOCHOW

ZIMINY BUFET

Vol-au-vent z tatarem z pstraga wedzonego z kaparami z ogorkiem
«Sledzie w trzech odstonach

«£0so0s gravlax z cytrusami i chrupiaca roszponka

sHumus z mazurskich ryb wedzonych podany na grzance
«Terrina rybna na musie chrzanowym

+Miesa pieczone zdomowym pasztetem

+Schab po warszawsku

«Terrina z kaczki z konfitura z czerwonej cebuli i piklami
«Potgesek wedzony z brusznica

«Tradycyjne nézki po staropolsku

«Rostbeef wolno pieczony

«Roladki z cukinii nadziewane serkiem naturalnym i papryka
«Selekcja regionalnych seréw z owocami i orzechami
«Pieczone warzywa sezonowe z sosem stodko kwasnym
«Tartinki z humusem w trzech smakach

*Rolada szpinakowa

-Satata z wedzonym kurczakiem

Mix satat z pleSniowym serem, orzechami i winegretem malinowym
-Satatka wiosenne ogrody

-Satatka z wedzonymi rybami mazurskim

-Satatka polska z serem korycinskim

DODATKI

«Wybodr sosow do mies i ryb (tatarski, chrzanowy, ogorkowo-jogurtowy)
«Marynaty i kiszonki

«Wybor Swiezego pieczywa, masto

«Owoce sezonowe w catosci i filetowane w bufecie deserowym

Z dan serwowanych i cieptych nalezy wybrac jedno wspdlne menu dla wszystkich Gosci

W przypadku Gosci majacych réznego rodzaju diety prosimy o ich okreslenie i podanie ilosci oséb.




KOLACJA UROCZYSTA

PRZYSTAWKA

«Palony, podwedzany tosos z babka gryczana, maslanka i musem
z avocado

«Ceviche z dorsza z wasabi, limonkowe coulis i pumpernikiel
*ROzZowy rostbef z satatka ziemniaczana ze szparagami i pistacja
«Mus z kaczych watrobek z galaretka z porto, brioche i malinami
«Kozi ser plesniowy z pszennym tostem, malinowymi pomidorami
z bazyliag i musem z pieczonej papryki

«Weganska kaszanka z szalotka, mozzarella i antonowka

ZUPA (2 do wyboru)

«Krem z kopru wtoskiego z kawiorem i salsa z ogorka matosolnego
«Krem z homara z kiszonymi ziemniakami i mazurskim rakiem
«Barszcz grzybowy z rydzami, batatem i chipsem z jarmuzu

DANIE GEOWNE

«Piers z perliczki, podsmazane kluski leniwe, marynowana dynia

z buraczkami i czekoladowy demi glace

«Udziec jagniecy z czarnym ryzem, pomidory san marzano z fasolka
edamame, rozmarynowy jous

«Poledwica z dorsza marynowana w cydrze, satatka z boczniakow,
jarmuzu i wakame, pure z groszku i juzu

«Ratatouille z tymiankiem i musem z pieczonego baktazana

DESER

«Mus z biatej czekolady z truskawkowa galaretka i kruszonka

«Tarta z kremem patissiere i leSnymi jerzynami z musem malinowym
«Beza z kremem chatwowym, czarng porzeczka i r6za

MENU CLASSIC

DO WYBORU W PAKIECIE II11 W SALI BALOWE] ORAYZ KUCHNI PALACOWE]

DANIA CIEPLE

DANIE CIEPLE SERWOWANE

«Udo kurczaka faszerowane pieczarka oraz serem mozzarell3

z sosem pieczonej papryki ziemniak gratin, trio surowek

Sztuka miesa wotowego w sosie mysliwskim z mtodymi
ziemniakami z koperkiem i fasolka szparagowa w polskim stylu
«Dorsz atlantycki podany na placku ziemniaczanym z sosem
porowym z ogrodem warzyw skropiony winegretem

Cukinia faszerowana kasza orkiszowg zapiekana serem Bursztyn
«Gulasz warzywny z ciecierzycg i jarmuzem podany z komosg
ryzowa

ZUPA W BUFECIE

Barszcz czerwony z pasztecikiem faszerowanym kapusta i grzybami
«Staropolski zurek na zakwasie chlebowym z biata kietbasa i jajkiem
«Consome wotowe z pierozkami i chrustem z warzyw

«Letnia zupa Minestrone

«Krem z ogérka kiszonego z grzankga ziotowa

PALAC | FOLWARK
LOCHOW

ZIMINY BUFET

Vol-au-vent z tatarem z pstraga wedzonego z kaparami z ogorkiem
«Sledzie w trzech odstonach

«£0so0s gravlax z cytrusami i chrupiaca roszponka

sHumus z mazurskich ryb wedzonych podany na grzance
«Terrina rybna na musie chrzanowym

+Miesa pieczone zdomowym pasztetem

+Schab po warszawsku

«Terrina z kaczki z konfitura z czerwonej cebuli i piklami
«Potgesek wedzony z brusznica

«Tradycyjne nézki po staropolsku

«Rostbeef wolno pieczony

«Roladki z cukinii nadziewane serkiem naturalnym i papryka
«Selekcja regionalnych seréw z owocami i orzechami
«Pieczone warzywa sezonowe z sosem stodko kwasnym
«Tartinki z humusem w trzech smakach

*Rolada szpinakowa

-Satata z wedzonym kurczakiem

Mix satat z pleSniowym serem, orzechami i winegretem malinowym
-Satatka wiosenne ogrody

-Satatka z wedzonymi rybami mazurskim

-Satatka polska z serem korycinskim

DODATKI

«Wybodr sosow do mies i ryb (tatarski, chrzanowy, ogorkowo-jogurtowy)
«Marynaty i kiszonki

«Wybor Swiezego pieczywa, masto

+Owoce sezonowe w catosci i filetowane w bufecie deserowym

Z dan serwowanych i cieptych nalezy wybrac jedno wspdlne menu dla wszystkich Gosci

W przypadku Gosci majacych réznego rodzaju diety prosimy o ich okreslenie i podanie ilosci oséb.




MENU MODERN

DO WYBORU W PAKIECIE I I1 W SALI KAFLARZA | CEGLARZA]
KOLACIA UROCZLZYSTA DANIA CIEPLE
ZUPA DANIE CIEPLE SERWOWANE
«Bazant w rosole z tortelini prawdziwkowym i kapusta wtoska w tempurze «Cassoulet z wotowiny z fasolka
«Krem z pokrzywy z kaczym jajem i maslankg z mtodym zytem «Gnocchetti sardi z pulpecikami wotowo wieprzowymi w sosie
Biaty barszcz z ziemniaczano - grzybowym krokietem i chrustem z pieczonych pomidoréw z serem dojrzewajacym
z botwiny «Makaron orzo z kurczakiem i warzywami w sosie cytrynowo
*Barszcz grzybowy z rydzami, batatem i chipsem z jarmuzu tymiankowym

DANIE GEOWNE

«Karmazyn z cytrynowym cassoulet, piklowanym buraczkiem i pesto ZUPA W BUFECIE

z mtodego jeczmienia «Staropolski zurek na zakwasie chlebowym z biata kietbasa i jajkiem
«Pieré z perliczki, podsmazane kluski leniwe, marynowana dynia «Consome wotowe z pierozkami i chrustem z warzyw

z buraczkami i czekoladowy demi glace «Flaki z boczniaka z pulpetami jagniecymi , imbirem i papryka

-Pularda z cytrynowymi szparagami, puree z bobu i éwiezym estragonem  *Krem z ogorka kiszonego z grzanka ziotowa
«Ratatouille z tymiankiem i musem z pieczonego baktazana

DESER

«Tartaletka lemon curd z wtoska beza

*Mus z biatej czekolady z truskawkowa galaretka i waniliowa kruszonka
«Tarta z kremem patissiere i leSnymi jezynami z musem malinowym
«Beza z kremem chatwowym, czarng porzeczka i roza

PALAC | FOLWARK
LOCHOW

ZIMINY BUFET

«Satatka z wedzonego pstraga teczowego z szparagami, kremowym jajkiem

i sosem anchois kaparowym

«Marynowany battycki sledz podany na satatce z wedzonych francuskich
ziemniakow

«Domowe regionalne wedliny z sezonowanymi piklami

»Terina drobiowa z sosem chrzanowo jabtkowym

«Grilowane pomidory z cukinia na musie paprykowym 2z chrupigcym
boczniakiem

+Deska serow regionalnych z domowymi konfiturami owocowymi

«Kruche sataty z ziotami z kolorowymi burakami, feta i dresingiem imbirowo
miodowym

Deska przekasek weganskich (humus z fasoli, pasta z pomidora i suszonego
stonecznika, tatar z baktazana)

«Tatar wotowy z kremowym zottkiem, majonez lubczykowy, chips
ziemniaczany

tatar z tososia na rosti ziemniaczanym z palonym mastem

*Tosty tramezzino (wtoska szynka i mozzarella, mozzarella i pasta

z pomidorow i bazyli)

«Satatka z pieczonych kolorowych burakow, avokado z cytrusami

z orzechowym dresingiem

*Mini krokieciki z kaszy jaglanej z warzywmi i ricotta ,ranch z pikantnego
ogorka

«Krewetki w tempurze z salsa paprykowo pomidorowej z cytrusami

*Grilowane szparagi z maslanym winegretem koperkowym z kruszonka z jajka

DODATKI

«Wybér sosow do mies i ryb (tatarski, chrzanowy, ogérkowo-jogurtowy)
*Marynaty i kiszonki

‘Wybdr swiezego pieczywa, masto

«Owoce sezonowe w catosci i filetowane w bufecie deserowym

Z dan serwowanych i cieptych nalezy wybrac jedno wspdlne menu dla wszystkich Gosci
W przypadku Gosci majacych réznego rodzaju diety prosimy o ich okreslenie i podanie ilosci oséb.




MENU MODERN

KOLACJA UROCZYSTA

PRZYSTAWKA

*Rostbef rozowy z kartofel salat z zielonymi szparagami i pistacja
«Carpaccio z kaczki z gryczano-miodowym kislem , buraczki

w pomaranczowym occie i rukiew wodna

«Palony, podwedzany tosos z babka gryczana, maslanka i musem z avocado
«Satata maslana z mtodym bobem, suszonymi pomidorami i jogurtowo
miodowym vinegret

«Vege pate z zurawing, tartym chrzanem i piklami

«Kozi ser plesniowy z pszennym tostem, malinowymi pomidorami z bazylia
i musem z pieczonej papryki

ZUPA

«Bazant w rosole z tortelini prawdziwkowym i kapusta wtoska w tempurze
«Krem z pokrzywy z kaczym jajem i maslanka z mtodym zytem

« Krem z kopru wtoskiego z salsg z ogorka matosolnego i kawiorem

«Krem z homara z kiszonymi ziemniaczkami i mazurskim rakiem

«Flaki z boczniaka z pulpetami jagniecymi, imbirem i papryka

DANIE GEOWNE

£050$ sous-vide z mietowym rabarbarem , mtodym szpinakiem i czarna
soczewicy

sUdziec jagniecy z czarnym ryzem, pomidory san marzano z fasolka
edamame, rozmarynowy juss

«Poledwica z dorsza marynowana w cydrze, satatka z boczniakow,
jarmuzu i wakame, pure z groszku i juzu.

«Risotto ze szparagami, jarmuz z dymka i ser pecorino

«Ratatouille z tymiankiem i musem z pieczonego baktazana

DO WYBORU W PAKIECIE 111 W SALI KAFLARZA | CEGLARZA]

DESER

«Szampan z truskawka i Smietanowym musem

Eklerka pistacjowa z suszong maling i sorbetem z mango

«Mus z biatej czekolady z truskawkowa galaretka i waniliowa kruszonka
«Tarta z kremem patissiere i leSnymi jezynami z musem malinowym
«Beza z kremem chatwowym, czarna porzeczka i roza

DANIA CIEPLE

DANIE CIEPLE SERWOWANE

«Cassoulet z wotowiny z fasolka

«Gnocchetti sardi z pulpecikami wotowo wieprzowymi w sosie

z pieczonych pomidorow z serem dojrzewajacym

«Makaron orzo z kurczakiem i warzywami w sosie cytrynowo
tymiankowym

ZUPA W BUFECIE

«Staropolski zurek na zakwasie chlebowym z biata kietbasa i jajkiem
«Consome wotowe z pierozkami i chrustem z warzyw

Flaki z boczniaka z pulpetami jagniecymi , imbirem i papryka
«Krem z ogorka kiszonego z grzanka ziotowa

PALAC | FOLWARK
LOCHOW

ZIMINY BUFET

«Satatka z wedzonego pstraga teczowego z szparagami, kremowym jajkiem i
sosem anchois kaparowym

«Marynowany battycki sledz podany na satatce z wedzonych francuskich
ziemniakow

+Domowe regionalne wedliny z sezonowanymi piklami

»Terina drobiowa z sosem chrzanowo jabtkowym

«Grilowane pomidory z cukinia na musie paprykowym 2z chrupigcym
boczniakiem

+Deska serow regionalnych z domowymi konfiturami owocowymi

«Kruche sataty z ziotami z kolorowymi burakami, feta i dresingiem imbirowo
miodowym

Deska przekasek weganskich (humus z fasoli, pasta z pomidora i suszonego
stonecznika, tatar z baktazana)

«Tatar wotowy z kremowym zottkiem, majonez lubczykowy, chips
ziemniaczany

tatar z tososia na rosti ziemniaczanym z palonym mastem

*Tosty tramezzino (wtoska szynka i mozzarella, mozzarella i pasta

z pomidorow i bazyli)

«Satatka z pieczonych kolorowych burakow, avokado z cytrusami

z orzechowym dresingiem

*Mini krokieciki z kaszy jaglanej z warzywmi i ricotta ,ranch z pikantnego
ogorka

«Krewetki w tempurze z salsa paprykowo pomidorowej z cytrusami

*Grilowane szparagi z maslanym winegretem koperkowym z kruszonka z jajka

DODATKI

«Wybér sosow do mies i ryb (tatarski, chrzanowy, ogérkowo-jogurtowy)
«Marynaty i kiszonki

‘Wybdr swiezego pieczywa, masto

-Owoce sezonowe w catosci i filetowane w bufecie deserowym

Z dan serwowanych i cieptych nalezy wybrac jedno wspdlne menu dla wszystkich Gosci

W przypadku Gosci majacych réznego rodzaju diety prosimy o ich okreslenie i podanie ilosci oséb.




NA SLODRO F

CIASTA 4 dowyboru

«Orzechowe z kajmakiem

«Jabtecznik ze ztocistej Renety
«Brownie z mastem orzechowym
Sernik na zimno z owocami i galaretka
Makowiec z serem lukrowany

«Lesny mech - ciasto szpinakowe z kremem
Metrowiec z kremem budyniowym
-Biszkoptowe z owocami i galaretka
Sernik wiedenski

-Czekoladowa opera

MINI DESERY 2 dowyboru

«Mus czekoladowy z orzechowa chrupka
*Mus z sezonowych owocow

«Panna cotta

-Créme brule

«Mini babeczki z kremem i owocami

TORT

Szczegbtowa oferta tortéw znajduje sie w drugim
zataczniku.

Dostepna w pakiecie Il i [l

Istnieje mozliwosc serwisu tortu od Panstwa - 15 zt / os.




LIVE COORING

LIVE COOKING ORAZ BUFETY TEMATYCZNE

Szukasz wyjatkowej atrakcji, ktora uczyni Twoje przyjecie niezapomnianym i wyjatkowym? Nasza oferta Live Cooking to idealna

STACJA Z SIEKANYM TATAREM

Tatar wotowy - klasyczny, peten smaku
tatar przygotowany z najwyzszej jakosci
miesa wotowego, podkreslony
odpowiednimi dodatkami

Tatar z tososia/tuniczyka - delikatny,
Swiezy tatar z dodatkami

Tatar wegetarianski - idealna propozycja

dla 0s6b niejedzgcych miesa

atrakcja, ktora z pewnoscia przyciagnie uwage i dostarczy wyjatkowych wrazen kulinarnej sztuki

STACJA CEVICHE
Na oczach gosci przygotowujemy

STACJA SUSHI

Zapraszamy na orientalng podréz

kulinarna z naszym sushi masterem. wykwintne ceviche z najswiezszych

Na zywo, przed Twoimi Gos$émi, sktadnikow. To doskonata okazja,

przygotgwujemy najéwieisze i aby dOéWiadCZYfE kUlin&rnE‘j magll i

najsmaczniejsze rolki sushi. Oferujemy zasmakowac w oryginalnych,

klasyki, jak i nowatorskie potaczenia, egzotycznych kompozycjach
ktére zachwycg kazdego mitoénika przygotowanych  przez  naszych
japoriskiej kuchni. (menu ustalane doswiadczonych kucharzy.

indywidualnie)

Czas trwania: do 1h / cena 50 zt/os

Mozliwosc dokupienia w pakiecie I i1l (minimalne zamowienie 100 os.)

STACJA WEOSKIE MAKARONY

Stacja live cooking, gdzie na oczach
gosci  przygotowujemy  autentyczne
wtoskie makarony z najwyzszej jakosci
sktadnikow. To Swietna atrakcja dla
Goscie podczas ktorej moga zobaczyd,

jak powstaja klasyczne dania kuchni

wtoskiej i zasmakowac¢ w Swiezo
przygotowanych, aromatycznych
potrawach.
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POLSKIE PRZYSMAKI

Stot wiejski po staropolsku Tatar serwowany Ptonaca szynka z noga serwowana przez Szefa
Wybor przekasek, wedlin, wedzonych kietbas to Tradycyjny tatar wotowy podawany z piklami, Kuchni

doskonaty wybor dla tych, ktorzy pragna grzybkami marynowanymi, francuska musztarda i Podana z ziemniakami opiekanymi lub kasza
wprowadzi¢ do swojej uroczystosci nute $wiezym pieprzem. gryczana z borowikami i sosem mysliwskim.

sielskiego uroku.

Cena 35 zt/os. Cena 49 zt/os. Cena 49 zi/os.
Dla min. 80 os. Dla min. 80 os. Dla min. 80 os.
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OPEN BAR

v
Brandy v
Aperol v
Gin v
Rum v
Wino musujace v
Whisky v v
Wédka czysta v v v
Wino biate, czerwone v v v
Piwo v v v
do 10 godzin 210 189 169
przedtuzenie 1 godzina 35 30 25

Podane w ofercie ceny zawieraja podatek VAT 23%.

OPEN BAR
Proponujemy pakiety alkoholi dedykowane dla

przyjec weselnych. Nasza obstuga barmanska
przygotuje dla Was fantastyczne koktajle, ktore
sprawia, ze przyjecie bedzie jeszcze

przyjemniejsze.




OPEN BAR

LISTA DRINROW

SEX ON THE BEACH
VODKA SOUR
BLUE LAGOON

MANGO COOLER
COSMOPOLITAN
NAMIETNA SZARLOTKA
TIKI

SEXON THE BEACH
JOHN COLLINS
BLUE LAGOON

MANGO COOLER
TIKI
WHISKY SOUR
NAMIETNA SZARLOTKA
OLD FASHIONED

SEX ON THE BEACH
WHISKY SOUR
NEGRONI
VODKA SOUR
BLUE LAGOON
APEROL SPRITZ
PINA COLADA
GIMLET
CAMPARI & ORANGE
MOJITO
CUBA LIBRE




/ZAMOWIENIA
DODATROWE

FORMA PRZYSTAWEK

Standardowa forma podania przystawek to bufet.
W przypadku przystawek w stotach obowiazuje
doptata + 20 zt/os.

TORT
od 25 zt / os.
Mozliwosc¢ serwisu tortu od Panstwa - 8 zt / os.

OPLATA SERWISOWA

Obowiazuje optata serwisowa w wysokosci 40 zt/os. (przy
wniesieniu wtasnego alkoholu).

Optata zawiera: Przygotowanie dostarczonego alkoholu
do serwisu, szkto oraz serwis i rozliczenie dostarczonego
alkoholu.

PRZEDLUZENIE WYNAJMU SALI

Przyjecie do 100 os6b - 400 zt/godzina
Przyjecie 100-200 oséb - 800 zt/godzina
Przyjecie ponad 200 oséb - 1250 zt/godzina




NASZA OFERTA

wyrafinowanych przyjec.

Oferta uwzglednia:

« Tradycyjne powitanie chlebem i sola
» Toast powitalny z wina musujacego

« Apartament dla Pary Mtodej

« 2 pokoje dodatkowe w pakiecie Il i Il
+ Biate pokrowce na krzesta

« Obrusy, serwetki flizelinowe, zastawa

- Stoty okragte lub podtuzne, krzesta

« Ztote podtalerze

Wesele marzen w Patacu i Folwarku tochdéw to gwarancja profesjonalnej obstugi, wykwintnego menu i niezapomnianych

wrazen. Nasz zespot doswiadczonych koordynatorow slubnych jest do dyspozycji, aby doradzi¢ i poméc w realizacji najbardziej

Czas trwania przyjecia do 10 godzin, jednak nie dtuzej niz do godz. 05:00
Dziecido 12 lat 50% ceny podstawowej
Menu dla obstugi - 50% ceny podstawowej

Ceny pakietow obowigzuja dla przyjec powyzej 80 0sob petnoptatnych

PALAC | FOLWARK
POMCRTONNY




B Y WL SEENE

PARKIET 1 PAKIET 11

380 PLIN/GS. 400 PLN/OS. 470 PLN/OS.

8 przystawek w bufecie , 10 przystawek w bufecie 12 przystawek przystawki w bufecie

Kolacja serwowana 3-daniowa: Kolacja serwowana 3-daniowa: g 4 Kolacja serwowana 4-daniowa:
zupa, danie gtéwne, deser zupa, danie gtowne, deser przystawka, zupa, danie gtéwne, deser

Danie ciepte serwowane ¢ Danie ciepte serwowane Danie ciepte serwowane

Zupa w bufecie e Zupa w bufecie Zupa w bufecie

Napoje bezalkoholowe (kawa, wybor herbat, Tort Live cooking - jedna opcja do wyboru

woda mineralna, soki owocowe, napoje m Napoje bezalkoholowe (kawa, wybér herbat, Tort
gazowane) 4 woda mineralna, soki owocowe, napoje Napoje bezalkoholowe (kawa, wybdr herbat,

gazowane) woda mineralna, soki, napoje gazowane)

<
SPECJALNE CENY NA PRZYJECIA ORGANIZOWANE W DNI TYGODNIA NIEDZIELA - CZWARTER

340 PLN/GOS. 380 PLN/@S. 450 PLN/©S.










POPRAWINY

OBIAD GRILLOWY

OBIAD SERWOWANY

ZUPA (1 do wyboru)

Kwasnica staropolska z zebrem wedzonym

Rosot z kotdunami wotowymi | warzywami

Zurek na wedzace z biata kietbasa i jajkiem

Flaki wotowe po staropolsku

Gulaszowa na predze wotowej z warzywami i papryka

Krem z palonego pora i ziemniakow z chipsem bekonowym i grzankami

Krem z pomidorow malinowych z mozzarella i Swieza bazylia

DANIE GEOWNE (1 do wyboru)

Piers kurczaka z kostka w sosie Smietanowo kaparowym podany

z mtodymi ziemniakami i koprem oraz bukietem surowek

Zeberka wieprzowe w glazurze BBQ podane z ziemniakami opiekanymi oraz
cwiartkami buraczkow karmelizowanych i sosem wiasnym

Filet z dorsza w sosie z suszonych pomidorow podany z puree ziemniaczanym z
nuta wasabi oraz bukietem sezonowych warzyw

w emulsji maslanej

Kotlet schabowy z kostka podany z puree chrzanowym oraz biata kapusta

duszong z pomidorami i koperkiem

DESER (1 deser do wyboru)

Sernik z biata czekolada oraz sosem z owocow lesnych

Krem czekoladowy z wisniami, Swiezymi owocami i galaretka marakuja
Torcik bezowy z kremem waniliowym i Swiezymi owocami z sorbetem
truskawkowym

Szarlotka na ciepto z kruszonka oraz lodami smietankowymi i mieta

Napoje

Kawa, wybor herbat, woda, soki

DANIA Z GRILLA

Zeberka wieprzowe w sosie BBQ

Karkowka marynowana z ziotach i czosnku

Kaszanka domowa z cebulka i majerankiem

Ryba z rusztu z masetkiem ziotowym, koperkiem i cytryna
Kietbasa grillowa

Grillowane udo z kurczaka w marynacie teriyaki

Szasztyki warzywne z serem toffu

Ziemniaki grillowane, masto czosnkowe

Sosy do grilla: musztarda, ketchup, sos czosnkowy

BUFET ZIMNY

Mix kolorowych satat: rukola, lodowa, lollo rosso, lollo bianda, rzymska,
roszponka, radicchio, mastowa, frise, cykoria, debowa

Sosy do satat: klasyczny winegret, czosnkowy, tzatziki, balsamiczny, pesto

z suszonych pomidorow, oliwa z oliwek

Dodatki: czerwona cebula, kolorowe papryki marynowane, papryka jalapeno,
pomidory czastki, ogorek zielony, ogorek konserwowy, rzodkiewka, kapary,
oliwki marynowane czarne i zielone, pomidory suszone, pestki dyni, pestki
stonecznika, czastki cytryny

Satatka ziemniaczana z chrupiacym brokutem i boczkiem

Surowka z mtodej biatej kapusty z marchewka i jabtkiem

Satatka Grecka z serem feta

Smalec staropolski z ogorkiem matosolnym

Wybér pieczywa swiezo wypiekanego, masto

Stacja z deserami: jabtecznik, ciasto jogurtowe z owocami i kruszonka, owoce

Napoje

Kawa, wybor herbat, woda, soki

CZAS TRWANIA PRZYJECIA DQ 5 GODZ.

CENA ZA OSOBE
175 ZL - OBIAD SERWOWANY
195 ZL - MENU GRILLOWE
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SNIADANIE POPRAWIONOWE

$niadanie w sali na wytacznosé do 3h

Oferujemy mozliwos¢ zorganizowania sniadania w sali na wytacznosc, idealnej do celebracji poranka po weselu.

To doskonata okazja, aby w kameralnej atmosferze spedzic czas z najblizszymi, delektujac sie wykwintnym $niadaniem.

Czas trwania: do 3h cena 69 zt/os

(maksymalnie do godziny 12:00)




PROPONOWANY HARMONOGRAM
WASZEGO PRZYJECIA

. 15:00 PRZYGOTOWANIAW APARTAMENCIE
. 17:00 CEREMONIA ZASLUBIN | ZYCZENIA

. 1830 STAROPOLSKIE POWITANIE | APERITIF
. 19:00 UROCZYSTA KOLACJA

® 20:00 OFICJALNE ROZPOCZECIE CZESCI TANECZNE.J

® 22:00 LIVE COOKING
® 24:00  SERWIS TORTU
® 2:00 SERWIS BUFETOWY DANIA CIEPEEGO

® 5:00 ZABAWA DO RANA

PALAC | FOLWARK

LAYC IO
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RROK; 1

Zapoznaj sie z nasza
oferta, ktora obejmuje
wszystkie
najwazniejsze
elementy potrzebne
do organizacji
przyjecia.
koordynatorzy Slubni
pomoga dobrac
odpowiedni pakiet
oraz odpowiedza
na wszystkie pytania.

KROK 2

Jestescie na tak?
Kordynator
zarezerwuje wybrana
date oraz przygotuje
umowe do podpisu.

RROK 3

Po wszystkich
formalnosciach
otrzymacie checkliste,
ktora pomoze
zaplanowac wasz
dzien. przy ustalaniu
szczegotow mozecie
liczy¢ na pomoc
i doSwiadczenie
koordynatora.

RROK 4

Potwierdzenie
harmonogramu,
wybor menu oraz

zaplanowanie

rozmieszczenia gosci.

RROK 5

To wasz wielki
dzien. Bawcie sie,
a my zadbamy
o reszte.

oo o o

RROK 6

Podsumujmy
przebieg przyjecie,
chetnie poznamy
waszg opinie.
Zostawcie dla nas
zdjecia na pamiatke.
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KONTAKT

Patac i Folwark tochow
Ul. Konopnickiej 1, 07-130 tochow
Tel. +48530423929 lub +48530978338
e-mail: wesela@folwarklochow.pl

www.palacifolwarklochow.pl




