
Pałac i Folwark Łochów położony jest zaledwie godzinę jazdy od Warszawy
drogą S8, w sercu Nadbużańskiego Parku Krajobrazowego, nad rzeką
Liwiec, na terenie o powierzchni 27ha. 

Folwark to obiekt w pełni nowoczesny spełniający standard
czterogwiazdkowy. Nowa część hotelowa swoją nazwą oraz formą
zabudowań nawiązuje do historycznych obiektów, znajdujących się na tym
terenie. 

XIX-wieczny zespół pałacowo-parkowy sąsiadujący z Folwarkiem łączy w
sobie: bazę noclegową i sale o wyjątkowym, historycznym klimacie,
Restaurację U Zamoyskiego, Galerię Leny Grochowskiej oraz Wyspę Pisarzy
i Poetów. Jest to kompleks 6 budynków o niepowtarzalnym stylu, staw,
teren zielony z dostępem do rzeki Liwiec oraz zabytkowy park z
drewnianym kościołem . 

Nasz kompleks to wyjątkowe miejsce z dala od miejskiego zgiełku.
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DANIE GŁÓWNE

DANIE GŁÓWNE

MENU DLA DZIECI

ZUPA

DANIA SERWOWANE PRZYSTAWKI 

Cena za osobę: 
250 zł - przystawki w stole
230 zł - przystawki w bufecie
Dzieci: 4 - 10 lat – rabat 50%
do 3 roku życia - rabat 100%

SŁODKI BUFET 

(jedno wspólne menu dla wszystkich Gości,
do wyboru przez przyjęciem)

❖Rosół z makaronem 

❖Panierowane kotleciki drobiowe z
frytkami i surówką Colesław 

❖Lody śmietankowe z ciepłym sosem
malinowym 

❖Rosół z makaronem i pulpecikiem drobiowym
❖Flaki wołowe po staropolsku
❖Krem z białych warzyw z ziołowymi grzankami
❖Krem z pomidorów z bazylią (VEG, GF)
❖Zupa cebulowa z kozim serem i ciastem francuskim

❖Beza z kremem mascarpone, lodami śmietankowymi 
i sosem malinowym
❖Tarta jabłkowa z sosem karmelowym i lodami 
❖Sernik na zimno z sosem wiśniowym 
❖Panna cotta z sosem malinowym
❖Owocowy relish z owsianą kruszonką (VEG, GF)

❖Udo z kaczki confit podane z kluskami śląskimi
z karmelizowanymi burakami i sosem porzeczkowym
❖Polędwiczka wieprzowa z młodymi ziemniakami,                                                         
imbirową marchewką i sosem tymiankowym
❖Policzek wołowy w sosie własnym 
z ziemniakami duphine i bukietem zielonych warzyw
❖Tempeh w sosie BBQ z warzywami stir fry (VEG, GF) 

❖Sok pomarańczowy, sok jabłkowy  
❖Woda z cytryną i miętą
❖Kawa i wybór herbat

❖Selekcja pieczystych i wędzonych mięs: peklowana szynka,
boczek rolowany z czosnkiem i majerankiem, baleron,
schab wędzony, pasztet z kolorowym pieprzem 
❖Śledziki w 3 smakach
❖Łosoś gravlax z sosem pomarańczowym i roszponką
Roladki z tortilli z pastą z czerwonej fasoli i warzywami (VEG)
❖Caprese z malinowymi pomidorami i świeżą bazylią
❖Roladki drobiowe z pistacją, morelą i piklowaną kurką  
❖Sałatka grecka
❖Sałatka ziemniaczana z brokułem, boczkiem, piklami 
i dressingiem musztardowym
❖Sałatka Cesar z kurczakiem

Dania wege dla nie więcej jak 10% Gości, przy większej liczbie
obowiązuje dopłata.

Podane ceny zawierają 8% i 23% VAT

NAPOJE 

❖3 rodzaje ciast domowych
❖Owoce sezonowe filetowane i w całości
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DODATKOWA PRZYSTAWKA 

DODATKOWE DANIE GŁÓWNE NA SŁODKO

NAPOJE GAZOWANE 

OPŁATA SERWISOWA 

MAŁE PRZYJĘCIE 
Poniżej 20 osób obowiązuje opłata 10% wartości
pakietu

❖Deska serów z konfiturą z czerwonej cebuli
i maliny 20 zł/os.
❖ Roladki z cukinii z kremowym serkiem, suszonym
pomidorem i rukolą 15 zł/os.
❖Sałatka Waldorf 15 zł/os.
❖Sałatka Nicejska 15 zł/os.
❖Carpaccio z buraków z rukolą i kozim serem 15zł/os.
❖Humus z wędzoną papryką 15 zł/os.
❖Pieczona marchew w przyprawie zatar z grillowaną
pieczarką i kolendrą 15 zł/os.
❖Tatar wołowy 25 zł/os.
❖Tatar z makreli z piklowanym ogórkiem, cebulką
perłową i kolendrą 20 zł/os.

❖Duszone eskalopki z polędwiczki wieprzowej
z kopytkami, zielonymi warzywami i sosem 
kurkowym z lubczykiem 35 zł/os.
❖Pieczony schab podany z ziemniakami au gratin,
zielonymi warzywami i sosem z szalotki 30 zł/os
❖Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem,
mozzarellą i oliwkami podana z ziemniakami duphine,
bukietem sezonowych warzyw i sosem 
z pieczonej papryki 30 zł/os.
❖Tradycyjny wołowy Strogonow 30 zł/os.
❖Polędwica z dorsza w panco podana z puree
marchewkowym z nutą kardamonu i sałatą 
z zielonego ogórka 45 zł/os.
❖Szynka pieczona w całości 25zł/os. (min. 80os.)

TORT – wycena indywidualna
CANDY BAR – wycena indywidualna 

Bez limitu podczas trwania przyjęcia - 15zł/os. 

Obowiązuje opłata serwisowa w wysokości 40 zł/os. (przy
wniesieniu własnego alkoholu).
Opłata zawiera: Przygotowanie dostarczonego alkoholu
do serwisu, szkło oraz serwis i rozliczenie dostarczonego
alkoholu.

DODATKOWE ZAMÓWIENIA
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W RAMACH OFERTY ZAPEWNIAMY:
❖ Szeroki wybór sal o różnej wielkości
❖ 3-daniowy obiad, zimne przekąski, ciasta i owoce
❖ Napoje bezalkoholowe - kawa, herbata, woda, soki
❖ Salę do 5h
❖ Świece i kwiaty na stoły
❖ Pokrowce na krzesła
❖ Dostęp do ogrodów i zewnętrznego placu zabaw oraz mini zoo
❖ Salę zabaw w Folwarku
❖ Bezpłatny parking

Możecie nam zaufać powierzając organizację uroczystości, bowiem
tworzymy z pasją i zaangażowaniem, a nasze bogate doświadczenie
wykorzystujemy przy planowaniu najdrobniejszego szczegółu Waszego
wyjątkowego przyjęcia.

Zapraszamy do kontaktu
przyjecia@folwarklochow.pl


