
PRZYJĘCIE OKOLICZNOŚCIOWE
P A Ł A C  I  F O L W A R K  Ł O C H Ó W



Pałac i Folwark Łochów to klimatyczne miejsce, 

w którym historia łączy się z nowoczesnością.

Kompleks pałacowo-parkowy w Łochowie historią

sięga XIX wieku, a jego powstanie i rozwój był

bezpośrednio związany z budową linii kolejowej Paryż

– Petersburg. Wnętrza urządzono w typowym dla XIX

wieku stylu neogotyckim. Jest to kompleks 

6 budynków - Pałac, Kuchnia Pałacowa, Drewutnia,

Wozownia, Oficyna, Galeria Leny Grochowskiej, staw,

tereny zielone z dostępem do rzeki Liwiec 

oraz zabytkowy park z drewnianym kościołem. 

W roku 2016 oddane zostały do użytku nowoczesne

zabudowania Folwarku.  To obiekt w pełni

nowoczesny spełniający standard czterogwiazdkowy,

a swoją nazwą oraz formą zabudowań nawiązuje 

do historycznych obiektów, znajdujących się na tym

terenie. Przestrzeń ta daje wiele możliwości

aranżacyjnych na przyjęcia. Cały obiekt pod wspólną

nazwą Pałac i Folwark Łochów zajmuje powierzchnię

wynoszącą 40 ha i położony jest zaledwie godzinę

jazdy od Warszawy drogą S8, w sercu

Nadbużańskiego Parku Krajobrazowego. 

O NAS
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https://www.palacifolwarklochow.pl/przyjecia/slub-i-wesele-palac


W RAMACH OFERTY ZAPEWNIAMY: 

• Szeroki wybór sal o różnej wielkości 

 • 3-daniowy obiad serwowany

• Zimne przekąski, ciasta i owoce

• Napoje bezalkoholowe - kawa, herbata, woda, soki 

• Salę do 5h 

• Świece i kwiaty na stoły 

• Pokrowce na krzesła 

• Dostęp do ogrodów i zewnętrznego placu zabaw oraz mini zoo

• Salę zabaw w Folwarku 

• Bezpłatny parking

Możecie nam zaufać powierzając organizację uroczystości, bowiem tworzymy z pasją i zaangażowaniem, 

a nasze bogate doświadczenie wykorzystujemy przy planowaniu najdrobniejszego szczegółu Waszego wyjątkowego przyjęcia.
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MENU



PRZYJĘCIE OKOLICZNOŚCIOWE 

ZUPA

DESER

DESER

DANIE GŁÓWNE

DANIE GŁÓWNE

MENU DLA DZIECIDANIA SERWOWANE PRZYSTAWKI 

Cena za osobę: 
250 zł / przystawki w stole 
230 zł / przystawki w bufecie 
Dzieci: 4 - 10 lat – rabat 50% 
Dzieci: do 3 roku życia - rabat 100%

SŁODKI BUFET 

(jedno wspólne menu dla wszystkich Gości, do
wyboru przez przyjęciem)

•Rosół z makaronem 

•Panierowane kotleciki drobiowe z frytkami i
surówką Colesław 

•Lody śmietankowe z ciepłym sosem malinowym 

•Rosół z makaronem i pulpecikiem drobiowym
•Flaki wołowe po staropolsku
•Krem z białych warzyw z ziołowymi grzankami
•Krem z pomidorów z bazylią (VEG, GF)
•Zupa cebulowa z kozim serem i ciastem francuskim

•Beza z kremem mascarpone, lodami śmietankowymi 
i sosem malinowym
•Tarta jabłkowa z sosem karmelowym i lodami 
•Sernik na zimno z sosem wiśniowym 
•Panna cotta z sosem malinowym
•Owocowy relish z owsianą kruszonką (VEG, GF)

•Udo z kaczki confit podane z kluskami śląskimi
z karmelizowanymi burakami i sosem porzeczkowym
•Polędwiczka wieprzowa z młodymi ziemniakami,   imbirową
marchewką i sosem tymiankowym
•Policzek wołowy w sosie własnym 
z ziemniakami duphine i bukietem zielonych warzyw
•Tempeh w sosie BBQ z warzywami stir fry (VEG, GF) 

•Sok pomarańczowy, sok jabłkowy  
•Woda z cytryną i miętą
•Kawa i wybór herbat

•Selekcja pieczystych i wędzonych mięs: peklowana szynka,
boczek rolowany z czosnkiem i majerankiem, baleron, schab
wędzony, pasztet z kolorowym pieprzem 
•Śledziki w 3 smakach
•Łosoś gravlax z sosem pomarańczowym i roszponką Roladki z
tortilli z pastą z czerwonej fasoli i warzywami (VEG)
•Caprese z malinowymi pomidorami i świeżą bazylią
•Roladki drobiowe z pistacją, morelą i piklowaną kurką  
•Sałatka grecka
•Sałatka ziemniaczana z brokułem, boczkiem, piklami 
i dressingiem musztardowym
•Sałatka Cesar z kurczakiem

Dania wegetariańskie/wegańskie dla nie więcej jak 10% Gości, przy większej liczbie obowiązuje dopłata.

Podane ceny zawierają 8% i 23% VAT

NAPOJE 

•3 rodzaje ciast domowych
•Owoce sezonowe filetowane i w całości

ZUPA



DODATKOWE ZAMÓWIENIA

DODATKOWA PRZYSTAWKA DODATKOWE DANIE GŁÓWNE

NAPOJE GAZOWANE 

OPŁATA SERWISOWA 

MAŁE PRZYJĘCIE 

•Deska serów z konfiturą z czerwonej cebuli
i maliny 20 zł/os.
•Roladki z cukinii z kremowym serkiem, suszonym
pomidorem i rukolą 15 zł/os.
•Sałatka Waldorf 15 zł/os.
•Sałatka Nicejska 15 zł/os.
•Carpaccio z buraków z rukolą i kozim serem 15 zł/os. 
•Humus z wędzoną papryką 15 zł/os.
•Pieczona marchew w przyprawie zatar z grillowaną
pieczarką i kolendrą 15 zł/os.
•Tatar wołowy 25 zł/os.
•Tatar z makreli z piklowanym ogórkiem, cebulką perłową i
kolendrą 20 zł/os.

•Duszone eskalopki z polędwiczki wieprzowej
z kopytkami, zielonymi warzywami i sosem 
kurkowym z lubczykiem 35 zł/os.
•Pieczony schab podany z ziemniakami au gratin,
zielonymi warzywami i sosem z szalotki 30 zł/os
•Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem, mozzarellą i
oliwkami podana z ziemniakami duphine, bukietem
sezonowych warzyw i sosem 
z pieczonej papryki 30 zł/os.
•Tradycyjny wołowy Strogonow 30 zł/os.
•Polędwica z dorsza w panco podana z puree
marchewkowym z nutą kardamonu i sałatą z zielonego
ogórka 45 zł/os.

Bez limitu podczas trwania przyjęcia 15 zł/os. 

Obowiązuje opłata serwisowa w wysokości 40 zł/os.
(przy wniesieniu własnego alkoholu).
Opłata zawiera: Przygotowanie dostarczonego
alkoholu do serwisu, szkło oraz serwis i rozliczenie
dostarczonego alkoholu.

Poniżej 20 osób obowiązuje opłata 
10% wartości pakietu

PRZEDŁUŻENIE SALI

od 400 zł/godzina



POLSKIE PRZYSMAKI

Stół wiejski po staropolsku 
Wybór przekąsek, wędlin, wędzonych kiełbas to doskonały

wybór dla tych, którzy pragną wprowadzić do swojej

uroczystości nutę sielskiego uroku.

Cena 30 zł/os.
Dla min. 80os.

Tatar serwowany 

Tradycyjny tatar wołowy podawany z piklami, grzybkami

marynowanymi, francuską musztardą i świeżym pieprzem.

Cena 45 zł/os.

Płonąca szynka z nogą serwowana przez Szefa Kuchni 
Podana ziemniakami opiekanymi lub kaszą gryczaną 

z borowikami i sosem myśliwskim.

Cena 45 zł/os. 
Dla min. 80 os.



Wino musujące Frederic Chopin – 14 zł / 15cl 
Wino musujące Frederic Chopin – 70 zł / 0,75l 

Prosecco Villa Bellucci – 17 zł / 15cl 
Prosecco Villa Bellucci – 85 zł / 0,75l 

Wino Conquesta Chardonnay – 70 zł / 0,75l 
Wino Conquesta Cabernet Sauvignon – 70 zł / 0,75l

Wódka Stumbras Prue – 90zł / 0,5l 
Wódka Stumbras Young Potato – 90zł / 0,5l 

Wódka Finlandia – 120 zł / 0,7l 
Whisky Jack Daniels’s – 210 zł / 0,7l 

Whisky Dewar’s Caribbean – 180 zł / 0,7l 
Whisky Jim Beam White– 180 zł / 0,7l 

Martini Fiero– 110 zł / 1l 
Gin Bombay Sapphire – 220 zł / 0,7l 

Rum Bacardi Carta Blanca– 140 zł / 0,7l 
Piwo kraftowe – 16 zł / 0,5l

ALKOHOLE
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https://www.palacifolwarklochow.pl/o-nas/pokoje


Pałac 
W Pałacu znajduje się 13 pokoi, w tym 3 Apartamenty.
Aranżacja wnętrz wykorzystuje oryginalne, drewniane
elementy konstrukcyjne, tworząc niepowtarzalny
klimat pokoju. Dodatkowym atutem jest widok 
na zabytkowy Park lub dziedziniec pałacowy.

Oficyna
W oficynie znajduje się 12 pokoi, w tym 2 rodzinne.
Oficyna jest malowniczo położonym budynkiem 
z widokiem na stawy i Wyspę Pisarzy i Poetów.  
Pokoje są utrzymane w stylowym klimacie.
Charakteru nadają odkrywki oryginalnej cegły 
i piękne parkiety.

Wozownia 
W wozowni znajduje się 57 pokoi. Estetyka wystroju
nawiązuje do podlaskiej sztuki ludowej. Niektóre
elementy wyposażenia zostały wykonane ręcznie 
w pracowni ceramicznej. W każdym pokoju
elementy konstrukcyjne nadają niepowtarzalny
klimat, którego dopełnieniem jest drewniana
podłoga.

Folwark
To główny budynek naszego obiektu spełniający
standard czterogwiazdkowy. Znajduje się tutaj 142
pokoi, w tym 4 apartamenty dwupoziomowe i 12
Superiorów

NOCLEGI
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Domki
Do Państwa dyspozycji oddajemy całoroczne domki,
łączące w sobie prosty skandynawski styl i klasyczną
elegancję. W domkach znajdują się niezależne pokoje
oraz salon z aneksem kuchennym. 

https://www.palacifolwarklochow.pl/o-nas/pokoje


Pałac i Folwark Łochów 

Ul. Konopnickiej 1, 07-130 Łochów 

Tel. +48 530423929 / +48 530978338

e-mail: przyjecia@folwarklochow.pl

www.palacifolwarklochow.pl

KONTAKT

mailto:wesela@folwarklochow.pl
http://www.palacifolwarklochow.pl/

